Zatgcznik nr 1 do SWZ

Opis przedmiotu zamodwienia

SWIADCZENIE USLtUGI ZYWIENIA DZIECI PRZEDSZKOLNYCH | SZKOLNYCH
W ZESPOLE PLACOWEK OSWIATOWYCH NR 3 W MLAWIE

Przedmiot zaméwienia:

Przedmiotem zamodwienia jest ustuga zywienia - przygotowanie i wydawanie positkdw

w okresie od 1 wrzesnia 2026 r. do 30 czerwca 2027 r. dla dzieci uczeszczajgcych do placéwek

wchodzgcych w sktad Zespotu Placdwek Oswiatowych nr 3 w Mtawie (dalej ZPO nr 3), tj.:

1) Dzieciw wieku przedszkolnym (4-6 lat) oraz w wieku szkolnym (7-15 lat), przebywajgcych
na co dzien w placédwce Zamawiajgcego, tj. Szkole Podstawowej nr 7 w Miawie
przy ul. Ordona 14.

2) Dzieci w wieku przedszkolnym (3-6 lat) przebywajgcych na co dzieh w placéwce
Zamawiajgcego, 1. Miejskim Przedszkolu Samorzgdowym nr 3 w Miawie przy

ul. Hozej 6.

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia:

1.

Przygotowanie trzech positkdw dla dzieci przedszkolnych w wieku od 3 do 6 lat ($niadanie,
obiad i podwieczorek) oraz jednego gorgcego positku, tfj. zupy dla dzieci szkolnych
w wieku od 7 do 15 lat wraz z napojami o najwyzszym standardzie na bazie produktéw
najwyzszej jakosci, Swiezych i naturalnych z obowigzujgcymi normami bezpieczenstwa
zgodnymi ze standardami HACCP, o ktérym mowa w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448 ze zm.) oraz
w Rozporzgdzeniu (WE) 852/2004 w sprawie higieny $rodkdédw spozywczych (Dz. Urz. UE
z 2004 r. ze zm.). Produkty w dziennym jadtospisie muszqg by¢ zgodne z Rozporzgdzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 roku w sprawie grup S$rodkdw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oéwiaty oraz
wymagan, jakie muszg spetniac¢ Srodki spozywcze stosowane wramach zywienia
Zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z2026 r. poz. 197) wraz
z uwzglednieniem diet dla dzieci bedgcych pod opiekg lekarskg. Wszelkie srodki
spozywcze nalezy dobiera¢ w taki sposéb, aby spetniaty one normy zywieniowe dla
populacji polskiej opracowane przez Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego PZH
— Panstwowy Instytut Badawczy.

Positki muszg by¢ wysokiej jakosci — ograniczona ilos¢ produktdw przetworzonych
- zaréwno co do wartosci odzywczej, gramatury jak i estetyki. Muszg spetniacé wymogi
zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka oraz Instytut Zywnosci i Zywienia dia dzieci
przedszkolnych w wieku od 3 do 6 lat i dzieci szkolnych od 7 do 15 laft.



Jadtospis musi by¢ urozmaicony - uktadany bedzie przez Wykonawce na okres 10 dni
(jadtospis dekadowy) i dostarczany Zamawigjgcemu do zatwierdzenia najpdzniej na 4 dni
robocze przed rozpoczeciem kazdej kolejnej dekady - wszelkie zmiany w jadtospisie
sugerowane przez Zamawiajgcego bedqg wigzgce dla Wykonawcy.

Zmiana jadtospisu przez Wykonawce po jego zatwierdzeniu wymaga uprzedniej zgody
Zamawiajgcego, z wyjgtkiem sytuacji nagtych niezaleznych od Wykonawcy, przy czym
zamiennik musi posiada¢ co najmniej rdbwnowazng warto$¢ odzywczg, gramature
i jakos$¢ oraz nie moze naruszacé diet indywidualnych ani wykazu alergendw.

Positki dietetyczne wymagajg oddzielinego oznaczenia, przygotowania, pakowania
i wydawania w sposéb eliminujgcy ryzyko pomytki oraz zanieczyszczenia krzyzowego
alergenami. Positki dietetyczne muszq by¢ opisane co najmniej rodzajem diety
i grupg/oddziatem, bez ujawniania nadmiarowych danych osobowych dziecka.
Temperatura positkdw zgodnie z zasadami systemu HACCP (zupy, drugie dania)
w trakcie obrébki termicznej powinna osiagngé co najmniej 75°C, zas w chwili wydawania
dzieciom nie moze by¢ nizsza niz 63°C. Dania zimne (surdwki, desery) powinny byc¢
podawane w temperaturze nie wyzszej niz 4°C. Wykonawca prowadzi rejestr kontroli
temperatur, z uwzglednieniem wytycznych okre$Slonych w Rozporzgdzeniu (WE) NR
852/2004 PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO | RADY z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny

srodkdw spozywcezych (Dz.U. L 139 z 30.4.2004 ze zm.).
Srodki spozywcze powinny byé dobrane tak, aby:

1) Positki mozna byto komponowad z wykorzystaniem produktéw z nastepujgcych grup
srodkdw spozywczych: produkty zbozowe lub ziemniaki, warzywa lub owoce, mleko lub
produkty mleczne lub napoje roslinne lub roélinne alternatywy produktéw mlecznych,
mieso lub ryby, lub jaja, lub orzechy, lub nasiona roélin strgczkowych, inne nasiona, w
szczegoblnosci: maku, stonecznika, sezamu, siemienia Inianego, dyni, lub ftuszcze.

2) Zupy, sosy oraz potrawy byty sporzqgdzane z naturalnych sktadnikdw, bez uzycia
koncentratéw spozywczych, z wytgczeniem koncentratéw z naturalnych sktadnikéw.

3) Co nagjmniej dwa razy w tygodniu zupy byty przygotowywane na wywarach
warzywnych.

4) Od poniedziatku do pigtku byty podawane nie wiecej niz dwie porcje pofrawy
smazonej, przy czym do smazenia byty uzywane rafinowany olej rzepakowy lub oliwa z
oliwek.

5) Napoje przygotowywane na miejscu zawieraty nie wiecej niz 5 g cukrow dodanych
w 250 ml produktu gotowego do spozycia, przy czym preferowane jest podawanie
wody.

6) Uwzglednia¢ ich sezonowo$¢ oraz wykorzystywac, jezeli to moZliwe, produkty
pochodzenia lokalnego lub ekologiczne.

Opis positkdw dla dzieci przedszkolnych:

1) Kazdego dnia muszg by¢ podawane:

a) $rodki spozywcze pochodzgce z réznych grup srodkdw spozywczych,
b) co najmniej dwie porcie mileka lub produktdéw mlecznych (mogqg byc¢
zastgpione napojami rodlinnymi lub rodlinnymi alternatywami  produktéw

mlecznych),



2)

c) conajmniejjedna porcja miesa z grupy: mieso, ryby, jaja, orzechy, nasiona roslin
strgczkowych, alternatywy roslinne dla miesa, w tym produkty na bazie nasion
ro$lin strgczkowych lub zbéz,

d) warzywa lub owoce w kazdym positku, przy czym udziat warzyw musi byc¢
wiekszy niz udziat owocdow,

e) co najmniej jedna porcja produktéw zbozowych, w tym petnoziarnistych,
w $niadaniu, obiedzie oraz kolacji, w przypadku obiadu jedna porcja
produktéw zbozowych moze by¢ zastgpiona porcjg ziemniakdw,

f)  co najmniej raz w tygodniu w ramach obiadu byta podawana porcja ryby,
a w przypadku oséb niespozywajgcych produktdéw  odzwierzecych
— alternatywna potrawa rodlinna, w szczegdlnosci na bazie nasion roslin
strgczkowych,

g) co najmniej raz w tygodniu w ramach obiadu byta podawana potrawa
przygotowana na bazie nasion roslin strgczkowych bez dodatku produktéw
odzwierzecych,

h) dwa razy w tygodniu w ramach obiadu byta podawana porcja miesaq,
przygotowana z miesa $wiezego, a w przypadku osdéb niespozywajgcych
produktdéw odzwierzecych — alternatywna potrawa roslinna, w szczegdlnosci na
bazie nasion roslin strgczkowych,

Positki powinny dostarczaé co najmniej 70 % catodziennego zapotrzebowania
energetycznego w ujeciu dekadowym, jednak nie wiecej niz 75 %, zgodnie
z akfualnymi normami zywienia dla populacji polskiej, opracowywanymi przez
Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego PZH - Panstwowy Instytut Badawczy, przy
wyliczeniu sredniowazonej normy dla danej grupy wiekowej.

9. Opis positkdw dla dzieci szkolnych (zupy):

1)

2)

Powinny by¢ sporzgdzane z naturalnych sktadnikdw bez uzycia konserwantdw
spozywczych z wytgczeniem koncentratéw z naturalnych sktadnikow.
Powinny by¢ przygotowane co najmniej dwa razy w tygodniu na wywarach

warzywnych.

10. Szacunkowy zakres przedmiotu zamodwienia w okresie trwania umowy dziennie wyniesie:

1)

2)

Dla dzieci ze Szkoty Podstawowej nr 7 w Mtawie - 31 017 $niadan, 31 017 obiadow,
21 712 podwieczorkow, 1 960 porciji zupy.

Dla dzieci z Miejskiego Przedszkola Samorzgdowego nr 3 w Mtawie, 22 155 sniadan,
22 155 obiaddw, 15 508 podwieczorkéw.

Obliczone dane sqg szacunkowe i opierajq sie na frekwencji dzieci przedszkolnych oraz na

liczbie dotychczas korzystajgcych ucznidw z zywienia w szkole. Doktadne liczby positkow

bedq ustalane na biezgco z Dyrektorem Zespotu Placdwek Oswiatowych nr 3 w Mtawie

lub z osobg przez niego upowaznionq, z uwzglednieniem kalendarza roku szkolnego.

11. Positki bedg wydawane od poniedziatku do pigtku w godzinach:

1)

Dla przedszkola:
a) $niadania - w godz. 8:30 - 9:00,
b) obiad -w godz. 11:00 - 12:30
c) podwieczorek - w godz. 14:00 - 14:30.



2)

Dla szkoty podstawowej (zupy) — godz. 11:30i 12:30.

12. Wykonawca przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne  zwigzane

z bezposrednim wydawaniem positkdw dzieciom korzystajgcym z ustug zywienia takie, jak:

1
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)
)
)
)

N

5)

Porcjowanie i wydawanie positkdw i umieszczenie ich na stolikach.

Nalewanie zupy do waz i umieszczenie ich na stolikach.

Nalewanie i podawanie zupy na stoliki dla dzieci przedszkolnych oraz ucznidw klas I-lll.
Rozktadanie i zbieranie talerzy i sztu¢codw.

Codzienne sprzgtanie stotdwki po positkach.

10. Ponadto Wykonawca zobowigzany bedzie do:

1)

2)
3)

Utrzymania czystosci i porzadku na terenie stotdwki i pomieszczen kuchennych zgodnie
z wymogami odpowiednich stuzb sanitarnych,

Mycia i wyparzania naczyn oraz sprzgtania pomieszczen bloku zywieniowego,
Ponoszenia kosztdw srodkdw czyszczgceych i higienicznych zuzywanych do sprzgtania

pomieszczeh bloku zywieniowego.

11. Wramach ceny oferty Wykonawca ujmie koszty biezgcych konserwaciji i napraw zgodnie

z technologig uzytkowania i prawem budowlanym.

12. Wykonawca zobowigzany jest ponadto do:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

Posiadania petnych uprawnien niezbednych do $wiadczenia ustugi wydanych przez
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

Terminowego wykonywania przedmiotu zamdwienia.

Przygotowywania i wydawania positkbw  zachowujgc wymogi  sanitarno
- epidemiologiczne w zakresie personelu, warunkédw produkcji oraz wezmie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

Kazdorazowego odbioru we wtasnym zakresie i na wtasny koszt resztek po spozytych
positkach.

Stosowania separatoréw ttuszczu w celu zapobiegania gromadzeniu sie ttuszczu
i togdw w kandalizacji oraz zapobiegania zatykania jej przewoddw,

Zapewnienia zastawy wielokrotnego uzytku (kubki, talerze, sztucce) oraz ponoszenia
kosztébw zwigzanych z utrzymaniem czystos$ci uzywanych naczyn.

Zapewnienia positkdw o nie gorszej jakosci zinnych zrdédet, w przypadku awarii lub
innych nieprzewidzianych zdarzeh uniemozliwiajgcych Wykonawcy samodzielne
przygotowanie positkéw,

Zrazie koniecznosci, do uwzgledniania diet eliminacyjnych w przygotowywanych
positkach, np. diety bezglutenowej, ze skazg biatkowq lub z alergii pokarmowe;.
Swiadczenia dodatkowego: optata za gaz ziemny, wode i energie elekiryczng wedtug

wskazanh podlicznikdw,

10) Uzytkowania maszyn i urzgdzenh z nalezytq starannosciaq,

11) Wyposazenia pomieszczeh kuchennych w niezbedny sprzet i urzgdzenia do

przygotowywania positkdw na czas trwania umowy,

12) Przeprowadzania w czasie frwania uzyczenia biezgcych konserwaciji i napraw

pomieszczen, urzqgdzen i sprzetu.



13) Regularnego dokonywania optat za zuzyte media (woda, gaz, energia elekiryczna,
wywdz nieczystodci statych) na podstawie wystawionych przez ZPO nr 3 w Mtawie
rachunkow.

14) Przestrzegania  przepisdw  prawa w  zakresie  ochrony  przeciwpozarowe;,
bezpieczenstwa i higieny pracy, zasad zbiorowego zywienia oraz ochrony mienia.

13. W przypadku wzmozonej zachorowalnosci lub nieobecnosci dzieci albo ucznidw

Z przyczyn organizacyjnych lub z powodu dziatania sity wyzszej Zamawiagjgcemu

przystuguje prawo do ograniczenia iloéci positkdw, zgodnie z rzeczywistg potrzebq.



