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SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA

Sad Okr¢gowy w Poznaniu ul. Stanistawa Hejmowskiego 2, 61-736 Poznan zwany dalej
Zamawiajacym, zaprasza do udziatu:

W postepowaniu powadzonym W trybie podstawowym na podstawie art. 275 pkt 1 w zwigzku
z art. 359 pkt 2 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo zamowien publicznych (Dz. U. z
2024 r. poz. 1320 t.j.) na swiadczenie kompleksowych ustug hotelarskich i gastronomicznych,
jak rowniez wynajecie sal konferencyjnych w zwigzku z organizowanym szkolenia dla
Kuratoréw z Biura Kuratora Okrggowego przy Sadzie Okregowym w Poznaniu, kierownikow
zespotow kuratorskiej stuzby sadowej oraz kierownikow osrodkOw kuratorskich z Sadow
Rejonowych z okrggu Sadu Okrggowego w Poznaniu (pakiet konferencyjny) ktére planowane
jest w terminie:

» 26 — 27 pazdziernika 2026 r.

TRYB POSTEPOWANIA: tryb podstawowy, art. 275 pkt. 1 w zwigzku z art. 359 pkt 2
ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 r. Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2024 r. poz. 1320

tj.).

Dane dotyczace zamowienia:

- 55120000-7 — ustugi hotelarskie w zakresie spotkan i konferencji

- 55100000-1 — ustugi hotelarskie,

- 55300000-3 — ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkow,
- 55110000-4 — hotelarskie ustugi noclegowe.

I. Opis przedmiotu zamdéwienia
Warunki i wymagania
Przedmiotem zamdwienia jest:

Swiadczenie kompleksowych ustug hotelarskich, gastronomicznych oraz wynajecie sal
konferencyjnych dla uczestnikdw szkolenia o przewidywane;j ilosci:
= 1350s0b - ilo$¢ uczestnikow moze si¢ zmniejszy¢ o 30 %.

Hotel zaszeregowany do Kkategorii nie mniejszej niz 3* (gwiazdek) zgodnie
z Rozporzadzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie
obiektow hotelarskich i innych obiektow, w ktorych $wiadczone sa ushugi hotelarskie
(Dz.U. z 2017 poz. 2166 t.j.) zlokalizowany w odlegtosci od 40 km do 110 km od siedziby
Zamawiajacego mieszczacej si¢ przy ul. Hejmowskiego 2 w Poznaniu mierzonej w linii
prostej, wpisany do Centralnej Ewidencji Ministerstwa Sportu i Turystyki - Centralny
Wykaz Obiektow Hotelarskich (CWOH)

lub jest obiektem hotelowym nie wpisanym do Centralnej Ewidencji Ministerstwa Sportu i
Turystyki - Centralny Wykaz Obiektow Hotelarskich (CWOH) o standardzie nie mniejszym
niz dla hoteli zaszeregowanych do Kkategorii 4* (gwiazdkowych) zgodnie z
Rozporzadzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie
obiektow hotelarskich i innych obiektow, w ktorych §wiadczone sg ustugi hotelarskie (Dz.U.
z 2017 poz. 2166 t.j.) zlokalizowanym w odlegtosci od 40 km do 110 km od siedziby
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Zamawiajacego mieszczace] si¢ przy ul. Hejmowskiego 2 w Poznaniu mierzonej w linii
prostej.

Odleglos¢ bedzie mierzona przy pomocy narzedzia ,zmierz odleglo$¢” na stronie
https://www.google.com/maps, poprzez sprawdzenie odleglosci od punktu (pinezki) ,,Sad
Okregowy w Poznaniu” do punktu (pinezki) znajdujacego si¢ pod adresem obiektu
wskazanego w ofercie.

Pokoje, sale wyktadowe, jak réwniez sala bankietowa i parking powinny znajdowac si¢ na
terenie obiektu.

a. Swiadczenie ushugi hotelarskiej:

a.1 noclegi:
e 26/27 pazdziernika 2026 r. dla 135 0s6b w tym pokoje:
20 pokoi 1 osobowych, pozostate pokoje 2-0sobowe, 3-0sobowe

Pokoje z pojedynczymi t6zkami, z pelnym weztem sanitarnym.

Dopuszcza sie mozliwos¢ zakwaterowania w pokojach typu studio typu 2+2 dla czerech 0sob
lub 2+1 dla trzech 0s6b — rozumiane jako dwa niezalezne pokoje ze wspolnym weziem
sanitarnym do wykorzystania przez 4 lub 3 osoby.

Pokoje powinny by¢ udostepnione uczestnikom szkolenia w dniu przyjazdu tj. w_dniu
26 pazdziernika 2026 r. od godz. 10:00.

a.2 obiekt zobowigzuje si¢ do nieodplatnego udostepnienia co najmniej:
26/27 pazdziernika 2026 r. — 70 miejsc parkingowych
Parking winien znajdowac si¢ na terenie obiektu, w ktorym odbywa si¢ szkolenie.

a.3 Sale konferencyjne (wymagania):

26 pazdziernika 2026r.
- sala wyktadowa dla 135 0s6b - w godz. 12:00 — 18:00
27 pazdziernika 2026r.
- sala wyktadowa dla 135 0s6b - w godz. 09:00 — 13:00

Sale wyktadowe (w ukladzie teatralnym) powinny by¢ wyposazona w sprzet multimedialny:
ekran, rzutnik, z bezprzewodowym dostepem do internetu, odpowiednie nagtosnienie oraz
wyposazone W urzqUzenia, ktore umozliwig utrzymanie w pomieszczeniu dogodnych
warunkOw w zakresie temperatury dla wykiadowcy jak i stuchaczy, z mozliwoscig
zaciemnienia jak i dostepu Swiatta dziennego.

Kazda wynajeta sala wyktadowa winna zapewni¢ kazdemu uczestnikowi szkolenia przestrzen
tak, by mogt usigs¢ w komfortowej pozycji. Metraz sali powinien by¢ uzalezniony od jej
uktadu oraz dostosowany pod katem bezpieczenstwa organizatoréw i uczestnikow szkolenia.

b. Usluga gastronomiczna
w sktad ustugi wchodza:

- Dzien I - 26 pazdziernika 2026 r.
1. Przyjazd uczestnikdw (135 osob) i zakwaterowanie od godz. 10:00
2. Przerwa kawowa — catodzienna



typu: kawa, herbata, woda mineralna, kruche ciastka/ciastka deserowe, jak rOwniez prosze
uwzglednic¢ diete bezglutenowa.

3. Dwudaniowy obiad serwowany wraz z napojem — 14:00

(co najmniej 2 rodzaje zup do wyboru i drugie danie, 2 rodzaje dan weganskich
i wegetarianskich, dodatki skrobiowe (ryz, ziemniaki, kluski, kasze) oraz warzywne
(np. z grilla, z wody, blanszowanych), 2 rodzaje satatek do wyboru/2 rodzaje suréwek do
wyboru, deser, napoje zimne i gorgce (serwowane bez ograniczen), inne sugestie
Wykonawcy, jak rowniez prosz¢ uwzgledni¢ diete bezglutenowa.

3. Uroczysta kolacja (135 0s6b) — od 19:00

z zapewnieniem oprawy muzycznej DJ do godziny 2 w nocy.

(sugerowane menu: co najmniej 2 rodzaje zup do wyboru, 2 porcje migsa na kazdego
uczestnika szkolenia (mozliwo$¢ wyboru z trzech rodzajow migs/potraw), dodatki skrobiowe
(np. ziemniaki, ryz, pyzy, kasza, kluski) oraz warzywnych (np. z grilla, z wody,
blanszowanych), surowka/satatka, deser: 2 porcje ciasta na osobe, kawa, herbata, soki
owocowe, woda mineralna, zimna plyta — po 2 porcje wyrobdw garmazeryjnych na osobe
(minimum cztery rodzaje, w tym jedna potrawa rybna), pieczywo, masto, minimum 2 rodzaje
dan dla wegan, wegetarian i bezglutenowcow.

Sala bankietowa zarezerwowana wylacznie dla uczestnikéw szkolenia, pozwalajaca
na jednoczesna konsumpcje wszystkim uczestnikom szkolenia.

Zamawiane potrawy i napoje wykraczajagce poza wytyczne Zamawiajgcego zawarte
w specyfikacji moga by¢ realizowane jedynie na koszt kazdego z uczestnikdw w zaleznosci
od ztozonych zamowien.

- Dzien II - 27 pazdziernika 2026 r.

1. Sniadanie dla uczestnikow szkolenia korzystajacych z noclegu - godz. 7:30 - 9:00.

Menu winno uwzglednia¢ dania $niadaniowe gorgce m.in. jajecznic¢ naturalng badz
z dodatkami, jajka gotowane, ciepte Kietbaski, 3 rodzaje wedlin, minimum 2 rodzaje
pieczywa, 2 rodzaje satatek, produkty nabiatlowe, musli, dzem, masto, mleko, warzywa,
owoce, kawa, herbata, 2 potrawy weganskie i 2 potrawy wegetarianskie, inne sugestie
Wykonawcy, jak rowniez prosz¢ uwzgledni¢ diete bezglutenowa.

2. Przerwa kawowa — ciggta do godz. 13.00

typu: kawa, herbata, woda mineralna, kruche ciastka/ciastka deserowe, jak rdwniez prosze
uwzglednié diete bezglutenowa.

3. Dwudaniowy obiad serwowany wraz z napojem — 13:00

(co najmniej 2 rodzaje zup do wyboru i drugie danie, 2 rodzaje dan weganskich
i wegetarianskich, dodatki skrobiowe (ryz, ziemniaki, kluski, kasze) oraz warzywne
(np. z grilla, z wody, blanszowanych), 2 rodzaje satatek do wyboru/2 rodzaje surowek do
wyboru, deser, napoje zimne i gorgce (serwowane bez ograniczen), inne sugestie
Wykonawcy, jak rowniez prosz¢ uwzgledni¢ diete bezglutenowa.

4. Opuszczenie osrodka — po obiedzie

Doktadny czas positkow oraz przerw kawowych zostanie wskazany w szczegoétowym
programie szkolenia, ktory zostanie przekazany Wykonawcy do dnia 19 pazdziernika 2026 r.
W tym tez terminie zostang przekazane Wykonawcy listy uczestnikow szkolenia.

Rozliczenie z Wykonawca za $wiadczone ustugi hotelarskie i gastronomiczne odbedzie si¢ na
podstawie liczby uczestnikdw szkolenia wskazanej w dniu 19 pazdziernika 2026 r. Imienna
lista uczestnikOw zostanie przestana do Osrodka/Hotelu drogg elektroniczna.

Oferta powinna zawiera¢ rowniez optate klimatyczna.



Il. Termin ptatnosci za ushuge: do 21 dni od otrzymania przez Zamawiajgcego poprawnie
wystawionych faktur po wykonaniu zamoOwienia, na ktérych powinno by¢ wskazane
rozliczenie wynikajace z zalacznika do faktur bedacego szczegdtowym opisem kalkulacji
cenowej pobytu grup z poszczegolnych jednostek.

Dane jednostek (petna nazwa, adres i numery NIP), w imieniu i na rzecz ktorych dziata
Zamawiajgcy, Wskazane zostang W umowie.

I1l. Wykonawca zobowigzuje si¢ przy wykonaniu niniejszej ustugi zachowaé nalezytg
starannosc.

Termin realizacji zamowienia: 26 — 27 pazdziernika 2026 .



