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Ustugi cateringowe dla uczestnikéw wydarzenia pn. Moc Naukowcow” 25.09.2026 r.

Lp. Szkolenia ktérym maja
stuzy¢ ustugi cateringowe
oraz przewidywana ilos¢ dni
i daty w ktérych beda miaty

Rodzaje dan, napojow i innych srodkéw spozywczych sktadajacych
na menu (Dania Cateringu), a takze wymagania Zamawiajacego
dotyczace ich przygotowania, podania lub innego rodzaju obstuga
podania w ramach szkolenia z kolumny B obok

Liczba uczestnikow
wydarzenia, ktérym
stuzy¢ majq ustugi
cateringowe z

Miejsce dostarczenia
Dan Cateringu oraz
wykonania innych

wskazanych

miejsce kolumny C obok w kolumnie C obok
ustug w ramach
szkolenia
A B C D E
Obstuga wydarzenia ,,Moc Swiadczenie ustugi podczas wydarzenia: 150 oséb Budynek Wydziat

Naukowcow”, 25.09.2026 r.
Godz. 12:00-22:00

1. Bufet z napojami - dostep w godz. 12-13
* woda niegazowana i gazowana / po butelce wody 0,5 | na osobe
¢ kawa naturalna ze znakiem Fairtrade, do zalania goracg woda,
woda w warnikach lub termosach w liczbie zapewniajgcej sprawng
obstuge uczestnikéw wydarzenia
¢ herbata (minimum 3 rodzaje — czarna, zielona, owocowa), herbata
w saszetkach, kazda osobno pakowana
* mleko do kawy (takze roslinne), min. 10 ml, os., podawane w
pojemniczkach jednorazowych
e cukier, stodzik / min. 10 g/os
e cytryna w plasterkach podawana na talerzykach — min. 1 plasterek
/ os.
» wafelek w czekoladzie, min. 45 g / jedna sztuka / os.

2. Positek nr 1 - dostep w godz. 15-16
¢ butka z pieczywa mieszanego (np. razowy, zytni z ziarnami,
pszenny), zabrania sie uzywania pieczywa tostowego i bagietek. Z
mastem (nie dopuszcza sie produktéw mastopodobnych), z co

Budownictwa i
Inzynierii Srodowiska,
al. Piastow 50a,
Szczecin

Hol gtéwny wydziatu
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najmniej 4 sktadnikami gtéwnymi (np. z wedling, serem zéttym — nie
dopuszcza sie wyrobow seropodobnych, kurczakiem grillowanym,
hummusem, grillowanymi warzywami), i z warzywami, min. 3
rodzaje warzyw — po 1 sztuce na os, waga jednej butki min. 180 g/
0s.

¢ stosunek butek z wariantem miesnym do wege — 120 sztuk
miesnych / 30 sztuk wege

e kazda butka oznaczona jako wege / miesna, zapakowana w folie
SpozZywczg

3. Positek nr 2 — dostep w godz. 19-20
¢ positek obiadowy, serwowany w dwéch wersjach — miesnej i wege,
w stosunku — 120 sztuk miesnych / 30 sztuk wege
* positki podawane w pojemnikach, zamknietych hermetycznie /
jeden positek w jednym opakowaniu
¢ positek miesny — dopuszcza sie kurczaka oraz indyka w daniach
takich jak gulasz, chili con carne, leczo, makaron z kurczakiem,
¢ positek wege — chili sin carne, leczo warzywne, makaron z
warzywami czy nalesniki po meksykarisku
 kazde opakowanie oznaczona jako wege / miesne
* positki gorgce muszg zostac dostarczone w opakowaniach
jednostkowych, szczelnie zamknietych, zapewniajacych zachowanie
jakosci i bezpieczenstwa zywnosci. W chwili dostawy temperatura
positku nie moze by¢ nizsza niz 63°C. Wykonawca zobowigzany jest
zapewnic transport w warunkach gwarantujacych utrzymanie
wymaganej temperatury oraz zgodnych z zasadami systemu HACCP i
obowigzujgcymi przepisami prawa zywnosSciowego.

4. obowigzek zapewnienia nastepujacego wyposazenia oraz ustugi
- serwetki papierowe, co najmniej 3 warstwowe.
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- sztucce jednorazowe, pakowane jako komplet w folie — néz +
widelec

- papierowe kubeczki z pokrywkami, do samodzielnego
przygotowania kawy lub herbaty

- dostawca zapewni stoty, umozliwiajace wydawanie positkow

- W przestrzeni bufetowej musza by¢ zapewnione bezdotykowe,
metalowe, zamykane kosze na Smieci w liczbie odpowiedniej do
liczby uczestnikéw wydarzenia (min. 1 kosz na kazdych 25
uczestnikéw wydarzenia) wraz z workami do wymiany (min. po 3
worki na kazdy z koszy);

- Wykonawca jest zobowigzany do utrzymania czystosci w
przestrzeniach, gdzie bedg wydawane positki;

- Wykonawca zobligowany jest do systematycznego zbierania
zuzytych naczyn, oprdzniania koszy na $mieci / wymiany workow

- Po zakonczeniu wydarzenia, Wykonawca jest odpowiedzialny za:
posprzgtanie po ustudze, usuniecie wszelkich odpadéw
pokonsumpcyjnych i zwigzanych z jej realizacjg zgodnie z zasadami
segregacji, zlikwidowanie stanowiska wydawania positkéw

- jedzenie musi przyjechaé gotowe, dostawca musi zapewnic rzeczy
niezbedne do realizacji ustugi (np. wode na kawe i herbate) oraz
zabra¢ brudne naczynia i $Smieci pozostate po cateringu —na miejscu
nie ma mozliwosci przygotowania positkow i sprzatania brudnych
naczyn

- W miejscu rozstawienia cateringu jest dostep do pradu.




