Załącznik Nr 9 do SWZ
Formularz cenowy
Część 1: Dostawa produktów zwierzęcych, mięsa, podrobów i przetworów mięsnych.  
	Lp.
	Nazwa
	JM
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Łączna wartość netto
	Łączna 
wartość brutto

	1. 
	Ćwiartka świeża drobiowaa) - czyli udko i podudzie ze skórą, o barwie bardziej czerwonej niż filet, naturalna, zapach naturalny, charakterystyczny dla mięsa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach świadczący o procesach rozkładu mięsa przez drobnoustroje oraz zapach zjełczałego tłuszczu. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	kg
	300
	
	
	
	

	2. 
	Porcje rosołowe drobiowea) - element uzyskany z rozbioru tuszki kurczaka, schłodzony bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi, zapach swoisty dla świeżej porcji rosołowej. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	kg
	14
	
	
	
	

	3. 
	Udziec z kurcząta) - podobnej wielkości, górna część udka ze skórą, o barwie bardziej czerwonej niż filet, naturalna, zapach naturalny, charakterystyczny dla mięsa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach świadczący o procesach rozkładu mięsa przez drobnoustroje oraz zapach zjełczałego tłuszczu. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	kg
	400
	
	
	
	

	4. 
	Filet z piersi  kurczakaa) – podwójny, pozbawiony skóry, kości, chrząstki,
nie dopuszcza się wylewów krwawych. Element tuszki kurczęcej obejmujący mięsień piersiowo powierzchniowy i /lub głęboki bez przylegającej skóry, w całości lub podzielony na części, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeń lub krwi, powierzchnia może być wilgotna, dopuszcza się niewielkie rozerwania i nacięcia mięśni powstałe podczas oddzielania od skóry i kośćca, barwa naturalna, jasnoróżowa, charakterystyczna dla mięśni piersiowych, zapach naturalny, charakterystyczny dla mięsa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach świadczący o procesach rozkładu mięsa przez drobnoustroje oraz zapach zjełczałego tłuszczu. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	kg
	450
	
	
	
	

	5. 
	Skrzydła z indykaa) - pozyskiwane z tuszki indyka, miękkie i soczyste mięso , ze strukturami chrzęstnymi i kościami , niski poziom tłuszczu, barwa naturalna, jasnoróżowa, charakterystyczna dla mięśni piersiowych, zapach naturalny, charakterystyczny dla mięsa z indyka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach świadczący o procesach rozkładu mięsa przez drobnoustroje oraz zapach zjełczałego tłuszczu. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	kg
	200
	
	
	
	

	6. 
	Filet świeży z indykaa) - surowy, schłodzony. Element tuszki indyczej
obejmujący mięsień piersiowo powierzchniowy i/lub głęboki bez przylegającej skóry, w całości lub podzielony na części. Mięśnie piersiowe pozbawione skóry, kości i ścięgien, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeń lub krwi, powierzchnia może być wilgotna, dopuszcza się niewielkie rozerwania i nacięcia mięśni powstałe podczas oddzielania od skóry i kośćca. Barwa naturalna, jasnoróżowa, charakterystyczna dla mięśni piersiowych, zapach naturalny, charakterystyczny dla mięsa z indyka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach świadczący o procesach rozkładu mięsa przez drobnoustroje oraz zapach zjełczałego tłuszczu. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	kg
	160
	
	
	
	

	7. 
	Mięso gulaszowe z indykaa) - mięso z indyka, grubo rozdrobnione (kawałki minimum 1,5 x 1,0 x 1,5cm), nie mielone, schłodzone, nie mrożone, maksymalna zawartość tłuszczu 30%. Powierzchnia nie zakrwawiona, bez opiłków kości, przekrwień; powierzchnia tkanki mięśniowej i tłuszczowej połyskująca, sucha lub lekko wilgotna; niedopuszczalna oślizgłość, nalot pleśni. Mięso czyste, bez śladów jakichkolwiek zanieczyszczeń. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	kg
	300
	
	
	
	

	8. 
	Łopatka świeża wieprzowa b/kb) - mięso świeże, surowe bez fałd, skóry i tłuszczu pachowego i śródmięśniowego, nie nastrzykiwane. Powierzchnia gładka, nie zakrwawiona, nie postrzępiona, bez opiłków kości, bez pomiażdżonych kości i przekrwień. Barwa mięśni: jasnoróżowa do czerwonej, barwa tłuszczu: biała z odcieniem kremowym lub lekko różowym. Konsystencja jędrna i elastyczna. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	kg
	300
	
	
	
	

	9. 
	Karczek świeży wieprzowy b/kb) - mięso świeże pochodzące z rozbioru młodych sztuk nie nastrzykiwane. Element obrobiony kulinarnie, odtłuszczony. Powierzchnia czysta bez przekrwień, zmiażdżonych kości, sucha do lekko wilgotnej. Barwa mięśni różowa do czerwonej. Zapach swoisty charakterystyczny dla mięsa świeżego, bez oznak zaparzenia i psucia się, bez obcych zapachów. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	kg
	35
	
	
	
	

	10. 
	Kiełbasa śląska - ścisła, dość krucha, dobre związanie składników plastry grubości 3mm nie mogą się rozpadać Smak i zapach – charakterystyczny dla kiełbasy z mięsa peklowanego, wędzonego, parzonego, z wyczuwalnymi przyprawami. Niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy. Skład surowcowy – mięso wieprzowe minimum 80%, przyprawy naturalne. Wyrób bez konserwantów i glutaminianu sodu.
	kg
	50
	
	
	
	

	11. 
	Schab wieprzowy świeży b/kb) – odcinek piersiowo-lędźwiowy bez słoniny, powierzchnia gładka, niezakrwawiona, niepostrzępiona, bez opiłków
kości, bez pomiażdżonych kości i przekrwień. Niedopuszczalne mięso
kg 480 galaretowate, oślizgłe, z nalotem pleśni lub zanieczyszczeniami mechanicznymi bądź organicznymi barwa jasno do ciemnoróżowej. Klasa I. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy.
	kg
	270

	
	
	
	

	12. 
	Szynka surowa bez kości i skóry, odtłuszczonab) - odcięta z tylnej części półtuszy bez nogi. Klasa I. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy.
	kg
	200
	
	
	
	

	13. 
	Szynka z indyka – min 90% mięsa, bez zawartości dodatku azotynów potasu i azotynów sodu. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy.
	kg
	20
	
	
	
	

	14. 
	Szynka z piersi kurczaka – min. 90% mięsa, produkt  w  sztucznej  osłonce,  ściśle  przylegającej  do powierzchni wyrobu, baton  o długości od  30 –40  cm i średnicy około 100 mm, powierzchnia czysta. Struktura i konsystencja ścisła, soczysta, krucha. Barwa na  przekroju –barwa mięsa jasnoróżowa do różowej, typowa dla użytego mięsa drobiowego. Smak i zapach charakterystyczny  dla  szynki  z  mięsa  drobiowego, z  wyczuwalnymi  użytymi  przyprawami  i  posmakiem wędzenia. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy.
	kg
	20

	
	
	
	

	15. 
	Szynka w siatce, śląska, pieczona, min 90% mięsa, bez zawartości dodatku azotynów potasu i azotynów sodu, okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy.
	kg
	10
	
	
	
	

	16. 
	Szynka wołowa gotowana plastry - bez zawartości dodatku azotynów potasu i azotynów sodu, okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy.
	kg
	10
	
	
	
	

	17. 
	Pasztet drobiowy opakowanie 195 g (konserwa z otwieraczem)  z mieszanych surowców drobiowych min. 34%, przyprawy, termin przydatności do spożycia min. 2 m-ce, puszki nieuszkodzone, niezanieczyszczone, z czytelną etykietą.
	szt.
	55
	
	
	
	

	18. 
	Parówki – min. 95% mięsa, tylko naturalne aromaty, bez dodatku azotynów potasu i azotynów sodu, okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy.
	kg
	220
	
	
	
	

	19. 
	Żeberka paski b) – mięso wieprzowe z kością, z niewielkim przerostem tłuszczowym i są jasnoróżowego koloru z widocznymi białymi błonami, niedopuszczalne mięso galaretowate, oślizgłe, z nalotem pleśni lub z zanieczyszczeniami mechanicznymi bądź organicznymi. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy.
	kg
	80


	
	
	
	

	20. 
	Kiełbasa typu żywiecka, podsuszana - produkt wysokogatunkowy, wyprodukowany z mięsa wieprzowego, z dopuszczalnym dodatkiem mięsa wołowego, zawartość mięsa nie mniejsza niż 90%, bez dodatku mięsa oddzielonego mechanicznie (MOM), bez dodatku białek roślinnych (np. białka sojowego), osłonka naturalna lub białkowa jadalna, barwa przekroju równomierna, od różowej do ciemnoróżowej, konsystencja zwarta, elastyczna, smak i zapach charakterystyczne dla kiełbasy podsuszanej, z wyczuwalnym aromatem wędzenia, powierzchnia sucha, czysta, bez nalotów pleśni (z wyjątkiem pleśni technologicznej, jeśli przewiduje ją technologia producenta), bez oznak zepsucia, zjełczenia lub nadmiernego wysuszenia, pakowana próżniowo lub w atmosferze ochronnej. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	kg
	10
	
	
	
	

	21. 
	Kiełbasa typu żywiecka, podsuszana z indyka - produkt wysokogatunkowy, wyprodukowany z mięsa indyczego; zawartość mięsa nie mniejsza niż 90%, bez dodatku mięsa oddzielonego mechanicznie (MOM), bez dodatku białek roślinnych (np. białka sojowego), bez dodatku tłuszczów utwardzonych, osłonka naturalna lub białkowa dopuszczona do kontaktu z żywnością, barwa przekroju równomierna, od różowej do ciemnoróżowej, konsystencja zwarta, elastyczna, smak i zapach charakterystyczne dla kiełbasy podsuszanej, z wyczuwalnym aromatem wędzenia, powierzchnia sucha, czysta, bez nalotów pleśni (z wyjątkiem pleśni technologicznej, jeśli przewiduje ją technologia producenta), bez oznak zepsucia, zjełczenia lub nadmiernego wysuszenia, pakowana próżniowo lub w atmosferze ochronnej. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	kg
	15
	
	
	
	

	22. 
	Mięso wołowe b/k klasa Ib) - wołowina świeża, niepoddawana procesowi zamrażania; bez kości, bez chrząstek, bez ścięgien i grubych błon, o barwie charakterystycznej dla świeżego mięsa wołowego – od jasnoczerwonej do ciemnoczerwonej, zapach swoisty dla świeżego mięsa wołowego, bez obcych zapachów, powierzchnia czysta, lekko wilgotna, bez oznak osuszenia lub oślizgłości, konsystencja jędrna i sprężysta, bez oznak zepsucia lub rozmrożenia, zawartość tkanki tłuszczowej i tkanki łącznej typowa dla mięsa klasy I. Pakowane próżniowo lub w opakowaniach przeznaczonych do kontaktu z żywnością. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	kg
	40
	
	
	
	

	Łączna cena oferty dla części 1 (suma wierszy w tabeli):
	
	










Część 2: Dostawa oleju, produktów przemiału ziarna, owoców, warzyw i podobnych produktów przetworzonych, różnych produktów spożywczych 
	Lp.
	Nazwa
	JM
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Łączna wartość netto
	Łączna 
wartość brutto

	1. 
	Owoce w syropie 565g/ 340g waga netto po odsączeniu- skład: owoce (ananas, brzoskwinia), woda, cukier kwas cytrynowy regulator kwasowości, puszka z otwieraczem
	szt.
	70
	
	
	
	

	2. 
	Bazylia opakowanie 10g, korzenno-balsamiczny zapach i
lekko kwaskowaty, chłodząco - orzeźwiający smak
	szt.
	25
	
	
	
	

	3. 
	Biszkopty podłużne 100g, bez dodatku cukru
	szt.
	60
	
	
	
	

	4. 
	Bułka tarta– op. 500 g, z dodatkiem skrobi pszennej bezglutenowej, bez szkodników,
	szt.
	220
	
	
	
	

	5. 
	Cebula suszona opakowanie 15g
	szt.
	500
	
	
	
	

	6. 
	Chrzan tarty słoik szklany 300g 
	szt.
	30
	
	
	
	

	7. 
	Ciecierzyca Cieciorka ziarno opakowanie 1kg 
	kg
	20
	
	
	
	

	8. 
	Cukier biały kryształ opakowanie 1kg, torba papierowa
	kg
	265
	
	
	
	

	9. 
	Cukier brązowy 500g
	szt.
	5
	
	
	
	

	10. 
	Cukier waniliowy opakowanie 16g CUKIER Z PRAWDZIWĄ WANILIĄ   -   NIE WANILINOWY - o składzie - cukier trzcinowy, mielona wanilia burbon (min.1,5%), certyfikowany BIO.  
	szt.
	40
	
	
	
	

	11. 
	Cynamon mielony opakowanie 15g, aromatyczny i słodkawy zapach, korzenny smak, bez obcych zapachów
	szt.
	10
	
	
	
	

	12. 
	Cynamon cały, opakowanie 3 szt., aromatyczny i słodkawy zapach, korzenny smak, bez obcych zapachów
	szt.
	5
	
	
	
	

	13. 
	Czekolada gorzka – o obniżonej zawartości tłuszczu, min. 70% kakao lub miazgi kakaowej, op. 100g
	szt.
	20
	
	
	
	

	14. 
	Czosnek granulowany opakowanie 20g, suszony czosnek
100%, smak ostry, kolor jasnokremowy, konsystencja sypka, zapach swoisty dla czosnku
	szt.
	150
	
	
	
	

	15. 
	Drożdże opakowanie 100g
	szt.
	10
	
	
	
	

	16. 
	Dżem n/s różne smaki 280g, sporządzony z 40 g owoców na 100 g produktu, skład: cukry pochodzące z owoców, zagęszczony sok cytrynowy do korekty smaku kwaśnego, substancja żelująca – pektyny, bez kwasu benzoesowego i benzoesanów
	szt.
	75
	
	
	
	

	17. 
	Estragon opakowanie 10g
	szt.
	5
	
	
	
	

	18. 
	Fasola Biała Drobna opakowanie 400g
	szt.
	50
	
	
	
	

	19. 
	Fasola czerwona konserwowa, skład: fasola czerwona (60%), woda, sól; ziarna całe koloru czerwonego. Puszka 400 g z otwieraczem
	szt.
	20
	
	
	
	

	20. 
	Gałka muszkatołowa mielona opakowanie 10g
	szt.
	20
	
	
	
	

	21. 
	Goździki całe opakowanie 10g 
	szt.
	25
	
	
	
	

	22. 
	Groch łupany opakowanie 500g 
	szt.
	55
	
	
	
	

	23. 
	Groszek konserwowy opakowanie 400g
	szt.
	50
	
	
	
	

	24. 
	Herbata ekspresowa czarna opakowanie 36g, bez zawieszki
	szt.
	100
	
	
	
	

	25. 
	Herbata owocowa 20szt. owoce leśne opakowanie 34g, bez zawieszki
	szt.
	420

	
	
	
	

	26. 
	Imbir mielony opakowanie 15g 
	szt.
	10
	
	
	
	

	27. 
	Kakao naturalne opakowanie 80g - proszek o zawartości tłuszczu kakaowego - 12% - 16%, otrzymane z nasion drzewa kakaowego, przez sproszkowanie kuchu kakaowego otrzymanego z miazgi kakaowej, o barwie od brunatno - czerwonej do brązowej. Sypkie bez zbryleń. Pakowane w torebki i kartonik. Opakowanie powinno być hermetyczne.
	szt.
	20
	
	
	
	

	28. 
	Kasza bulgur opakowanie 4x 100g, z pełnego ziarna pszenicy durum (pszenicy twardej, makaronowej), bez szkodników
	szt.
	150
	
	
	
	

	29. 
	Kasza kuskus, opakowanie 4x100g, bez szkodników
	szt.
	48
	
	
	
	

	30. 
	Kasza gryczana, opakowanie 4x100g, bez szkodników 
	szt.
	100
	
	
	
	

	31. 
	Kasza jaglana opakowanie 400g, bez szkodników
	szt.
	100
	
	
	
	

	32. 
	Kasza jęczmienna pęczak 0,9kg, bez szkodników
	szt.
	72
	
	
	
	

	33. 
	Kasza jęczmienna wiejska średnia 1kg, bez szkodników
	kg
	40
	
	
	
	

	34. 
	Kasza manna opakowanie 1kg, bez szkodników
	kg
	25
	
	
	
	

	35. 
	Kawa Inka opakowanie 150g
	szt.
	35
	
	
	
	

	36. 
	Ketchup łagodny opakowanie 480g, skład powyżej 60% przecieru pomidorowego, bez dodatku: octu,  dwutlenku siarki i siarczanów, kwasu benzoesowego i benzoesanów
	szt.
	150
	
	
	
	

	37. 
	Kminek cały, niemielony opakowanie 10g
	szt.
	25
	
	
	
	

	38. 
	Kolendra opakowanie 10g
	szt.
	25
	
	
	
	

	39. 
	Koncentrat pomidorowy 30% w słoiku 195g skład; koncentrat pomidorowy, woda, sól, bez dodatku: octu, dwutlenku siarki i siarczanów, benzoesanów
	szt.
	25
	
	
	
	

	40. 
	Koncentrat pomidorowy w słoiku 950g konsystencja stała w formie pasty, kolor czerwony, skład bez dodatku: octu,  dwutlenku siarki i siarczanów, benzoesanów
	szt.
	115
	
	
	
	

	41. 
	Koperek suszony opakowanie 10g
	szt.
	5
	
	
	
	

	42. 
	Kotlety sojowe opakowanie 100 g
	szt.
	5
	
	
	
	

	43. 
	Kukurydza, skład: kukurydza, woda, sól; ziarna młodej kukurydzy luzem w zalewie konserwującej, ziarna całe nieuszkodzone, konsystencja kukurydzy miękka – wyrównana, smak i zapach – charakterystyczny dla kukurydzy bez obcych smaków i zapachów. Puszka 400 ml z otwieraczem
	szt.
	60
	
	
	
	

	44. 
	Kurkuma opakowanie 20g
	szt.
	25
	
	
	
	

	45. 
	Liść laurowy opakowanie 8g, bez obcych zapachów, cały liść, nie pokruszony, aromatyczny o charakterystycznym zapachu i kolorze, tekstura odpowiednia dla liścia,  nie zlepiający się przy ucisku. Bez  dodatku glutaminianu sodu, dodatków smakowych, stabilizatorów, 
	szt.
	220
	
	
	
	

	46. 
	Liść lubczyku suszony z liści  (nie z łodyg) opakowanie 10g. Smak aromatyczny o charakterystycznym zapachu i kolorze, tekstura i konsystencja sypka, bez grudek, nie zlepiająca się przy ucisku, bez zbryleń. Bez  dodatku glutaminianu sodu, dodatków smakowych, stabilizatorów, 
	szt.
	385
	
	
	
	

	47. 
	Majeranek opakowanie 8g, aromatyczny, gorzki smak, bez obcych zapachów
	szt.
	185
	
	
	
	

	48. 
	Majonez dekoracyjny 700ml, skład bez dodatku kwasu benzoesowego i benzoesanów
	szt.
	20
	
	
	
	

	49. 
	Makaron bezglutenowy opakowanie 250 g
	szt.
	5
	
	
	
	

	50. 
	Makaron kokardki, skład: 100% semoliny pochodzącej z przemiału pszenicy durum, bez dodatków i ulepszaczy, niesklejający się po ugotowaniu
	kg
	200
	
	
	
	

	51. 
	Makaron łazanki, skład: 100% semoliny pochodzącej z przemiału pszenicy durum, bez dodatków i ulepszaczy, niesklejający się po ugotowaniu
	kg
	45
	
	
	
	

	52. 
	Makaron muszelka mała, skład: 100% semoliny pochodzącej z przemiału pszenicy durum, bez dodatków i ulepszaczy, niesklejający się po ugotowaniu
	kg
	85
	
	
	
	

	53. 
	Makaron nitka cięta, skład: 100% semoliny pochodzącej z przemiału pszenicy durum, bez dodatków i ulepszaczy, niesklejający się po ugotowaniu
	kg
	100
	
	
	
	

	54. 
	Makaron pełnoziarnisty 400g świderki, penne
	szt.
	100
	
	
	
	

	55. 
	Makaron pióra, 100% semoliny pochodzącej z przemiału pszenicy durum, bez dodatków i ulepszaczy, niesklejający się po ugotowaniu
	kg
	150
	
	
	
	

	56. 
	Makaron spagetti, skład: 100% semoliny pochodzącej z przemiału pszenicy durum, bez dodatków i ulepszaczy, niesklejający się po ugotowaniu
	kg
	100
	
	
	
	

	57. 
	Makaron świderki, skład: 100% semoliny pochodzącej z przemiału pszenicy durum, bez dodatków i ulepszaczy, niesklejający się po ugotowaniu
	kg
	280
	
	
	
	

	58. 
	Makaron Zacierka opakowanie 250g, mąka makaronowa pszenna, masa jajowa pasteryzowana (9,2%),
	szt.
	50
	
	
	
	

	59. 
	Mąka kukurydziana bezglutenowa 1kg, torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak zawilgocenia, zapleśnienia, obecności szkodników, opakowania całe, bez uszkodzeń.
	kg
	10
	
	
	
	

	60. 
	Mąka pszenna typ 500 opakowanie 1 kg, konsystencja sypka, bez grudek, barwa biała z odcieniem żółtym, torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak zawilgocenia, zapleśnienia, obecności szkodników, opakowania całe, bez uszkodzeń.
	kg
	150
	
	
	
	

	61. 
	Mąka ziemniaczana 1kg, torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak zawilgocenia, zapleśnienia, obecności szkodników, opakowania całe, bez uszkodzeń.
	kg
	20
	
	
	
	

	62. 
	Miód wielokwiatowy słoik szklany 370g
	szt.
	87
	
	
	
	

	63. 
	Miseczki waflowe do lodów i deserów, bez cukru, op. 25g, 10-12 szt.
	szt.
	10
	
	
	
	

	64. 
	Morele suszone  opakowanie 200g, niesiarkowane
	szt.
	4
	
	
	
	

	65. 
	Musztarda słoik szklany 225g
	szt.
	35
	
	
	
	

	66. 
	Natka pietruszki opakowanie 6g
	szt.
	5
	
	
	
	

	67. 
	Ocet jabłkowy , niefiltrowany, niepasteryzowany; skład: ocet z jabłek, bez dodatków i konserwantów; pojemność: opakowanie szklane 500 ml
	szt.
	10
	
	
	
	

	68. 
	Olej roślinny rzepakowy  - 1 litr -rafinowany z pierwszego tłoczenia, filtrowany na zimno, tłuszcze nasycone max. 7,5 g/100 g, tłuszcze jednonienasycone max. 65,5g/100g
	szt.
	280
	
	
	
	

	69. 
	Oliwa z oliwek butelka szklana 500ml
	szt.
	30
	
	
	
	

	70. 
	Oliwki czarne drylowane w słoiku ok. 300g
	szt.
	13
	
	
	
	

	71. 
	Oliwki zielone drylowane w słoiku ok. 300g
	szt.
	13
	
	
	
	

	72. 
	Oregano opakowanie 10g, bez obcych zapachów
	szt.
	25
	
	
	
	

	73. 
	Otręby owsiane, opakowanie 250g, bez uszkodzeń, bez obecności szkodników
	szt.
	6
	
	
	
	

	74. 
	Papryka słodka opakowanie 20g, smak słodki, kolor czerwony, konsystencja sypka, zapach swoisty dla papryki,
	szt.
	200
	
	
	
	

	75. 
	Pestki z dyni opakowanie 100g
	szt.
	35
	
	
	
	

	76. 
	Pieprz cytrynowy opakowanie 10g, bez obcych zapachów
	szt.
	10
	
	
	
	

	77. 
	Pieprz mielony czarny opakowanie 20g, wyrazisty, ostry aromat i piekący smak
	szt.
	280
	
	
	
	

	78. 
	Pieprz ziołowy opakowanie 20g
	szt.
	250
	
	
	
	

	79. 
	Płatki jaglane opakowanie 300g, nieuszkodzone, bez obecności szkodników 
	szt.
	30
	
	
	
	

	80. 
	Płatki jęczmienne błyskawiczne  opakowanie 400g, bez uszkodzeń, bez obecności szkodników
	szt.
	25
	
	
	
	

	81. 
	Płatki kukurydziane bez glutenu opakowanie 600g, bez uszkodzeń, bez obecności szkodników, bez regulatorów kwasowości
	szt.
	65
	
	
	
	

	82. 
	Płatki owsiane, opakowanie 500g, bez uszkodzeń, bez obecności szkodników
	szt.
	35
	
	
	
	

	83. 
	Płatki ryżowe, opakowanie 250g, bez uszkodzeń, bez obecności szkodników
	szt.
	35
	
	
	
	

	84. 
	Pomidory suszone opakowanie w oleju z ziołami, słoik ok. 300g 
	szt.
	80
	
	
	
	

	85. 
	Pomidory krojone  bez skóry, w zalewie własnej, pasteryzowane, w metalowej puszce z otwieraczem, masa min. 400g
	szt.
	100
	
	
	
	

	86. 
	Przecier pomidorowy passata, min 99% pomidorów, bez soli i konserwantów, karton, waga co najmniej 500g
	szt.
	100

	
	
	
	

	87. 
	Przekąska owocowa bez cukru i glutenu, op. 30g
	szt. 
	260
	
	
	
	

	88. 
	Proszek do pieczenia opakowanie 30g 
	szt.
	3
	
	
	
	

	89. 
	Przyprawa curry opakowanie  15g 
	szt.
	5
	
	
	
	

	90. 
	Rodzynki suszone opakowanie 100g, niesiarkowane
	szt.
	40
	
	
	
	

	91. 
	Rozmaryn opakowanie 10g
	szt.
	25
	
	
	
	

	92. 
	Rumianek 20 szt., opakowanie 30g
	szt.
	50
	
	
	
	

	93. 
	Ryba w oleju (makrela, szprotka, sardynka, tuńczyk), puszka z otwieraczem, op. 170g
	szt.
	100
	
	
	
	

	94. 
	Ryż brązowy naturalny opakowanie 4x100g, bez szkodników
	szt.
	250
	
	
	
	

	95. 
	Ryż biały w saszetkach opakowanie 4x100g, bez szkodników
	szt.
	350
	
	
	
	

	96. 
	Słonecznik łuskany  opakowanie 100g
	szt.
	10
	
	
	
	

	97. 
	Soczewica czerwona opakowanie 500g bez oznak zawilgocenia, zapleśnienia, obecności szkodników,
	szt.
	35
	
	
	
	

	98. 
	Soda oczyszczona opakowanie 70g 
	szt.
	2
	
	
	
	

	99. 
	Soki owocowe różne smaki kartonik z rurką 200ml, bez dodatku cukru z rurką -wyprodukowane z  zagęszczonych soków 100%, 
	szt.
	2800
	
	
	
	

	100. 
	Sól niskosodowa (sodowo-potasowa) 1kg 
	kg
	165
	
	
	
	

	101. 
	Szczaw siekany słoik szklany 370 g
	szt.
	76
	
	
	
	

	102. 
	Śliwka suszona bez pestek opakowanie 200g, niesiarkowane 
	szt.
	55
	
	
	
	

	103. 
	Tymianek opakowanie 10g
	szt.
	5
	
	
	
	

	104. 
	Wafle ryżowe – bezglutenowe, bez cukru i substancji słodzących, bez obcych zapachów, bez barwników, bez uszkodzeń mechanicznych, opakowanie 110g
	szt.
	50
	
	
	
	

	105. 
	Wafle kukurydziane - bezglutenowe, bez cukru i substancji słodzących, bez obcych zapachów, bez barwników, bez uszkodzeń mechanicznych, opakowanie 110g
	szt.
	25
	
	
	
	

	106. 
	Woda niegazowana 0,5l
	szt.
	310
	
	
	
	

	107. 
	Woda mineralna niegazowana - bez dodatków słodzących, opakowanie z ustnikiem 0,33 – 0,5 l
	szt.
	200
	
	
	
	

	108. 
	Ziele angielskie całe, opakowanie 15g
	szt.
	180
	
	
	
	

	109. 
	Zioła prowansalskie opakowanie 10g
	szt.
	100
	
	
	
	

	110. 
	Żelatyna, opakowanie 20g
	szt.
	2
	
	
	
	

	111. 
	Żurawina suszona opakowanie 150g
	szt.
	20
	
	
	
	

	112. 
	Mąka bezglutenowa uniwersalna 1kg - przeznaczona do przygotowywania potraw i wypieków dla osób stosujących dietę bezglutenową, stanowiąca mieszankę naturalnie bezglutenowych surowców, takich jak mąka ryżowa, kukurydziana, gryczana, jaglana, ziemniaczana lub skrobie roślinne. Produkt o jednolitej, sypkiej konsystencji, bez zanieczyszczeń, obcych zapachów i oznak zawilgocenia. Mąka oznaczona jako produkt bezglutenowy, zawierająca nie więcej niż 20 mg glutenu/kg produktu (20 ppm), zgodnie z obowiązującymi przepisami. Pakowana w szczelne opakowania jednostkowe, oznakowana zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa, przeznaczona do żywienia dzieci i młodzieży.
	szt.
	5
	
	
	
	

	113. 
	Mąka owsiana bezglutenowa 1kg - otrzymana z owsa certyfikowanego jako bezglutenowy, przeznaczona do przygotowywania potraw i wypieków dla osób stosujących dietę bezglutenową. Produkt o jednolitej, sypkiej konsystencji, naturalnym smaku i zapachu charakterystycznym dla owsa, bez zanieczyszczeń, obcych zapachów oraz oznak zawilgocenia. Mąka oznaczona jako produkt bezglutenowy, zawierająca nie więcej niż 20 mg glutenu/kg produktu (20 ppm), zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa. Pakowana w szczelne opakowania jednostkowe, oznakowana zgodnie z obowiązującymi przepisami, przeznaczona do żywienia dzieci i młodzieży.
	szt.
	2
	
	
	
	

	114. 
	Sok marchewkowy 100% - sok w butelce lub kartonie otrzymany wyłącznie z marchwi, bez dodatku cukru, substancji słodzących, konserwantów oraz barwników, o naturalnym smaku, zapachu i barwie charakterystycznej dla marchwi. Produkt pasteryzowany, pakowany w opakowania jednostkowe odpowiednie do żywienia dzieci, oznakowany zgodnie z obowiązującymi przepisami. 
	szt. 
	200
	
	
	
	

	115. 
	Woda smakowa 0,33l – 0,5l - naturalna woda źródlana lub mineralna niegazowana z dodatkiem naturalnych aromatów owocowych, bez dodatku cukru, syropu glukozowo-fruktozowego, substancji słodzących i konserwujących, pakowana w butelki lub kartoniki jednostkowe przeznaczone do żywienia dzieci.
	szt.
	250
	
	
	
	

	116. 
	Mus owocowy 100% owoców +/- 200g - sporządzony wyłącznie z owoców, bez dodatku cukru, substancji słodzących, konserwantów i barwników, o naturalnym smaku, zapachu i barwie właściwej dla użytych owoców, pakowany w saszetki, kubeczki lub tubki z ustnikiem odpowiednie dla dzieci.
	szt.
	340
	
	
	
	

	117. 
	Fasola czarna konserwowa – skład: fasola czarna (60%), woda, sól; ziarna całe koloru czarnego, nieuszkodzone. Puszka 400 g z otwieraczem
	szt.
	10
	
	
	
	

	118. 
	Fasola biała konserwowa – skład: fasola biała (60%), woda, sól; ziarna całe koloru białego, nieuszkodzone. Puszka 400 g z otwieraczem
	szt.
	10
	
	
	
	

	119. 
	Makaron w kształcie zwierząt, literek lub innych atrakcyjnych dla dzieci wzorów, przeznaczony do przygotowywania zup i dań obiadowych 400g; Produkt wysokiej jakości, o jednolitej barwie i kształcie, bez uszkodzeń i zanieczyszczeń, zachowujący odpowiednią sprężystość i strukturę po ugotowaniu; skład: 100% semoliny pochodzącej z przemiału pszenicy durum, bez dodatków i ulepszaczy, niesklejający się po ugotowaniu.
	szt.
	40
	
	
	
	

	120. 
	Przyprawa warzywna 30g – tak zwana „do rosołu” bez dodatku soli – z naturalnych składników. Preferowany skład: marchew, cebula (25%), natka pietruszki, pasternak, por, liść lubczyku (10%), pieprz czarny, ziele angielskie (2%), tymianek. 
	szt.
	180
	
	
	
	

	121. 
	Daktyle suszone 100g - całe, wysokiej jakości, miękkie, mięsiste, o naturalnym smaku i zapachu, bez oznak pleśni, fermentacji i zanieczyszczeń. Produkt bez dodatku cukru, syropu glukozowo-fruktozowego, sztucznych barwników i konserwantów, pakowany w szczelne opakowania jednostkowe przeznaczone do kontaktu z żywnością.
	szt.
	30
	
	
	
	

	122. 
	Herbata miętowa 40g, 20 saszetek bez zawieszki - sporządzona z suszonych liści mięty pieprzowej, o naturalnym aromacie, smaku i zapachu charakterystycznym dla mięty. Produkt bez dodatku cukru, substancji słodzących, aromatów syntetycznych, barwników i konserwantów, pakowany w saszetki jednostkowe z papierem przeznaczonym do kontaktu z żywnością, oznakowany zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa. Produkt przeznaczony do sporządzania naparów dla dzieci i młodzieży.
	szt.
	15
	
	
	
	

	123. 
	Herbata koperkowa 40g, 20 saszetek bez zawieszki - sporządzona z owoców kopru włoskiego o naturalnym smaku, zapachu i aromacie charakterystycznym dla surowca. Produkt bez dodatku cukru, substancji słodzących, aromatów syntetycznych, barwników i konserwantów, pakowany w saszetki jednostkowe z papierem przeznaczonym do kontaktu z żywnością, oznakowany zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa. Produkt przeznaczony do sporządzania naparów dla dzieci i młodzieży.
	szt.
	5
	
	
	
	

	124. 
	Chleb bezglutenowy +/- 300g - wyprodukowany z surowców naturalnie bezglutenowych lub certyfikowanych bezglutenowych, odpowiedni dla osób stosujących dietę bezglutenową, świeży, o właściwej strukturze miękiszu, pakowany fabrycznie i oznakowany zgodnie z obowiązującymi przepisami. . Opakowania jednostkowe - folia przeznaczona do kontaktu z żywnością. Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych, zawierać informację o składzie i terminie przydatności do spożycia. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	szt.
	50
	
	
	
	

	125. 
	Łosoś atlantycki wędzony na gorąco opakowanie około 100g - filet bez ości, o zwartej konsystencji, charakterystycznym smaku i zapachu, bez oznak zepsucia, pakowany próżniowo lub w atmosferze ochronnej, transportowany w warunkach chłodniczych.
	szt.
	10
	
	
	
	


	Łączna cena oferty dla części 2 (suma wierszy w tabeli):
	
	









Część 3: Dostawa produktów mleczarskich i jajek
	Lp.
	Nazwa
	JM
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Łączna wartość netto
	Łączna 
wartość brutto

	1. 
	Jogurt naturalny typu greckiego 3% - opakowanie 350g, skład: bez mleka w proszku. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	850
	
	
	
	

	2. 
	Jogurt naturalny - opakowanie 180g, skład: bez mleka w proszku. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	150
	
	
	
	

	3. 
	Jogurt naturalny wegański, bez białka mleka krowiego opakowanie kubek 150 g, skład: bez białka mleka krowiego, o zawartości cukru do 10g/100g.  Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	50
	
	
	
	

	4. 
	Jogurt owocowy- różne smaki (co najmniej 3),  kubek 150g, o zawartości cukru do 10g/100g. Skład: brak syropu glukozowo-fruktowego, skrobi modyfikowanej, skrobi, mleka w proszku, sztucznych aromatów, karmin (koszenila), żelatyny. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	100
	
	
	
	

	5. 
	Jogurt owocowy wegański opakowanie kubek 150 g, skład: bez białka mleka krowiego, o zawartości cukru do 10g/100g.  Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	50
	
	
	
	

	6. 
	Serek homogenizowany 150 g- różne smaki, nie więcej niż 10g cukru/100g. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	100
	
	
	
	

	7. 
	Masło bez laktozy 82% 100g
	sztuki
	10
	
	
	
	

	8. 
	Masło roślinne  kubek 500g, maślany smak, 80% tłuszczu (oleje roślinne),bez konserwantów, tłuszcze utwardzane metodą estryfikacji, naturalne aromaty. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	75
	
	
	
	

	9. 
	Masło roślinne  kubek 250g, maślany smak, 80% tłuszczu (oleje roślinne),bez konserwantów, tłuszcze utwardzane metodą estryfikacji, naturalne aromaty. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	65
	
	
	
	

	10. 
	Masło śmietankowe – kostka 200 g, zawartość tłuszczu mlecznego nie mniej niż 82%. Zawartość wody (m/m), nie więcej niż 16%, bez dodatków tłuszczów roślinnych, kostka 200-250 g. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	840
	
	
	
	

	11. 
	Mleko 2% - opakowanie 1000 ml karton, pasteryzowane, świeże. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	1700
	
	
	
	

	12. 
	Mleko bez laktozy 1,5% opakowanie 500ml, karton, pasteryzowane, świeże. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	10
	
	
	
	

	13. 
	Mleko owsiane - opakowanie 1000 ml karton, pasteryzowane, świeże. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	160
	
	
	
	

	14. 
	Mleko migdałowe – skład: bez cukru, opakowanie 1000 ml karton, pasteryzowane, świeże. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	160
	
	
	
	

	15. 
	Mleko kokosowe – skład: bez cukru, opakowanie 1000 ml karton, pasteryzowane, świeże. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki 
	160
	
	
	
	

	16. 
	Ser żółty bez laktozy w plastrach opakowanie 150 g
	sztuki
	10
	
	
	
	

	17. 
	Ser żółty w plastrach opakowanie 150g 
	sztuki
	25
	
	
	
	

	18. 
	Ser żółty wegański w plastrach opakowanie 150g
	sztuki
	15
	
	
	
	

	19. 
	Ser żółty gouda w bloku; skład: mleko, sól, kultury bakterii i podpuszczka, zawartość tłuszczu min. 26%, brak azotanu potasu E252. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	kg
	40
	
	
	
	

	20. 
	Śmietana 12% - opakowanie 400 ml, kubek, skład: brak zagęstników, stabilizatorów, skrobi, żelatyny. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	15
	
	
	
	

	21. 
	Śmietana 18% - opakowanie 400 ml, kubek, skład: brak zagęstników, stabilizatorów, skrobi, żelatyny. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	700
	
	
	
	

	22. 
	Śmietana 36% - opakowanie 200 ml, kubek, skład: brak zagęstników, stabilizatorów, skrobi, żelatyny. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	180
	
	
	
	

	1. 
	Twaróg półtłusty opakowanie ok. 230 g, okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	kg
	90
	
	
	
	

	23. 
	Twaróg półtłusty bez laktozy opakowanie 230g, okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	kg
	10
	
	
	
	

	24. 
	Serek śmietankowy 135 g – różne smaki - co najmniej 3, skład: brak stabilizatorów, regulatorów kwasowości, zagęstników, tłuszczu roślinnego, mleka w proszku. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	20
	
	
	
	

	25. 
	Ser sałatkowo-kanapkowy typu feta– 270g, skład: brak regulatora kwasowości (E575). Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	130
	
	
	
	

	26. 
	Jaja od kur z wolnego wybiegu świeże kl. A rozmiar L , 2 – ściółkowy, skorupki nie uszkodzone o czystym wyglądzie, swoistym zapachu, pakowane w wytłaczanki po 10/30szt.
	sztuki
	7000
	
	
	
	

	27. 
	Ser Mozzarella - biały ser podpuszczkowy, w postaci kuli lub mniejszych kulek w zalewie około 250g; pakowany próżniowo. Skład: mleko, sól, kultury bakterii. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	25
	
	
	
	

	28. 
	Napój owsiany smakowy, przeznaczony do bezpośredniego spożycia - naturalny, czekoladowy, waniliowy - w kartonie około 300 ml, w 100% pochodzenia roślinnego, z niską zawartością soli i kwasów tłuszczowych nasyconych. Bez dodatku syropu glukozowo-fruktozowego, substancji konserwujących, wzbogacony w witaminy D, B12 i wapń. Produkt o zawartości cukrów nieprzekraczającej 10g/100ml. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	Sztuki
	200
	
	
	
	

	29. 
	Jogurt typu skyr owocowy - opakowanie 150g - produkt mleczny, gęsty, niskotłuszczowy, typu islandzkiego, wzbogacony wsadem owocowym (minimum 3 smaki); o zawartości cukru do 10g/100g produktu. Preferowane produkty o obniżonej zawartości cukrów dodanych, bez syropu glukozowo-fruktozowego oraz bez substancji konserwujących. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	200
	
	
	
	

	30. 
	Jogurt naturalny typu greckiego 3% - opakowanie 350g, skład: bez mleka w proszku. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 7 dni od daty dostawy.
	sztuki
	850
	
	
	
	

	Łączna cena oferty dla części 3 (suma wierszy w tabeli):
	
	












Część 4: Dostawa mrożonek: ryb mrożonych, mrożonych warzyw i owoców oraz innych produktów głęboko mrożonych 
	Lp.
	Nazwa
	JM
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Łączna wartość netto
	Łączna 
wartość brutto

	1. 
	Brokuł mrożony opakowanie 2,5 kg, jednolite odmianowo, sypkie, nieoblodzone, bez oznak rozmrażania
	kg
	75
	
	
	
	

	2. 
	Brukselka mrożona opakowanie 2,5 kg jednolite odmianowo, sypkie, nieoblodzone, bez oznak rozmrażania
	kg
	50
	
	
	
	

	3. 
	Dorsz filet opakowanie 9 kg (300 g do 500 g) SHP bez glazury
	kg
	48
	
	
	
	

	4. 
	Dynia w kostce opakowanie 2,5 kg, sypkie, nieoblodzone, bez oznak rozmrażania 
	kg
	15
	
	
	
	

	5. 
	Groszek zielony opakowanie 2,5 kg, sypkie, nieoblodzone, bez oznak rozmrażania 
	kg
	35
	
	
	
	

	6. 
	Fasola szparagowa żółta cała 2,5 kg, jednolite odmianowo, sypkie, nieoblodzone, bez oznak rozmrażania
	kg
	40
	
	
	
	

	7. 
	Fasolka szparagowa opakowanie 2,5 kg  zielona cięta, jednolite odmianowo, sypkie, nieoblodzone, bez oznak rozmrażania
	kg
	60
	
	
	
	

	8. 
	Filet z Miruny b/s 6,80 kg ( od 230 g do 280 g) bez skóry, SHP, bez oznak rozmrażania
	kg
	250
	
	
	
	

	9. 
	Kalafior mrożony opakowanie 2,5 kg, sypkie, nieoblodzone, bez oznak rozmrażania 
	kg
	70
	
	
	
	

	10. 
	Kostka panierowana z mintaja  5 kg, sypkie, nieoblodzone, bez oznak rozmrażania
	kg
	150
	
	
	
	

	11. 
	Malina mrożona opakowanie 2,5 kg, sypkie, nieoblodzone, bez oznak rozmrażania
	kg
	15
	
	
	
	

	12. 
	Mieszanka kompotowa opakowanie 2,5 kg skład: śliwka, truskawka, aronia, czarna porzeczka, wiśnia, itp., smak i barwa typowa dla poszczególnych owoców, bez obcych posmaków, sypkie, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie
	kg
	100
	
	
	
	

	13. 
	Mieszanka warzywna opakowanie 2,5 kg skład: bez ziemniaka, sypkie, nieoblodzone, bez oznak rozmrażania
	kg
	30
	
	
	
	

	14. 
	Mini marchewka opakowanie 2,5 kg, sypkie, nieoblodzone, bez oznak rozmrażania
	kg
	100
	
	
	
	

	15. 
	Paluszki rybne z fileta mintaja opakowanie 6 kg filety z mintaja (65%) (mrożone na morzu, bezpośrednio po połowie, z certyfikowanych łowisk MSC), panierka sypka (15%) (mąka pszenna, sól, papryka, kurkuma, drożdże), olej słonecznikowy (z pierwszego tłoczenia, nieekstrahowany chemicznie), woda, mąka pszenna, skrobia ziemniaczana (niemodyfikowana chemicznie), sól (bez substancji przeciwzbrylających) 
	kg
	200
	
	
	
	

	16. 
	Szpinak mrożony rozdrobniony opakowanie 2,5 kg, sypkie, nieoblodzone, bez oznak rozmrażania
	kg
	100
	
	
	
	

	17. 
	Śliwka mrożona bez pestek opakowanie 2,5 kg, sypkie, nieoblodzone, bez oznak rozmrażania
	kg
	15
	
	
	
	

	18. 
	Truskawka mrożona opakowanie 2,5 kg, sypkie, nieoblodzone, bez oznak rozmrażania
	kg
	140
	
	
	
	

	19. 
	Wiśnia bez pestek opakowanie 2,5 kg, sypkie, nieoblodzone, bez oznak rozmrażania 
	kg
	15
	
	
	
	

	20. 
	Mieszanka warzywna – typu meksykańska - z dodatkiem papryki, kukurydzy, fasoli czerwonej; opakowanie 2,5 kg, sypkie, nieoblodzone, bez oznak rozmrożenia
	kg
	10
	
	
	
	

	21. 
	Mieszanka owocowa – owoce typu egzotycznego: mango, ananas, marakuja (pakowane razem lub oddzielnie); opakowanie 2,5 kg, sypkie, nieoblodzone, bez oznak rozmrożenia
	kg
	7,5
	
	
	
	

	22. 
	Filet z łososia atlantyckiego lub pacyficznego, głęboko mrożony, bez głowy, ości usunięte, bez skóry. Produkt o naturalnej barwie charakterystycznej dla mięsa łososia, bez przebarwień, oznak wysuszenia, rozmrożenia lub uszkodzeń mechanicznych. Filety zwarte, niepokruszone, bez nadmiernej ilości lodowej glazury. Produkt bez dodatku konserwantów, zgodny z obowiązującymi wymaganiami dotyczącymi bezpieczeństwa żywności, pakowany w szczelne opakowania jednostkowe.
	kg
	72
	
	
	
	

	23. 
	Frytki ziemniaczane proste/karbowane – wyprodukowane z całych ziemniaków, o jednolitym kształcie i barwie, bez oznak rozmrożenia, zbrylenia oraz uszkodzeń mechanicznych. Produkt przeznaczony do przygotowania w piecu konwekcyjno-parowym lub piekarniku, bez konieczności smażenia w głębokim tłuszczu, o odpowiedniej strukturze po obróbce termicznej – chrupiący na zewnątrz i miękki w środku. Pakowany w szczelne opakowania jednostkowe. 
	kg
	250
	
	
	
	

	Łączna cena oferty dla części 4 (suma wierszy w tabeli):
	
	













Część 5: Dostawa świeżych owoców, warzyw i podobnych produktów 
	Lp.
	Nazwa
	JM
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Łączna wartość netto
	Łączna 
wartość brutto

	1. 
	Ananas  świeży – waga ok. 700g o świeżym wyglądzie, bez uszkodzeń i zanieczyszczeń, bez oznak bytowania szkodników, bez oznak gnicia
	sztuki
	10
	
	
	
	

	2. 
	Arbuz - o świeżym wyglądzie, bez uszkodzeń i zanieczyszczeń, bez oznak bytowania szkodników, waga sztuki do 4 kg
	kg
	110
	
	
	
	

	3. 
	Avocado - o świeżym wyglądzie, bez uszkodzeń i zanieczyszczeń, bez oznak bytowania szkodników
	sztuki
	60
	
	
	
	

	4. 
	Banan - żółte, zdrowe, bez uszkodzeń i czarnych plam, średniej wielkości ok. 150g
	kg
	400
	
	
	
	

	5. 
	Borówka - o świeżym wyglądzie, bez uszkodzeń i zanieczyszczeń, bez oznak bytowania szkodników
	kg
	50
	
	
	
	

	6. 
	Botwina - - świeża, nie zwiędnięta, z buraczkami, bez uszkodzeń i zanieczyszczeń, bez oznak bytowania szkodników chorobowych, ok. 2kg sztuka
	sztuki
	65
	
	
	
	

	7. 
	Brokuł świeży – zielony bez żółtych przebarwień, świeży, czysty, suchy, bez uszkodzeń i zanieczyszczeń, bez oznak bytowania szkodników chorobowych, waga ok. 500g
	sztuki
	70
	
	
	
	

	8. 
	Brzoskwinia - świeża, bez uszkodzeń i oznak gnicia, dojrzała
	kg
	50
	
	
	
	

	9. 
	Burak - świeży, zdrowy, czysty, bez plam, uszkodzeń i oznak gnicia
	kg
	400
	
	
	
	

	10. 
	Cebula - zdrowa, czysta, cała bez uszkodzeń i kiełków, bez oznak przemrożenia, odleżyn gnilnych
	kg
	200
	
	
	
	

	11. 
	Cebula czerwona - zdrowa, czysta, cała bez uszkodzeń i kiełków, bez oznak przemrożenia, odleżyn gnilnych
	kg
	70
	
	
	
	

	12. 
	Cukinia – różne odmiany - bez uszkodzeń i zanieczyszczeń, bez oznak bytowania szkodników, przemrożenia i bez zmian chorobowych, 
	kg
	50
	
	
	
	

	13. 
	Cytryna - żółta, zdrowa, dojrzała, bez uszkodzeń i oznak gnicia, średniej wielkości,
	kg
	80
	
	
	
	

	14. 
	Czosnek POLSKI główka - główka cała, bez uszkodzeń i kiełków, bez oznak gnicia
	sztuki
	150
	
	
	
	

	15. 
	Dynia zwyczajna - świeża, bez uszkodzeń, dojrzała
	kg
	40
	
	
	
	

	16. 
	Gruszki - deserowe, średniej wielkości ok. 170g, bez oznak uszkodzeń i gnicia
	kg
	350
	
	
	
	

	17. 
	Imbir korzeń - o świeżym wyglądzie, bez uszkodzeń i zanieczyszczeń, bez oznak bytowania szkodników
	kg
	2
	
	
	
	

	18. 
	Jabłko klasa I – różne odmiany na przemian, średniej wielkości ok. 170g, bez oznak uszkodzeń i gnicia
	kg
	760
	
	
	
	

	19. 
	Jarmuż – gotowy do spożycia, pocięty, umyty, świeży, nie zwiędnięty, bez oznak gnicia i zażółceń, opakowanie 200g
	sztuki
	50
	
	
	
	

	20. 
	Kalafior - świeży, czysty, bez liści, bez uszkodzeń i zanieczyszczeń, bez oznak bytowania szkodników, przemrożenia i bez zmian chorobowych, waga 500g
	sztuki
	25
	
	
	
	

	21. 
	Kapusta biała - świeży, czysty, bez liści, bez uszkodzeń i zanieczyszczeń, bez oznak bytowania szkodników, przemrożenia i bez zmian chorobowych
	kg
	350
	
	
	
	

	22. 
	Kapusta czerwona - nie zwiędnięta, czysta, bez uszkodzeń, bez oznak przemrożenia, bez odleżyn gnilnych
	kg
	200
	
	
	
	

	23. 
	Kapusta kwaszona 5 kg, z marchewką, max 10g, bez oznak gnicia, o zapachu właściwym dla takiego wyrobu skład : kapusta kwaszona (75%), naturalny sok (23%), marchew (2%), sól, przeciwutleniacz (kwas askorbinowy)
	kg
	350
	
	
	
	

	24. 
	Kapusta młoda - o świeżym wyglądzie, bez uszkodzeń i zanieczyszczeń, bez oznak bytowania szkodników
	kg
	70
	
	
	
	

	25. 
	Kapusta pekińska - prawidłowo wykształcona, bez uszkodzeń, oznak przemrożenia, odleżyn gnilnych
	kg
	60
	
	
	
	

	26. 
	Kapusta włoska - prawidłowo wykształcona, bez uszkodzeń, oznak przemrożenia, odleżyn gnilnych
	kg
	40
	
	
	
	

	27. 
	Kiwi - zdrowe bez uszkodzeń i oznak gnicia
	kg
	100
	
	
	
	

	28. 
	Koperek świeży, pęczek ok. 30 g - świeży, nie zwiędnięty, sprężysty, o barwie zielonej
	sztuki
	350
	
	
	
	

	29. 
	Lubczyk, pęczek - świeży, nie zwiędnięty, bez oznak gnicia
	sztuki
	3
	
	
	
	

	30. 
	Mandarynka - zdrowa, bez uszkodzeń i oznak gnicia
	kg
	255
	
	
	
	

	31. 
	Marchew - świeża, zdrowa, jędrna, bez natki, czysta bez uszkodzeń, bez oznak przemrożenia, bez odleżyn gnilnych
	kg
	1200
	
	
	
	

	32. 
	Mięta świeża w doniczce, zdrowa, bez uszkodzeń
	sztuki
	3
	
	
	
	

	33. 
	Mix sałat – świeże, zdrowe, bez odleżyn gnilnych, opakowanie 250 g
	sztuki
	100
	
	
	
	

	34. 
	Natka pietruszki, pęczek - świeża, nie zwiędnięta, bez oznak gnicia
	sztuki
	200
	
	
	
	

	35. 
	Nektarynka - zdrowa, bez uszkodzeń i oznak gnicia
	kg
	20
	
	
	
	

	36. 
	Ogórek kwaszony - z przyprawami, zdrowe, twarde, bez oznak pleśni i gnicia, o zapachu właściwym dla takiego wyrobu, skład: zalewa naturalna (woda, sól), ogórki (46,7%), przyprawy
	kg
	255
	
	
	
	

	37. 
	Ogórek zielony (w okresie X-IV) - świeży, jędrny,  czysty, bez uszkodzeń
	kg
	150
	
	
	
	

	38. 
	Ogórek zielony (w okresie V-IX) - świeży, jędrny,  czysty, bez uszkodzeń
	kg
	150
	
	
	
	

	39. 
	Papryka czerwona (w okresie X-IV)- zdrowa, jędrna, czysta bez uszkodzeń i oznak gnicia,
	kg
	50
	
	
	
	

	40. 
	Papryka czerwona (w okresie V-IX)- zdrowa, jędrna, czysta bez uszkodzeń i oznak gnicia,
	kg
	50
	
	
	
	

	41. 
	Papryka zielona (w okresie X-IV) - zdrowa, jędrna, czysta bez uszkodzeń i oznak gnicia,
	kg
	10
	
	
	
	

	42. 
	Papryka zielona (w okresie V-IX) - zdrowa, jędrna, czysta bez uszkodzeń i oznak gnicia,
	kg
	10
	
	
	
	

	43. 
	Papryka żółta (w okresie X-IV)- zdrowa, jędrna, czysta bez uszkodzeń i oznak gnicia,
	kg
	20
	
	
	
	

	44. 
	Papryka żółta (w okresie V-IX)- zdrowa, jędrna, czysta bez uszkodzeń i oznak gnicia,
	kg
	20
	
	
	
	

	45. 
	Pieczarki - świeże, czyste, bez uszkodzeń i pleśni, bez obcego
	kg
	50
	
	
	
	

	46. 
	Pietruszka korzeń - zdrowa, jędrna, czysta bez uszkodzeń i oznak gnicia,
	kg
	400
	
	
	
	

	47. 
	Pomarańcza - świeże, bez zanieczyszczeń i uszkodzeń, średniej wielkości waga ok. 300g
	kg
	250
	
	
	
	

	48. 
	Pomidorki cherry - świeże, bez zanieczyszczeń i uszkodzeń, o barwie czerwonej, dojrzały,
	kg
	110
	
	
	
	

	49. 
	Pomidor (w okresie X-IV) - świeży, bez zanieczyszczeń i uszkodzeń, o barwie czerwonej, dojrzały,
	kg
	10
	
	
	
	

	50. 
	Pomidor (w okresie V-IX) - świeży, bez zanieczyszczeń i uszkodzeń, o barwie czerwonej, dojrzały,
	
	50
	
	
	
	

	51. 
	Por - zdrowy, prawidłowo wykształcony, świeży, bez zażółceń,
	kg
	165
	
	
	
	

	52. 
	Rabarbar (w okresie V-VII) - świeży, zdrowy (bez oznak gnicia, pleśni), czysty, niepopękany, bez liści, praktycznie wolny od szkodników i uszkodzeń przez nich wyrządzonych
	kg
	15
	
	
	
	

	53. 
	Rukola – gotowa do spożycia, myta, świeża, nie zwiędnięta, bez oznak gnicia i zażółceń, opakowanie 200g
	sztuki
	10
	
	
	
	

	54. 
	Rzodkiew biała/japońska (w okresie IX-XI) - zdrowa bez oznak gnicia, pleśni, czysta, nie popękana, dostatecznie osuszona, była myta. Konsystencja jędrna-niedopuszczalna zdrewniała, sparciała. Jednolite pod względem pochodzenia, odmiany, jakości i wielkości.
	kg
	40
	
	
	
	

	55. 
	Rzodkiewka, pęczek - świeża, bez uszkodzeń i oznak gnicia oraz  zanieczyszczeń
	sztuki
	120
	
	
	
	

	56. 
	Sałata - w główkach, świeża, bez oznak więdnięcia i  szkodników
	sztuki
	50
	
	
	
	

	57. 
	Sałata lodowa ok 400g - w główkach, świeża, bez oznak więdnięcia i  szkodników
	sztuki
	210
	
	
	
	

	58. 
	Seler korzeń - zdrowy, czysty bez uszkodzeń i oznak gnicia,
	kg
	390
	
	
	
	

	59. 
	Seler naciowy - świeży, zdrowy (bez oznak pleśni, gnicia lub zaparzenia), bez plam, zaschniętych części, pędów kwiatostanowych i innych zanieczyszczeń obcych (części traw, chwastów), czysty, praktycznie wolny od szkodników i uszkodzeń spowodowanych przez szkodniki;
	kg
	30
	
	
	
	

	60. 
	Sok jabłkowy, jabłkowo-wiśniowy, jabłkowo-porzeczkowy bez cukru 5l
	sztuki
	100
	
	
	
	

	61. 
	Szczypiorek - świeży, nie zwiędnięty, bez oznak gnicia i zażółceń,
	sztuki
	220
	
	
	
	

	62. 
	Szpinak baby myty - świeży, nie zwiędnięty, bez oznak gnicia i zażółceń, opakowanie 200g
	sztuki
	30
	
	
	
	

	63. 
	Śliwka węgierka - zdrowa, świeża, o barwie wskazującej na dojrzałość, bez uszkodzeń i oznak gnicia
	kg
	85
	
	
	
	

	64. 
	Truskawka - zdrowa, świeża, o barwie wskazującej na dojrzałość, bez uszkodzeń i oznak gnicia
	kg
	80
	
	
	
	

	65. 
	Ziemniaki młode- jadalne, średniej wielkości (jednoodmianowe dostawy) bez uszkodzeń, plam chorobowych i kiełków
	kg
	700
	
	
	
	

	66. 
	Ziemniak Vinetta - jadalne, średniej wielkości (jednoodmianowe dostawy) bez uszkodzeń, plam chorobowych i kiełków
	Kg
	5300
	
	
	
	

	67. 
	Bób świeży – ziarna całe, zdrowe, czyste, bez oznak zepsucia, pleśni i uszkodzeń, o charakterystycznym smaku i zapachu. Produkt bez dodatku substancji konserwujących, przeznaczony do spożycia po obróbce termicznej.
	kg
	10
	
	
	
	

	68. 
	Włoszczyzna świeża na tacce - składająca się z warzyw korzeniowych i przyprawowych, obejmująca co najmniej: marchew, korzeń pietruszki, korzeń selera oraz por. Warzywa świeże, zdrowe, jędrne, czyste, bez oznak zwiędnięcia, pleśni, gnicia, uszkodzeń mechanicznych i porażenia przez szkodniki. Produkt odpowiednio dobrany pod względem jakości i dojrzałości, przeznaczony do przygotowywania wywarów i zup. Włoszczyzna zapakowana na tacce i zabezpieczona folią, odpowiednio oznakowana zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa żywnościowego. Masa jednej tacki od 700g do 1 kg
	sztuki
	30
	
	
	
	

	69. 
	Batat - świeże, całe, zdrowe, jędrne, czyste, o charakterystycznym kształcie i barwie skórki oraz miąższu właściwej dla danej odmiany. Bulwy bez oznak gnicia, pleśni, nadmiernego przesuszenia, uszkodzeń mechanicznych, uszkodzeń przez szkodniki oraz objawów chorób.
	kg
	40
	
	
	
	

	70. 
	Kiełki roślin jadalnych – opakowanie około 200g -świeże, czyste, zdrowe, bez oznak pleśni, gnicia i uszkodzeń, o charakterystycznym smaku i zapachu, pakowane w opakowania jednostkowe zapewniające zachowanie świeżości.
	sztuki

	20
	
	
	
	

	Łączna cena oferty dla części 5 (suma wierszy w tabeli):
	
	









Część 6: Dostawa wyrobów garmażeryjnych – świeże dania gotowe 
	Lp.
	Nazwa
	JM
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Łączna wartość netto
	Łączna 
wartość brutto

	1. 
	Pierogi z mięsem skład: mąka pszenna, mięso wieprzowe minimum 70%, bułka tarta, cebula, olej roślinny, sól, przyprawy, pierogi szczelnie zlepione, niepopękane, barwa charakterystyczna dla danego wyrobu
	kg
	350
	
	
	
	

	2. 
	Naleśniki z serem skład: ser biały, mleko, mąka pszenna, olej rzepakowy, jajka, cukier
	kg
	350
	
	
	
	

	3. 
	Pierogi z serem słodzone skład: ser biały, mleko, mąka pszenna, olej rzepakowy, cukier, pierogi szczelnie zlepione, niepopękane
	kg
	200
	
	
	
	

	4. 
	Pierogi z soczewicą skład: mąka pszenna, soczewica minimum 90%, bułka tarta, cebula, olej roślinny, sól, przyprawy, pierogi szczelnie zlepione, niepopękane, barwa charakterystyczna dla danego wyrobu
	kg
	200
	
	
	
	

	5. 
	Pierogi ruskie skład: mąka pszenna, ser biały, ugotowane ziemniaki, bułka tarta, cebula, olej roślinny, sól, przyprawy, pierogi szczelnie zlepione, niepopękane, barwa charakterystyczna dla danego wyrobu
	kg
	50
	
	
	
	

	6. 
	Pierogi z owocami skład: mąka pszenna, wsad owocowy (bez sztucznych barwników i konserwantów), mleko, mąka pszenna, olej rzepakowy,  cukier, pierogi szczelnie zlepione, niepopękane
	kg
	100
	
	
	
	

	7. 
	Gołąbki z mięsem i ryżem skład: kapusta, mięso min. 70%, ryż, barwa charakterystyczna dla danego wyrobu
	kg
	200
	
	
	
	

	8. 
	Pierogi leniwe skład: mąka pszenna, twaróg półtłusty, jajka, sól, bułka tarta, olej
	kg
	50
	
	
	
	

	9. 
	Kluski śląskie skład: ziemniaki, mąka ziemniaczana, jajko, sól
	kg
	100
	
	
	
	

	10. 
	Kopytka, produkt garmażeryjny mączny, skład: mąka pszenna, ziemniaki, skrobia ziemniaczana, olej rzepakowy
	kg
	50
	
	
	
	

	Łączna cena oferty dla części 6 (suma wierszy w tabeli):
	
	





Część 7: Dostawa pieczywa i wyrobów piekarniczych
	Lp.
	Nazwa
	JM
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Łączna wartość netto
	Łączna 
wartość brutto

	1. 
	Bułka grahamka - okrągła bułka z mąki graham z dodatkiem otrębów
	sztuki
	850
	
	
	
	

	2. 
	Chleb żytni/mieszany krojony blaszka 500g- pieczywo mieszane wyrabiane z mąki żytniej i pszennej, na naturalnym zakwasie z dodatkiem drożdży, soli i innych surowców określonych recepturą, krojone w kromki. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy. Opakowania jednostkowe - folia przeznaczona do kontaktu z żywnością. Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych, zawierać informację o składzie.
	sztuki
	1500
	
	
	
	

	3. 
	Chleb razowy krojony +/- 500g  - dobrze wyrośnięty, wypieczony, świeży, nie kruszący się, o właściwym smaku i zapachu, z nieodstającą skórką. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy. Opakowania jednostkowe – folia przeznaczona do kontaktu z żywnością. Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczać produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny być czyste, bez obcych zapachów i uszkodzeń mechanicznych, zawierać informację o składzie.
	sztuki
	300
	
	
	
	

	4. 
	Bułka pszenna 55g- okrągła bułka pszenna z chrupiącą skórką
	sztuki
	3600
	
	
	
	

	5. 
	Pączek z czekoladą - z nadzieniem, otrzymany z ciasta drożdżowego (ciasto z połączenia mąki, tłuszczu, jaj, cukru i innych surowców, spulchnione drożdżami, smażony w tłuszczu, wykańczane lukrem lub cukrem pudrem. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy
	sztuki
	100
	
	
	
	

	6. 
	Pączek z konfiturą - z nadzieniem, otrzymany z ciasta drożdżowego (ciasto z połączenia mąki, tłuszczu, jaj, cukru i innych surowców, spulchnione drożdżami, smażony w tłuszczu, wykańczane lukrem lub cukrem pudrem. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy
	sztuki
	300
	
	
	
	

	7. 
	Rogal – bułka w kształcie rogala. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy. Bez maku
	sztuki
	300
	
	
	
	

	8. 
	Bułka maślana - okrągła bułka pszenna, o niskiej zawartości cukru. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	sztuki
	700
	
	
	
	

	9. 
	Bułka wrocławska 300g– bułka pszenna, podłużna, krojona. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	sztuki
	300
	
	
	
	

	10. 
	Chałka 300g– bułka pszenna, pleciona, Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	sztuki
	70
	
	
	
	

	11. 
	Drożdżówka (różne smaki) – o zawartości cukru do 15g/100g, zawartości tłuszczu do 10g/100g. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	sztuki
	600
	
	
	
	

	12. 
	Bułka hot-dog bułka pszenna, podłużna. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	sztuki
	200
	
	
	
	

	13. 
	Bułka hamburger – bułka pszenna, okrągła. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	sztuki
	300
	
	
	
	

	14. 
	Bułka sojowa - wyprodukowana z mąki pszennej z dodatkiem mąki sojowej lub śruty sojowej, wzbogacona ziarnami soi lub posypką z nasion, o miękkim, sprężystym miękiszu i chrupiącej, lekko zarumienionej skórce. Charakteryzuje się delikatnym smakiem i aromatem właściwym dla pieczywa z dodatkiem soi. Produkt świeży, bez oznak pleśni, zawilgocenia, przypalenia i uszkodzeń mechanicznych.
	sztuki
	300
	
	
	
	

	15. 
	Bułka orkiszowa - wyprodukowana z mąki orkiszowej z dodatkiem mąki pszennej lub w całości z mąki orkiszowej, w zależności od receptury producenta. Produkt świeży, wypiekany metodą tradycyjną, o chrupiącej, złocistej skórce i miękkim, sprężystym miękiszu. Charakteryzuje się delikatnym, lekko orzechowym smakiem i aromatem właściwym dla pieczywa orkiszowego. Bez oznak pleśni, zawilgocenia i uszkodzeń mechanicznych Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	sztuki
	300
	
	
	
	

	16. 
	Bułka w kształcie kwiatka – bułka pszenna zwana „bułką kwiatuszkiem” do rwania, o puszystym miękiszu i chrupiącej powierzchni. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	sztuki
	300
	
	
	
	

	17. 
	Bułka w kształcie kwiatka maślana – bułka pszenna zwana „bułką kwiatuszkiem” do rwania, o puszystym miękiszu i chrupiącej powierzchni z kruszonką o niskiej zawartości cukru. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	sztuki
	200
	
	
	
	

	18. 
	Bułeczki z nadzieniem – małe bułeczki drożdżowe z nadzieniem serowym lub owocowym. Produkt o złocistej powierzchni, dopuszcza się posypkę z kruszonki lub cukru pudru. Bez dodatku tłuszczów częściowo utwardzonych i syropu glukozowo-fruktozowego. Bez oznak przypalenia, zawilgocenia, pleśni oraz uszkodzeń mechanicznych 
	kg
	12
	
	
	
	

	19. 
	Jagodzianka - drożdżówka z nadzieniem jagodowym, wypiek świeży, o miękkim cieście i odpowiedniej ilości nadzienia owocowego, bez oznak przypalenia, czerstwienia i uszkodzeń, o charakterystycznym smaku i zapachu. Nadzienie powinno zawierać znaczący udział owoców świeżych lub mrożonych, z niską zawartością cukru. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	sztuki
	150
	
	
	
	

	20. 
	Chleb z niskim indeksem glikemicznym krojony 300g - wyprodukowany z mąk pełnoziarnistych lub z dodatkiem składników obniżających indeks glikemiczny, takich jak pełne ziarna zbóż, otręby, nasiona lub błonnik. Produkt świeży, o zwartej, sprężystej strukturze miękiszu i chrupiącej skórce, o smaku i zapachu charakterystycznym dla pieczywa tego typu. Nie może zawierać oznak pleśni, zawilgocenia ani uszkodzeń mechanicznych. Chleb powinien charakteryzować się niskim indeksem glikemicznym (IG ≤ 55) lub być wyprodukowany według receptury zapewniającej niski indeks glikemiczny. Produkt dostarczany świeży, odpowiednio zapakowany i oznakowany zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa żywnościowego. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy.
	sztuki
	20
	
	
	
	

	Łączna cena oferty dla części 7 (suma wierszy w tabeli):
	
	








