Załącznik nr 5.VII do SWZ

                                      SZCZEGÓŁOWY FORMULARZ  CENOWY

Znak sprawy: GZ/P1/2026
Dla Gminy Czarny Bór -  Żłobka Gminnego w Czarnym Borze

Nazwa wykonawcy
...............................................................................................................

Adres wykonawcy
...............................................................................................................

Miejscowość 

................................................

Data ................................. 

Zadanie nr VII: Dostawa pieczywa.
	L.p.
	Produkt
	J.m
	Ilość
	Cena jedn. netto za szt.
	Cena jedn. brutto za szt.
	Wartość netto (4x5)
	Wartość brutto

(4x6)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1.
	Chleb wieloziarnisty krojony – 0,5 kg (mąka pszenna typ 750, mąka żytnia typ 720, mąka żytnia typ 2000 (razowa). Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności
	szt.
	130
	
	
	
	

	2.
	Weka 400g – mąka pszenna typ 500, drożdże
	szt.
	40
	
	
	
	

	3. 
	Chleb graham krojony – 0,5 kg– mąka pszenna typ 1850 ciemna, grubo mielona – 90%, naturalny zakwas żytni, drożdże, sól, woda. Bez dodatków chemicznych substancji do żywności
	szt.
	60
	
	
	
	

	4.
	Bułka graham – 0,05 kg, mąka pszenna typ 1850 ciemna, grubo mielona, mąka żytnia 2000, zakwas żytni, drożdże, sól, woda. Bez dodatku chemicznych substancji do żywności
	szt.
	800
	
	
	
	

	5.
	Bułka mała – 0,05 kg, mąka pszenna typ 500, mąka pszenna typ 650, drożdże, sól, cukier, olej, woda. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności  
	szt.
	600
	
	
	
	

	6.
	Pączek z nadzieniem różanym – 70 g,  Smażony na oleju rzepakowym.
	szt.
	120
	
	
	
	

	7.
	Drożdżówka z serem – 100g, bez dodatku sztucznych aromatów, 
	szt.
	240
	
	
	
	

	9.
	Chleb zwykły mały krojony – 0,65 kg, mąka pszenna typ 750, mąka żytnia typ 720, naturalny zakwas żytni, drożdże, sól, woda. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności 
	szt.
	800
	
	
	
	

	10.
	Ciasto drożdżowe z owocami
	kg
	10
	
	
	
	

	13.
	bułka maślana z kruszonką – 0,10 kg, mąka pszenna typ 500, cukier, drożdże, olej, margaryna, sól, woda.
	szt.
	120
	
	
	
	

	14.
	rogal mały – 0,05 kg, mąka pszenna typ 1850, cukier, drożdże, olej, margaryna, sól, woda.
	szt.
	400
	
	
	
	

	15.
	bułka żytnia z ziarnem – 0,07 kg
	szt.
	800
	
	
	
	

	16.
	Bułka tarta 500g 
	szt.
	80
	
	
	
	

	17
	Babka piaskowa
	kg
	15
	
	
	
	

	18
	Chałka z kruszonką 250g
	szt.
	150
	
	
	
	

	19
	Kajzerka z makiem 60g
	szt.
	800
	
	
	
	

	
	RAZEM NETTO
	

	
	RAZEM BRUTTO
	


Niniejszy plik należy podpisać elektronicznym podpisem kwalifikowanym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, pod rygorem nieważności oraz załączyć wraz ze składaną ofertą.

