SP3.2710.1.2026

Zatacznik nr 7 do SWZ - Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiot zamowienia:
Zadanie 1 — Przygotowywanie i dostarczanie positkdw dla uczniow w Szkole
Podstawowej Nr 3 z Oddziatami Integracyjnymi w Lubsku na ul. Moniuszki 36.

Zadanie 2 — Przygotowywanie i dostarczanie positkow dla dzieci w Przedszkolu Nr 3 w
Lubsku oraz w oddziatach przedszkolnych przy Szkole Podstawowej Nr 3 z Oddziatami
Integracyjnymi w Lubsku na ul. Moniuszki 36.

Oznaczenie wg Wspdlnego Stownika Zaméwien (CPV)
55523100-3 Ustugi w zakresie positkow szkolnych

Opis szczegdtowy przedmiotu zamowienia:

Zadanie 1 - Przygotowywanie i dostarczanie positkow dla uczniow w Szkole
Podstawowej Nr 3 z Oddziatami Integracyjnymi w Lubsku na ul. Moniuszki
36

Przedmiotem zamdwienia jest dozywianie dzieci w Szkole Podstawowej Nr 3 z Oddziatami
Integracyjnymi  w Lubsku polegajace na przygotowaniu i dostarczeniu goracego
jednodaniowego positku dzieciom szkolnym. Zywienie dzieci odbywaé sie bedzie w dni
robocze od poniedziatku do pigtku z wytgczeniem przerw wynikajgcych z organizacji roku
szkolnego w okresie od 02.09.2026 r. do przedostatniego dnia zaje¢ w roku szkolnym
2026/2027.

Oferent moze wytwarzad positki na miejscu w dzierzawionej od szkoty kuchni.

Szacunkowa liczba ucznidéw - 75.
taczna szacunkowa liczba dni, w ktérych bedg wydawane positki — 184.
taczna ilo$¢ positkdw w okresie trwania umowy- 13 800.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zmniejszenia lub zwiekszenia ilosci positkow w

zaleznosci od biezgcych potrzeb. Zamawiajgcy nie ponosi konsekwencji za zmniejszenie ilosci

positkow.

W ramach dozywiania nalezy przygotowac:

1) jednodaniowy gorgcy positek (zupa, drugie danie na przemian) zgodnie z normg zywienia
dzieci, w wieku szkolnym. Miejsce i godziny wydawania positkéw wykonawca uzgodni
z dyrektorem szkoty. Positki muszg by¢ sporzagdzone i wydane zgodnie z wymogami sztuki



kulinarnej i sanitarnej dla zywienia zbiorowego, z artykutéw spozywczych posiadajgcych
aktualne terminy waznosci.
Positki winny by¢ ciepte oraz wydane bez uzywania jednorazowych naczyn i sztuécow.

Wykonawca jest zobowigzany do sprzatania po wydanym positku.

1. Miejsce dostarczania positkdw i ich ilos¢:

2. Szkota Podstawowa Nr 3 z Oddziatami Integracyjnymi w Lubsku, ul. Moniuszki 36, 68-
300 Lubsko - 75 positkdw dziennie - Swietlica szkolna.

3. Positki bedg wydawane przez personel zatrudniony przez Wykonawce w czasie dtugich
przerw w szkole tj. 10:35 oraz 11:35

4. Brudne naczynia, sztucce, sprzet kuchenny Wykonawca zmywa oraz dezynfekuje we
wtasnym zakresie

5. W celu realizacji umowy Wykonawcy zostang odptatnie (zgodnie z odrebng umowa)
udostepnione w placdwce pomieszczenia niezbedne do wydawania positkow oraz
odbioru brudnych naczyn.

6. W zakresie positkow refundowanych przez MGOPS, w trakcie realizacji umowy
rozliczenie odbywac¢ sie bedzie pomiedzy Zamawiajagcym, a Miejsko - Gminnym
Osrodkiem Pomocy Spotecznej w Lubsku.

7. Wykonawca ma obowigzek sprzedawac obiady pozostatym uczniom szkoty nie
objetych dofinansowaniem z MGOPS w Lubsku. Regulowanie przez rodzicow
naleznosci za przygotowywanie i dostarczanie positkdw dla ucznidéw nastepowacd
bedzie bezposrednio u Wykonawcy, w sposdb i na zasadach przez niego okreslonych.

Zadanie 2 — Przygotowywanie i dostarczanie positkow dla dzieci w Przedszkolu Nr 3 w
Lubsku oraz w oddziatach przedszkolnych przy Szkole Podstawowej Nr 3 z Oddziatami
Integracyjnymi w Lubsku na ul. Moniuszki 36

Wykonawca moze wytwarzac positki na miejscu na wtasny koszt w dzierzawionej od szkoty
kuchni.

1. Positek, na ktéry sktada sie: $niadanie, obiad dwudaniowy z kompotem/napojem,
podwieczorek dla dzieci w okresie od 01.09.2026 do 30.06.2027 (jezeli placdwka bedzie
petni¢ dyzur wakacyjny doliczamy lipiec 2027 lub/i sierpien 2027) .

Szacunkowa liczba dzieci:
- w Przedszkolu Nr 3 w Lubsku — 75,
- w Oddziatach Przedszkolnych przy Szkole Podstawowej Nr 3 z Oddziatami

Integracyjnymi w Lubsku — 75.

taczna szacunkowa liczba dni, w ktérych bedg wydawane positki w Przedszkolu— 208,
w Oddziatach Przedszkolnych - 208
taczna ilos¢ positkdw w okresie trwania umowy:

- w Przedszkolu Nr 3 — 15 600

- w Oddziatach Przedszkolnych przy Szkole Podstawowej Nr 3 — 15 600.
Positki dostarczane bedg do przedszkola i oddziatéw przedszkolnych w godzinach:
od 8.00 do 8.15.- $niadanie (godzina podania positku 8.30)
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od 11.00do 11.15 — obiad (godzina podania positku 11.30)
od 13.00 do 13.15 — podwieczorek (godzina podania positku 13.30).

2.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Dla czesci Il Przedszkole Nr 3 oraz Oddziatéw Przedszkolnych przy Szkole Podstawowej
Nr 3 positki bedg wydawane w grupach 25 osobowych na oddzielnych salach.
Wykonawca bedzie dostarczat positki do drzwi sali, a bezposrednim wydaniem positku
bedzie sie zajmowat personel przedszkola i oddziatow przedszkolnych.

Po zakonczonym positku personel przedszkola oraz oddziatéw przedszkolnych po
uprzatnieciu naczyn dostarcza je do drzwi sali, natomiast Wykonawca bedzie je odbierat.

Brudne naczynia, sztuéce, sprzet kuchenny Wykonawca zmywa oraz dezynfekuje we
wtasnym zakresie
W zaleznosci od zadeklarowanych przez rodzicdw godzin pobytu dziecka w przedszkolu

oraz w oddziatach przedszkolnych dzieci bedg mogly korzysta¢ z trzech positkdw:
$niadanie, obiad, podwieczorek; dwoch positkdw: s$niadanie, obiad lub obiad,
podwieczorek lub jednego: obiad. W zwigzku z tym optata za positki z ktérych korzystac
bedzie dziecko naliczana bedzie proporcjonalnie do catodziennej stawki zywieniowej.
Liczba dzieci i ilos¢ positkdw podane sg liczbami szacunkowymi i jako takie nie moga
stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen co do ilosci
faktycznie zamodwionych przez Zamawiajgcego w toku realizacji umowy w sprawie
niniejszego zapytania ofertowego.

Dzienna ilos¢ positkdw bedzie sie zmienia¢ w zaleznosci od frekwencji dzieci.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zamowienia w zakresie
ilosciowym, w przypadku gdy z powoddéw ekonomicznych, biezgcych potrzeb lub innych
(w tym rezygnacja rodzicow) nie bedzie to lezato w interesie Zamawiajgcego.

W zwigzku z ograniczeniem przez Zamawiajgcego przedmiotu zamodwienia Wykonawcy
nie beda przystugiwaty zadne roszczenia w stosunku do Zamawiajgcego.

Zaoferowana przez Wykonawce cena za jeden positek pomimo zwiekszenia lub
zmniejszenia ilosci nie moze ulec zmianie przez caty okres realizacji zamédwienia.
Regulowanie przez rodzicow naleznosci za przygotowywanie i dostarczanie positkdw dla
dzieci w Przedszkolu Nr 3 w Lubsku oraz oddziatach przedszkolnych przy Szkole
Podstawowej Nr 3 w Lubsku nastepowac bedzie bezposrednio u Wykonawcy w sposob
i na zasadach przez niego okreslonych.

Positki dostarczane bedg codziennie od poniedziatku do pigtku, z wyjgtkiem dni
ustawowo wolnych od pracy lub innych dni wolnych od zaje¢ edukacyjnych,

w godzinach ustalonych przez Zamawiajacego.

W wyjatkowe] sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy przedszkola oraz
oddziatow przedszkolnych dostawa positkow odbywaé sie bedzie w innych godzinach -
po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.

Wykonawca dostarczat bedzie dekadowy jadtospis w formie pisemnej w kazdy pigtek
poprzedzajacy kolejny okres dozywiania do godz. 10.00 (zatgcznik Nr 1 do umowy).
Jadtospis powinien — zgodnie przepisami - zawiera¢ pogrubiong czcionkg produkty
zawierajgce alergeny wystepujace w positkach - do wiadomosci rodzicow.
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20.

21
1

2

Jadtospis kazdorazowo bedzie zatwierdzany przez Zamawiajgcego. Wszelkie zmiany w
jadtospisie sugerowane przez Zamawiajacego beda wigzgce dla Wykonawcy.

Jadtospis powinien uwzglednia¢ produkty z kazdej grupy, by¢ urozmaicony,
zbilansowany, réznorodny, smaczny i dostosowany do pory roku i $wigt. Zamawiajacy
zezwala na powtarzalnos¢ positku po 10 dniach.

Wykonawca bedzie przygotowywat positki z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia
25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2025 r. poz.
1250 z pdzn. zm.) tgcznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy.

Positki muszg by¢ dostosowane do wymogdéw Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16
lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé
Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach (Dz.U.z2026r. poz. 197).

Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze
okreslone przez Narodowy Instytut Publicznego PZH — Paristwowy Instytut Badawczy.
Positki majg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci
i mtodziezy.

. Zamawiajgcy zastrzega, ze positki muszg spetniaé nastepujace warunki jakosciowe:

) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcéw wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, bez substancji dodatkowych,
konserwujacych, zageszczajgcych, barwigcych Ilub sztucznie aromatyzowanych,
sporzagdzane z naturalnych skfadnikdw bez uzycia koncentratow spozywczych,
z wyfaczeniem koncentratow z naturalnych sktadnikow,

) standardy komponowania jadtospisu:

Warzywa i owoce: Muszg by¢ sktadnikiem kazdego positku, przy czym udziat warzyw musi

by¢ wiekszy niz owocow.

produkty zbozowe petnoziarniste (np. kasze, pieczywo razowe) nalezy uwzglednia¢ w

$niadaniu, obiedzie i podwieczorku

Czestotliwos$¢ dan: W ujeciu tygodniowym nalezy zaplanowac:

e 2 razy obiad z porcjg miesa Swiezego (mieso, mieso mielone, surowe wyroby
miesne niesktadajace sie z produktéw konserwujacych innych niz mrozenie).

e minimum 1 raz obiad w petni roslinny na bazie nasion roslin strgczkowych, bez
dodatku produktéow odzwierzecych.

e minimum 1 raz obiad z porcjg ryby.

3) do przygotowania positku nalezy stosowac:

— produkty zbozowe lub ziemniaki;

— warzywa i owoce, surowe lub przetworzone, bez dodatku cukréw i substancji
stodzacych, a w przypadku przetworzonych — o niskiej zawartosci sodu/soli,

— mieso, ryby, jaja i nasiona roslin - jedng lub wiecej porcji zywnosci z tej kategorii
srodkoéw spozywczych kazdego dnia, a porcje ryby co najmniej raz w tygodniu;

— tluszcze spozywcze —oleje, masto, a do smazenia nalezy uzywac wytgcznie rafinowanej

4



oliwy z oliwek lub rafinowanego oleju rzepakowego;

— stosowane produkty (np. nabiat, produkty zbozowe) spetniajg limity: cukry do
10g/100g, ttuszcz do 10g/100g, s6l do 1g/100g. Napoje przygotowywane na miejscu
mogg zawiera¢ maksymalnie 5g cukrow dodanych na 250 ml,

— ziofa lub przyprawy swieze lub suszone bez dodatku soli,

4) zupy powinny by¢ sporzgdzone na wywarze warzywno-miesnym (dréb urozmaicony,
wieprzowina) lub jarskim na bazie masta z odpowiednig iloscig Smietany lub jogurtu (w
przypadku zup, ktére tego wymagajg), Co najmniej 2 razy w tygodniu zupy muszg by¢
przygotowywane wytgcznie na wywarach warzywnych; dodatkowo Zamawiajacy nie
dopuszcza mozliwosci serwowania zup przygotowanych na bazie proszku;

5) napoje — wytgcznie kompoty owocowe niskostodzone lub soki owocowe z niewielka
iloscig cukru i substancji stodzgcych, woda musi by¢ wskazana jako napdj pierwszego
wyboru;

6) wazna jest estetyka potraw i positkow.

22. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktdw najwyzszej jakosci z uwzglednieniem najlepszych tradycji kulinarnych z
wykluczeniem pétproduktéw i zgodnie z wymogami Panstwowego Inspektora
Sanitarnego, norm systemu HACCP oraz innych obowigzujgcych w tym zakresie aktow
prawnych.

23. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz weimie
odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.

24. Do przygotowywania positkdw Wykonawca bedzie uzywat produktéw wysokiej jakosci
i zawsze Swiezych, posiadajgcych aktualne terminy waznosci, nabytych w Zrddtach
dziatajgcych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i higienicznym.

25. Nie zezwala sie na stosowanie w procesie zywienia nastepujacych produktéw:

- konserw,- przypraw typu Vegeta, - kostek rosotowych,- ttuszczéw utwardzonych tj.
margaryn,- produkty z glutaminianem sodu i innych chemicznych srodkéw smakowych,-
produkty z syropem glukozowo-fruktozowym,- pardéwki,- produktéw mastopodobne
i seropodobne,- mieso odkostnione mechanicznie (MMO),- wedlin z dodatkiem
preparatéw biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowanej,- positki sporzgdzane na bazie
potproduktow, - positki na bazie Fast Food, mrozonych potraw, - napojéw z proszku lub na
bazie suszu - produktdw spozywczych przetworzonych technologicznie z duzg iloscig
sSrodkdw chemicznych, miesa wysokoprzetworzonego (np. paréwek, kietbas, mortadeli)
jako gtownego skfadnika biatkowego; dopuszcza sie wytgcznie mieso swieze (mieso, mieso
mielone, surowe wyroby miesne niesktadajgce sie z konserwantéw innych niz
mrozenie/schtadzanie); - produktow gotowych przekraczajgcych limity: cukry (do
10g/100g), ttuszcz (do 10g/100g), sél (do 1g/100g). - napojow przygotowywanych na
miejscu zawierajgcych wiecej niz 5 g cukréw dodanych w 250 ml produktu gotowego

26. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkdw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartosci prébki pokarmowej z podpisem osoby
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35.
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37.

38.

39.

40.

41.

odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.
Zgodnie z wymogami Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, positek w formie cateringu musi
zosta¢ wydany w czasie 4 godzin od momentu jego sporzgdzenia (wyprodukowania).
Temperatura positkbw GHP/GMP powinna wynosi¢ odpowiednio:

— gorgace zupy: +75°C

— gorgce drugie dania: +63°C

— potrawy serwowane na zimno: + 4°C.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawece przepisoéw dotyczgcych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug.
Wykonawca zapewni nalezyty wyglad estetyczny serwowanych positkdw oraz zadba
o smak podawanych potraw.
Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ w zaoferowanej cenie wszelkie koszty
zwigzane z przedmiotem zamodwienia.

Positki beda wydawane na nieuszkodzonej, jednolitej zastawie porcelitowej,
porcelanowej lub szklanej z nierdzewnymi sztué¢cami. Korzystanie przez Wykonawce
z zastawy jednorazowej jest niedopuszczalne.

Po spozyciu positkdw przez dzieci Wykonawca zobowigzuje sie do usuniecia z placowki
we wilasnym zakresie brudnych naczyn, sztuécdw oraz innego sprzetu kuchennego, jak
i wszelkich odpaddéw pokonsumpcyjnych.

Brudne naczynia, sztuéce, sprzet kuchenny Wykonawca zmywa oraz dezynfekuje we
wtasnym zakresie.

W celu realizacji umowy Wykonawcy zostang odptatnie (zgodnie z odrebng umowa)
udostepnione w placowce pomieszczenia niezbedne do wydawania positkdw oraz
odbioru brudnych naczyn.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za szkody poniesione w trakcie uzytkowania
udostepnionych pomieszczen .

Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia statego przedstawiciela odpowiedzialnego
za kontakt z Zamawiajacym.

Personel Wykonawcy powinien posiada¢ biezgce przeszkolenie z zakresu BHP a takze
aktualne orzeczenie lekarskie dla celéw sanitarno — epidemiologicznych o braku
przeciwwskazan do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktérych istnieje mozliwosc
przeniesienia zakazenia na inne osoby.

Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie dzieci przed Panstwowym Powiatowym
Inspektorem Sanitarnym w Zarach.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ cywilng, administracyjng i karng za jakos¢
dostarczanych positkdw oraz skutki wynikajace z zaniedban przy ich przygotowaniu i
transporcie, mogace mie¢ negatywny wptyw na zdrowie zywionych dzieci.

Dla Przedszkola Nr 3 oraz oddziatow przedszkolnych przy Szkole Podstawowej Nr 3 —
muszg facznie pokrywa¢ 70-75% dziennego zapotrzebowania energetycznego,
wyliczonego jako srednia z 10 dni zywienia (ujecie dekadowe), W Szkole Podstawowe;j
(positek jednodaniowy) obiad musi pokrywac co najmniej 20% (drugie danie) lub 30%

(positek dwudaniowy) catodziennego zapotrzebowania energetycznego
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42. Czestotliwos$¢ potraw w ujeciu tygodniowym (poniedziatek-pigtek):
- maksymalnie 2 razy obiad z porcja miesa swiezego;
- minimum 1 raz obiad w petni roslinny (na bazie nasion roslin strgczkowych, bez
produktéw odzwierzecych);
- minimum 1 raz obiad z porcja ryby;
- Wykonawca ma obowiagzek zapewnienia alternatywnej potrawy roslinnej w dniach
miesnych lub rybnych dla dzieci pozostajacych na dietach roslinnych i eliminacyjnyc
43. Dla Przedszkola Nr 3 oraz oddziatéw przedszkolnych przy Szkole Podstawowej Nr 3 -

positki muszg spetniac nastepujgce warunki iloSciowe oraz jadtospis winien zawierac:
I Sniadanie

pojemnos¢ — 300 ml zupy lub mlecznego napoju,

gramatura 150 g kanapka lub butka z dodatkami,
-rézne zupy mleczne - 300 ml lub gotowe - przygotowane przez Wykonawce kanapki-150g
w zaleznosci od rodzaju obiadu z jajkiem, serem biatym, zéttym, topionym, wedling
(wysokiej jakosci), szynkg, kietbasg, kietbaski na goraco, zielenina (pomidor, papryka,
ogoérek kiszony, swiezy, satata, szczypior, rzodkiewka), kanapki — zgodnie z zaleceniami
dekadowymi— pieczywo razowe, wieloziarniste i pszenne.
W przypadku podawania dzieciom kanapek nalezy za kazdym razem dotgczy¢ do nich
warzywa pokrojone - umieszczone osobno, aby kazde dziecko miato mozliwosé
skorzystania z takiej opcji;
— herbata owocowa, herbata zwykta, owocowa bawarka, kawa z mlekiem, kakao — 200

ml ( stodzone miodem ).

Il Obiad
Zupa -porcja zupy spetniajgca nastepujgce warunki:-
zupy zaproponowane przez Wykonawce nalezy przygotowac¢ na wywarach jarskich
(warzywnych) lub miesnych z dodatkiem gtéwnego sktadnika. Zupy na wywarach z kosci
w ograniczonych ilosciach. Podprawianie zup niskottuszczowg Smietang lub mlekiem
albo mastem, bez zaprawiania maka lub zasmazkg .
Drugie danie

— positki miesne — 100 g: filet z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z kurczaka,
indyka, szynka b/k), kotlety schabowe (schab, filet z indyka), bitki wotowe, gulasz
(szynka b/k, karczek b/k, topatka b/k, filet z indyka, kurczaka;

— positki bezmiesne — mgczne — 300 g: pierogi, nalesniki, kluski na parze, kopytka,
racuchy, pierogi leniwe, , kluski slgskie— ryba(filet)-100g,

— positki pétmiesne; positki miesne i pétmiesne powinny by¢ podawane z suréwka;

— surowki- 100 g - jadtospisy majg zawiera¢ doktadny sktad suréwek ,jakie Wykonawca
ma zamiar serwowac dzieciom; surowki muszg by¢ wykonane zgodnie ze sztuka
kulinarng — doprawione wymaganymi przyprawami oraz uzupetnione innymi
niezbednymi sktadnikami;

— ziemniaki lub zamienniki (kasze, ryz, makaron)-150 g

— kompoty z owocdw (truskawki, wisnie, maliny, jagody, wieloowocowe), soki owocowe
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44,

malina, truskawka, kiwi, czarna porzeczka, wisnia — 200 ml niskostodzone.
co najmniej raz w tygodniu musi pojawi¢ sie obiad w petni roslinny, oparty na
nasionach roslin straczkowych, bez produktéw odzwierzecych.

Podwieczorek pojemnos¢ — 200 mlecznego napoju lub herbaty z cytryng

gramatura 150 g kanapka lub butka z dodatkami;

- ciasto lub ciastka wtasnego wypieku (niedopuszczalne jest podawanie kupionych

stodyczy np. batoniki, czekoladki, ciastka),

— kanapki gotowe - przygotowane przez Wykonawce z wysokiej jakosci wedling,
jajkiem, serem biatym, z6ttym, rybg i ,zielening”,butka maslana z miodem, chatka z
miodem, dzemem niskostodzonym, kisiel, jogurty naturalne i desery owocowe,
koktajle owocowe z owocow sezonowych lub mrozonych, soki owocowe, serek
wiejski, pieczywo razowe, wieloziarniste i pszenne, owoce.

Obstuga diet specjalnych (Nowy punkt): ,,Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia

alternatywnej potrawy roslinnej (w szczegdlnosci na bazie nasion roslin strgczkowych)

w dni, w ktérych serwowane sg positki miesne lub rybne, dla dzieci pozostajacych na

dietach roslinnych.”

W przypadku podawania dzieciom kanapek nalezy za kazdym razem dotgczy¢ do nich warzywa

pokrojone - umieszczone osobno, aby kazde dziecko miato mozliwos¢ skorzystania z takiej

opcji.

Wskazane menu stanowi jedynie otwarty katalog proponowanych positkdw i moze zostaé

poszerzone o dodatkowe pozycje w porozumieniu z Zamawiajgcym.

45,

46.

47.

48.

49.

Dla Przedszkola Nr 3 oraz oddziatow przedszkolnych przy Szkole Podstawowej Nr 3-
w przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke Wykonawca zobowigzuje sie w ramach
srodkédw przeznaczonych na wyzywienie do przygotowania tzw. suchego prowiantu.
Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce o planowanej wycieczce telefonicznie lub
osobiscie z 3 dniowym wyprzedzeniem. W przypadku gdy w gre wchodzi réowniez
transport dan cieptych w termosach. Wykonawca zapewnia réwniez naczynia i sztucce
jednorazowe w niezbednej ilosci. Ten sam obowigzek ma miejsce wtedy, gdy z przyczyn
obiektywnych (brak zasilania w energie elektryczng lub wody w kanalizacji) nie ma
mozliwosci wydania positkdw w zwyktym trybie (np. awaria zmywarki).
Reklamacje jakosciowe serwowanych positkdw zamawiajgcy zgtaszaé bedzie Wykonawcy
w drodze bezposredniej komunikacji ustnej, pisemnej, telefonicznej lub elektronicznej.
Ogdlng kontrole nad prawidtowoscig zywienia sprawowac bedzie dyrektor Przedszkola
Nr 3 w Lubsku oraz dyrektor Szkoty Podstawowej Nr 3 z Oddziatami Integracyjnymi w
Lubsku.
W ramach nadzoru nad jakoscig Swiadczonych ustug Zamawiajacy zastrzega sobie prawo
do oceny positkbw poprzez dokonywanie sporadycznych szczgtkowych degustacji
sporzadzonych dla przedszkola oraz oddziatéw przedszkolnych dan. Wnioski wynikajgc z
degustacji bedg wigzgce dla Wykonawcy.
W zakresie positkéw refundowanych przez Miejsko- Gminny Osrodek Pomocy Spotecznej
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w Lubsku, w trakcie realizacji umowy rozliczenie odbywa¢ sie bedzie pomiedzy
Wykonawcg, a Miejsko -Gminnym Osrodkiem Pomocy Spotecznej w Lubsku.



