Zatacznik Nr 6 do SWZ

Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zaméwienia jest: Swiadczenie ustug Zywienia zbiorowego poprzez
przygotowanie i wydanie positkow w szkolnej kuchni mieszczacej si¢ w budynku Zespotu
Szkolno-Przedszkolnego nr 1 w Nowej Rudzie, ul. Stara Droga 39, 57-401 Nowa Ruda,
obejmujacego przedszkole i szkote podstawowa.

Wyklucza si¢ forme cateringu.

Przedmiot zaméwienia obejmuje przygotowanie i wydanie trzech positkéw dla dzieci
uczeszczajacych do przedszkola: $niadanie, obiad (zupa + drugie danie + kompot),
podwieczorek oraz dla uczniow szkoly podstawowej: obiad (zupa + drugie danie
+ kompot) w nastgpujacym zakresie:

o S$niadanie i obiad dla 90 dzieci (przedszkole),
e podwieczorek dla 50 dzieci (przedszkole),
o obiad dla 50 dzieci (szkota podstawowa).

Positki beda przygotowywane i wydawane na miejscu, w stotowce szkolnej znajdujacej sie¢ w
budynku szkoty. Termin realizacji zamowienia: od dnia 01.09.2026 r. do 31.07.2027 r. w dni
robocze, tj. od poniedziatku do piatku, z wylaczeniem dni ustawowo wolnych od pracy oraz
przerw w dziatalnosci placowki.

Zamawiajacy szacuje, ze W okresie trwania umowy zostanie przygotowane:
o Sniadania — 90 dzieci x 232 dni = 20 880 porcji (przedszkole),
e obiady — 90 dzieci x 232 dni = 20 880 porcji (przedszkole),
e podwieczorki — 50 dzieci x 232 dni = 11 600 porcji (przedszkole),
e obiady — 50 dzieci x 188 dni =9 400 porcji (szkota podstawowa).

Liczby te maja charakter szacunkowy i moga ulec zmianie w zaleznosci od frekwencji dzieci
lub zmian zgtoszonych przez rodzicow/opiekunéw prawnych. Zmniejszenie lub zwigkszenie
ilosci positkOw nie moze stanowi¢ podstawy do roszczen ze strony Wykonawcy. Ostateczna
liczba porcji na dany dzien bedzie przekazywana codziennie za pomoca wewngtrznego
systemu elektronicznego do godziny 20:00 dnia poprzedzajacego przygotowanie positkow.

Szacowane godziny wydawania positkow:
e godz. 8:00-9:00 — $niadanie
e godz. 11:00-12:30 — obiad
e godz. 14:00-15:00 — podwieczorek
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Zamawiajacy informuje, Zze dysponuje pomieszczeniami o lacznej powierzchni 81 m?,
w sktad ktérych wchodza:

- kuchnia,

- zmywalnia naczyn stotowych,

- spizarnia,

- magazyn warzyw i ziemniakow,
- toaleta.

W ramach odptatnie uzyczonych pomieszczen Zamawiajacy dysponuje nastepujacym
wyposazeniem:

- zmywarka,

- patelnia elektryczna,

- obieraczka do ziemniakow,

- szafa chlodnicza,

- taboret elektryczny,

- wozek kelnerski,

- kuchenka gazowa czteropalnikowa zasilana gazem butlowym propan-butan (Wykonawca
zapewnia gaz we wlasnym zakresie i na wlasny koszt)
- trzon kuchenny,

- okap,

- zlew dwukomorowy — 2 sztuki,

- zlew jednokomorowy,

- stot kuchenny nierdzewny (wyspa)

- zlew kuchenny

- szafa przelotowa z drzwiami przelotowymi,

- szatkownica,

- maszyna do mielenia mig¢sa (WILK),

- piec konwekcyjno-parowy (RATIONAL),

- warnik — 2 sztuki.

W/w pomieszczenia i wyposazenie Zamawiajacy udostgpni wykonawcy odptatnie na okres
realizacji niniejszego zamowienia. W okresie realizacji zamowienia wykonawca bedzie
ponosil petna odpowiedzialno$§¢ za udostgpnione wyposazenie oraz pomieszczenia. W/w
pomieszczenia wraz z wyposazeniem zostang przekazane wykonawcy na podstawie protokotu
zdawczo — odbiorczego, ktory bedzie stanowil integralng cze$s¢ umowy. Oplata za wynajem
pomieszczen, urzadzen oraz zuzycia energii elektrycznej 1 wody, bedzie dokonywana
w formie ryczaltu w wysokos$ci 1550 zt brutto miesigcznie. Warto$¢ ryczaltu zostata obliczona
na podstawie optat z okresu ubiegtego roku.
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Modelowa calodzienna racja pokarmowa.
Porownanie dla dzieci 3—6 lat, 7-11 lat i 12+ lat.

Grupa produktow 3-6 lat 7-11 lat 12+ lat
Produkty zbozowe i
ziemniaki
Pieczywo mieszane 35¢g(1,5 50g (2 60-70 g (2-3

kromki) kromki) kromki)

Maka, makarony 20-25¢ 3040 g 45-50 g
Kasze, ryz, ptatki 25¢g 3540 ¢g 45-55¢
Ziemniaki 100 g 130 g 160 g
Warzywa i owoce
Warzywa 250 g 300 g 350400 g
Owoce 250 g 300 g 350400 g
Mileko i produkty mleczne
Mleko 400 ml 500 ml 500-600 ml
Napoje mleczne fermentowane 75 g 100 g 150 g
Sery twarogowe 20g 30g 40¢g
Sery podpuszczkowe 5¢g 10 g 15¢g
Mieso, ryby, jaja
Migso, drob, wedliny 35¢g S0g 60-70 g
Ryby 15¢g 25¢g 30-35¢g
Jaja 0,5szt. (25 g) 0,75 szt. 1 szt. (50-60 g)
Tluszcze
Thuszcze zwierzece 20¢g 25¢g 30g
Thuszcze roslinne 10 g 12 ¢ 15¢g
Cukier i stodycze dol10g dol10g dol10g
Sol max. 1,8 g max. 2,3 g max. 5 g

WYKAZ 14 ALERGENOW — SUBSTANCJI I PRODUKTOW
POWODUJACYCH ALERGIE LUB REAKCJE NIETOLERANCJI
INFORMACJE O OBECNOSCI POSZCZEGOLNYCH ALERGENOW
PODAWANE BEDA W CODZIENNYM JADLOSPISIE

1. Ziarna zbdz zawierajace gluten, tzn. pszenica, zyto, jeczmien, owies, orkisz czy tez

O NN kW

9.

pszenica kamut, a takze ziarna odmian hybrydowych powyzszych zb6z, jak réwniez
produkty przygotowane na ich bazie.

Skorupiaki oraz produkty przygotowane na ich bazie.

Jaja oraz produkty przygotowywane na ich bazie.

Ryby oraz produkty przygotowane na ich bazie.

Orzeszki ziemne oraz produkty przygotowane na ich bazie.

Ziarna sojowe oraz produkty przygotowane na ich bazie.

Mileko oraz produkty przygotowane na jego bazie (tfacznie z laktozg).

Orzechy z drzew orzechowych, tj. migdatly, orzechy laskowe, orzechy wioskie, orzechy
nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, orzechy pistacjowe, orzechy makadamia
lub orzechy Queensland oraz produkty przygotowane na ich bazie.

Seler oraz produkty przygotowane na ich bazie.

10. Gorezyca oraz produkty przygotowane na ich bazie.
11. Ziarna sezamowe oraz produkty przygotowane na jego bazie.
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12. Dwutlenek siarki oraz siarczany w st¢zeniach wyzszych niz 10 mg/l w przeliczeniu na
catkowitg zawarto§¢ CO2 dla produktéw w postaci przygotowanej do spozycia zgodnie z
instrukcjami wytworcow.

13. Lubiny oraz produkty przygotowane na ich bazie.

14. Migczaki oraz produkty przygotowane na ich bazie.

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup S$rodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetni¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach.

Dodatkowe informacje:

a) do produkcji uzywa si¢ oleju rzepakowego;

b) napoje przygotowane na miejscu zawieraja maksymalnie do 5 g- 10 g cukru na 250 ml;

c) na prosbe dziecka/ucznia wydawane sa doktadki; dotyczy to: napojow, pierwszych dan
obiadowych, surowki/satatki, ziemniaki/makarony/kasze; pozostate positki sg porcjowane
na talerze;

d) do przygotowania positkdw stosuje si¢ makaron jajeczny/bezjajeczny;

e) do wszystkich zup dodaje si¢ mi¢so drobiowe lub wieprzowe;

f) nie stosuje si¢ w przygotowaniu positkOw smazenia tradycyjnego (na patelni);

g) do przygotowania stosuje si¢ masto 82%.

Ustuga powinna spetnia¢ nastgpujace warunki. Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza

spetnia¢ nast¢pujgce warunki jakosciowe:

1) positek nie moze by¢ przygotowany z produktow przetworzonych,

2) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej, jakosci,
Swiezych, naturalnych, malo przetworzonych, z ograniczong ilo$ciag substancji
dodatkowych,  konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub  sztucznie

aromatyzowanych,
3) do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie ttuszczow roslinnych (ograniczone
stosowanie  tluszczoOw  zwierzecych),  stosowanie  duzej  iloSci  warzyw

1 owocow, w tym takze nasion ro$lin straczkowych, réznego rodzaju kasz, - zupy
powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-mig¢snym (bez zawartosci kosci),
wazna jest estetyka potraw 1 positkow.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do przygotowania positkow z naturalnych produktéw, bez
uzywania produktow typu instant czy gotowych potproduktow (np. mrozone pierogi, klopsy,
gotabki) oraz MOM (migso oddzielane mechanicznie), z gwarancja $wiezosci artykulow i
produktéow. Wykonawca bedzie przygotowywatl 1 wydawat positki zachowujac wymogi
sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkoéw przygotowania oraz wezmie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkOw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktéw najwyzszej jakosci 1 bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczacych technologii przygotowania i jakosci wykonywanych
ustug.
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Wykonawca zobowiazuje si¢ do przygotowywania positkow zgodnie z przygotowanym przez
Intendenta z ramienia Wykonawcy jadlospisem na okres 10 dni, ktory dostarczany bedzie do
wykonawcy 7 dni przed planowanym terminem wykonania.

Wykonawca zobowigzuje si¢ przygotowaé gotowe poOlprodukty do przygotowania kanapek
(chleb, masto, pokrojona wedlina, umyte i pokrojone warzywa, pasty).

Resztki 1 $§mieci pozostale po przygotowaniu i wydaniu positkOw muszg by¢ wywiezione

z pomieszczen stotowki na koszt wykonawcy ustugi. Wykonawca bedzie przygotowywat

positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 1. 0

bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448 z pdzn. zm.) lacznie z

przepisami wykonawczymi do tej ustawy. Przede wszystkim Wykonawca musi uwzglednié

normy zywienia w przedszkolach 1 szkotach oraz nastepujace zalecenia Zamawiajacego:

1) W zywieniu dzieci w wieku przedszkolnym nalezy stosowac diete lekko strawnag

2) Positki gorace powinny by¢ gotowane, duszone, pieczone, sporadycznie smazone.

3) W planowaniu jadlospisu nalezy uwzgledni¢ konieczno$¢ podania na $niadanie
codziennie mleka lub produktéw zastepczych tj. ser twarogowy lub ser zotty, raz w
tygodniu ryb na $niadanie lub obiad.

4) Positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia z
petnowarto$ciowych produktow posiadajacych aktualne terminy waznosci, codziennie
musi wystapi¢ surowka lub warzywa gotowane, co najmniej 3 razy w tygodniu danie
migsne lub rybne, oraz 3 razy w tygodniu do $niadania dodatkiem beda sezonowe owoce
lub warzywa (jabtko, gruszka, truskawka, marchewka itp.).

5) W sytuacji wyjatkowej spowodowanej czynnikami losowymi co moze skutkowac
Lhieprzygotowaniem positku”, Wykonawca zobowigzany bedzie do zakupu suchego
prowiantu o wartosci ceny obiadu brutto.

Wykaz dzieci objetych dozywianiem zostanie przekazany przez Dyrektora Zespotu Szkolno-
Przedszkolnego nr 1 w Nowej Rudzie przed rozpoczeciem dozywiania czyli do dnia
28.08.2026 .

Do obowigzkéw wykonawcy nalezy zakup artykulow spozywczych, $rodkow czystosci,
przygotowywanie positkow, gotowanie, podawanie positkow, mycie garnkow, talerzy,
szklanek, sztuécow, itp., a takze utrzymanie w czystosci wszystkich wynajmowanych
pomieszczen. Koszty stale zwigzane z optatami za czynsz, zuzycie pradu, wody, zakup gazu
butlowego propan-butan, wywiezienie $mieci i innych nieczystosci statych i ptynnych ponosi
wykonawca.

Wykonawca zobowigzany jest zatrudni¢ pracownikow, pozostajacych w stosunku pracy do
Wykonawcy, zgodnie z zapisami SWZ.

1. Wynagrodzenie Wykonawcy z tytulu realizacji zamowienia rozliczane bedzie na
podstawie:

a) Ceny jednostkowej brutto za jeden positek dla jednego dziecka przedszkolnego lub ucznia
szkoty podstawowej, ktora obejmuje:

1) koszt surowcow (tzw. wsad do kotta) - kwoty wykazane jako ,,wsad do kotla” stanowia
koszt surowcoOw zuzytych do przygotowania jednego positku 1 beda podstawag do rozliczen
Zamawiajacego z rodzicami dzieci, zgodnie z art. 106 ust. 4 Prawa o$wiatowego; jest to
kwota stata ustalona przez Zamawiajacego z Organem Prowadzacym, tj. Gming Miejska
Nowa Ruda, ktora nie moze by¢ zmieniona w trakcie umowys;
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2) koszt przygotowania positku — Wykonawca musi uwzgledni¢ wszystkie inne koszty, m.in.
koszty personelu, zysk, gaz propan-butan, utylizacj¢ odpadow, a takze wkalkulowaé
miesieczng stalg optate w formie ryczattu z tytutu kosztow eksploatacyjnych (koszt wody,
energii elektrycznej oraz wynajmu pomieszczen wraz z wyposazeniem) w statej wysokosci
1 550,00 zt brutto miesigcznie.

2. Rozliczenie kosztéw ryczattu nastgpi poprzez wystawienie przez Zamawiajgcego odrebnej
faktury za najem i media. Koszty wynajmu sg stale przez caly okres obowigzywania umowy
bez wzgledu na ilo$¢ przygotowanych 1 wydanych positkow.

Cena brutto jednodniowego positku dla jednego dziecka przedszkolnego i dziecka ze szkoty
podstawowej winna zawiera¢ wszystkie koszty ponoszace przez Wykonawce, tj.: koszt

surowcow (tzw. wsad do kotla) + koszty przygotowania positku.

Cena dla dziecka przedszkolnego:

Sniadania:  wsad do kotta 7,00 zt. + koszt przygotowanie positku ...... zh=........ zk.
x 20880 (szacunkowa ilos$¢ porcji) = ............ zt. brutto

Obiad: wsad do kotta 10,00 zl. + koszt przygotowanie positku ...... zh=........ zt.
x 20880 (szacunkowa ilos$¢ porcji) = .............. zk. brutto

Podwieczorek: wsad do kotta 3,00 zt. + koszt przygotowanie positku ...... zh=......... zk.
x 11600 (szacunkowa ilos$¢ porcji) = .............. zt. brutto

Razem cena dla dziecka przedszkolnego ($niadanie, obiad, podwieczorek) =
........................ zt.

Cena dla ucznia Szkoly Podstawowej:

Obiad: wsad do kotta 12,00 zt. + koszt przygotowanie positku ...... zZt, = zt.
x 9400 (szacunkowa ilo$¢ porcji) = .............. zt. brutto

Razem cena dla dziecka Szkoly Podstawowej (obiad)=........................ zt.

Cena ofertowa brutto: Cena dla dziecka przedszkolnego + cena dla dziecka Szkoty
Podstawowe] = .......cooiiiiiiiiii zh.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany iloSci dzieci i ilo$ci przygotowywanych
positkow zgodnie z rzeczywista potrzeba wynikajaca z zalgcznika nr 1. Wynagrodzenie
Wykonawcy bedzie okre§lane na podstawie iloSciowego rozliczenia rzeczywiscie
przygotowanych 1 wydanych positkéw



