

Załącznik nr 4 do SWZ
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
1. Wykonawca będzie dostarczał artykuły spożywcze odpowiadające normom jakościowym właściwym dla danego rodzaju produktów, które obowiązują na terenie Polski, o aktualnych terminach przydatności do spożycia nie krótszych niż połowa okresu przydatności do spożycia określonego przez producenta, a produktów sypkich i przypraw min. 3 miesiące. 
2. Opakowania dostarczanych przez Wykonawcę artykułów spożywczych muszą być oznakowane widoczną datą terminu przydatności do spożycia.
3. Mrożonki powinny być pakowane w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone do kontaktu z żywnością chroniące zawartość przed uszkodzeniem. Powinny być suche, bez obecności szkodników oraz uszkodzeń przez nich wyrządzonych, bez śladów pleśni. Nie dopuszczalne są produkty uszkodzone, połamane, a także zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne, rozmrożone lub powtórnie zamrożone.
4. Artykuły mięsne powinny być przewożone w opakowaniach do tego przeznaczonych wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu 
z żywnością, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez śladów pleśni i obcych zapachów.
5. W przypadku towarów posiadających nazwy towarowe ma zastosowanie zapis „lub równoważny” (zgodnie z art. 99 ust. 5 ustawy Pzp) gdy przedmiotu zamówienia nie można opisać za pomocą dostatecznie dokładnych określeń. Zamawiający może w opisie przedmiotu zamówienia zastosować znaki towarowe wraz z zapisem ”lub równoważny”. Produkty równoważne, to produkty o parametrach porównywalnych lub lepszych, nie pogorszonych. Wskazane bądź sugerujące opisy nie stanowią zatem preferencji Zamawiającego.
6. Wykonawca zobowiązany jest wykazać, że dostarczany przez niego asortyment, spełnia minimalne wymagania Zamawiającego.
7. W każdym przypadku dopuszczalne są rozwiązania równoważne pod warunkiem, że zaproponowany asortyment / elementy będą posiadały parametry techniczne i jakościowe (technologiczne) nie gorsze niż podane w niniejszym opisie przedmiotu zamówienia. W takich sytuacjach ewentualne wskazania na normy, znaki towarowe, patenty, pochodzenie, źródło lub szczególny proces należy odczytywać z wyrazami „lub równoważne”. 
8. Dostawy, z uwagi na specyfikę Zamawiającego, będą realizowane codziennie w godz. 06:00 – 07:00 na podstawie składanych zapotrzebowań Zamawiającego w których każdorazowo określony zostanie asortyment zamówienia - 
z wyłączeniem dni wolnych od pracy Zamawiającego.
9. Zamawiający skorzysta z prawa opcji w przypadku wystąpienia potrzeby zamówienia dodatkowego asortymentu w związku z przydzielonymi środkami finansowych na ten cel. Do zamówień objętych prawem opcji stosuje się postanowienia odnoszące się do zamówienia podstawowego. Zamawiający zastrzega prawo do niewykorzystania całości bądź części zamówienia objętego prawem opcji, a Wykonawca oświadcza, że nie będzie z tego powodu wnosił żadnych roszczeń.
10. Warunki dostawy:
Wykonawca zobowiązuje się do dostarczenia przedmiotu zamówienia zgodnego 
z opisem, własnym środkiem transportu, na własny koszt i ryzyko,
1) realizacja dostaw odbywa się na podstawie składanych przez Zamawiającego 
w formie pisemnej, elektronicznej (e-mail) lub telefonicznie zamówień, zawierających ilości danego asortymentu oraz w miarę potrzeb inne warunki istotne z punktu widzenia Zamawiającego,
2) jakiekolwiek zawiadomienie przekazywane miedzy stronami w formie pisemnej, elektronicznej lub telefonicznej skutkuje w momencie doręczenia go danej ze stron,
11. Asortyment musi być dostarczony i rozładowany w miejscu wskazanym przez Zamawiającego w zależności od bieżących potrzeb Zamawiającego. Ilość dostarczanego towaru nie może być większa niż gramatura podana 
w zamówieniu na dany dzień (dopuszczalna granica to + 200 g). W przypadku produktów mięsnych wymagane są etykiety ze składem surowcowym i wartością odżywczą zawartą w 100 g produktu.
12. Zamawiający zastrzega prawo do sprawdzenia zamówionego asortymentu pod względem ilościowym i jakościowym również podczas odbioru towaru
13. Artykuły spożywcze muszą być dostarczone w opakowaniach o gramaturze (jeżeli dotyczy) podanej w formularzu asortymentowo – cenowym, zgodne 
z obowiązującym Rozporządzeniem Ministra Zdrowia na czas realizacji dostawy. Opakowania powinny posiadać etykiety ze składem surowcowym i wartością odżywczą zawartą w 100 g produktu.
14. Zamawiający zastrzega dostarczenie asortymentu I gatunku. Wykonawca zobowiązany jest do znakowania i opakowania towaru zgodnie 
z obowiązującymi przepisami, z uwzględnieniem wymagań Zamawiającego określonych w opisie przedmiotu zamówienia. 
15. Przy każdej dostawie Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia:
1) środków transportu odpowiednich do przewożenia żywności zgodnie 
z obowiązującymi przepisami dotyczącymi higieny środków spożywczych, pod rygorem nieprzyjęcia dostawy przez Zamawiającego;
2) odpowiedniego zabezpieczenia towaru na czas przewozu, pod rygorem odpowiedzialności za braki i wady powstałe w czasie transportu;
3) możliwości realizacji procedur bezpieczeństwa przez pracowników Zamawiającego w stosunku do osób i pojazdów wykonujących dostawę;
4) uczestnictwa kierowcy lub innej osoby w dostarczeniu towaru, w tym pobraniu prób w ramach reklamacji lub kontroli prewencyjnej, pod rygorem dokonania tych czynności bez udziału Wykonawcy na jego ryzyko,
16. Dostarczony asortyment musi być oznakowany w sposób zrozumiały, napisy 
w języku polskim muszą być wyraźne, czytelne i nieusuwalne, umieszczone 
w widocznym miejscu, a także nie mogą być w żaden sposób ukryte, zasłonięte lub przesłonięte innymi nadrukami lub obrazkami.
17. Wymagania w zakresie znakowania opakowań:
Odbiorca wymaga, aby dostarczone artykuły pakowane w oryginalnych opakowaniach posiadały etykietę w języku polskim zawierającą co najmniej:
1) nazwę produktu,
2) wykaz składników, alergenów,
3) wartość odżywcza w 100g / 100ml,
4) datę przydatności do spożycia,
5) masę netto,
6) nazwę i adres producenta,
7) oznaczenie partii produkcyjnej umożliwiającej identyfikacje artykułu.
18. Dostawca ma obowiązek zagwarantować dowóz artykułów w pojemnikach oraz opakowaniach posiadających atest PZH odnośnie dopuszczenia do kontaktu z żywnością tak, by dostawy realizowane były  zgodnie z zasadami „dobrej praktyki higienicznej” (jeśli dotyczy).
19. Przedmiot zamówienia (występujący w opakowaniach jednostkowych) dostarczany będzie w oryginalnych opakowaniach - bez stosowania opakowań zastępczych.

[bookmark: _Hlk125355893]Mięso świeże – bez nastrzyku, bez skóry, bez kości i ścięgien (nie dotyczy udek i podudzia z kurczaka), z małą ilością błon i widocznego tłuszczu, bez przebarwień, bez uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń obcych, produkt jędrny, suchy lub lekko wilgotny o swoistym charakterystycznym dla świeżego mięsa zapachu
Wędliny i wyroby mięsne – wyroby o zawartości mięsa nie mniej niż 90% (dotyczy kiełbas i parówek), wyroby o zawartości mięsa nie miej niż 80% (dotyczy wędlin). Nie dopuszcza się wędlin z dodatkiem białek mleka krowiego oraz laktozy. Produkty o charakterystycznej barwie i zapachu dla danego wyrobu.
Artykuły piekarnicze powinny być dostarczane suche, bez obecności szkodników oraz uszkodzeń przez nich wyrządzonych, bez śladów pleśni czy wilgoci, bez obcych zapachów. Nie dopuszczalne są produkty uszkodzone mechanicznie, połamane, niewyrośnięte, zakalcowate wewnątrz lub o zbyt ciemnym kolorze skórki.
20. Przy każdej dostawie Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia:
1) środków transportu odpowiednich do przewożenia żywności zgodnie 
z obowiązującymi przepisami dotyczącymi higieny środków spożywczych, pod rygorem nieprzyjęcia dostawy przez Zamawiającego;
2) odpowiedniego zabezpieczenia towaru na czas przewozu, pod rygorem odpowiedzialności za braki i wady powstałe w czasie transportu;
3) możliwości realizacji procedur bezpieczeństwa przez pracowników Zamawiającego w stosunku do osób i pojazdów wykonujących dostawę;
4) uczestnictwa kierowcy lub innej osoby w dostarczeniu towaru, w tym pobraniu prób w ramach reklamacji lub kontroli prewencyjnej, pod rygorem dokonania tych czynności bez udziału Wykonawcy na jego ryzyko,
21. Wykonawca jest obowiązany do uznania reklamacji wad ukrytych dostarczanych produktów i bezzwłocznej wymiany produktów wadliwych oraz uznania zwrotu produktów przeterminowanych lub nieświeżych.
22. Dostarczony asortyment musi być oznakowany w sposób zrozumiały, napisy 
w języku polskim muszą być wyraźne, czytelne i nieusuwalne, umieszczone 
w widocznym miejscu, a także nie mogą być w żaden sposób ukryte, zasłonięte lub przesłonięte innymi nadrukami lub obrazkami.



