Załącznik nr 1a do SWZ
FORMULARZ KALKULACJI CENOWEJ  - ZMODYFIKOWANY


Działając w imieniu i na rzecz:

.....................................................................................................................................................
(pełna nazwa wykonawcy)

...................................................................................................................................................................................
(adres siedziby wykonawcy)

składam ofertę na:
CZĘŚĆ I
MIĘSO 
mięso i produkty mięsne

	Lp
	Nazwa towaru
	Jednostka miary
	Przewidywana ilość
	Cena jednostkowa brutto zł
	Wartość brutto zł
	dane identyfikujące oferowany produkt poprzez wskazanie producenta oraz nazwy handlowej

	1
	2
	3
	4
	5
	6=4*5
	

	1
	Kabanosy wieprzowe skład: wyprodukowano 100g z min. 180g mięsa wp bez dodatku E
	kg
	50
	 
	
	

	2
	Kabanosy drobiowe skład  wyprodukowano 100g z min. 170g mięsa drobiowego bez dodatku E
	kg
	50
	
	
	

	3
	Kiełbasa biała parzona skład: mięso wp minimum 89% bez dodatku E
	kg
	50
	 
	
	

	4
	Kiełbasa biała surowa skład: mięso wp 81% 
	kg
	50
	 
	
	

	5
	Kiełbasa drobiowa skład: mięso z kurcząt 84% 
	kg
	50
	
	
	

	6
	Kiełbasa jałowcowa skład: wyprodukowano 100g z min. 128g mięsa wieprzowego bez dodatku E
	kg
	50
	 
	
	

	7
	Kiełbasa krakowska parzona skład: mięso wp min. 70%   
	kg
	50
	 
	
	

	8
	Kiełbasa krakowska sucha gruborozdrobniona skład: wyprodukowano 100g z min.128g mięsa wp   bez dodatku E 
	kg
	50
	 
	
	

	9
	Kiełbasa myśliwska skład: wyprodukowano 100g z min. 128g mięsa wp. bez dodatku E
	kg
	50
	 
	
	

	10
	Kiełbasa parówkowa wieprzowa skład: wyprodukowano 100g z min. 90g mięsa wieprzowego i 10g mięsa cielęcego bez dodatku E 
	kg
	50
	
	
	

	11
	Kiełbasa szynkowa parzona skład: wyprodukowano 100g z min. 102g mięsa wp bez dodatku E
	kg
	60
	 
	
	

	12
	Kiełbasa śląska średniorozdrobniona skład. Mięso wieprzowe min. 90% 
	kg
	400
	 
	
	

	13
	Kiełbasa kanapkowa skład: wyprodukowano 100g z min. 115g mięsa wp bez dodatku E
	kg
	40
	 
	
	

	14
	Kiełbasa wiejska średniorozdrobniona podsuszana skład: wyprodukowano 100g z min. 106g mięsa wieprzowego, bez dodatku E 
	kg
	40
	 
	
	

	15
	Kiełbasa zwyczajna skład: mięso wieprzowe min. 90% 
	 kg
	100
	 
	
	

	16
	Kiełbasa żywiecka  skład wyprodukowano 100g z min. 118g mięsa wp bez dodatku E
	kg
	50
	 
	
	

	17
	Baton drobiowy skład: mięso z kurcząt min. 90%   
	kg
	50
	 
	
	

	18
	Mortadela skład: mięso wieprzowe min. 64%
	 kg
	30
	 
	
	

	19
	Parówki cielęce skład: mięso wieprzowe min. 73%, mięso cielęce min. 3% 
	kg
	100
	 
	
	

	20
	Parówki drobiowe skład: wyprodukowano 100g z min 100g  mięsa drobiowego bez dodatku E 
	kg
	150
	 
	
	

	21
	Pasztet pieczony skład: mięso z indyka min.  51%  mięso wp.4% 
	 kg
	50
	 
	
	

	22
	Pieczeń rzymska skład: mięso wieprzowe min 70% 
	kg
	40
	
	
	

	23
	Polędwica drobiowa skład: mięso z fileta z kurczaka min. 96%, produkt bezglutenowy   
	kg
	60
	 
	
	

	24
	Polędwica sopocka skład: wyprodukowano 100g z min. 105g mięsa wp, bez dodatku E 
	kg
	80
	 
	
	

	25
	Polędwica z piersi indyka skład: filet z indyka min. 96% 
	kg
	100
	
	
	

	26
	Filet z piersi kurczaka (wędlina) skład: mięso z kurczaka min. 90%  bez dodatku E
	kg
	100
	 
	
	

	27
	Polędwica z warzywami skład: mięso z indyka min. 45%, mieszanka warzyw konserwowych 
	 kg
	50
	 
	
	

	28
	Pierś maślana pieczona skład: mięso z piersi kurcząt min. 83% 
	kg
	50
	 
	
	

	29
	Salami skład: wyprodukowano 100g z min. 99g mięsa wp i 2g mięsa wołowego
	 kg
	50
	 
	
	

	30
	Salceson wieprzowy skład: mięso wp min. 53% i 15% serc wp 
	kg
	20
	
	
	

	31
	Schab tatrzański skład: mięso wp min. 67%   
	 kg
	60
	 
	
	

	32
	Szynka babuni bez tłuszczu i słoniny skład: mięso wp 79%
	kg
	200
	 
	
	

	33
	Szynka delikatesowa z kurcząt skład: mięso z fileta z kurczaka min. 90% 
	kg
	100
	 
	
	

	34
	Szynka dębowa skład: mięso wp min. 85 %  
	kg
	50
	 
	
	

	35
	Filet maślany z indyka skład: mięso z indyka min. 86 % 
	kg
	50
	 
	
	

	36
	Szynka królewska skład: mięso wp 71% 
	kg
	50
	 
	
	

	37
	Szynka konserwowa skład: mięso wp min. 71% 
	kg
	60
	 
	
	

	38
	Szynka spod strzechy skład: mięso wp min. 78%
	kg
	60
	 
	
	

	39
	Szynka cygańska skład: mięso wp min. 98% 
	kg
	100
	 
	
	

	40
	Szynka z Podhala skład: mięso wp min. 74%   
	kg
	50
	 
	
	

	41
	Filet wędzony z indyka skład: filet z indyka min. 90%
	kg
	50
	 
	
	

	42
	Szynka drobiowa skład: filet z piersi kurczaka min.  90%
	kg
	120
	 
	
	

	43
	Szynka wp wędlina skład: wyprodukowano 100g z min. 104g mięsa wp
	kg
	50
	 
	
	

	44
	Polędwica dojrzewająca wp skład: wyprodukowano 100g z min. 110g mięsa wp, bez dodatku E
	kg
	50
	 
	
	

	45
	Boczek świeży bez żeber i bez skóry
	kg
	150
	 
	
	

	46
	Boczek wędzony bez żeberek i b/skóry surowy (zaw. mięsa min. 90%)
	kg
	50
	
	
	

	47
	Ćwiartki świeże z kurczaka
	kg
	300
	 
	
	

	48
	Filet świeży z indyka
	kg
	150
	 
	
	

	49
	Filet świeży z kurczaka bez skóry
	kg
	600
	 
	
	

	50
	Karkówka wp bez kości
	kg
	150
	 
	
	

	51
	Korpusy świeże z kurczaka
	kg
	450
	 
	
	

	52
	Łopatka wieprzowa bez kości i bez skóry
	kg
	600
	 
	
	

	53
	Podudzia z kurczaka świeże (pałki)
	kg
	200
	
	
	

	54
	Polędwiczki wieprzowe świeże
	kg
	200
	
	
	

	55
	Schab wieprzowy świeży bez kości
	kg
	250
	 
	
	

	56
	Skrzydła indycze świeże
	 kg
	40
	 
	
	

	57
	Skrzydła świeże z kurcząt
	kg
	250
	
	
	

	58
	Skrzydełka wędzone z kurcząt
	kg
	100
	
	
	

	59
	Słonina świeża
	kg
	20
	
	
	

	60
	Szponder wołowy z kością  kl.I
	kg
	100
	
	
	

	61
	Szyje indycze kl. I
	kg
	50
	
	
	

	62
	Szynka świeża extra typu myszka, orzech
	kg
	600
	 
	
	

	63
	Udziec świeży z kurczaka
	kg
	200
	
	
	

	64
	Wołowina zrazowa b/k extra kl. I
	kg
	50
	
	
	

	65
	Żeberka wieprzowe paski świeże
	kg
	150
	
	
	

	
	Razem wartość brutto:
	
	
	


Zamawiający nie dopuszcza zawartości MOMu w składzie produktów
Do oferty należy dołączyć karty charakterystyki dla wszystkich produktów wędliniarskich
Uwaga !
Należy podpisać zgodnie z Rozporządzeniem Prezesa Rady Ministrów z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie sposobu sporządzania i przekazywania informacji oraz wymagań technicznych dla dokumentów elektronicznych oraz środków komunikacji elektronicznej w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursie
str. 1

