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Specyfikacja asortymentowa

Czesc¢ 1

Lp | Asortyment

1 Paprykarz

mieso rybne rozdrobnione z dodatkiem ryzu, warzyw, koncentratu pomidorowego, oleju oraz przypraw.

opakowanie: puszka z samootwieraczem ; gramatura od 200 do 330g.Dostawca zobowigzuje sie

dostarczac produkty o jednej, stafej gramaturze

Zawartosc puszki po otwarciu stanowi mieszanina rozdarobnionego miesa ryb morskich w ilosci nie
mniejszej niz 35% oraz ryzu, warzyw, koncentratu pomidorowego, oleju oraz przypraw;
wszystkie sktadniki konserwy powinny byc¢ rownomiernie wymieszane,; dopuszcza sie

niewielka ilos¢ wydzielonego oleju.

barwa. charakterystyczna dla uzytych sktadnikow, dopuszcza sie lekkie pociemnienia

tekstura.: soczysta, niejednolita,

smak i zapach: Charakterystyczny dla uzytych sktadnikow, zharmonizowany, bez posmakow i zapachow

obcych

wyglad: lustro tworzy masa satatkowa z widocznymi ziarnami ryzu; dopuszcza sie niewielkg ilos¢

wydzielonego oleju

Konserwy rybne musza byc dostarczane w oryginalnych, nieuszkodzonych, szczelnych, zamknietych,

prawidfowo oznakowanych w jezyku polskim puszkach metalowych posiadajacych uchwyt do otwierania

recznego bez uzycia otwieracza mechanicznego (samo otwieracz), z podang informacjg dotyczaca

nazwy produktu, ilosci, terminu waznosci oraz nazwy I adresu producenta.

Okres minimainej trwatosci konserw rybnych w momencie dostawy, liczac od daty produkcji, powinien
wynosic co najmniej 12 miesiecy

Nie dopuszcza sie opakowari typu alupak.

2 | Przysmak sniadaniowy

Gramatura: 200 - 330g - Konserwa sterylizowana, skfad: minimum 20% miesa wieprzowego,
ponadto: tuszcz, skorki i podroby; opakowanie: metalowa puszka z zawleczkg umoZliwiajacag
otwieranie, niezdeformowana, bez wad zamkniecia, bez plam i zanieczyszczern. Gramatura jednakowa w
trakcie trwania umowy. Do kazdego opakowania powinna byc dofaczona etykieta lub nadruk
litograficzny podajacy m.in. nazwe konserwy, opis jej zawartosci, nazwe dostawcy — producenta, adres,
nazwe produktu, mase netto produktu, date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy
spozyc do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania. Minimalny termin przydatnosci do spozycia od
dnia dostawy - 6 miesiecy.
Nie dopuszcza sie opakowar typu alupak.

Czes$¢ 11

Lp | Asortyment

1 Herbata czarna granulowana
( PN-ISO 3720:1997/Ap2:2006 Herbata czarna -- Definicja i podstawowe wymagania lub norma
rownowazna)

Herbata produkowana tylko i wytacznie z zastosowaniem uznanych metod produkcji, w szczegolnosci
procesow wiedniecia, fermentacji, napowietrzania i suszenia lisci pochodzacych z delikatnych pedow
gatunku Camelliasinensis (L.) Kuntze, uznanych za odpowiednie do przygotowania herbaty do spoZycia
Jako napoju; herbata w postaci kuleczek jednakowej wielkosci (granulatu) produkowanych metodg CTC
(zgniecenie, rozerwanie i zwiniecie lisci)

Wymagania organoleptyczne

p cechy wymagania

1 Wvalad Granulat iednolity. woiny od
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zanieczyszczer

2 zapach Charakterystyczny dla
herbaty czarnej oraz dla
odpowiedniego gatunku
herbaty,; niedopuszczalny:
workowy, zleZaty, spalony,
zepsuty, inny obcy

3 Wyglad Charakterystyczny dla
naparu herbaty czarnej oraz dla
odpowiedniego gatunku
herbaty, zZywy;
niedopuszczalny

matowy, mulisty

4 Smak i Charakterystyczny dla
zapach herbaty czarnej oraz dla
naparu odpowiedniego gatunku

herbaty, atrakcyjny, Zywy,
siiny;

niedopuszczalny zapach i
posmak: workowy,
przypalony,

ziemisty, pusty, zwietrzaty,
trawiasty, metaliczny,
splesniaty,

mulisty, inny obcy

Opakowania jednostkowe - herbata pakowana w opakowania o masie do 500 g wykonane z materiatow
dopuszczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczac produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
powinny byc czyste, bez obcych zapachow i uszkodzeri mechanicznych

Opakowanie zbiorcze - torba foliowa do 10 kg.

Nie dopuszcza sie pudet zaplesniatych, z zatamaniami, zagieciami i innymi uszkodzeniami
mechanicznymi

Termin przydatnosci do spozZycia deklarowany przez producenta powinien wynosic nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Kawa zbozowa

PN-ISO 3509:2007 Kawa i produkty kawowe. Terminologia) lub norma rownowazna

Kawa zbozowa — ekstrakt kawy zboZzowej w proszku - produkt spozywczy otrzymywany przez
wysuszenie wodnego wyciggu prazonych zboz, korzeni cykorii i buraka cukrowego z dodatkiem lub bez
innych surowcow i substancji dodatkowych, dozwolonych o konsystencji proszku.

Wymagania organoleptyczne, fizykochemiczne i mikrobiologiczne

Przed Po przygotowaniu
\przygotowaniem

D cecha Wymagania

1 Konsystencja i Proszek - sypka, Plynna,

wyglad bez trwafych

zbryleri

2 Barwa Od jasnobrazowej do ciemnobrazowej

3. Smak Nie dotyczy Charaktervstvczny
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dla ekstraktu kawy
zbozowej i uzytych
surowcow i
substancji
dodatkowych
dozwolonych, bez

obcych zapachow

Zapach

zapachow

Charakterystyczny dla ekstraktu kawy
zbozowej | uzytych surowcow i substancji
dodatkowych dozwolonych, bez obcych

zawartosc wody,
% (m/m)

nie wiecej niz 6

Nie dotyczy

PH

od 4,5 do 5,0

Nie dotyczy

.Zanieczyszczenia
mechaniczne

Niedopuszczalne

Nie dotyczy

Rozpuszczalnosc

Nie dotyczy

Catkowita,
dopuszczalna
obecnosc
\pojedynczych
czgstek
nierozpuszczalnych
w wodzie

Klarownos¢
roztworu

Nie dotyczy

Klarowny,
dopuszczalne
lekkie zmetnienie

Kawa zbozowa powinna byc dostarczana w torebkach do 500g z folii aluminiowej laminowanej
poliestrem i polietylenem. Materiaty opakowaniowe i opakowania powinny byc czyste, suche, bez
uszkodzeri mechanicznych, wolne od szkodnikow oraz obcych zapachow, zapewniajace wiasciwg jakos¢
I trwatosc wyrobu. Wszystkie materiaty opakowaniowe oraz gotowe opakowania przeznaczone do
bezposredniego kontaktu z Zywnoscig powinny miec odpowiednie atesty. Opakowania powinny byc¢
estetycznie zadrukowane, prawidfowo oznakowane i prawidfowo zamkniete. Jezeli opakowanie jest nie
przezroczyste powinno zawierac wizualizacjie kawy zbozowey.
Materiaty opakowaniowe i opakowania powinny byc przechowywane w warunkach nieobnizajacych ich
Jakosci, a przed uzyciem sprawdzone pod wzgledem uszkodzeri, czystosci i zapachu. Termin
przydatnosci do spoZycia deklarowany przez producenta powinien wynosic nie mniej niz 3 miesigce od
daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Napoj herbaciany

Produkt spozywczy w postaci rozpuszczalnego proszku, granulatu lub aglomeratu, z ktdrego po
przyrzagdzeniu wedtug przepisu podanego na opakowaniu otrzymuje sie napoj gotowy do spozycia, z

dodatkiem substancji smakowych
Wymagania organoleptyczne

p |cechy wymagania
1 |Konsystencja i wyglad — Sypka, w przypadku koncentratu w postaci
\przed przyrzadzeniem \proszku

dopuszczalne wystepowanie zbryleri masy i

agrudek
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sktadnikow naturalnych (barwniki, proszki
owocowe, itp.)

rozpuszczajgcych sfe podczas przyrzgazania
napoju

2 |Konsystencia i wyglad — po  |Ptynna, klarowna

\przyrzadzeniu
barwa: charakterystyczna dla zastosowanych

dodatkow

\zapach. Charakterystyczny dla substancji
lsmakowo-aromatycznych

deklarowanych w nazwie napoju lub
wchodzgcych w jego sktad niedopuszczalne
\zapachy

obce

\zapach. Stodki lub stodko-kwasny,
charakterystyczny dla

substancji smakowo-aromatycznych,
niedopuszczalne

\posmaki obce

Zawartosc dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Opakowania jednostkowe - herbata pakowana w torebki o masie do 500 g.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczac produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
powinny byc¢

czyste, bez obcych zapachow i uszkodzeri mechanicznych.

Opakowania zbiorcze - pudfa kartonowe o masie od 2 do 8 kg.

Nie dopuszcza sie pudet zaplesniatych, z zatamaniami, zagieciami i innymi uszkodzeniami
mechanicznymi. Termin przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic nie
mniej niz 3 miesigce od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

IN

Olej jadalny rzepakowy - olej otrzymany z surowego oleju rzepakowego, ktéry zostat poddany
nastepujgcym procesom rafinacyjnym: odsluzowaniu (odszlamowaniu), odkwaszaniu (neutralizacji i/lub
destylacji), odbarwianiu (bieleniu) oraz odwanianiu (dezodoryzacji)

Dopuszczalna ujemna warto$¢ btedu objetosci netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy do magazynu odbiorcy

Opakowanie jednostkowe — butelki z tworzyw sztucznych o objetosci netto do 5 I. Materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
powinny byc¢ czyste, bez obcych zapachdw i uszkodzen mechanicznych.

Opakowanie transportowe — zgrzewki z folii termokurczliwej. Materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny byc¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen i uszkodzen mechanicznych.

wymagania jakosciowe:
1. smakowitos¢: co najmniej dostateczna

2. Klarowno$¢ oleju przechowywanego przez 24 h w temperaturze20°C + 2°C - Przejrzysty, klarowny,
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bez osadu

Przedmiot zamdwienia, a takze sposob jego przewozu powinien spetnia¢ wymagania wymienione w
obowigzujacych krajowych i unijnych przepisach prawa dotyczacego produkgcji i obrotu zywnoscig, a w
szczegodlnosci:

a) ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2017 r. poz. 149 i 60 z pozn.
zm. );

b) rozporzadzenia (WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgcego
ogdlne zasady i wymagania prawa zywno$ciowego, powotujace Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci
oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31 z 01.02.2002, str. 1; Dz.
Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463, z pdzn. zm.);

¢) rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. W sprawie
higieny Srodkdw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1 - 54; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne,
rozdz. 13, tom 34, str. 319 — 337, z pdzn. zm.);

d) rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. to w sprawie znakowania
poszczegdinych rodzajéw srodkéw spozywczych (Dz.U. z 2015 r. poz. 29)

e) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego I Rady (UE) NR 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w
sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG,
dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego
i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004

f) rozporzadzenia Komisji (WE) NR 975/2009 z dnia 19 pazdziernika 2009 r. zmieniajace dyrektywe 2002/72/WE
w sprawie materiatdw i wyrobdw z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu ze Srodkami spozywczymi

g) rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 2005r w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych
$rodkéw spozywczych

i) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r w sprawie
dodatkéw do zywnosci( Dz. U. L 354 z 31.12.2008, s 16 z pézn. zm.)

j) ustawy z dnia 7 maja 2009r o towarach paczkowanych (Dz. U.2009.91.740)

k) ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutdéw rolno-spozywczych (tj. Dz. U. z 2005 r. Nr 187,
poz. 1577 z pdézn.zm.)

) rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007 r. w sprawie dostaw bezposrednich srodkow
spozywczych (Dz. U. z 2007 r. nr 112, poz. 774)

m) rozporzadzenia Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne
poziomy niektdrych zanieczyszczen w Srodkach spozywczych ( Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z pdzn. zm.)

n) ustawy z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2009 r. nr 91 poz. 740 z pdzn. zm.

0) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i
Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady
90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady,
dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004

3. Wykonawca zrealizuje dostawy przedmiotu zamdwienia do siedziby Zamawiajgcego (47-400 Raciborz, ul.
Eichendorffa 14) wkasnym transportem, na wiasny koszt. Srodek transportu musi spetnia¢ obowigzujace wymogi
sanitarne dla przewozu artykutéw zywnosciowych. Koszty roztadunku przedmiotu zamdwienia w catym okresie
obowigzywania umowy ponosi Wykonawca.
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4. Realizacja dostaw: od poniedziatku do piatku w godzinach 8%-12% w terminach i ilosciach uzgodnionych z
przedstawicielami Zamawiajgcego. Kazde zamdwienie ztozone bedzie za posrednictwem telefonu, faxu badz e-
mail najpdzniej do godziny 14°° dwa dni przed dostawa. Zamawiajacy zastrzega, iz wjazd do jednostki bedzie
odbywat sie bez zbednej zwtoki, jednakze czas wjazdu pojazdu Wykonawcy moze by¢ ograniczony wzgledami
bezpieczenstwa jednostki penitencjarnej, co w konsekwencji moze wydtuzy¢ czas oczekiwania na wjazd na jej
teren.

5. Tlo$¢ przedmiotu zamdwienia moze ulec zmniejszeniu w zaleznosci od potrzeb Zamawiajgcego, przy czym
proporcjonalnemu zmniejszeniu ulega rowniez cena catkowita wynikajgca z przeprowadzonego postepowania
przetargowego.

6. Zamawiajacy, w okresie obowigzywania umowy, zobowigzuje sie do odbioru od Wykonawcy dostaw
asortymentu obejmujgcych min. 60% ilosci przedmiotu zamdwienia wskazanego przez Zamawiajgcego.
Zamawiajacy bedzie zadat przy kazdej dostawie wystawionego Handlowego Dokumentu Identyfikacyjnego.

7. Wymagania w zakresie znakowania i opakowan:

a) Produkt oznakowany bedzie zgodnie z obowigzujacym prawem sanitarnym. Kazde opakowanie transportowe
musi zawierac etykiete zawierajacg co najmniej nastepujace dane:

-nazwe produktu ,

-mase netto,

- nazwe dostawcy-producenta, adres

- kraj pochodzenia

- warunki przechowywania oraz pozostate informacje zgodnie z obowigzujgcym prawem.

b) Materiaty opakowaniowe i opakowania powinny by¢ przechowywane w warunkach nieobnizajgcych ich jakosci,
a przed uzyciem sprawdzone pod wzgledem uszkodzen, czystosci i zapachu.

8. Zamawiajacy zobowigzuje jednoczesnie Wykonawce do tego, aby jakos$¢ dostarczanych artykutdw spozywczych
bedacych przedmiotem niniejszego zamdwienia, sposob ich pakowania, a takze rodzaj uzywanych opakowan
zbiorczych powodowaty obnizenie ponoszonych przez Zamawiajgcego kosztéw przechowywania, przygotowania i
dystrybucji dostarczanych artykutéw i wytwarzanych z nich potraw jak réwniez kosztéw wywozu i utylizacji
powstatych odpaddw.



