Załącznik nr 1 do SWZ Formularz asortymentowo-cenowy                                                                                                                                  WSM/DZP/381-7981/2026

Data .......................................

..........................................                   

     
 Pieczęć  Wykonawcy   
FORMULARZ  ASORTYMENTOWO-CENOWY 

                    
                           na dostawę mięsa wieprzowego i drobiowego świeżego         

Załącznik nr 1
dla
                                                   Wielospecjalistycznego Szpitala Miejskiego im. Józefa Strusia        do umowy nr……………..
                                                         przy ul. Szwajcarskiej 3 w Poznaniu                                       z dnia……………….
WYKONAWCA: ……………………………………………………………………………………………………………………………………….
                                                                                                (nazwa Wykonawcy/firmy składającej ofertę)

ADRES: …………………………………………………………………………………………………………………………………………                             ……………………………………..
                                                 (dokładny adres Wykonawcy/firmy)                                                                                                                                             (województwo)
ADRES KORESPONDENCYJNY (jeżeli jest inny niż powyżej): …………………………………………………………………………………………………………………………

TEL./FAX. ……………………………………………………………………………………………………………………………………………………..
         (dokładne numery telefonu oraz numer faxu do Wykonawcy/firmy dla korespondencji dot. niniejszego postępowania)

adres e-mail Wykonawcy: ………………………………………………………………………………………………………………….





                     (dla korespondencji dotyczącej niniejszego postępowania)

KRS lub nr i data wpisu do ewidencji działalności gospodarczej oraz organ prowadzący

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………

NIP ………………………………………………                                                      REGON …………………………………………..

Dane dotyczące rachunku bankowego: …………………………...; ……………………………………………………………………………………………………………..
                                                                                 (podać nazwę banku) (podać numer konta, na który będzie przelewane wynagrodzenie z tyt. wykonywania umowy) 
	L.P
	Asortyment
	Uwagi
	Zamawiana ilość
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość zamówienia netto (bez VAT)
	Stawka % VAT
	Wartość zamówienia brutto (z VAT)
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	2
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	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Pakiet nr 1 - drób świeży

	1
	Udko z kurczaka
	Chłodzone, zalodowane, przeciętna waga jednego udka 270g-320g
	3.500,00 kg
	
	
	
	
	

	2
	Filet z kurczaka
	Chłodzone, zalodowane
	3.300,00 kg
	
	
	
	
	

	3
	Filet z indyka
	Chłodzone, zalodowane
	2.400,00 kg
	
	
	
	
	

	 OGÓŁEM Pakiet nr 1:
	
	-----
	

	Wartość brutto z VAT ogółem Pakiet nr 1: (słownie…....................................................................................................................) 



	Warunki dostawy:
1. Surowiec mięsny (mięso drobiowe w kawałkach) przyjmowany będzie wyłącznie przez wyznaczonego pracownika Działu Żywienia, w miejscu do tego wyznaczonym.

2. Wykonując czynności przy przyjęciu drobiu, pracownik:

a) sprawdza wymagane dokumenty – Handlowy Dokument Identyfikacyjny,

b) sprawdza dokumenty informujące o terminie przydatności do spożycia,

c) dokonuje oceny transportu i opakowań,

d) sprawdza:

- organoleptycznie jakość surowca (ocena wzrokowa powierzchni mięsa, ocena zapachu),

- temperaturę;
Wymagania ogólne: 
a) powierzchnia mięsa: czysta, gładka, niezakrwawiona, niepostrzępiona, bez opiłków kości, nie powinna mieć przekrwień i zmiażdżonych kości oraz głębszych pozacinań, niedopuszczalna oślizgłość i nalot pleśni, części pół zamrożone mogą być lekko wilgotne;

b) barwa:

- mięśni: jasnoróżowa;

- tłuszczu: biała z odcieniem kremowym lub lekko różowym;

c) zapach: swoisty, charakterystyczny dla mięsa świeżego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynającego się psucia;

d) temperatura:

- jeżeli temperatura mięsa chłodzonego wynosi do +7˚C, towar przyjmowany jest bez zastrzeżeń,

- w przypadku wahań temperatury między od +8˚C, do +10˚C, surowiec chłodzony przyjmowany jest warunkowo, z przeznaczeniem do bezpośredniego zużycia.

- jeśli temperatura jest wyższa niż +10˚C, surowiec zwracany jest dostawcy.

e) opakowania: stanowią pojemniki – transportery plastikowe lub metalowe z wieczkami. Mięso drobiowe w kawałkach powinno być zalodowane kawałkami lodu. Dopuszcza się inne opakowania, zgodne z wymaganiami sanitarnymi. Wszystkie opakowania powinny być dopuszczone przez władze sanitarne do kontaktu z mięsem, a ponadto muszą być czyste, zabezpieczające towar przed uszkodzeniami i zanieczyszczeniem.
W przypadku niespełnienia któregokolwiek z warunków podczas dostawy surowiec zostanie odrzucony.

	Pakiet nr 2 – Mięso wieprzowe świeże

	1
	Schab z/k
	Chłodzone 
	1.600,00 kg
	
	
	
	
	

	2
	Szynka b/k
	Chłodzone 
	3.200,00 kg
	
	
	
	
	

	3
	Łopatka z/k bez skóry
	Chłodzone 
	2.500,00 kg
	
	
	
	
	

	OGÓŁEM Pakiet nr 2:
	
	
	

	Wartość brutto z VAT ogółem Pakiet nr 2: (słownie….........................................................................................................................) 



	  Wymagania ogólne:
a) powierzchnia surowca mięsnego: czysta, gładka, nie zakrwawiona, nie postrzępiona, bez opiłków kości, nie powinna mieć przekrwień i zmiażdżonych kości oraz głębszych pozacinań, niedopuszczalna oślizgłość i nalot pleśni, części pół zamrożone mogą być lekko wilgotne;

b) barwa:
    - mięśni surowca mięsnego: jasnoróżowa, do czerwonej i ciemnoczerwonej;
    - tłuszczu: biała z odcieniem kremowym lub lekko różowym;

c) zapach: swoisty, charakterystyczny dla mięsa świeżego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynającego się psucia;

d) temperatura
    - jeżeli wynosi nie więcej niż +7˚C – surowiec przyjmowany jest bez zastrzeżeń,
    - jeśli waha się w granicach + 8˚C do +10˚C – surowiec przyjmowany jest warunkowo, ale z przeznaczeniem do bezpośredniego zużycia (dochłodzenie),
    - jest wyższa niż + 10˚C – surowiec zwracany jest do dostawcy.

e) opakowania stanowią pojemniki – transportery plastikowe lub metalowe z wieczkami. Dopuszcza się inne opakowanie zgodnie z wymaganiami sanitarnymi. Wszystkie opakowania muszą być czyste, suche i zabezpieczać towar przed uszkodzeniami i zanieczyszczeniem.
Warunki dostawy:
1. Surowiec mięsny (mięso wieprzowe, mięso wołowe) przyjmowany jest przez wyznaczonego pracownika Działu Żywienia, w miejscu do tego wyznaczonym.

2. Wykonując czynności przy przyjęciu surowca mięsnego pracownik:

a/ sprawdza wymagane dokumenty – Handlowy Dokument Identyfikacyjny,

b/ sprawdza dokumenty informujące o terminie przydatności do spożycia mięsa

c/ dokonuje oceny transportu i opakowań,

d/ sprawdza: 

- organoleptycznie jakość surowca (ocena wzrokowa powierzchni mięsa i ocena zapachu),

- temperaturę
W przypadku niespełnienia któregokolwiek z warunków surowiec podczas dostawy zostanie odrzucony.


UWAGA: Oferty można składać na całość przedmiotu zamówienia lub wybrany pakiet przy czym w danym pakiecie wymagany jest pełen asortyment w nim wyszczególniony.

Sposób obliczenia ceny:
1. Kolumna 5 (cena jednostkowa netto) – należy wpisać odpowiednio cenę jednostkową (wg jednostek podanych na formularzu) bez podatku VAT,

3. Kolumna 6 (cena jednostkowa brutto) - należy podać cenę jednostkową z kolumny 5 powiększoną o % podatku VAT, obliczoną do drugiego miejsca po przecinku wg zasad arytmetycznych,

4. Kolumna 7 (wartość zamówienia netto) – należy podać iloczyn ceny jednostkowej podanej w kol. 5 i liczby zamawianych jednostek z kolumny 4,

5. Kolumna 8 (%VAT) – należy podać stawkę procentową podatku VAT zgodnie z przepisami obowiązującymi na dzień przygotowania oferty,

6. Kolumna 9 (wartość zamówienia brutto) – należy podać wartości netto zamówienia podane w kol. 7 powiększone o stawki procentowe podatku VAT z kol. 8,

7. Pozycja OGÓŁEM – należy podsumować wartości podane w kolumnach 7 i 9,

8. Pozycja SŁOWNIE WARTOŚĆ Z KOL. 9 – należy wpisać słownie wartość z kolumny 9.
 Oświadczenia  wykonawcy:
 1. 
Wykonawca oświadcza, iż posiada aktualne zezwolenia wydane zgodnie z obowiązującymi przepisami oraz że jest pod stałym nadzorem sanitarnym.
 2.
Oświadczam, że zapoznałem(am) się z warunkami specyfikacji warunków zamówienia i przyszłej umowy i warunki te przyjmuję bez zastrzeżeń.
 3.
Oświadczam, że oferowane produkty spełniają odpowiednie wymogi jakościowe dla żywienia w warunkach szpitalnych oraz cechują się wysokimi walorami smakowymi, a także będą świeże z odpowiednim terminem przydatności do spożycia (wg obowiązujących norm), pakowane w opakowania dopuszczone do kontaktu z żywnością.
4.
Oświadczam, że podana w ofercie cena obejmuje wszystkie koszty związane z realizacją zamówienia, w tym przepisane prawem podatki (także podatek VAT), opłaty celne i graniczne, akcyzę, koszty dostawy i transportu do siedziby Zamawiającego.
 5.
Zamawiający proponuje dostawy sukcesywne na zamówienia Działu Żywienia Zamawiającego, w ciągu 24 godzin od daty złożenia zamówienia. Zamówienia należy składać za pośrednictwem telefonu pod nr……………………………….. lub pod adresem mailowym: ……………………………………………………………...
 6.  
Akceptuję 60-dniowy termin płatności faktury, licząc od daty doręczenia faktury Zamawiającemu.
 7. Rodzaj wykonawcy:

☐ mikroprzedsiębiorstwo,  

☐ małe przedsiębiorstwo,  

☐ średnie przedsiębiorstwo,

☐ jednoosobowa działalność gospodarcza,  

☐ osoba fizyczna nieprowadząca działalności gospodarczej, 

☐ inny rodzaj.
8.
oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO**** wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu [w przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie)]".

                                                                                                                                                                

         .....................................................................
                                                                     









                                          Podpis osoby upoważnionej
