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Załącznik nr 5 do SWZ

Kosztorys ofertowy
Nazwa zamówienia:
[bookmark: OLE_LINK1][bookmark: OLE_LINK48]Dostawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług gastronomicznych  w ramach realizacji zad. inwest.: Modernizacja infrastruktury dydaktycznej  ZS nr 2 w Przysusze 
- inwestycja w sukces uczniów
Obejmującego realizację zadań:
[bookmark: OLE_LINK7][bookmark: OLE_LINK13][bookmark: OLE_LINK50][bookmark: OLE_LINK9]Zadanie 11. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług gastronomicznych s15
Zadanie 12. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług gastronomicznych s17
Zadanie 13. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług  gastronomicznych kawiarnia
Zadanie 14. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług  gastronomicznych 26 i 26A

[bookmark: OLE_LINK78][bookmark: OLE_LINK80]Zadanie 11. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług gastronomicznych s15
	[bookmark: OLE_LINK55]
Lp.
	
Nazwa pozycji
	
Jednostka miary
	
Ilość
	Wartość jednostkowa zł. netto
	Wartość pozycji
[bookmark: OLE_LINK82]zł. netto
(kol 4 x kol 5)

	1
	2
	3
	4
	5
	6


	1.
	Stół przyścienny szafka z drzwiami na zawiasach 600x600 mm
	[bookmark: OLE_LINK69]szt.
	6
	 
	   

	2.
	Szafka z wysokiej jakości  stali nierdzewnej ze zlewem - 1800x600 mm z 3 szufladami i 2 zlewami po prawej stronie - z montażem
	szt.
	3
	 
	  

	3.
	Szafka ze stali nierdzewnej ze zlewem - 1800x600 mm z 3 szufladami i 2 zlewami po lewej stronie - z montażem
	szt.
	3
	 
	  

	4.
	Kuchenka z piekarnikiem elektrycznym- płyta indukcyjna -szerokość 600mm z montażem 
	szt.
	6
	 
	   

	5.
	Basen gastronomiczny z akcesoriami 800x600x850 z montażem(syfon+wężyki)
	szt.
	1
	  
	   

	6.
	Bateria do basenu gastronomicznego z prysznicem i wylewką.
	szt.
	1
	  
	  

	7.
	Bateria gastronomiczna do zlewów z montażem.
	szt.
	6
	 
	  

	8.
	Granitor 3- komorowy.
	szt.
	1
	  
	  

	9.
	Szafa chłodniczo-mroźna dwukomorowa w wysokiej jakości stali nierdzewnej.
	szt.
	1
	  
	  

	10.
	Piec konwencyjno-parowy z montażem z podstawą
	
szt.
	1
	  
	   

	11.
	Maszynka do mielenia
	szt.
	1
	   
	  

	12.
	Frytownica beztłuszczowa typu Air Fryer
	szt.
	1
	 
	  

	13.
	Piec do pizzy jednokomorowy, elektryczny z akcesoriami, przeszklone drzwi
	szt.
	1
	 
	 

	14.
	Gofrownica podwójna
	szt.
	1
	 
	 

	15.
	Blender ręczny
	szt.
	1
	 
	 

	16.
	Sokowirówka wolnoobrotowa z dużym podajnikiem
	szt.
	1
	 
	  

	17.
	Robot planetarny
	szt.
	1
	 
	  

	18.
	Robot ręczny
	szt.
	3
	   
	  

	19.
	Warnik 9,5l.
	szt.
	1
	   
	  

	20.
	Zamrażarka półkowa (szufladowa)
	szt.
	1
	 
	   

	21.
	Chłodziarka podblatowa (mision on placy)
	szt.
	2
	  
	 

	22.
	Zastawa stołowa (szkło, naczynia stołowe, sztućce, dekoracja stołu 
i sali)
	komplet
	1
	 
	  

	23.
	Akcesoria i drobny sprzęt kuchenny
	komplet
	1
	  
	  

	24.
	Zestaw garnków
	komplet
	3
	  
	  

	25.
	Zestaw patelni
	komplet
	3
	  
	   

	26.
	Syfon do bitej śmietany 
	szt.
	1
	   
	  

	27.
	Deski Haccp ze stojakami
	szt.
	3
	  
	   

	28.
	Pojemniki na odpady do segregacji
	komplet
	1
	  
	  

	29.
	Naczynia do ekspedycji potraw i napojów
	komplet
	1
	  
	  

	[bookmark: OLE_LINK10]Razem wartość netto Zadania 11. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług  gastronomicznych s15 (suma wartości pozycji 1 - 29 
w kolumnie nr 6)
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[bookmark: OLE_LINK97]Zadanie 12. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług gastronomicznych s17
	
Lp.
	
Nazwa pozycji
	
Jednostka miary
	
Ilość
	Wartość jednostkowa zł. netto
	Wartość pozycji
zł. netto
(kol 4 x kol 5)

	1
	2
	3
	4
	5
	6


	1.
	Basen gastronomiczny z akcesoriami 800x600x850 z montażem (syfon+wężyki)
	szt.
	1
	 
	 

	2.
	Bateria do basenu gastronomicznego z prysznicem i wylewką.
	szt.
	1
	 
	 

	3.
	Bateria gastronomiczna do zlewów z montażem
	szt.
	7
	 
	 

	4.
	Robot wielofunkcyjny
	szt.
	1
	 
	 

	5.
	Owoskop
	szt.
	1
	 
	 

	6.
	Naświetlacz do jaj na 15 szt.
	szt.
	1
	 
	 

	7.
	Piec konwencyjno-parowy z montażem z podstawą
	szt.
	1
	 
	 

	8.
	Maszynka do mielenia
	szt.
	1
	 
	 

	9.
	Frytownica beztłuszczowa typu Air Fryer
	szt.
	1
	 
	 

	10.
	Gofrownica podwójna
	szt.
	1
	 
	 

	11.
	Naleśnikarka z akcesoriami , żeliwna z płytą grzewczą
	szt.
	1
	 
	 

	12.
	Blender ręczny
	szt.
	1
	 
	 

	13.
	Wagi elektroniczne
	szt.
	6
	 
	 

	14.
	Robot planetarny
	szt.
	1
	 
	 

	15.
	Robot ręczny
	szt.
	3
	 
	 

	16.
	Warnik 9,5l.
	szt.
	1
	 
	 

	17.
	Chłodziarka podblatowa(mision on place)
	szt.
	2
	 
	 

	18.
	Pralnica przemysłowa
	szt.
	1
	 
	 

	19.
	Zastawa stołowa (szkło, sztućce, naczynia stołowe i cateringowe)
	komplet
	1
	 
	 

	20.
	Akcesoria i drobny sprzęt
	[bookmark: OLE_LINK4]komplet
	1
	 
	 

	21.
	Zestaw garnków
	komplet
	3
	 
	 

	22.
	Zestaw patelni
	komplet
	3
	 
	 

	23.
	Syfon do bitej śmietany z nabojami
	Szt.
	1
	 
	 

	24.
	Deski Haccp ze stojakami
	[bookmark: OLE_LINK8] komplet
	3
	 
	 

	25.
	Pojemniki na odpady do segregacji
	 komplet
	1
	 
	 

	26.
	Naczynia do ekspedycji potraw i napojów
	komplet
	1
	 
	 

	27.
	Stół ze zlewem 1-kom. Drzwi skrzydłowe 600x600x850mm z montażem
	szt.
	1
	 
	 

	28.
	Stół ze zlewem 1-kom. Drzwi skrzydłowe 600x600x850mm z montażem
	szt.
	6
	 
	 

	
Razem wartość netto: Zadania 12. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług  gastronomicznych s17 (suma wartości pozycji 1 - 28 
w kolumnie nr 6)

	 




[bookmark: OLE_LINK112]
[bookmark: OLE_LINK92]Zadanie 13. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług  gastronomicznych kawiarnia
	
Lp.
	
Nazwa pozycji
	
Jednostka miary
	
Ilość
	Wartość jednostkowa 
zł netto
	Wartość pozycji
zł. netto
(kol 4 x kol 5)

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	Bielizna stołowa (obrusy, serwety, laufry, napperony, skertingi)
	komplet
	1
	      
	     

	
2.
	Ekspres do kawy automatyczny z młynkiem
	szt.
	 1
	      
	      

	3.
	Kostkarka do lodu
	szt.
	1
 
	       
	      

	4.
	Hockery barowe
	szt.
	3

	      
	     

	5.
	Zmywarka do szkła z podstawą
	szt.
	1

	     
	     

	6.
	Witryna chłodnicza
	szt.
	1

	      
	      

	7.
	Zastawa stołowa (szkło, naczynia stołowe, sztućce, dekoracja stołu i Sali)
	komplet
	1
	 
	 

	8.
	Pomocnik kelnerski
	szt.
	1
	      
	     

	9.
	Naczynia do ekspedycji potraw 
i napojów
	komplet
	1
	 
	 

	
[bookmark: OLE_LINK11]Razem wartość netto Zadania 13. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług  gastronomicznych kawiarnia (suma wartości pozycji 1 - 9 
w kolumnie nr 6)
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Zadanie 14. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług  gastronomicznych 
26 i 26A
	
Lp.
	
Nazwa pozycji
	
Jednostka miary
	
Ilość
	Wartość jednostkowa zł. netto
	Wartość pozycji
zł. netto
(kol 4 x kol 5)

	1
	2
	3
	4
	5
	6


	1.
	Gabloty ścienne
	szt.
	4

	   
	  

	2.
	Stoliki koktajlowe składane
	szt.
	10

	  
	   

	3.
	Antyramy
	szt.
	6

	  
	   

	4.
	Komplet bielizny stołowej (obrusy, serwety, napperony, laufry, skirtingi)
	komplet
	1
	   
	  

	5.
	Zestaw pokrowców na krzesła do obsługi - 24 szt.
	komplet
	1
	  
	   

	6.
	Jednolite stroje kelnerskie
	komplet
	30

	   
	  

	7.
	Deska do prasowania
	szt.
	1
	  
	   

	8.
	Żelazko parowe
	szt.
	1
	   
	  

	9.
	Wózek kelnerski
	szt.
	1
	   
	 

	10.
	Walizka barmańska z wyposażeniem
	szt.
	1
	   
	   

	11.
	Zastawa stołowa porcelanowa - komplet na 24 szt, metalowa i szklana - komplet
	komplet
	1
	   
	   

	12.
	Sztućce podstawowe - komplet na 24 szt. , specjalne i pomocnicze - komplet
	komplet
	1
	   
	   

	13.
	Zestaw tac antypoślizgowych - 15 szt. o różnej wielkości
	komplet
	1
	   
	   

	14.
	Elementy wyposażenia bufetu (tafle szklane, patery, stojaki)
	komplet
	1
	   
	   

	15.
	Elementy dekoracyjne stołu (świeczniki, wazony, serwetniki)
	komplet
	1
	   
	    

	16.
	Czajnik elektryczny

	szt.
	1
	   
	   

	17.
	Trybuszon

	szt.
	10
	   
	  

	
Razem wartość netto Zadania 14. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług  gastronomicznych 26 i 26A (suma wartości pozycji 1 - 17 
w kolumnie nr 6)

	 





[bookmark: OLE_LINK17]Razem cena oferty:
	
LP
	
Nazwa zadania
	Wartość oferty
zł. netto

	1
	2
	3

	
1
	
Zadanie 11. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług gastronomicznych s15

	



	
2
	
[bookmark: OLE_LINK14]Zadanie 12. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług gastronomicznych s17

	


	
3


	[bookmark: OLE_LINK15]
Zadanie 13. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług  gastronomicznych kawiarnia

	

	
4

	
Zadanie 14. Poprawa wyposażenia pracowni Technik żywienia i usług  gastronomicznych 26 i 26A

	

	
Razem wartość zł. netto zamówienia (suma pozycji 1-4 w kolumnie 3)

	


	
Stawka podatku VAT 
	
23%


	
Wartość podatku VAT zł. 

	


	
Razem cena oferty zł. brutto
(wartość netto oferty + wartość podatku VAT) 
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