Znak postepowania: SPB 26.1.2026 Zatgcznik nr 1 do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

w postepowaniu prowadzonym pod nazwa:
Przygotowanie i dostawa positkéw dla uczniow
Szkoty Podstawowej im. Franciszka Swiebockiego w Barcicach
w okresie od wrzesnia 2026 r. do czerwca 2027 r.

1. Przedmiotem zamdwienia jest przygotowanie i dostarczanie positkéw dla dzieci i mtodziezy ze
Szkoty Podstawowej im. Franciszka Swiebockiego w Barcicach w okresie od 01.09.2026 r. do
30.06.2027 r. za wyjatkiem dni wolnych od zaje¢ szkolnych.

2. Szacowana ilo$¢ i rodzaj zamawianych positkdw:
obiady dwudaniowe dla dzieci i mtodziezy w wieku 3-6: 25 dziennie, facznie: 4700 positkow,
obiady dwudaniowe dla dzieci i mtodziezy w wieku 7-15: 80 dziennie, tacznie: 15040 positkow.

3. llo$¢ zamawianych positkdbw moze ulec zmianie (zwiekszeniu lub zmniejszeniu) m. in. w zwigzku
z frekwencjg ucznidw w szkole oraz aktualng sytuacjg epidemiczng. Z racji zmniejszenia liczby
wydawanych positkdw Wykonawcy nie przystugujg roszczenia wzgledem Zamawiajgcego.

4. Wymogi dotyczgce przygotowania i jakosci positkdw:

a. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2020 r.,
poz. 2021) tgcznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy.

b. Zamawiane positki powinny by¢ przygotowane w formie obiadéw dwudaniowych dla uczniow
szkoty podstawowej oraz ucznidw oddziatu przedszkolnego.

c. Positki powinny by¢ sporzadzane ze swiezych artykutdw spozywczych, posiadajacych aktualne
terminy waznosci.

d. Positki powinny by¢ przyrzadzane zgodnie z przepisami i wymogami sztuki kulinarnej zywienia
zbiorowego oraz zgodnie z zalecanym modutem zywienia o charakterze prozdrowotnym, w
tym m.in. poprzez duzy udziat warzyw w kazdym positku.

e. Positki powinny posiadaé odpowiednie walory smakowe i zapachowe oraz estetyczny wyglad,
powinny by¢ przyrzadzane z uwzglednieniem norm zywnosciowych o wysokiej wartosci
odzywczej, powinny posiada¢ wymagang przepisami gramature i kalorycznosé.

f. Gramature i kalorycznosé positkdow okreslajg ponizsze tabele:

Gramatura obiadéw zgodnie z normami zywieniowymi i wiekiem dzieci/uczniéw:

. Gramatura
:g::{z;: wiek dziecka wiek dziecka

od 3 latdo 6 lat od 7 lat do 15 lat
zupa 250 ml od 300 ml do 350 ml
mieso/ryby 70g od 100 g dol130¢g
ziemniaki i pochodne od60gdo110g 0od120gdo 150 g
tj. kasza, ryz, makaron
2 dania: maczne z dodatkiem od 100 g do150g od 150 g do 200 g
np. tazanki z kapustg i szynka
surowki, safatki i inne od60gdo90g od 100 g do150¢g
kompot, sok, woda mineralna 200 ml od 200 ml do 250 ml




Kaloryczno$¢ obiadéw zgodnie z normami zywieniowymi i wiekiem dzieci/uczniéw

Rozktad wartosci energetycznej obiadowej racji pokarmowej z zaleceniami prawidtowego
Zywienia dzieci i mtodziezy

dzieci [700 - 900 kcal]
($niadanie, Il $niadanie/podwieczorek, obiad
od 3 do6 lat . .
75% catodziennego zapotrzebowania)
dzieci [600 - 1200 kcal]
od 7 do 15 lat ( obiad 30 - 35% catodziennego zapotrzebowania)

g. Obiady powinny obejmowaé kuchnie tradycyjng, charakterystyczng dla regionu z
uwzglednieniem produkcji wtasnej positkéw.

h. Wymagana minimalna temperatura:

— pierwsze danie minimum: 75 stopni Celsjusza,
— drugie danie minimum: 63 stopni Celsjusza,
— temperatura satatek, surowek — ponizej 4 stopni Celsjusza.

i. Przy sporzadzaniu positkdw powinny by¢ przestrzegane i stosowane wymagania zdrowego
zywienia oraz wymagania dotyczace zasad sanitarno-higienicznych zgodnie z wytycznymi
MEN, MZ i GIS dla publicznych i niepublicznych szkét i placéwek, biorgc pod uwage aktualny
stan prawny w odniesieniu do zabezpieczen przed koronawirusem w zakresie personelu i
warunkéw produkcji, pakowania i transportu zywnosci.

j.  Wykonawca jest zobowigzany do przygotowania i przekazania Zamawiajgcemu jadtospiséw.
Wykonawca podawat bedzie jadtospis w formie pisemnej podpisany przez osobe
upowazniong z wyprzedzeniem na dekade (10 dni). W przygotowanych i przekazywanych
jadtospisach dekadowych nalezy unikac¢ czestego powtarzania tych samych potraw, przy czym
niedopuszczalne jest powtdrzenie tego samego dania w ciggu jednego tygodnia. Jadtospis
powinien uwzglednia¢ produkty z kazdej grupy, by¢ urozmaicony, zbilansowany, réznorodny,
smaczny i dostosowany do pory roku.

k. Podstawa drugiego dania powinny by¢ potrawy z produktéw biatkowych np. miesa, ryb, jaj,
sera lub tzw. potrawa pétmiesna ztozona z miesa i warzyw lub produktéw macznych, albo
bezmiesna uzupetniona produktami biatkowymi (serem, jajami), przy czym potrawa rybna
powinna by¢ podawana przynajmniej raz w tygodniu z wykorzystaniem fileta rybnego
(smazona lub pieczona). Ziemniaki powinny stanowi¢ oddzielng potrawe i nie mogg
zastepowac potraw z warzyw.

I. W sktad positku powinny wchodzi¢ warzywa i owoce, zgodnie z zasadami racjonalnego
zywienia, positki dla dzieci i mtodziezy powinny by¢ urozmaicone o wysokiej wartosci
odzywczej, a jednoczesnie petnym zaspokojeniu kalorycznym i witaminowym, bogatym w
sktadniki mineralne.

m. Drugim daniem nie moze by¢: kaszanka, watrébka lub potrawy z innych podrobdw, flaczki.

n. W razie koniecznosci ze wzgledu na niedostepnos¢ planowanych produktéw na dany dzien
moga nastgpi¢ w jadtospisie zmiany.

0. Wykonawca jest zobowigzany do przygotowania i przekazania Zamawiajagcemu wykazu
substancji i produktéw powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji w dniu podpisania
umowy na przygotowanie i dostawe positkow.

p. Zamawiajacy zastrzega, ze positki muszg spetniac nastepujgce warunki jakosciowe:

— Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcéw wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, bez substancji dodatkowych,
konserwujacych, zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych,



10.

sporzadzane z naturalnych sktadnikdw bez uzycia koncentratéw spozywczych, z
wytgczeniem koncentratéw z naturalnych sktadnikéw.

— W jadtospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone, przy czym nie wiecej niz dwie porcje potrawy smazonej w ciggu tygodnia
szkolnego od poniedziatku do pigtku.

— Zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-miesnym.

— Napoje — wyltgcznie kompoty owocowe lub soki owocowe, bez dodatku cukréw
i substancji stodzacych lub woda mineralna.

— Wykonawca jest zobowigzany do przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie
i zawsze Swiezych, na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczernstwem zgodnie z
normami HACCP posiadajagcych aktualne terminy waznosci. Positki nie mogg by¢
przygotowywane z potproduktéw. Wyklucza sie mieso i przetwory z puszek
konserwowych.

— Wykonawca zobowigzany jest poza ziemniakami podawaé réwniez wszelkiego rodzaju
kasze oraz ryz.

g. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkdw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartosci prébki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

r. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisdw dotyczacych technologii produkcji i jako$ci wykonywanych ustug.
Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczania obiadéw wfasnym transportem, przystosowanym

do tego typu ustug w odpowiednich do przechowywania zywnosci termosach.

Wykonawca wyda przygotowane positki w dwdch ustalonych przedziatach czasowych przy

wykorzystaniu wtasnych talerzy ceramicznych i sztuécdw metalowych.

Wykonawca zobowigzuje sie do odbioru z dnia biezgcego z punktdw wydawania positkow

pojemnikdéw i termoséw oraz talerzy i sztuccow.

Dostarczenie positkéw do punktu wydawania positkbw w siedzibie Zamawiajacego powinno

odbywac¢ sie codziennie od godz. 10:00 do godz. 11:30. Szczegétowe godziny dostawy positkéw

zostang ustalone z dyrektorem szkoty. Przy kazdorazowej dostawie positkdw, Wykonawca
zobowigzany jest dodatkowo do przygotowania i przechowywania dla celéw kontrolnych

dodatkowej porcji obiadowej z kazdego dnia w punkcie przygotowywania positkow (u

Wykonawcy).

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca zobowigzany jest

zapewnic positki o nie gorszej jakosci na swdj koszt z innych zrédet.

lloé¢ zamawianych positkbw na dany dzien, Zamawiajacy bedzie zgtaszat Wykonawcy

najpozniej na 2 dni przed termin dostawy w formie e-mailowej.

W zwigzku z tym Wykonawca jest zobowigzany do podania w formie pisemnej danych

kontaktowych osoby upowaznionej do kontaktéw z Zamawiajgcym.



