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DOSTAWA I MONTAŻ MEBLI SPRZĘTU GASTRONOMICZNEGO
__________________________________________________________________________


…………………………
Pieczęć wykonawcy	
[bookmark: _Toc468439431]Załącznik nr 1a do SWZ
Znak sprawy: SOSW.260.4.2026


Formularz cenowy

DOSTAWA I MONTAŻ MEBLI SPRZĘTU GASTRONOMICZNEGO
w ramach zadania inwestycyjnego pn. „Modernizacja kuchni wraz z jadalnią i pracownią kucharską w Specjalnym Ośrodku Szkolno-Wychowawczym w Myślenicach”


Nazwa wykonawcy	….............................................................................................

Adres wykonawcy	…..............................................................................................


Cenowa oferta za wykonanie przedmiotu zamówienia: 


Tabela: Wykaz mebli i sprzętu gastronomicznego

	Lp
	Nazwa asortymentu
	J.m
	Ilość
	Cena
 jednostkowa
netto
	
VAT
	Wartość 
podatku
 VAT(zł)
	Wartość brutto ogółem 
Dla danej pozycji (ilość szt. x cena jednostkowa z VAT)

	Oferowany przedmiot zamówienia (model, producent, nr katalowgowy lub wskazanie czy wyrób własny z podaniem parametrów)


	1.
	Regał modułowy narożny 4 poziomowy
Wykonane z walcowanych anodowanych profili aluminiowych oraz plastikowych form z
tworzyw sztucznych o wysokiej wytrzymałości; Nóżki z możliwością
regulacji oraz osadzenia kółek; Możliwość umieszczenia pojemnika GN 1/1 zamiast półki;
Wymiary: 1278/577/1700 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	2.
	Regał modułowy narożny 4 poziomowy
Wykonane z walcowanych anodowanych profili aluminiowych oraz plastikowych form z tworzyw sztucznych o wysokiej wytrzymałości; Nóżki z możliwością regulacji oraz osadzenia kółek; Możliwość umieszczenia pojemnika GN 1/1 zamiast półki; Wymiary: 2374/577/1700 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	3.
	Regał modułowy wolnostojący 4 poziomowy
Wykonane z walcowanych anodowanych profili aluminiowych oraz plastikowych form z tworzyw sztucznych o wysokiej wytrzymałości; Nóżki z możliwością regulacji oraz osadzenia kółek; Możliwość umieszczenia pojemnika GN 1/1 zamiast półki; Wymiary: 1304/577/1700 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	4.
	Regał wolnostojący 4 poziomowy
Wykonane z walcowanych anodowanych profili aluminiowych oraz plastikowych form z tworzyw sztucznych o wysokiej wytrzymałości; Nóżki z możliwością regulacji oraz osadzenia kółek; Możliwość umieszczenia pojemnika GN 1/1 zamiast półki; Wymiary: 950/577/1700 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	5.
	Szafa mroźnicza podwójna
Wnętrze oraz obudowa wykonane ze stali nierdzewnej; Pojemność: 1300l; Chłodzenie wymuszone wentylatorem; Drzwi samozamykające, zamykane na klucz; Waga urządzenia maks. 202 kg; Regulowane nóżki; Elektroniczne sterowanie; Cyfrowy wyświetlacz temperatury; Automatyczne wyłączanie wentylatora po otwarciu drzwi; Automatyczne odparowanie skroplin oraz automatyczne odszranianie

	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	6.
	Regał modułowy wolnostojący 4 poziomowy
Wykonane z walcowanych anodowanych profili aluminiowych oraz plastikowych form z tworzyw sztucznych o wysokiej wytrzymałości; Nóżki z możliwością regulacji oraz osadzenia kółek; Możliwość umieszczenia pojemnika GN 1/1 zamiast półki; Wymiary: 3672/577/1700 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	7.
	Regał modułowy wolnostojący 4 poziomowy
Wykonane z walcowanych anodowanych profili aluminiowych oraz plastikowych form z tworzyw sztucznych o wysokiej wytrzymałości; Nóżki z możliwością regulacji oraz osadzenia kółek; Możliwość umieszczenia pojemnika GN 1/1 zamiast półki; Wymiary: 1394/577/1700 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	8.
	Regał modułowy narożny 4 poziomowy
Wykonane z walcowanych anodowanych profili aluminiowych oraz plastikowych form z tworzyw sztucznych o wysokiej wytrzymałości; Nóżki z możliwością regulacji oraz osadzenia kółek; Wymiary: 3466/373/1700 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	9.
	Regał modułowy wolnostojący 4 poziomowy
Wykonane z walcowanych anodowanych profili aluminiowych oraz plastikowych form z tworzyw sztucznych o wysokiej wytrzymałości; Nóżki z możliwością regulacji oraz osadzenia kółek; Możliwość umieszczenia pojemnika GN 1/1 zamiast
półki; Wymiary: 3106/577/1700 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	10.
	Regał modułowy wolnostojący 4 poziomowy
Wykonane z walcowanych anodowanych profili aluminiowych oraz plastikowych form z tworzyw sztucznych o wysokiej wytrzymałości; Nóżki z możliwością regulacji oraz osadzenia kółek; Możliwość umieszczenia pojemnika GN 1/1 zamiast
półki; Wymiary: 3404/577/1700 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	11.
	Regał modułowy narożny 4 poziomowy
Wykonane z walcowanych anodowanych profili aluminiowych oraz plastikowych form z tworzyw sztucznych o wysokiej wytrzymałości; Nóżki z możliwością regulacji oraz osadzenia kółek; Możliwość umieszczenia pojemnika GN 1/1 zamiast półki; Wymiary: 836/577/1700 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	12..
	Szafa BHP 2 osobowa
Szafa zawiera haczyk, drążek, wieszaki ubraniowe, lusterko oraz samoprzylepny wizytownik; Waga maks. 35 kg; Drzwi z zamkiem cylindrycznym
	szt
	3
	
	23%
	
	
	

	13.
	Stół ze zlewem 1-komorowym
Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny. Komora głęboka na 25 cm;
W zestawie bateria z giętkim kranem; Rant tylny; Wymiary: 1600/600/900 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	14. 
	Szafa chłodnicza

Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej; Chłodzenie dynamiczne; Pojemność: 130l; Drzwi zamykane na klucz; Waga urządzenia maks. 46 kg; Elektroniczne sterowanie; Automatyczne rozmrażanie; 2 kółka z tyłu urządzenia
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	15.
	Szafka wisząca
Materiał wykonania: stal nierdzewna; Drzwi suwane; Półka przestawna;
Wymiary: 1600/300/600 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	16.
	Umywalka z włącznikiem kolanowym
Materiał wykonania: stal nierdzewna
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	17.
	Szafa na środki czystości

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Wymiary: 1130/400/2000 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	18.
	Szafa na środki czystości

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Wymiary:
460/500/2000 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	19.
	Stół ze zlewem 1-komorowym
Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny. Komora głęboka na 25 cm; W zestawie bateria z prysznicem; Rant tylny i boczny; Drzwi z zatrzaskiem magnetycznym; Wymiary: 460/500/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	20.
	Regał modułowy wolnostojący 4 poziomowy
Wykonane z walcowanych anodowanych profili aluminiowych oraz plastikowych form z tworzyw sztucznych o wysokiej wytrzymałości; Nóżki z możliwością regulacji oraz osadzenia kółek; Możliwość umieszczenia pojemnika GN 1/1 zamiast półki; Wymiary: 1216/577/1700 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	21.
	Regał modułowy narożny 4 poziomowy
Wykonane z walcowanych anodowanych profili aluminiowych oraz plastikowych form z tworzyw sztucznych o wysokiej wytrzymałości; Nóżki z możliwością regulacji oraz osadzenia kółek; Wymiary: 1368/373/1700 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	22.
	Szafa chłodnicza
Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej; Chłodzenie dynamiczne; Pojemność: 350l; Drzwi zamykane na klucz; Waga urządzenia maks. 82 kg; Elektroniczne sterowanie; Automatyczne rozmrażanie; 2 kółka z tyłu urządzenia
	szt
	2
	
	23%
	
	
	

	23.
	Stół gastronomiczny
Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Rant tylny i boczny; Półka; Wymiary: 800/580/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	24.
	Paleta higieniczna HP-850

	szt
	2
	
	23%
	
	
	

	25.
	Regał modułowy wolnostojący 4 poziomowy

Wykonane z walcowanych anodowanych profili aluminiowych oraz plastikowych form z tworzyw sztucznych o wysokiej wytrzymałości; Nóżki z możliwością regulacji oraz osadzenia kółek; Wymiary: 1304/373/1700 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	26.
	Regał modułowy narożny 4 poziomowy
Wykonane z walcowanych anodowanych profili aluminiowych oraz plastikowych form z tworzyw sztucznych o wysokiej wytrzymałości; Nóżki z możliwością regulacji oraz osadzenia kółek; Możliwość umieszczenia pojemnika GN 1/1 zamiast półki; Wymiary: 2727/577/1700 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	27.
	Szafa chłodnicza GN 2/1
Wnętrze oraz obudowa wykonane ze stali nierdzewnej; Pojemność: 670l; Chłodzenie wymuszone wentylatorem; Drzwi samozamykające, zamykane na klucz; Waga urządzenia maks. 113 kg; Regulowane nóżki; Elektroniczne sterowanie; Cyfrowy wyświetlacz temperatury; Automatyczne wyłączanie wentylatora po otwarciu drzwi; Automatyczne odparowanie skroplin oraz automatyczne odszranianie
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	28.
	Obieraczka do ziemniaków

Możliwość ustawienia czasu do 5 min; Poziom hałasu poniżej 70 dB; Waga urządzenia max. 46 kg; Wydajność ok. 60 kg/h; W zestawie z osadnikiem; Wymiary: szerokość: 445-455, głębokość: 825-835, wysokość: 925-935 mm; Napięcie 400V; Moc maks. 550 W; Wyjmowane podajniki umożliwiające czyszczenie urządzenia
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	29.
	Stół gastronomiczny

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Rant tylny i boczny; Półka; Wymiary: 1100/700/900 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	30.
	Stół z basenem 1-komorowym
Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Komora głęboka na 40 cm;
W zestawie spryskiwacz z wylewką; Rant tylny; Wymiary: 700/700/850 mm
	szt
	
	
	23%
	
	
	

	31.
	Stół ze zlewem i komorą higieniczną

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Komora zlewowa głęboka na 25 cm; Komora higieniczna; W zestawie bateria z giętkim kranem oraz bateria zlewozmywakowa; Rant tylny i boczny; Wymiary: 1450/700/900
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	32.
	Szafa chłodnicza

Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej; Chłodzenie dynamiczne; Pojemność: 130l; Drzwi zamykane na klucz; Waga urządzenia maks. 46 kg; Elektroniczne sterowanie; Automatyczne rozmrażanie; 2 kółka z tyłu urządzenia
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	33.
	Umywalka z włącznikiem kolanowym

Materiał wykonania: stal nierdzewna
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	34.
	Stół ze zlewem 1-komorowym

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny. Komora głęboka na 25 cm;
W zestawie bateria z giętkim kranem; Rant tylny; Półka; Wymiary: 1970/600/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	35.
	Stół gastronomiczny

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Rant tylny i boczny; Półka; Wymiary: 1280/600/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	36.
	Stół gastronomiczny

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Rant tylny; Półka;
Wymiary: 1280/600/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	37.
	Półka wisząca

Materiał wykonania: stal nierdzewna; 2 przestawne półki;
Wymiary: 1900/300/660 mm
	szt
	2
	
	23%
	
	
	

	38.
	Stół z blatem granitowym

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Blat granitowy; Rant tylny i boczny; Półka; Wymiary: 2000/600/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	39.
	Stół z blatem granitowym
Materiał wykonania: stal nierdzewna; Blat granitowy; Rant tylny; Półka; Wymiary: 850/700/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	40.
	Stół ze zlewem 1-komorowym

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Komora powiększona;
W zestawie bateria z giętkim kranem; Rant tylny; Półka; Wymiary: 600/700/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	41.
	Stół chłodniczy 2-drzwiowy

Urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej; Sterowanie cyfrowe; Blat z rantem; Waga maks. 93 kg; Wymiary: szerokość: 1355-1365, głębokość: 700,
wysokość: 935-945 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	42.
	Stół gastronomiczny

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Półka;
Wymiary: 1200/600/850 mm
	szt
	2
	
	23%
	
	
	

	43.
	Regał, półki perforowane

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny. Konstrukcja spawana. Półki perforowane o wysokości 4 cm, wzmocnione przez zagięcie do środka na min. 1,5 cm. Obciążenie półek 70 kg/m2; Wymiary: 1000/600/1800 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	44.
	Stół z basenem 1-komorowym
Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Komora głęboka na 40 cm;
W zestawie spryskiwacz z wylewką; Rant tylny; Wymiary: 1000/700/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	45.
	Regał, półki perforowane

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny. Konstrukcja spawana. Półki perforowane o wysokości 4 cm, wzmocnione przez zagięcie do środka na min. 1,5 cm. Obciążenie półek 70 kg/m2; Wymiary: 1000/600/1800 mm
	szt
	2
	
	23%
	
	
	

	46.
	Stół z komorą higieniczną i otworem na odpadki

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Komora higieniczna i otwór na odpadki; W zestawie bateria zlewozmywakowa; Rant tylny i boczny; Wymiary: 1330/560/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	47.
	Kosz na odpady

Kosz jezdny, wykonany ze stali nierdzewnej, z pokrywką; Pojemność min. 90l
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	48.
	Stół załadowczy do zmywarki

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stół załadowczy ze zlewem 1-komorowym; W zestawie spryskiwacz z wylewką; Szerokość 800 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	49.
	Stół wyładowczy do zmywarki

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stół wyładwoczy; Szerokość 550 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	50.
	Stół ze zlewem 1-komorowym
Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny. Komora głęboka na 25 cm;
W zestawie bateria z giętkim kranem; Rant tylny i boczny; Półka; Wymiary: 1300/600/850mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	51.
	Stół gastronomiczny

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Rant tylny; Półka; Wymiary: 1000/700/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	52.
	Stół gastronomiczny

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Rant tylny i boczny; Drzwi suwane; Wymiary: 2000/700/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	53.
	Stół gastronomiczny

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Rant tylny; Wymiary: 1100/700/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	54.
	Stół gastronomiczny
Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Półka; Wymiary: 1400/700/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	55.
	Stół gastronomiczny

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Rant tylny; Półka; Wymiary: 2300/700/1068 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	56.
	Okap dedykowany do pieca

Przepływ powietrza 400-600 m³/h; Silnik jednofazowy; Moc maks. 600 W; Napięcie 230V; Nie wymaga podłączenia do sieci wentylacyjnej
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	57.
	Stół ze zlewem 1-komorowym

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny. Komora głęboka na 25 cm; W zestawie bateria z giętkim kranem; Rant tylny; Półka; Wymiary: 1150/700/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	58.
	Stół gastronomiczny

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Rant tylny; Półka; Wymiary: 1800/700/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	59.
	Stół gastronomiczny

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Rant tylny i boczny; Półka; Wymiary: 1600/600/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	60.
	Stół ze zlewem 1-komorowym

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny. Komora głęboka na 25 cm; W zestawie bateria z giętkim kranem; Rant tylny; Półka; Wymiary: 1600/600/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	61.
	Stół gastronomiczny

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Rant boczny; Półka; Wymiary: 1800/600/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	62.
	Stół gastronomiczny

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Rant boczny; Półka; Wymiary: 1800/600/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	63.
	Stół gastronomiczny

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Rant tylny; Półka; Wymiary: 1250/600/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	64.
	Stół gastronomiczny

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Rant tylny i boczny; Półka; Wymiary: 1250/600/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	65.
	Stół gastronomiczny

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Rant tylny; Półka; Wymiary: 1300/700/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	66.
	Stół ze zlewem 1-komorowym

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny. Komora głęboka na 25 cm; W zestawie bateria z giętkim kranem; Rant tylny; Półka; Wymiary: 1300/700/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	67.
	Stół ze zlewem 1-komorowym 

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny. Komora głęboka na 25 cm; W zestawie bateria z giętkim kranem; Rant tylny; Półka; Wymiary: 1600/700/850 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	68.
	Stół chłodniczy 3-drzwiowy
Urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej; Sterowanie cyfrowe; Blat z rantem; Waga maks. 115 kg; Wymiary: szerokość: 1790-1800, głębokość: 700, wysokość: 935-945 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	69.
	Stół gastronomiczny

Materiał wykonania: stal nierdzewna; Stopki regulowanie w zakresie +25 mm do -5 mm, wyposażone w ochronny bolec ekwipotencjalny; Rant tylny; Półka; Wymiary: 650/700/900 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	70.
	Kocioł elektryczny

Grzanie pośrednie; Pojemność 50l; Regulowane nóżki; Zabezpieczenie ciśnieniowe; Zakres temperatur: 30°C - 110°C; Kwasoodporne dno; 7-stopniowa regulacja mocy grzania; Waga maks. 133 kg; Moc elektryczna maks. 10500 W; Napięcie 400V; Wymiary: szerokość: 795-805, głębokość: 700, wysokość: 895-905 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	71.
	Element zabudowy wyspy

Element łączący zabudowę wyspy grzewczej – wykonanie indywidualne Element wykonany ze stali nierdzewnej, przeznaczony do funkcjonalnego i estetycznego połączenia sąsiadujących urządzeń w ciągu grzewczym. Konstrukcja stanowi integralny element zabudowy wyspy, zapewniający jednolitą, zamkniętą formę ciągu oraz uporządkowane prowadzenie i osłonięcie instalacji technicznych znajdujących się pomiędzy urządzeniami. Blat roboczy przystosowany do montażu armatury gastronomicznej, w szczególności baterii kolumnowej przeznaczonej do napełniania kotła warzelnego. Element należy wykonać z uwzględnieniem wymaganej wysokości, głębokości oraz rozmieszczenia urządzeń sąsiadujących, zapewniając spójność wysokościową i estetyczną całej wyspy grzewczej. Konstrukcja zamknięta od strony frontowej i bocznej, z możliwością dostępu serwisowego do przestrzeni instalacyjnej. Wszystkie powierzchnie wykonane w standardzie odpowiednim dla profesjonalnych pomieszczeń gastronomicznych, odporne na działanie wilgoci i środowiska pracy kuchni.W wyposażeniu bateria stojąca kolumnowa
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	72.
	Taboret gazowy

Regulowane nóżki od -2 do 4 cm. Moc gazowa 9000 W; Wymiary: szerokość: 560x570, głębokość: 600-610, wysokość: 375-385 mm
	szt
	1
	
	23%
	
	
	

	73.
	Kuchnia gazowa

4 palniki; Moc gazowa maks. 27000 W; Zdejmowane żeliwne ruszty; Materiał wykonania: stal nierdzewna; Wymiary: 810x710x895 mm (+/- 3%); Wanna podpalnikowa łatwa w czyszczeniu
	szt
	2
	
	23%
	
	
	

	Ogółem netto:
	
	
	

	Ogółem brutto:
	
	
	



UWAGA: Wartość netto i brutto z pozycji ogółem netto (wartość netto) i ogółem brutto (wartość brutto) należy przenieść do formularza ofertowego.


…………………………..……….., dnia …………………….. 
(miejscowość)
.......................................................
podpis osoby lub osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy
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