Fundusze Europejskie Rzeczpospolita Dofinansowane przez URZAD MARSZALKOWSKI
dla Pomorza - Polska Unig Europejskq WOJIEWODZTWA POMORSKIEGO

Zatgcznik nr 1 do Specyfikacji Warunkéw Zamoéwienia
SAMROP.11.260.10.2026.1.BS

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiot zaméwienia

Kompleksowa organizacja dwudniowej ustugi obejmujgcej swym zakresem zapewnienie noclegow,
wyzywienia, zaplecza konferencyjnego, oprawy muzycznej oraz obstugi organizacyjnej w terminie
3-4.10.2026 r., zgodnie z ponizszymi wytycznymi.

2. Standard obiektu

Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ obiekt hotelowy o standardzie co najmniej
trzygwiazdkowym (3)*, zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia
2004 r. w sprawie obiektow hotelarskich i innych obiektéw, w ktoérych sg Swiadczone ustugi
hotelarskie (Dz. U. z 2017 r. poz. 2166), wpisany do Centralnego Wykazu Obiektéw Hotelarskich.
Obiekt musi spetnia¢ wymagania dla tej kategorii w zakresie wyposazenia pokoi, jakosci ustug oraz
zaplecza gastronomicznego i konferencyjnego.

Obiekt musi posiadaé¢ basen wewnetrzny dostepny dla uczestnikow bez dodatkowych optat
w godzinach jego otwarcia.

Wykonawca musi zapewni¢ przy hotelu lub w odlegtosci do 100 m od hotelu bezptatne miejsca
parkingowe dla maksimum 60 samochodéw.

Koszty tzw. optaty klimatycznej winny by¢ zawarte w cenie oferty.

Wykonawca zapewni na potrzeby wyzywienia uczestnikédw szkolenia odpowiednig ilos¢ stotéw
i krzeset oraz odpowiednie przygotowanie: sali, stotéw cateringowych, obstuge kelnerskg, a takze
ustuge sprzatania.

2a. Standard obiektu w zakresie dostepnosci

Wszystkie ustugi Swiadczone w ramach zamoéwienia muszg by¢ realizowane w spos6b zapewniajgcy
dostepnos¢ dla o0s6b z niepethosprawnosciami oraz zgodnie z zasadg réwnosci szans
i niedyskryminacji. W zwigzku z powyzszym Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ obiekt
dostepny architektonicznie dla os6b z niepetnosprawnosciami czy ograniczeniami ruchowymi.
Obiekt musi przede wszystkim posiada¢ sprawny dzwig osobowy, wolne od barier

architektonicznych wejscie gtéwne do budynku, brak uskokéw w ciggach komunikacyjnych oraz
toalete dla oséb z niepetnosprawnoscia.

3. Lokalizacja

Obiekt musi znajdowac sie w odlegtosci nie wiekszej niz 220 km i nie mniejszej niz 90 km od
siedziby gtéwnej Miejskiego OSrodka Pomocy Rodzinie w Gdansku, tj. ul. Konrada Leczkowa
1A i znajdowac sie nie wiecej niz 300 metréw od linii brzegowej jeziora. Odlegtos¢ liczona jest
wedtug najkrétszej trasy dojazdowej w aplikacji Google Maps. Wskazana odlegtos¢ mierzona bedzie
za pomocg portalu umozliwiajacego pomiar odlegtosci, tj. https://www.google.com/maps
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(odlegtos¢ mierzona w linii drogowej/samochodowej). Zamawiajgcy nie dopuszcza pomiaru w linii
prostej, jak réwniez pomiaréw z wykorzystaniem tras pieszych, rowerowych.

4. Zakwaterowanie (dla 140 osdb)

Wykonawca zapewni noclegi dla 140 osob w strukturze:

¢ 30 pokoi jednoosobowych (SGL)

¢ 55 pokoi dwuosobowych (TWIN - zdwoma oddzielnymi tézkami).

Wszystkie pokoje muszg by¢ wyposazone w tazienke, dostep do recznikédw (min. 2 szt./os.),
podstawowe Srodki higieniczne oraz dostep do Internetu. Standard pokoi musi odpowiadac
kategorii obiektu. Zakwaterowanie musi by¢ dostepne najpdzniej od godziny 14:00 w dniu
przyjazdu oraz do godziny 11:00 w dniu wyjazdu.

5. Sala konferencyjna

Wykonawca zapewni sale konferencyjng zdolna pomiescic¢ 140 oséb. Sala musi by¢ klimatyzowana,
z mozliwoscig utrzymania temperatury w zakresie 20-24°C, oraz wyposazona w:

e rzutnik,

e ekran,

¢ nagtosnienie z min. 2 mikrofonami bezprzewodowymi,

o 5 flipchartéw z markerami (w réznych kolorach) i zapasem papieru (min. 20 arkuszy),

e dostep do Wi-Fi. Wykonawca zapewni obstuge techniczng podczas szkolenia oraz minimum
godzine przed jego rozpoczeciem.

e dwa stoty z 2 krzestami dla prowadzgcych z mozliwoscig podtaczenia laptopa do rzutnika.

e sala musi by¢ dostepna na wytgcznos¢ w godzinach: pierwszego dnia od 10:00 do 18:00 oraz w
dniu drugim, miedzy godzing 11:00 a 15:00.

e ponadto Wykonawca zapewnia obstuge techniczng w trakcie szkolenia oraz na godzine przed
rozpoczeciem szkolen.

6. Oprawa uroczystej kolacji

Wykonawca zorganizuje uroczystg kolacje pierwszego dnia z oprawg muzyczna tj. profesjonalnym
DJ-em, ktéry bedzie Swiadczyt ustuge w godzinach od 20:00 do 01:00 oraz nagtosnienie
i oSwietlenie.

7. Wyzywienie (dla 140 oséb)

Wszystkie positki muszg by¢ przygotowywane ze Swiezych produktéw, estetycznie podane oraz
serwowane w odpowiedniej temperaturze. Dania gorgce muszg mie¢ temperature minimum
60°C. Napoje muszg by¢ dostepne bez ograniczen. Kazde danie musi posiadac etykiete z nazwa
i wykazem alergenow.

DZIEN PIERWSZY

7.1 Przerwa kawowa (ciggta, uzupetniana na biezaco w godzinach trwania szkolenia tj. 10:00-
14:00 i 15:00-18:00)

Wykonawca zapewni ciggty dostep do:

e kawy z ekspresu cisnieniowego samoobstugowego (ziarnista),

¢ herbaty (min. 3 rodzaje, np.: czarna, zielona, owocowa, ziotowa),

e sokéw 100% (min. 2 rodzaje, np.: pomarancza, jabtko, czarna porzeczka),

e wody gazowanej i niegazowanej z dodatkami (cytryna, mieta).

Dodatkowo zapewni (min. 200 g ciasta i 150 g owocéw na osobe):
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e Minimum 3 rodzaje ciast: np. sernik krélewski, szarlotka na kruchym, brownie z orzechami,
ciasto marchewkowe, tarta z owocami, karpatka.

e Minimum 3 rodzajéw owocéw: np. jabtka, banany, winogrona bezpestkowe, melon, Swiezy
ananas, arbuz.

7.2 Lunch bufetowy musi obejmowac co najmniej:

eZupa w dwodch wersjach min. 250 ml/os. Obowigzkowo do wyboru miesna
i wegetarianska.

o Przyktady: ros6t z makaronem, zurek na zakwasie; opcja wegetarianska: np. krem z pomidorow,
krem z biatych warzyw, zupa tajska z tofu, krem z pieczonej dyni.

e Dania giéwne: minimum w dwdch wersjach do wyboru dania miesne oraz dwdch wersjach
do wyboru dania wegetarianskie, wszystkie dania petnowartosciowe, min. 200 g/os.

o Przyktady miesne: poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym, pier$ z kurczaka z suszonymi
pomidorami, pieczeh wotowa, eskalopki z indyka.

o Przyktady wegetariariskie: curry z ciecierzycy, ravioli ze szpinakiem i ricotta, risotto z grzybami,
kotlety z soczewicy.

o Dodatki skrobiowe (min.2 rodzaje): min. 250 g/os.np. kluski $lgskie, ziemniaki opiekane, frytki,
ziemniak z wody.

e Zestaw suréwek i warzyw: tgcznie min. 150 g/os. np. suréwka z marchewki, coleslaw, mix satat
z winegretem, warzywa grillowane (cukinia, papryka), buraczki do wyboru.

¢ Napoje: woda gazowana i niegazowana z dodatkami (cytryna, mieta) - staty dostep.

7.3 Kolacja uroczysta (z oprawa muzyczng) - kolacja w formie bufetu powinna obejmowac¢ co

najmniej:

¢ Przystawki zimne (min. 5 rodzajéw, w tym m.in. 2 wegetarianskie, 1 rybna, 2 miesne):
tacznie min. 250 g/os.

o Przyktady: tatar z tososia/wotowy, deska wedlin, pasztet domowy, sledz w oleju, (VEGE) hummus
z warzywami, wybér seréw, bruschetta, mini tarty warzywne, roladki z tortilli.

* Bufet goracy (min. 2 dania miesne, 1 danie rybne, 2 dania wegetarianskie); tgcznie min. 200
g/os.

¢ Dodatki (min. 2 rodzaje): min. 250 g/os.np. ziemniaki opiekane, frytki, warzywa grillowane.
Ponadto Wykonawca zapewni:

- dodatki w postaci 2 rodzajéw pieczywa,

- bufet satatkowy - minimum dwa rodzaje satatek np. cezar, satatka grecka, itp.

e Napoje - kawa z ekspresu cisnieniowego samoobstugowego (ziarnista),

¢ 3 rodzaje herbat do wyboru,

e soki 100% (min. 2 rodzaje, np. pomarancza, jabtko),

e woda gazowana i niegazowana z dodatkami (cytryna, mieta) - bez ograniczen

DZIEN DRUGI

7.4 $niadanie w formie bufetu powinno zawiera¢ réwniez dania wegetarianskie:

e minimum 3 dania ciepte (np. jajecznica na masle, kietbaski, nalesniki z twarogiem, bekon),

e minimum 4 rodzaje wedlin i 4 rodzaje seréw (z6tte, pleSniowe),

e Swieze warzywa i dodatki (np. pasty warzywne, twarozki, pomidory, ogorki),

e minimum 4 rodzaje pieczywa (jasne, ciemne, razowe, stodkie).

e napoje: Kawa z ekspresu samoobstugowego (ziarnista),
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¢ herbata (4 rodzaje),

e soki, woda - bez ograniczen.

7.5 Przerwa kawowa (ciggta, uzupetniana na biezaco w godzinach trwania szkolenia tj. 11:00-
15:00)

Wykonawca zapewni ciggty dostep do:

e kawy z ekspresu cisnieniowego samoobstugowego (ziarnista),

¢ herbaty (min. 3 rodzaje, np.: czarna, zielona, owocowa, ziotowa),

e sokéw 100% (min. 2 rodzaje, np. pomarancza, jabtko, czarna porzeczka),

o wody gazowanej i niegazowanej z dodatkami (cytryna, mieta).

Dodatkowo zapewni (min. 200 g ciasta i 150 g owocoéw na osobe):

e minimum 3 rodzaje ciast: np. sernik krélewski, szarlotka na kruchym, brownie z orzechami, ciasto

marchewkowe, tarta z owocami, karpatka.
e minimum 3 rodzajow owocoéw np.: jabtka, banany, winogrona bezpestkowe, melon, Swiezy
ananas, arbuz.

7.6. Diety specjalne i nietolerancje pokarmowe

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia alternatywnego wyzywienia (dostosowanego
do zgtoszonej diety, np. bezglutenowej, bezlaktozowej, weganskiej itp.). Alternatywne positki muszg
zachowad standard, gramature oraz liczbe dan (cieptych i ziimnych) analogiczng do menu ogblnego
opisanego w niniejszym OPZ.

e Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce o liczbie oséb wymagajacych diet specjalnych oraz
o rodzaju tych diet w terminie nie pézniej niz 7 dni przed dniem rozpoczecia realizacji
zamoéwienia.

oW przypadku, gdy umowa miedzy stronami zostanie zawarta w terminie pd&zniejszym
niz wskazany powyzej, Zamawiajacy przekaze te informacje najpézniej w dniu nastepnym
po dniu zawarcia umowy.

e Zapewnienie wyzywienia alternatywnego odbywa sie w ramach wynagrodzenia ryczattowego
i nie moze generowa¢ dodatkowych kosztéw po stronie Zamawiajgcego.

7.7. Procedura uzgadniania i akceptacji menu

Wykonawca jest bezwzglednie zobowigzany do przedstawienia Zamawiajgcemu szczegétowego
projektu menu dla wszystkich positkébw ($niadania, lunchu, kolacji uroczystej oraz przerw
kawowych) najp6zniej na 5 dni przed planowanym terminem rozpoczecia szkolenia.
Zaproponowane menu musi by¢ w petni zgodne z wymaganiami okreslonymi w niniejszym OPZ
oraz w Umowie, w szczegdlnosci w zakresie minimalnej liczby dan, gramatury, réznorodnosci
(dania miesne i wegetarianskie) oraz przyktaddéw potraw wskazanych przez Zamawiajacego.
Warunkiem przystgpienia przez Wykonawce do realizacji ustugi gastronomicznej jest uzyskanie
uprzedniej, bezwarunkowej akceptacji menu przez Zamawiajgcego w formie pisemnej
lub elektronicznej (e-mail).

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wniesienia uwag oraz zgdania zmiany poszczegdlnych
pozycji w zaproponowanym menu (np. ze wzgledu na niska atrakcyjnos¢ dan lub powtarzalnos¢
sktadnikéw), a Wykonawca ma obowigzek uwzglednic te uwagi i przedstawi¢ skorygowane menu
w terminie 24 godzin od zgtoszenia zastrzezen przez Zamawiajgcego.

Raz zatwierdzone przez Zamawiajgcego menu nie moze zosta¢ zmienione przez Wykonawce
jednostronnie. Kazda zmiana (np. wynikajaca z braku dostepnosci towaru na rynku) wymaga
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ponownej, wyraznej zgody Zamawiajgcego pod rygorem uznania ustugi za wykonang niezgodnie
z OPZ, co uprawnia Zamawiajgcego do naliczenia kar umownych Ilub pomniejszenia
wynagrodzenia.

8. Koordynator

Na podstawie art. 95 ustawy Prawo zamdwien publicznych Zamawiajagcy wymaga, aby przy
realizacji ustugi byta zatrudniona przez Wykonawce na podstawie umowy o prace w rozumieniu
art. 22 8 1 Kodeksu pracy osoba wykonujgca czynnosci zwigzane z realizacjg zamoéwienia.
Osoba ta bedzie:

e nadzorowata realizacje wszystkich elementéw ustugi,

e pozostawata w statym kontakcie z Zamawiajgcym,

e reagowata na zgtoszenia w czasie do 15 minut.

9. Sposéb rozliczenia i warunki zmiany liczby uczestnikéw

Wynagrodzenie za realizacje zamowienia bedzie miato charakter kosztorysowy (w oparciu o ceny
jednostkowe za osobe) w zakresie zakwaterowania i wyzywienia oraz charakter ryczattowy
w zakresie kosztow statych.

Wykonawca zobowigzany jest do skalkulowania oferty z rozbiciem na:

- Koszty zmienne: Cena za ,0sobodzien” uwzgledniajaca podziat na nocleg, wyzywienie dla 1
osoby oraz przerwy kawowe dla 1 osoby.

- Koszty state: Cena za wynajem sali konferencyjnej wraz z wyposazeniem i obstuga techniczna
(catosc¢ za 2 dni) oraz cena za oprawe muzyczng (D)) od godziny 20:00 do 01:00.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia liczby uczestnikéw szkolenia (maksymalnie
0 5 0séb) w stosunku do liczby wskazanej w punkcie 4 OPZ.

Ostateczng liczbe 0s6b Zamawiajacy potwierdzi Wykonawcy (droga mailowg) w terminie do 7 dni
kalendarzowych przed dniem rozpoczecia szkolenia. W przypadku zawarcia umowy w terminie
kroétszym niz 7 dni przed realizacjg, informacja ostateczna zostanie przekazana w dniu zawarcia
umowy.

W przypadku zmniejszenia liczby oséb w terminie wskazanym powyzej, wynagrodzenie
Wykonawcy zostanie pomniejszone o iloczyn liczby oséb rezygnujgcych i ceny jednostkowej
za osobe. W takiej sytuacji Wykonawcy nie przystuguje roszczenie o zaptate za niewykorzystane
Swiadczenia.

Koszty state (sala, DJ) pozostajg niezmienne bez wzgledu na ostateczng liczbe uczestnikéw,
pod warunkiem realizacji szkolenia.

Zmniejszenie liczby uczestnikédw nie moze powodowac obnizenia standardu $wiadczonych ustug,
gramatur positkdw ani skrocenia czasu dostepnosci infrastruktury (np. basenu, sali, DJ-a) opisanych
w niniejszym OPZ.
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