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Zalacznik nr 1 do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (OPZ)

Szczegdlowe wymagania dotyczace positkow

Przedmiotem zamowienia jest swiadczenie ustug cateringowych, tzn. przygotowania i
dostarczania positkow dla dzieci przedszkolnych.

Wykonawca bedzie dostarczat positki dobrej jakosci zgodne z powszechnie obowigzujgcymi
przepisami i normami dotyczacymi zywnosci, w szczegolnosci zgodnie z postanowieniami
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2020,
poz. 2021 ze zm.), normami zywieniowymi wg Instytutu Zywienia i Zywnosci, jak rowniez
przepisami prawa w zakresie higieny zywienia norm HCCAP.

Szacunkowa ilo$¢ positkéw: - dla 120 dzieci — $niadanie, dwudaniowy obiad, podwieczorek,
27600 sztuk positkéw;

Okres i spos6b $swiadczenia ustugi: 231 dni dla 120 dzieci — $niadanie, dwudaniowy obiad,
podwieczorek;

Wartos¢ kaloryczna positkow: 950 - 1050 kcal. Ustugi bedg $wiadczone we wszystkie dni
pracy Przedszkola Miejskiego nr 21 w Gorzowie Wielkopolskim (adres: Ksawerego
Dunikowskiego 5A; 66-400 Gorzow Wielkopolski). O dniach pracy Przedszkola Wykonawca
zostanie poinformowany przez Zamawiajgcego, w dniu zawarcia umowy. Wskazana liczba
positkéw jest iloScig szacunkowg przygotowang na potrzeby postepowania o udzielenie
zaméwienia publicznego, stanowigcg zarazem wartos¢ maksymalng zamodwienia, ktéra nie
moze zostac przekroczona.

Faktyczna i ostateczna wielko$¢ zaméwienia, za ktérg nastapi ptatnosé, uzalezniona bedzie
od rzeczywistej liczby zamoéwionych oraz dostarczonych positkéw. Nie moze ona jednak
przekroczy¢ ww. wartosci maksymalnych. Z uwagi na powyzsze, Zamawiajgcy zastrzega
sobie mozliwos¢ niewykorzystania w petni liczby positkébw bedacych przedmiotem
zamowienia. llos¢ positkéw bedzie uzalezniona od frekwencji dzieci - zapotrzebowanie na
dany dzien:

- _Sniadanie — brana bedzie pod uwage liczba dzieci z dnia poprzedniego,

- obiad i podwieczorek - zgloszenie do dnia biezagcego do godziny 09:00, skladane
bedzie telefonicznie przez osobe wyznaczong przez Dyrektora Przedszkola. W przypadku
znacznych zmian w iloéci dostarczanych positkdw (spowodowane np. wycieczka, wzrostem
zachorowalnos$ci, pandemia, epidemig, inng sytuacjg kryzysowg, w okresie przerw
Swigtecznych, ferii zimowych, innych dni wolnych od nauki), Wykonawca zostanie
powiadomiony z jednodniowym wyprzedzeniem. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci
za zmniejszenie liczby positkow.

Zawarto$¢ jadtospisu: Produkty w dziennym jadlospisie muszg by¢ zgodne z
Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach




zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 roku, poz. 1154 ze
zm.) oraz musi obejmowac:
1) Sniadania:

a) zupa mleczna (z makaronem, pfatki jaglane, kukurydziane, owsiane, jeczmienne, kasza
manna, kaszka kukurydziana),

b) kanapki z pieczywa réznorodnego tzn. pszennego, razowego, orkiszowego, zytniego,
mieszanego oraz z masta, wedliny (wyklucza sie wedliny z mielonek), seréw, pasty, dzemow,
miodu, jajka, warzyw, jajecznica, satatki, owoce. Nalezy przywozi¢ gotowe kanapki,

C) napoje, takie jak: herbata ziolowa, herbata owocowa, herbata z cytryng, kakao, kawa
zbozowa,

2) obiad: dwudaniowy obiad, w sktad ktérego wchodza:
a) | danie: zupa,

b) Il danie: ziemniaki (zamiennie: ryz, kasza jeczmienna, kasza gryczana, kasza jaglana itp.),
dania miesne (duszone, gotowane lub pieczone, maksymalnie jeden raz w tygodniu
smazone): np. sztuka miesa, kotlet mielony, stek z cebulg, pulpety, udziec kurczaka, kotlet
schabowy, filet drobiowy, gulasz itp. i surdwka, ryba i suréwka, dania mgczne: pierogi ruskie,
pierogi z serem, pierogi z owocami, nalesniki z serem, knedle, makaron z serem, kluski
leniwe, kopytka i suréwka np. z kiszonej kapusty, napoje — kompot.

- Dania miesne/rybne — 3 razy w tygodniu lub dania jarskie — 2 razy w tygodniu,

- suréwka/warzywa na ciepto- kompot — 3 razy w tygodniu lub sok i woda mineralna — 2 razy w
tygodniu.

Napoje muszg by¢ stodzone cukrem w ilosci nieprzekraczajgcej 10 g cukrow w 250 ml
produktu gotowego do spozycia. Do smazenia nalezy uzywac oleju rafinowanego o zawartosci
kwasow jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwaséw wielonienasyconych ponizej
40%. Zupy, sosy nalezy sporzadza¢ z naturalnych sktadnikdw bez uzycia koncentratéw
spozywczych z wytgczeniem koncentratéw z naturalnych sktadnikow.

3) podwieczorek: drozdzéwka, ciasteczka kruche, zbozowe, ciasto drozdzowe z owocami lub
inne wiasnego wypieku, babki, budyn, kisiel, koktajle owocowe, kanapki, jogurt, owoce,
galaretki, soki, mleko, herbata, satatki owocowe, flipsy kukurydziane, wafle.

8. Wymagania dotyczace jakosci i temperatury positkow: Positki muszg by¢ urozmaicone, na bazie
produktéw najwyzszej jakosci, zgodnych ze standardami HACCP. Positki muszg spetni¢ wymogi
zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci w wieku przedszkolnym. Wykonawca
najpdzniej na 7 dni roboczych przed rozpoczeciem kazdego kolejnego okresu swiadczenia ustug ustali
i przedstawi do zatwierdzenia Dyrektorowi Przedszkola nr 21 w Gorzowie Wielkopolskim propozycje
jadtospisu na okres kolejnych 10 dni. Zamawiajgcy ma prawo wnies¢ zastrzezenia do jadtospisu i
wnosi¢ o jego zmiane.

9. Obiady winny mieé przynajmniej nastepujgca gramature: zupa 200 ml, ziemniaki, kasze, makarony
100 g, mieso, ryba 60 g, nalesniki, placki ziemniaczane, pierogi, racuchy 150 g, kompot, sok, napéj
150 ml. Temperatura dan gorgcych w momencie przekazywania dzieciom winna wynosi¢: zupa +75°C
(+/-3°C), drugie danie + 65°C (+/-3°C) . Drugie danie mogg réwniez stanowi¢ kopytka, makaron z
sosem, twarogiem, gotgbki, pierogi z réznym nadzieniem oraz nalesniki z r6znym nadzieniem . Dania
stodkie nalezy potgczy¢ z delikatng zupa. Zupa powinna by¢ przyrzadzona na wywarze jarskim lub



miesnym. Nie dopuszcza sie podawania dan typu fast food, np. hamburgery, zapiekanki, frytki, hot
dogi.

10. Dodatkowo Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmiany zakresu ustugi, tj. zmiany zaréwno
skfadu, jak i rodzaju positkéw przygotowywanych / dostarczanych w dany dzien, o czym poinformuje
Wykonawce z wyprzedzeniem 2 dni roboczych.

11. Godziny dostarczania positkéw i odbioru termoséw, odpaddéw oraz warunki przygotowywania i
przewozu zywnosci. Positki bedg przywozone, a nastepnie odbierane przez wykonawce:

1) Dostawa $niadania, odbiér naczyn z dnia poprzedniego - godzina 8.15.

2) Dostawa obiadu i podwieczorku, odbiér naczyh po $niadaniu - godzina 11:30.

12. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany godzin dostarczania / podawania positkow.
Positki nalezy dostarcza¢ na wlasny koszt w specjalistycznych termosach gwarantujgcych utrzymanie
odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw. Koszty dowozu positkdw obcigzajg
Wykonawce Positki gorgce, w zaleznosci od potrzeb, podawane w sposéb zapewniajgcy zachowanie
ich wiasciwosci oraz odpowiedniej temperatury w zaleznosci od rodzaju dostarczanego positku.
Wykonawca dba o wilasciwy stan dostarczania positkéw (positki gorgce [wg wyznaczonych
temperatur], Swieze, smaczne i estetyczne) oraz wtasciwie dobrane do wieku dzieci. Po zakohczeniu
pory wydawania positkdbw Wykonawca odbierze odpady pokonsumpcyjne z zastrzezeniem, ze czas
przechowywania odpadoéw u Zamawiajgcego nie moze by¢ diuzszy niz 4 godziny. Wykonawca jest
wytwodrcg odpaddw powstatych przy realizacji przedmiotowego zamdwienia publicznego i ponosi tym
samym peing odpowiedzialno$¢ za gospodarowanie tymi odpadami oraz koszty z tym zwigzane
zgodnie z ustawag o odpadach (tj. Dz. U. z 2024 r. poz. 1834 ze zm.).

13.Wykonawca jest zobowigzany kazdorazowo przedstawi¢ dokumentacje z obliczong liczbg
dostarczonych positkdw, w celu potwierdzenia przez Zamawiajgcego. Potwierdzony wykaz liczby
dostarczonych positkéw, bedzie zalgcznikiem do faktury i podstawg do obliczenia naleznosci
Swiadczenie ustug zywieniowych powinno byé zgodne z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz zaleceniami Gtéwnego Inspektora Sanitarnego i Instytutu
Zywno$ci i Zywienia w sprawie norm wyzywienia i zywienia, jakie obowigzujg w zaktadach zywienia
zbiorowego oraz jakosci zdrowotnej zywnosci z uwzglednieniem zalecen dotyczgcych: - wyposazenia
(stanu technicznego i sanitarnego pomieszczen i urzgdzen) - personelu (kwalifikacje i niezbedne
badania lekarskie) - cyklu produkcyjnego i jego poszczegdlinych etapdw (przestrzegania zasad
sanitarno - higienicznych na kazdym etapie: produkcji positkéw, wydawania positkéw, sktadania i
magazynowania produktéw, przewozu positkdw) - w zakresie jakosci ustug (w sposéb gwarantujgcy
jakos¢ positkbw zgodng z zalecanymi normami dotyczgcymi zawartosci sktadnikéw pokarmowych
zapewniajgcych réznorodnos$é diety, witasciwy stan dostarczania positkdw - positki gorgce, [wg
wyznaczonych temperatur], Swieze, smaczne i estetyczne).

14. Wykonawca jest odpowiedzialny wobec Zamawiajgcego za przestrzeganie przez osoby
wykonujgce w jego imieniu zamodwienie, aby w pelnym zakresie stosowaty obowigzujgce przepisy
BHP, p. poz. i higieniczno - sanitarnych. Odpowiada on za ich dziatania oraz za dziatania wtasne oraz
ponosi odpowiedzialnos¢ prawng i materialng wobec oséb trzecich za naruszenie ww. przepiséw oraz
w zakresie wykonywanej ustugi (jakosci produktéw i przygotowania positkéw, ich zgodnosci z
obowigzujgcymi normami oraz wymagan higieniczno - sanitarnych i porzgdkowych).

15. Wykonawca jest zobowigzany u siebie pozostawia¢ probki do badan Sanepidu. W przypadku
awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany zapewni¢ positki o nie
gorszej jakosci na swoj koszt z innych zrédet.



16. Zamawiajgcy zastrzega prawo dokonywania kontroli w trakcie przygotowania positkdw w miejscu
ich produkcji wskazanym przez Wykonawce. Za uchybienia ujawnione w trakcie kontroli np. Sanepidu
wynikajgce ze swiadczonej przez Wykonawce ustugi, ktorej nastepstwem bedg m. in. mandaty, kary
odpowiada Wykonawca. Do realizacji zamowienia Wykonawca powinien dysponowa¢ kuchnig
(miejscem) do produkcji positkéw oraz odpowiednimi $rodkami transportu zatwierdzonymi decyzjg
wtasciwego panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego na podstawie przepisow ustawy z dnia
25.08.2006 r. o bezpieczehstwie zywnosci i zywienia (fj. Dz. U. z 2020, poz. 2021 ze zm.). W
przypadku zastrzezen, co do jakosci positkéw Zamawiajgcy moze poddac je badaniu laboratoryjnemu.
W przypadku potwierdzenia w laboratorium nieprawidtowosci Wykonawca bedzie obcigzony kosztami
takiego badania. Jezeli badania zostang zlecone a nieprawidtowo$ci nie bedg potwierdzone wowczas
koszty ponosi Zamawiajgcy.

17. Rozliczenie za wykonany przedmiot zaméwienia nastgpi na podstawie rzeczywistego wykonania
przedmiotu umowy, razy w miesigcu na podstawie faktur VAT wystawionych przez wykonawce. Ceny
jednostkowe zaoferowane przez Wykonawce w ofercie przetargowej sg ryczaftowymi cenami
jednostkowymi i nie ulegng zmianie przez caty okres obowigzywania umowy. W cenie oferty nalezy
uwzgledni¢ koszt positkow standardowych i dietetycznych w razie koniecznosci.

18. Wykonawca os$wiadcza, ze posiada petne uprawnienia potrzebne do swiadczenia ustugi wydane
przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

19. Swiadczenie ustug zywieniowych przez Wykonawce (sporzadzenie i dostawa positkéw) powinno
by¢ zgodne z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczehstwie zywnosci i zywienia,
rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grupy srodkow przeznaczonych
do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg
spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych
jednostkach oraz zaleceniami Gtéwnego Inspektora Sanitarnego i Narodowego Instytutu Zdrowia
Publicznego PZH — Panstwowego Instytutu Badawczego w sprawie norm wyzywienia i zywienia, jakie
obowigzujg w zakladach zywienia zbiorowego oraz jakosci zdrowotnej zywnosci, z uwzglednieniem
zalecen dotyczacych wyposazenia (stan techniczny i sanitarny pomieszczen oraz urzadzen),
personelu (kwalifikacje i niezbedne badania lekarskie), cyklu produkcyjnego i jego poszczegodlnych
etapow oraz w zakresie jakosci ustug. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo kontroli Wykonawcy w tym
zakresie.

(Wykonawca jest zobowigzany zapozna¢ si¢ z opisem przedmiotu zamdwienia co potwierdza

w formularzu ofertowym)






