Numer postępowania: ZS.27.271.2.2026
	Załącznik nr 1 do SWZ/załącznik nr 1 do Umowy

	FORMULARZ OFERTOWY


	OFERTA
w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego 

prowadzonego w trybie podstawowym bez przeprowadzenia negocjacji 

zgodnie z ustawą z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych

na  realizację zamówienia pn:

Dostawa artykułów spożywczych na potrzeby Internatu prowadzonego przez Zespół Szkół Nr 1 im. św. Rafała Kalinowskiego w Krakowie

	A.   DANE WYKONAWCY:
Wykonawca/Wykonawcy: ………………………………………………….……….…………….……………...….……

Adres: …………………………………………………………………………………………………………………………….
Województwo:  ………………………………………………………………………………………………..

NIP:  ………………………………………………………. 

REGON: ………………………………………………………..

Numer KRS …………………………………………………………. (- jeżeli dotyczy)

Rodzaj wykonawcy*:  ……………………………………………………………………………………………………………

*Należy wybrać z listy:  mikroprzedsiębiorstwo, małe przedsiębiorstwo, średnie przedsiębiorstwo, jednoosobowa działalność gospodarcza, osoba fizyczna nie prowadząca działalności gospodarczej, inny rodzaj.

Osoba upoważniona do reprezentacji Wykonawcy/ów i podpisująca ofertę:………………..………………………………….
Osoba odpowiedzialna za kontakty z Zamawiającym: 
.…………………………………………..…………, tel. …………………………………………………………..



WAŻNE
Niniejszy formularz należy WYPEŁNIĆ ELEKTRONICZNIE a następnie zapisać go w formacie PDF i podpisać wymaganym podpisem elektronicznym. 
Proszę NIE DRUKOWAĆ niniejszego formularza.
	B.I: Część 1  Zamówienia- MIĘSO

	B.I.1. CENA OFERTY (C):

Niniejszym oferuję wykonanie przedmiotowej części  zamówienia za cenę (C)*: 

L.P

opis przedmiotu zamówienia 

Minimalny okres przydatności liczony od dnia realizacji dostawy

jednostka miary

ilość

CENA JEDNOSTKOWA BRUTTO
SUMA BRUTTO

a

b

c

d

e

f

g = e x f

1.

Filet z kurczaka świeży, bez skóry, bez kostki
4 dni

kg

400
2.

Pierś z indyka świeża, bez skóry
kg

210
3.

Porcja rosołowa z kurczaka świeża
kg

150
4.

Skrzydło z indyka świeże, bez lotki
kg

30
5.

Ćwiartka tylna z kurczaka świeża
kg

300
6.

Antrykot wołowy z kością świeży
kg

30
7.

Łopatka wieprzowa bez kości, bez skóry, świeża
kg

330
8.

Schab wieprzowy bez kości, bez warkocza, świeży
kg

410
9.

Mięso z udek kurczęcych bez skóry, bez kości, świeże
kg

50
10.

Szynka wieprzowa bez kości, bez skóry, świeża
kg

160
SUMA /CENA OFERTOWA/ *

* w rozumieniu rozdz. XVII SWZ

	B.I.2.  PODWYKONAWCY :

Podwykonawcom zamierzam powierzyć poniższe części zamówienia (Jeżeli jest to wiadome, należy podać również dane proponowanych podwykonawców):

...................................................................................................................................................................………………………………………………………………………………………………………

...................................................................................................................................................................…………………………………………………………………………………………………………




	B.II: Część 2  Zamówienia- WĘDLINY

	B.II.1. CENA OFERTY (C):

Niniejszym oferuję wykonanie przedmiotowej części  zamówienia za cenę (C)*: 

L.P

opis przedmiotu zamówienia 

Minimalny okres przydatności liczony od dnia realizacji dostawy

jednostka miary

ilość

CENA JEDNOSTKOWA BRUTTO
SUMA BRUTTO

a

b

c

d

e

f

g = e x f

1.

Kiełbasa wieprzowa krakowska podsuszana, Kiełbasa grubo rozdrobniona,  wędzona, do wyprodukowania 100 g produktu użyto min. 105 g mięsa  wieprzowego
10 dni

kg

60
2.

Kiełbasa wieprzowa żywiecka, Kiełbasa średnio rozdrobniona, wędzona, mięso wieprzowe min.82%
kg

60
3.

Kiełbasa wieprzowa zwyczajna, Kiełbasa średnio rozdrobniona, wędzona, parzona, mięso wieprzowe min.80%
kg

200
4.

Kiełbasa wieprzowa śląska, Kiełbasa średnio rozdrobniona, wędzona, parzona, do wyprodukowania 100 g produktu użyto co najmniej 50 g mięsa wieprzowego
kg

105
5.

Kiełbasa wieprzowa wiejska, Kiełbasa drobno rozdrobniona, wędzona, na 100 g produktu użyto min. 115 g mięsa wieprzowego
kg

60
6.

Parówki wieprzowe z szynki, Wyrób wieprzowy, homogenizowany, w składzie mięso wieprzowe z szynki min. 85 %, bez mięsa oddzielonego mechanicznie
kg

160
7.

Szynka wieprzowa biała, Szynka wieprzowa parzona, naturalna, skład mięso wieprzowe z szynki min. 82%
kg

130
8.

Szynka wieprzowa wiejska, Szynka wędzona, parzona, skład szynka wieprzowa min. 89%
kg

100
9.

Polędwica sopocka tradycyjna, Schab wieprzowy wędzony, parzony, do wyprodukowania 100g produktu użyto min. 116 g schabu wieprzowego 
kg

130
10.

Kabanos wieprzowy, Wyrób wieprzowy, średnio rozdrobniony, wędzony, parzony, suszony, do wyprodukowania 100 g produktu użyto min. 130 g mięsa wieprzowego
kg

90
11.

Kiełbasa wieprzowa szynkowa, Kiełbasa grubo rozdrobniona, parzona, mięso wieprzowe min. 60%
kg

110
12.
Pasztet pieczony drobiowy w bloku, Pasztet drobiowy drobno rozdrobniony, pieczony, min. 47% mięsa
kg

30
13.

Kiełbasa krakowska podsuszana drobiowa z fileta, Kiełbasa grubo rozdrobniona, wędzona, parzona, do wyprodukowania 100 g produktu zużyto min. 87 g filetu z kurczaka
kg

60
14.

Szynka z indyka, Produkt parzony, pieczony, filet z indyka min. 90%
kg

50
15.

Baleron wieprzowy gotowany, Karczek wieprzowy, gotowany, skład min. 70% mięsa
kg

120
16.

Szynka konserwowa wieprzowa, Produkt wieprzowy, grubo rozdrobniony, parzony, w składzie mięso wieprzowe min. 63%
kg

70
17.

Szynka z fileta z kurczaka, Produkt wędzony, parzony, w składzie filet z kurczaka  min. 90%
kg

100
SUMA /CENA OFERTOWA/ *

* w rozumieniu rozdz. XVII SWZ

	B.II.2.  PODWYKONAWCY :

Podwykonawcom zamierzam powierzyć poniższe części zamówienia (Jeżeli jest to wiadome, należy podać również dane proponowanych podwykonawców):

...................................................................................................................................................................……………………………………………………………………………………………………………….

...................................................................................................................................................................……………………………………………………………………………………………………………….




	B.III: Część 3  Zamówienia- NABIAŁ i  PRZETWORY MLECZNE

	B.III.1. CENA OFERTY (C):

Niniejszym oferuję wykonanie przedmiotowej części  zamówienia za cenę (C)*: 

L.P

opis przedmiotu zamówienia 

Minimalny okres przydatności liczony od dnia realizacji dostawy

jednostka miary

ilość

CENA JEDNOSTKOWA BRUTTO
SUMA BRUTTO

a

b

c

d

e

f

g = e x f

1
jogurt  typu greckiego, opakowanie w zakresie 300g-1kg
 2 tygodnie
kg.
100
2
jogurt naturalny    opakowanie w zakresie 300g-3kg
 2 tygodnie
kg.
120
3
jogurt pitny owocowy op.250g (+/- 10 g),  bez dodatku cukrów, bez laktozy,  zawartość cukru max. 10g na 100g produktu, z owsem mielonym, mix smaków
 3 tygodnie
szt.
880
4
jogurt owocowy op.150g (+/- 10g),  bez dodatku cukrów, bez konserwantów, zawartość cukru max.  10g na 100g produktu, mix smaków
 3 tygodnie
szt.
880
5
jogurt owocowy op.200g (+/- 10g), z dodatkiem ziaren i nasion (siemię lniane, ziarno słonecznika, pestki dyni, owies, komosa ryżowa), zawartość cukru max.10g na 100g produktu, mix smaków
 3 tygodnie
szt.
880
6
jogurt typu islandzkiego z wsadem owocowym, op.150g (+/- 10g), wsad owocowy min. 20% zawartości opakowania,  bez tłuszczu, zawartość cukru max. 10 g na 100g produktu, mix smaków
 3 tygodnie
szt.
880
7
masło extra op. 200g (+/- 10g),  min. 82 % tłuszczu
 1 miesiąc
szt.
1 850
8
mleko świeże  op.1 litr,  pasteryzowane, mikrofiltrowane,  2% tłuszczu, butelka plastikowa
 2 tygodnie
szt.
850
9
mleko świeże  op.1 litr,  pasteryzowane, mikrofiltrowane,  3,2% tłuszczu, butelka plastikowa
 2 tygodnie
szt.
100
10
ser żółty typu szwajcarskiego, ser podpuszczkowy, dojrzewający, maks. 27% tłuszczu,  w bloku do maksymalnie 6 kg
 1 miesiąc
kg.
120
11
ser żółty gouda, ser podpuszczkowy, dojrzewający, maks.27% tłuszczu, w bloku do maksymalnie 5 kg
 1 miesiąc
kg.
30
12
ser żółty gouda wędzony, ser podpuszczkowy, dojrzewający, maks. 27 % tłuszczu, w bloku do maksymalnie  5kg
 1 miesiąc
kg.
120
13
ser żółty salami, ser podpuszczkowy, dojrzewający, maks. 27% tłuszczu, w bloku do maksymalnie 2kg
 1 miesiąc
kg.
150
14
ser mozzarella w bloku, ser podpuszczkowy,  maks. 22% tłuszczu, w bloku do maksymalnie 3 kg
 1 miesiąc
kg.
110
15
ser sałatkowo - kanapkowy  typu feta, półtłusty, op.270g (+/- 10g)
 3 tygodnie
szt.
100
16
serek pleśniowy camembert op.120g (+/-10g) , zawartość tłuszczu max. 31g na 100g produktu, zawartość białka min. 18g na 100g produktu
 3 tygodnie
szt.
550
17
ser topiony kostka 100g (+/- 5g), zawartość sera min. 43%, mix smaków
 2 miesiące
szt.
1 000
18
ser topiony  plastry op.130g (+/- 10g), min. 8 plastrów sera w opakowaniu,  zawartość sera min. 50%,  mix smaków
 2 miesiące
szt.
920
19
serek homogenizowany op.150g (+/- 10g), naturalny, zawartość cukru max. 4 g na 100g produktu, zawartość  tłuszczu max. 7g na 100g produktu
 3 tygodnie
szt.
800
20
serek wiejski z wsadem owocowym  op.150g (+/- 10g), (udział wsadu owocowego nie może być mniejszy niż 15% masy produktu), zawartość cukru max. 10g na 100 g produktu, zawartość tłuszczów max. 4g na 100g produktu,  mix smaków 
 3 tygodnie
szt.
500
21
serek twarogowy op.120g (4x30g (+/- 1g)), serek kanapkowy mini,  zawartość tłuszczów min. 18g na 100 g produktu, mix smaków
 1 miesiąc
szt.
1 080
22
twarożek ziarnisty op.150g (+/- 10g), max.3 % tłuszczu, typu serek wiejski
 3 tygodnie
szt.
500
23
ser twarogowy chudy
 2 tygodnie
kg.
20
24
ser twarogowy półtłusty
 2 tygodnie
kg.
260
25

śmietana  opakowanie w zakresie 300g - 1kg, zawiera 18% tłuszczu, kwaśna
 2 tygodnie

kg.
420
SUMA /CENA OFERTOWA/ *

* w rozumieniu rozdz. XVII SWZ



	B.III.2.  PODWYKONAWCY :

Podwykonawcom zamierzam powierzyć poniższe części zamówienia (Jeżeli jest to wiadome, należy podać również dane proponowanych podwykonawców):

...................................................................................................................................................................……………………………………………………………………………………………………………….

...................................................................................................................................................................……………………………………………………………………………………………………………….




	B.IV: Część 4  Zamówienia- JAJA KURZE

	B.IV.1. CENA OFERTY (C):

Niniejszym oferuję wykonanie przedmiotowej części  zamówienia za cenę (C)*: 

L.P

opis przedmiotu zamówienia 

Minimalny okres przydatności liczony od dnia realizacji dostawy

jednostka miary

ilość

CENA JEDNOSTKOWA BRUTTO
SUMA BRUTTO

a

b

c

d

e

f

g = e x f

1
jajo kurze rozmiar ,, L'' - waga jednostkowa w zakresie 63g - 73g , naświetlane promieniami UV, spełniają wszystkie wymagania dla klasy, A", zgodnie z powszechnie obowiązującymi przepisami
 3 tygodnie
szt.
9000
SUMA /CENA OFERTOWA/ *

* w rozumieniu rozdz. XVII SWZ

	B.IV.2.  PODWYKONAWCY :

Podwykonawcom zamierzam powierzyć poniższe części zamówienia (Jeżeli jest to wiadome, należy podać również dane proponowanych podwykonawców):

...................................................................................................................................................................……………………………………………………………………………………………………………….

...................................................................................................................................................................……………………………………………………………………………………………………………….




	B.V: Część 5 Zamówienia - PRZETWORY RYBNE

	B.V.1. CENA OFERTY (C):
Niniejszym oferuję wykonanie przedmiotowej części  zamówienia za cenę (C)*: 

L.P

opis przedmiotu zamówienia 

Minimalny okres przydatności liczony od dnia realizacji dostawy

jednostka miary

ilość

CENA JEDNOSTKOWA BRUTTO
SUMA BRUTTO

a

b

c

d

e

f

g = e x f

1
makrela wędzona świeża
7 dni
kg.
25
2
tuńczyk kawałki w  oleju roślinnym, opakowanie: vacum,  op.1000g (+/- 10g) z czego min. 950g ryby
6 miesięcy
szt.
45
3
szprot konserwowy w oleju rzepakowym op.300g (+/- 10g), min.60% szprota bez głowy
szt.
30
4
morszczuk,  filet bez skóry, mrożony, shatter pack, rozmiar min. 200g 
kg.
350
5
dorsz czarny (czarniak),  filet bez skóry, mrożony,  shatter pack, rozmiar min. 200g
kg.
85
6
miruna,  filet ze skórą, mrożony, shatter pack, rozmiar min. 200g
kg.
85
7
mintaj kostka z fileta z połączonych kawałków ryb, mrożony, glazurowany, max. 5% wody
kg.
170
SUMA /CENA OFERTOWA/ *

* w rozumieniu rozdz. XVII SWZ


	B.V.2.  PODWYKONAWCY:

Podwykonawcom zamierzam powierzyć poniższe części zamówienia (Jeżeli jest to wiadome, należy podać również dane proponowanych podwykonawców):

...................................................................................................................................................................……………………………………………………………………………………………………………….

...................................................................................................................................................................……………………………………………………………………………………………………………….





	B.VI: Część 6  Zamówienia- MROŻONKI OWOCOWO-WARZYWNE 


	B.VI.1. CENA OFERTY (C):
Niniejszym oferuję wykonanie przedmiotowej części  zamówienia za cenę (C)*: 

L.P

opis przedmiotu zamówienia 

Minimalny okres przydatności liczony od dnia realizacji dostawy

jednostka miary

ilość

CENA JEDNOSTKOWA BRUTTO
SUMA BRUTTO

a

b

c

d

e

f

g = e x f

1
brokuł mrożony różyczka, op. 2,5kg (+/- 2%)
6 miesięcy
szt.

60
2
dynia mrożona kostka, op. 2,5 kg (+/- 2%)
szt.

60
3
mieszanka warzywna min. 8- składnikowa, mrożona,  op. 2,5kg (+/- 2%)
szt.

40
4
mieszanka kompotowa min. 5-składnikowa, mrożona, op. 2,5kg (+/- 2%)
szt.

250
5
szpinak mrożony, mielony,  op. 2,5kg (+/- 2%)
szt.

12
6
włoszczyzna w paski z porem, mrożona, op. 2,5kg (+/- 2%)
szt.

260
7
truskawka mrożona,  op. 2,5kg (+/- 2%)
szt.

30
8
groszek zielony, mrożony,   op. 2,5kg (+/- 2%)
szt.

16
9
mieszanka warzyw mrożona (min. fasolka płaskostrąkowa, brokuł, plastry czerwonej i pomarańczowej marchwi), op. 2,5kg (+/- 2%)
szt.

24
10
fasolka szparagowa zielona, cięta, mrożona,   op.2,5kg (+/- 2%)
szt.

12
SUMA /CENA OFERTOWA/ *

* w rozumieniu rozdz. XVII SWZ



	B.VI.2.  PODWYKONAWCY :

Podwykonawcom zamierzam powierzyć poniższe części zamówienia (Jeżeli jest to wiadome, należy podać również dane proponowanych podwykonawców):

...................................................................................................................................................................……………………………………………………………………………………………………………….

...................................................................................................................................................................……………………………………………………………………………………………………………….




	B.VII: Część 7  Zamówienia- WYROBY MROŻONE GARMAŻERYJNE

	B.VII.1. CENA OFERTY (C):

Niniejszym oferuję wykonanie przedmiotowej części  zamówienia za cenę (C)*: 

L.P

opis przedmiotu zamówienia 

Minimalny okres przydatności liczony od dnia realizacji dostawy

jednostka miary

ilość

CENA JEDNOSTKOWA BRUTTO
SUMA BRUTTO

a

b

c

d

e

f

g = e x f

1
pierogi ruskie, zawartość nadzienia min.30%, w składzie m.in. ziemniaki lub (płatki ziemniaczane z ziemniaków 99%) min.20% i ser twarogowy min.10%
5 miesięcy
kg.

280
2
pierogi ze szpinakiem i serem,  zawartość nadzienia min.30%, w składzie m.in. szpinak min.15%, ser twarogowy min. 12%
kg.

145
3

pierogi z serem na słodko, zawartość nadzienia min.30%, w składzie m.in. ser twarogowy min.30%
kg.

145
4
pierogi z mięsem,  zawartość nadzienia min.30%, w składzie m.in. mięso min.27%
kg.

75
SUMA /CENA OFERTOWA/ *

* w rozumieniu rozdz. XVII SWZ

	B.VII.2.  PODWYKONAWCY :

Podwykonawcom zamierzam powierzyć poniższe części zamówienia (Jeżeli jest to wiadome, należy podać również dane proponowanych podwykonawców):

...................................................................................................................................................................……………………………………………………………………………………………………………….

...................................................................................................................................................................………………………………………………………………………………………………………………


	B.VIII: Część 8  Zamówienia- KLUSKI NA PARZE

	B.VIII.1. CENA OFERTY (C):

Niniejszym oferuję wykonanie przedmiotowej części  zamówienia za cenę (C)*: 

L.P

opis przedmiotu zamówienia 

Minimalny okres przydatności liczony od dnia realizacji dostawy

jednostka miary

ilość

CENA JEDNOSTKOWA BRUTTO
SUMA BRUTTO

a

b

c

d

e

f

g = e x f

1
kluski na parze, chłodzone op. 400g (+/- 10g), półprodukt gotowy do spożycia, bez konserwantów, niska zawartość cukrów -max. 3g na 100g produktu
10 dni
szt.

200
SUMA /CENA OFERTOWA/ *

* w rozumieniu rozdz. XVII SWZ

	B.VIII.2.  PODWYKONAWCY :

Podwykonawcom zamierzam powierzyć poniższe części zamówienia (Jeżeli jest to wiadome, należy podać również dane proponowanych podwykonawców):

...................................................................................................................................................................……………………………………………………………………………………………………………….

...................................................................................................................................................................……………………………………………………………………………………………………………….




	B.IX: Część 9  Zamówienia- POZOSTAŁE ART. SPOŻYWCZE ORAZ PRZYPRAWY

	B.IX.1. CENA OFERTY (C):

Niniejszym oferuję wykonanie przedmiotowej części  zamówienia za cenę (C)*: 

L.P

opis przedmiotu zamówienia 

Minimalny okres przydatności liczony od dnia realizacji dostawy

jednostka miary

ilość

CENA JEDNOSTKOWA BRUTTO
SUMA BRUTTO

a

b

c

d

e

f

g = e x f

1
bazylia suszona, w opakowaniach  5g-200g
dla majonezu 2 miesiące

dla żurku 3 tygodnie

dla pozostałych produktów 6 miesięcy

kg.
0,5
2
brzoskwinie połówki  op.820g (+/- 10g), w lekkim syropie
szt.
48
3
chrzan tarty op.890g (+/- 10g),  zawartość chrzanu min. 62%
szt.
36
4
cieciorka konserwowa op. 400g (+/- 10g)
szt.
50
5
cukier  biały  op.1kg (+/-10g)
szt.
300
6

cukier z wanilią,   w opakowaniach 10g-50g
kg.
1,5
7

curry przyprawa, w opakowaniach  5g-200g
kg.
0,6
8

cynamon mielony,  w opakowaniach 10g-50g
kg.
0,5
9

cząber,  w opakowaniach  5g-200g
kg.
0,5
10

dżem  op.450g (+/- 10g), (mix smaków), o obniżonej zawartości cukrów,  bez konserwantów,  bez syropu glukozowo-fruktozowego, zawartość owoców min. 35%, zawartość cukru max. 35g na 100 g produktu
szt.
600
11

dżem 100% z owoców op. 210g (+/- 10g),  (mix smaków), bez dodatku cukrów
szt.
30
12

fasolka biała konserwowa op.400g (+/-10g)
szt.
20
13

fasolka czerwona konserwowa 400g (+/-10g)
szt.
100
14

gałka muszkatołowa mielona,  w opakowaniach  5g-200g
kg.
0,5
15

groszek konserwowy op.400g (+/-10g)
szt.
150
16

groszek ptysiowy 
kg.
20
17

herbata czarna w torebkach do zaparzania op.140g (+/-10g), w opakowaniu min. 100 torebek
szt.
160
18

kakao op.150g(+/-10g), o obniżonej zawartości tłuszczu kakaowego 10-12%
szt.
35
19

kasza gryczana prażona, w opakowaniach 800g-5kg
kg.
130
20

kasza jęczmienna mazurska op.1kg (+/-10g), średnia
szt.
120
21

ketchup pikantny oraz łagodny  op.450g (+/-10g), na wyprodukowanie 100g produktu zużyto co najmniej 150g pomidorów, bez konserwantów
szt.
110
22

kminek suszony cały, w opakowaniach  5g-200g
kg.
1,5
23

kminek suszony mielony, w opakowaniach  5g-200g
kg.
1
24

koncentrat pomidorowy op. 950g (+/-10g), zawartość ekstraktu min.  28%, zawartość cukru max.15g na 100g produktu 
szt.
190
25

kotlety sojowe op.100g (+/-5g), odtłuszczona mąka sojowa bez GMO, min.96%
szt.
28
26

kukurydza konserwowa  op.400g (+/-10g)
szt.
240
27

kurkuma, w opakowaniach 5g-200g
kg.
0,5
28

kwas cytrynowy, w opakowaniach 5g-200g
kg.
2,5
29

liść laurowy, w opakowaniach 5g-200g
kg.
0,3
30

lubczyk liść  suszony, w opakowaniach 5g-200g
kg.
1,2
31

majeranek suszony, w opakowaniach 5g-200g
kg.
0,5
32

majonez stołowy, bez konserwantów, zawartość żółtka jaj kurzych min.7%, w opakowaniach 500g-700g
kg.
140
33

makaron  op.2kg (+/-10g), bezjajeczny, z semoliny z pszenicy durum (różne kształty)
szt.
120
34

makaron pełnoziarnisty op. 0,4kg - 2kg (+/-10g), bezjajeczny, z mąki makaronowej pszennej pełnoziarnistej, (różne kształty)
kg.
240
35

makaron spaghetti op.1kg (+/-10g), bezjajeczny, z semoliny z pszenicy durum
szt.
130
36

makaron pełnoziarnisty spaghetti op.1kg (+/-10g), bezjajeczny, z mąki makaronowej pszennej pełnoziarnistej
szt.
130
37

makaron z soczewicy czerwonej, z mąki z soczewicy czerwonej,  w opakowaniach 0,25kg-1kg (+/-10g)
kg.
30
38

miód nektarowy op.25g (+/-1g), wielokwiatowy
szt.
1600
39

mus 100% z owoców op.120g (+/-5g),  mix smaków, bez dodatku cukrów, bez konserwantów, przecierowy, pasteryzowany
szt.
2000
40

musli op.400g (+/-10g), zawiera płatki zbożowe pełnoziarniste (min. owsiane, jęczmienne, żytnie, pszenne, gryczane) z rodzynkami, zawartość cukru max. 13,5g, zawartość tłuszczu max. 10g, zawartość soli max. 1,2g - na 100 g produktu
szt.
50
41

musztarda stołowa op.425g (+/-10g),  delikatesowa, łagodna, bez konserwantów
szt.
40
42

musztarda łagodna op.0,9l (+/-0,05l), bez konserwantów
szt.
8
43

mąka pszenna tortowa typ 450  op.1kg (+/-10g)
szt.
200
44

mąka orkiszowa pełnoziarnista typ 2000 op.1kg(+/-10g)
szt.
100
45

ocet spirytusowy 10%  op.500ml (+/-10 ml)
szt.
45
46

ogórek konserwowy op.900 ml (+/-10 ml)
szt.
580
47

olej rzepakowy rafinowany (zawartość  kwasów  jednonienasyconych powyżej 50% i kwasów wielonienasyconych poniżej 40 %), w opakowaniach  0,9l- 5l
litr
400
48

oliwki marynowane drylowane czarne op.935g (+/-10g)
szt.
8
49

oliwki marynowane drylowane zielone op.935g (+/-10g)
szt.
8
50

oregano suszone, w opakowaniach 5g-200g
kg.
0,5
51

papryka konserwowa op.900ml (+/-10 ml)
szt.
260
52

papryka mielona ostra, w opakowaniach 5g-200g  
kg.
2
53

papryka mielona słodka, w opakowaniach 5g-200g
kg.
2
54

papryka mielona słodka wędzona, w opakowaniach 5g-200g
kg.
2
55

pieczarki marynowane op.900ml (+/-10 ml)
szt
100
56

pieprz naturalny czarny mielony, w opakowaniach 20g-200g
kg
6
57

pomidory suszone w oleju op.290g (+/-10g), produkt pasteryzowany
szt.
160
58

pomidory krojone bez skórki op.400g (+/-10g), w soku pomidorowym , produkt pasteryzowany
szt.
145
59

płatki kukurydziane  typu (corn flakes) op.1kg (+/-10g), zawartość cukru max. 13,5g, zawartość tłuszczu max. 10g, zawartość soli max.1,2g
szt.
25
60

rozmaryn suszony, w opakowaniach  5g-200g
kg.
0,3
61

ryż brązowy op.1kg (+/-10g)
szt.
30
62

ryż paraboliczny,  długoziarnisty w opakowaniach 1-5kg
kg.
120
63

ryż paraboliczny brązowy,  długoziarnisty w opakowaniach 1-5kg
kg.
100
64

skrobia ziemniaczana op.1kg (+/-10g)
szt.
15
65

seler konserwowy op.900ml (+/-10 ml), paski
szt.
20
66

sok pomarańczowy 100%  z zagęszczonego soku pomarańczowego, z witaminą C, bez dodatku cukru, pasteryzowany, op. karton 300 ml (+/-10 ml) 
szt.
1000
67

sok jabłkowy 100%  z zagęszczonego soku jabłkowego, z witaminą C, bez dodatku cukru, pasteryzowany, op. karton  300 ml (+/-10 ml)
szt.
1000
68

słonecznik łuskany 
kg.
5
69

sól spożywcza jodowana op.1kg (+/-10g), warzona
szt.
160
70

tymianek suszony, w opakowaniach 5g-200g
kg.
0,2
71

ziele angielskie, w opakowaniach 5g-200g
kg.
0,8
72

zioła prowansalskie, w opakowaniach 5g-200g
kg.
0,6
73

śliwka suszona bez pestki 
kg.
20
74

żurek op.500ml (+/-10 ml), bez konserwantów
szt.
150
75

mieszanka studencka  op. 100g (+/-10g), mieszanka orzechów (52%) [+/- 2%] i rodzynek (48%) (+/- 2%), 
szt.
240
76

przyprawa do gyrosa, mieszanka przypraw: czosnek, kolendra, gorczyca biała, papryka słodka, kozieradka, chili, pieprz czarny, sól oraz ziół: rozmaryn, oregano tymianek w opakowaniach 10-100g
kg.
0,6
77

Rozpuszczalna kawa zbożowa, zboża min. 78% – jęczmień i żyto, z dodatkiem cykorii, bez dodatku cukru, opakowanie 150 g (+/-10 g )
szt.
24
78

sos zielony na bazie bazylii op. 190g (+/-10g), w składzie m.in.  bazylia min. 38%, oleje roślinne, orzechy nerkowca min. 5%, sery dojrzewające min. 4,7%
szt.
80
SUMA /CENA OFERTOWA/ *
* w rozumieniu rozdz. XVII SWZ

	B.IX.2.  PODWYKONAWCY :

Podwykonawcom zamierzam powierzyć poniższe części zamówienia (Jeżeli jest to wiadome, należy podać również dane proponowanych podwykonawców):

...................................................................................................................................................................……………………………………………………………………………………………………………….

...................................................................................................................................................................………………………………………………………………………………………………………………


	C. OŚWIADCZENIE W ZAKRESIE WYPEŁNIENIA OBOWIĄZKÓW INFORMACYJNYCH PRZEWIDZIANYCH W ART. 13 LUB ART. 14 ROZPORZĄDZENIA PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO I RADY (EU) 2016/679 Z DNIA 27 KWIETNIA 2016R W SPRAWIE OCHRONY OSÓB FIZYCZNYCH W ZWIĄZKU Z PRZETWARZANIEM DANYCH OSOBOWYCH I W SPRAWIE SWOBODNEGO PRZEPŁYWU TAKICH DANYCH ORAZ UCHYLENIA DYREKTYWY 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L119 z 04.05.2016, str. 1)/zwanego dalej „RODO”:

Wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu*

*W przypadku, gdy Wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia Wykonawca nie składa (usunięcie treści np. poprzez jej wykreślenie)



	D.  OŚWIADCZENIA:

1) Zapoznaliśmy się ze Specyfikacją Warunków Zamówienia (w tym ze wzorem umowy dla danej części zamówienia) i nie wnoszę do nich zastrzeżeń, przyjmuję warunki w nich zawarte oraz uznajemy się za związanych określonymi w nich zasadami postępowania.

2) Zapewniamy wykonanie zamówienia zgodnie ze wszystkimi warunkami określonym w dokumentach zamówienia.

3) Oświadczamy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą do dnia wskazanego w Rozdz. XIV pkt 1 SWZ.

4) Oświadczamy, że Wzór Umowy będący załącznikiem do SWZ został przez nas zaakceptowany i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia Umowy  na proponowanych warunkach w odniesieniu do danej części Zamówienia, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.

5) Oświadczam/y, że ja/my (imię i nazwisko) ……………………………………………………….………………….. niżej podpisany/i jestem/śmy upoważniony/eni do reprezentowania Wykonawcy w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego na podstawie: …………………………...............................……………………………………………………………………….

6) W przypadku Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia zgodnie z art. 117 ustawy Pzp (wspólnicy spółki cywilnej traktowani są jak Wykonawcy składający ofertę wspólną):

Oświadczamy, że następujące dostawy wykonają następujący Wykonawcy: …………………………………………………………………………………………………………………………………… ………………………………………………………………………………………..……………………………………………  

/o ile dotyczy/

7) Tajemnica przedsiębiorstwa została zawarta w następujących wydzielonych, odpowiednio oznaczonych plikach, o nazwach: …………………………………………………

Nie ujawnia się informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, jeżeli Wykonawca, wraz z przekazaniem takich informacji zastrzegł, że nie mogą być one udostępniane oraz wykazał, iż zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa /Jawną część uzasadnienia zastrzeżenia tajemnicy przedsiębiorstwa należy złożyć w odrębnym pliku/.




	!UWAGA! 

Oferta pod rygorem nieważności musi zostać sporządzona w formie elektronicznej ( tj. opatrzona kwalifikowanym podpisem elektronicznym) lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym.
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