Rudna, dnia 04.08.2026 r.

Numer sprawy: ZSCKR.261.21.2026

Wyjasnienie treSci SWZ

Dotyczy: postgpowania o udzielenie zamdwienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym z
fakultatywnymi negocjacjami na podstawie art. 275 pkt 2 ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 r. - Prawo
zamowien publicznych, na zadanie o nazwie: Usluga przygotowywania i dostarczania posilkow do
ZSCKR w Rudnej w roku szkolnym 2026/2027

Dziatajac na podstawie art. 284 ust. 2 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 roku Prawo zaméwien publicznych,
Zamawiajacy odpowiada na pytania dotyczace tresci SWZ oraz dokonuje modyfikacji tre§ci SWZ.

1. Zamawiajgcy W pkt 6. pisze o opakowaniach szczelnych, czyli chce obiady pakowane jednostkowo dla
kazdego ucznia, a $niadania i kolacje w formie bufetu i do tego opakowania jednorazowe?

Ad. 1: Zamawiajacy wymaga opakowan jednostkowych dla kazdego ucznia do kazdego positku. Sniadania
i kolacja nie wystepuja w formie bufetu.

2. Pkt. 29 dwie formy wydawani positkéw, wymieniona tylko jedna w formie bufetu, by¢ moze druga to
jednorazowe opakowania jak przy obiedzie?

Ad 2: Zamawiajacy przewiduje dwie formy dostepnosci positkow, przemiennie w formie zimnego lub
cieptego positku z zachowaniem jednorazowych opakowan jednostkowych. Forma bufetu nie wystgpuje.

3 Czy godz. dostarczania positkow sa sztywne, zamawiajacy pisze , ze mogg ulec zmianie , w jakiej
sytuacji - pokrywaja si¢ z godz. pracy kierowcow na innych kontraktach,

Ad 3 : Godziny moga ulec zmianie jedynie w wyjatkowych i nieprzewidzianych okolicznosciach np.
nieprzewidziane warunki atmosferyczne, brak mozliwosci dojazdu do ZSCKR w Rudnej, np. z powodu
oblodzenia/zasypania drogi.

4. Czy dopuszcza zmian¢ godziny korekty positkow (p6zno) 1 czy wystepuja istotne zmiany?

Ad 4: Tak, Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ zmiany godziny korekty positkow, nie jest to istotna
Zmiana.

5. Ile 0s6b zamieszkuje internat, czy inni uczniowie tez beda korzysta¢ z obiadow? Z ilosci co$ wynika, ale
moze sprobujmy z innej strony.

Ad 5: Przewidywana ilo$¢ positkow zostata okreslona w SWZ

6.W nawiazaniu do zapisu OPZ:

., Positki powinny by¢ przygotowywanie z surowcow tzn. nieprzetworzonego wczesniej miesa, surowych
warzyw (sezonowo, w okresie zimowym dopuszcza sie stosowanie mrozonek warzywno-owocowych. Nie
dopuszcza sie produktow instant, gotowych sosow i ziemniakow z proszku typu puree).”

zwracamy si¢ z zapytaniem, czy Zamawiajacy dopusci stosowanie mrozonych warzyw jako dodatku do
przygotowywania Il dan (m.in. do zup, sosow, jako dodatek warzywny - w szczegolnosci w przypadku
przygotowywania diet specjalistycznych) przez caty okres realizacji zamowienia, a nie wylacznie w okresie
zimowym. Zastosowanie mrozonych warzyw pozwala na zachowanie powtarzalnej jako$ci, wartosci



odzywczych oraz cigglosci realizacji jadtospisow, zwlaszcza w odniesieniu do diet wymagajacych
okreslonych sktadnikow warzywnych. Prosimy o jednoznaczne potwierdzenie, czy takie rozwigzanie
bedzie dopuszczalne.

Ad 6: Zamawiajacy dopuszcza stosowanie mrozonych warzyw jako dodatku do przygotowania II dan przez
caly okres realizacji zamowienia.

7. W zwiazku z zapisem pkt 27 OPZ dotyczacym obowigzku zapewnienia positkow w ramach
indywidualnych diet eliminacyjnych (m.in. dla uczniéw z alergiami pokarmowymi, nietolerancja glutenu i
laktozy oraz z cukrzyca), zwracamy si¢ z prosba o podanie $redniomiesi¢cznej liczby positkow
dietetycznych wydawanych w okresie ostatnich 6 miesigcy, z podziatlem na poszczeg6lne rodzaje diet.
Informacje te sa niezbedne do prawidtowej kalkulacji oferty oraz oszacowania zakresu realizacji
zamoOwienia.

Ad 7: W okresie ostatnich 6 miesigcy nie wystgpita potrzeba positkow dietetycznych.

8.W odniesieniu do zapisow OPZ dotyczacych serwowania $niadan i kolacji w formie ,,zimnego bufetu”
zwracamy si¢ z prosbg o doprecyzowanie sposobu realizacji tego wymagania. Prosimy o wyjasnienie:

1. Czy Zamawiajacy oczekuje przygotowania ogolnodostgpnego bufetu samoobstugowego, czy tez
wydawania kazdemu uczestnikowi indywidualnie skomponowanego zestawu zgodnego z
minimalnymi gramaturami okreslonymi w OPZ?

2. W przypadku bufetu samoobstugowego, w jaki sposob Wykonawca ma zapewni¢ zachowanie
wymaganych gramatur przypadajacych na jednego ucznia oraz jak nalezy postapi¢ w sytuacji, gdy
czg$¢ ucznidw pobierze wigksze ilosci produktow, powodujgce ich niedostepnos$¢ dla pozostatych
uczestnikow?

Ad 8: Zamawiajacy oczekuje wydania kazdemu uczestnikowi indywidualnie skomponowanego zestawu
zgodnego z minimalnymi gramaturami okre$lonymi z OPZ. Forma bufetu nie wystepuje.

9. Zamawiajacy wymaga uwzglednienia indywidualnych diet eliminacyjnych dla uczniéw z alergia
pokarmowg/z nietolerancjg pokarmowa w tym: ucznidow z cukrzycg, uczniéw z nietolerancja glutenu i
laktozy. Szczegotowy wykaz diet zamawiajacy przekaze wykonawcy przed przystgpieniem do realizacji
zamowienia. Wykaz bedzie modyfikowany w zaleznosci od biezacych potrzeb Zamawiajgcego

Prosimy o informacjg ile takich diet jest Sredniomiesi¢cznie ?

Ad 9: W roku szkolnym 2025/2026 nie wystgpilty wsrdd uczniéw diety eliminacyjne.

10. Zapis w OPZ

Wykonawca zapewni opakowania indywidualne dla formowane dla cateringu, tzw. boxy na positki
spetniajace obowigzujace normy pozwalajace na wygodnie podgrzewanie positkow w piekarniku lub
kuchence mikrofalowej. Uzywane opakowania powinny posiada¢ deklaracje zgodnosci UE oraz symbol
kieliszka i widelca. Prosimy o doprecyzowanie jakie parametry powinny mie¢ tzw. Boxy, ile sztuk
zabezpieczy¢ ma Wykonawca?

Ad 10: Wykonawca winien zapewni¢ opakowania indywidualne dla kazdego ktore beda dostosowane do
podgrzewania w kuchence mikrofalowej.

11.Wykonawca zapewni czyste opakowania jednorazowe, ktore begda przechowywane w suchym,
zamknigtym pomieszczeniu, zabezpieczonym przed kurzem i szkodnikami. Opakowania nie moga leze¢
bezposrednio na podtodze (wymagane sg podesty lub regaly).

W jakiej ilo$ci na miesigc, lub rok, jakiego rodzaju maja by¢ to opakowania, jaki wymodg dotyczacy
podestow lub regatow ?



Ad 11: Ogodlne wymagania dotyczace przechowywania opakowan jednorazowych: w suchym,
zamknietym, pomieszczeniu, zabezpieczone przed kurzem oraz szkodnikami. Podesty Iub regaty,
zabezpieczajg bezposrednie ktadzenie pojemnikow na podlodze.

12. Pracownicy musza uzywac jednorazowych rekawiczek i maseczek podczas naktadania dan do pudetek.
Opakowania powinny by¢ szczelnie zamknigte (np. zgrzewane folig), aby zapobiec rozlaniu i
zanieczyszczeniu wtérnemu w transporcie. —

Czy Zamawiajacy dopusci modyfikacje zapisow Opisu Przedmiotu Zamoéwienia pkt 6 poprzez wykreslenie
obowigzku stosowania maseczek ochronnych przez pracownikow podczas nakladania dan do pudetek i
pozostawienie wymogu stosowania standardowych $rodkéw ochrony indywidualnej wtasciwych dla ustug
gastronomicznych (w tym jednorazowych r¢kawic ochronnych, odziezy roboczej oraz nakrycia glowy)?
Stosowanie maseczek ochronnych stanowi szczegdlny, nadzwyczajny rezim sanitarny, stosowany w
warunkach zagrozenia epidemicznego ktéry nie znajduje uzasadnienia przy standardowym porcjowaniu
positkow cateringowych. Obecne przepisy prawa zywnosciowego (w tym system HACCP i dobre praktyki
higieniczne GHP) gwarantujg pelne bezpieczenstwo mikrobiologiczne dan przy uzyciu standardowych
srodkéw ochrony indywidualnej (r¢kawiczki, higiena rak, ostona wlosoéw). Wprowadzenie obowigzku
pracy w maseczkach bez wyraznych wskazan epidemiologicznych generuje dla Wykonawcy dodatkowe,
nieuzasadnione koszty oraz znaczgco obniza komfort pracy personelu, co pozostaje bez wptywu na finalng
jako$¢ 1 bezpieczenstwo dostarczanych positkow.”

Ad 12: Zamawiajagcy wyraza zgode na modyfikacje zapisow OPZ i wykre§la w pkt 6 obowigzek
stosowania maseczek ochronnych przez pracownikdéw podczas naktadania dan do pudetek.

13.Zwracamy si¢ z wnioskiem o modyfikacje zapisow Projektowanych Postanowien Umowy w zakresie §
11 pkt 3 poprzez obnizenie progu uruchamiajacego procedure waloryzacji wynagrodzenia z 10 punktow
procentowych do poziomu 3% punktoéw procentowych. Ustanowienie progu waloryzacji na poziomie az 10
punktow procentowych w skali 6 miesiecy w obecnych realiach makroekonomicznych czyni klauzule
waloryzacyjng catkowicie iluzoryczng i martwg. Zgodnie z oficjalnymi danymi Glownego Urzedu
Statystycznego (Komunikat Prezesa GUS z dnia 15 lipca 2026 r.), wskaznik cen konsumpcyjnych za
pierwsze potrocze 2026 r. wyniodst jedynie 2,7%, a biezaca inflacja roczna ksztattuje si¢ na poziomie ok.
2,5%. Wprowadzenie tak wygorowanego limitu (10%) razaco narusza cel art. 439 ustawy Prawo zaméwien
publicznych. Przepis ten ma na celu realne przywrocenie rownowagi kontraktowej stron w obliczu zmian
cen na rynku, a nie tworzenie pozornych mechanizméw ochrony. Zgodnie z utrwalong linig orzecznicza
Krajowej Izby Odwotawczej (KIO), klauzule waloryzacyjne nie moga by¢ konstruowane w sposob
uniemozliwiajacy ich realne zastosowanie. Obnizenie progu do poziomu 2,5% pozwoli na zabezpieczenie
interesOw obu stron i umozliwi Wykonawcom ztozenie rzetelnych, bezpiecznych cenowo ofert.

Ad 13: Zamawiajgcy nie wyraza zgody na zmiang.

14. Positki powinny by¢ przygotowywane z surowcOw tzn. nieprzetworzonego wczesniej migsa, surowych
warzyw (sezonowo, w okresie zimowym dopuszcza si¢ stosowanie mrozonek warzywno-owocowych. Nie
dopuszcza si¢ produktow instant, gotowych soséw i ziemniakow z proszku typu puree). Zakazuje si¢
stosowania konserw, produktow z glutaminianem sodu, produktéw mastopodobnych, sokow
zageszczonych, migsa odkostnionego mechanicznie.

Prosimy o wyrazenie zgody na dopuszczenie mrozonek, rowniez w sezonie letnim ?

Ad 14: Zamawiajacy dopuszcza stosowanie mrozonek przez caty okres realizacji zamowienia.

15. Zamawiajacy powiadomi Wykonawce o ostatecznej iloSci $niadan w dniu poprzedzajacym dzien
realizacji zaméwienia do godz. 20.00 oraz obiadu i kolacji do godz. 8 w dniu realizacji zamdéwienia.
Prosimy o zmian¢ zapisu na godzing 15.00

Ad 15: Zamawiajacy dokonuje modyfikacji pkt 19 OPZ poprzez zmiang powiadomienia Wykonawcy o
ostatecznej ilo$ci $niadan w dniu poprzedzajacym dzien realizacji zamdwienia do godz. 15.00



16. II Sniadanie do wyboru np.: jogurt, serek, kefir co najmniej 150 g, owoc co najmniej 100 g,
drozdzoéwka. Ile Przystuguje na jednego ucznia ?

Ad 16: Na jednego ucznia przystuguje jedna porcja wg gramatury ustalonej w jadtospisie, zgodnej
z warunkami zywienia zbiorowego, dostarczona w jednorazowych pojemnikach. Jeden zestaw drugiego
$niadania, w ramach ktorego wybiera on lub otrzymuje pozycje z podanych grup (np. jeden
produkt mleczny 150 g lub owoc 100 g lub drozdzéwka — zaleznie od szczegdtowego regulaminu danej
umowy lub przetargu szkolnego).

Zasady wydawania positku:
- Jeden porcjowany zestaw na kazdego uprawnionego ucznia w danym dniu.

- Opcja do wyboru oznacza alternatywe w ramach limitu (np. jogurt/kefir lub owoc lub drozdzoéwka), a nie
wszystkie wymienione artykuly naraz, chyba ze specyfikacja placowki stanowi inacze;j.

- Gramatura minimalna to 150 g dla produktow mlecznych oraz 100 g dla owocow

17. Od ktérej najwczesniej powinnismy dostarczy¢ positki i do ktorej najpozniej ?
Posimy o wskazanie innych ram czasowych.
Ad 17: Positki winne by¢ dostarczane zgodnie z pkt 16 OPZ.

18. Czy Zamawiajacy wyrazi zgod¢ na dostawe raz dziennie, czyli przywoz obiadu-kolacji ( na dany dzien
) 1 $niadania na kolejny dzien ?

Ad 18: Zamawiajagcy nie wyraza zgody na dostawe raz dziennie.

Zmodyfikowany OPZ i wzor umowy stanowia zatgczniki do niniejszych wyjasénien.

Jednoczesnie Zamawiajacy zmienia termin skladania ofert. W rozdziale 1 Karta Postepowania pkt 3
otrzymuje brzmienie:

Oferty mozna skladaé¢ do 10.08.2026 r. do godziny 10.00

Oferty zostang otwarte 10.08.2026 godzina 10.15
Wykonawca jest zwigzany | 08.09.2026r.

ofertg do

Wadium NIE

Numer konta do wniesienia | Nie dotyczy
wadium
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