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1. NAZWA (FIRMA) ORAZ ADRES ZAMAWIAJĄCEGO 
      Zespół Szkolno- Przedszkolny w Ścinawie
      59-330 Ścinawa, ul. Królowej Jadwigi 9
      Regon 364939815
      Tel. 768412646

Adres poczty elektronicznej: sp3@scinawa.pl
Adres strony internetowej: https://zspscinawa.szkolna.net/
Adres platformy: https://ezamowienia.gov.pl/pl/
2. ADRES STRONY INTERNETOWEJ, NA KTÓREJ UDOSTĘPNIANE BĘDĄ ZMIANY I WYJAŚNIENIA TREŚCI SWZ ORAZ INNE DOKUMENTY ZAMÓWIENIA BEZPOŚREDNIO ZWIĄZANE Z POSTĘPOWANIEM O UDZIELENIE ZAMÓWIENIA  
Postępowanie prowadzone jest przy użyciu środków komunikacji elektronicznej z wykorzystaniem 
Platformy https://ezamowienia.gov.pl/pl i poczty elektronicznej Zamawiającego https://zspscinawa.szkolna.net/  Zmiany i wyjaśnienia treści SWZ oraz inne dokumenty zamówienia bezpośrednio związane z postępowaniem o udzielenie zamówienia będą udostępniane na stronie internetowej  https://ezamowienia.gov.pl/mp-client/tenders/ocds-148610-f2535afb-6228-43d4-94cb-ec48dc8b93bf
3. TRYB UDZIELENIA ZAMÓWIENIA 
3.1. Postępowanie prowadzone jest w trybie podstawowym bez negocjacji (art. 275 pkt. 1 ustawy Pzp). 
 
4. INFORMACJA, CZY 	ZAMAWIAJĄCY PRZEWIDUJE WYBÓR NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY  Z MOŻLIWOŚCIĄ PROWADZENIA NEGOCJACJI. 
4.1. Zamawiający nie przewiduje wyboru najkorzystniejszej oferty z możliwością prowadzenia negocjacji. 
 
5. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 
 
5.1. Przedmiotem zamówienia jest Dostawa żywności, napojów i produktów pokrewnych dla stołówki szkolnej przy Zespole Szkolno- Przedszkolnym w Ścinawie na rok szkolny 2026/2027
5.2. Zamawiający dopuszcza składanie ofert częściowych, gdzie część (załącznik) stanowi: 
 	 




	Nr załącznika 
	nazwa 
	Terminy dostaw

	1
	produkty mleczarskie – (CPV: 15500000-3)
	codziennie  w/g potrzeby do godz. 700 po złożeniu zamówienia  

	2
	produkty przemiału ziarna, skrobi i produkty skrobiowe – (CPV: 15600000-4)
	codziennie do godz. 700 po złożeniu zamówienia  

	3
	pieczywo tostowe i wyroby piekarskie – (CPV: 15821000-9)
	codziennie w/g potrzeby do godz. 700 po złożeniu zamówienia  

	4
	 
produkty zwierzęce, mięso i produkty mięsne – (CPV: 15100000-9)
	codziennie w/g potrzeby do godz. 700po złożeniu zamówienia  

	5
	 owoce warzywa i podobne produkty, jaja – (CPV: 15300000-1), (CPV03142500-3)
	codziennie w/g potrzeby do godz. 7 00 po złożeniu zamówienia  

	6
	przyprawy makarony i herbaty – (CPV: 15870000-7) (CPV: 15850000-1) (CPV: 15863000-5) (CPV: 15412200-1)
	codziennie w/g potrzeby do godz. 700 po złożeniu zamówienia 

	7
	mrożonki( warzywne , ryby, parówka) – (CPV: 15220000-6) (CPV: 15330000-0) (CPV: 15331170-9), (CPV: 05100000-6)

	codziennie w/g potrzeby do godz. 700 po złożeniu zamówienia  

	8
	pozostałe art. żywnościowe – (CPV: 15800000-6) (CPV: 15400000-2) (CPV: 15300000-1) (CPV: 15600000-4)(CPV: 15240000-2)
	codziennie w/g potrzeby do godz. 700 po złożeniu zamówienia  

	9
	drób – (CPV: 15100000-9)
	codziennie w/g potrzeby do godz. 700 po złożeniu zamówienia  

	10
	wyroby garmażeryjne świeże – (CPV: 15851000-8)
	codziennie w/g potrzeby do godz. 700 po złożeniu zamówienia  

	11
	Indyk– (CPV: 15100000-9)
	codziennie w/g potrzeby do godz. 700 po złożeniu zamówienia  


 
 
5.3. Części nie mogą być dzielone przez Wykonawców, oferty nie zawierające pełnego zakresu przedmiotu zamówienia określonego w zadaniu częściowym zostaną odrzucone. 
5.4. Wykonawca może złożyć ofertę w odniesieniu do wszystkich części zamówienia. 
5.5. Miejsce realizacji: Zespół Szkolno- Przedszkolny w Ścinawie
6. TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA 
 
6.1. Zamówienie będzie realizowane od 01.09.2026- 31.08.2027  z wyłączeniem lipca tj. 01.07-31.07 (z powodu nieobecności dzieci w placówce) z zastrzeżeniem, że dostawy będą realizowane w okresach przebywania uczniów w placówkach oświatowych. 
 
7. WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU 
 
7.1. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy nie podlegają wykluczeniu oraz spełniają warunki udziału w postępowaniu, o których mowa w art. 112 ust. 2 ustawy Pzp. 
7.2. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają następujące warunki: 
	Lp. 
	Warunki udziału w postępowaniu 

	1 
	Zdolność do występowania w obrocie gospodarczym. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy prowadzący działalność gospodarczą lub zawodową, którzy są wpisani do jednego z rejestrów zawodowych lub handlowych prowadzonych w kraju, w którym mają siedzibę lub miejsce zamieszkania. Zamawiający nie stawia szczególnych wymagań w zakresie spełnienia tego warunku. Ocena spełniania warunków udziału w postępowaniu będzie dokonana na zasadzie spełnia/nie spełnia. 

	2 
	Uprawnienia do prowadzenia określonej działalności gospodarczej lub zawodowej, o ile wynika to z odrębnych przepisów. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają warunki dotyczące posiadania kompetencji lub uprawnień do prowadzenia określonej działalności zawodowej, o ile wynika to z odrębnych przepisów. Zamawiający nie stawia szczególnych wymagań w zakresie spełnienia tego warunku. Ocena spełniania warunków udziału w postępowaniu będzie dokonana na zasadzie spełnia/nie spełnia. 

	3 
	Sytuacja ekonomiczna lub finansowa. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają warunki dotyczące sytuacji ekonomicznej lub finansowej. Zamawiający nie stawia szczególnych wymagań w zakresie spełnienia tego warunku. Ocena spełniania warunków udziału w postępowaniu będzie dokonana na zasadzie spełnia/nie spełnia.

	4 
	Zdolność techniczna lub zawodowa. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają warunki dotyczące zdolności technicznej lub zawodowej. Zamawiający nie stawia szczególnych wymagań w zakresie spełnienia tego warunku. Ocena spełniania warunków udziału w postępowaniu będzie dokonana na zasadzie spełnia/nie spełnia. 


 
7.3 Wykonawcy występujący wspólnie 
a) Wykonawcy mogą wspólnie ubiegać się o udzielenie zamówienia; 
b) Wykonawcy występujący wspólnie ustanawiają pełnomocnika do reprezentowania ich  w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego albo do reprezentowania  w postępowaniu i zawarciu umowy w sprawie zamówienia publicznego; 
c) Jeżeli oferta Wykonawców występujących wspólnie została wybrana, Zamawiający może żądać przed zawarciem umowy w sprawie zamówienia publicznego, kopii umowy regulującej współpracę tych Wykonawców; 
d) W przypadku złożenia oferty wspólnej warunki udziału w postępowaniu zostają spełnione łącznie przez wszystkie podmioty składające ofertę wspólnie. 
 
8. PODSTAWY WYKLUCZENIA WYKONAWCY Z POSTĘPOWANIA 
 
8.1. Z postępowania o udzielenie zamówienia wyklucza się Wykonawcę w stosunku do którego zachodzą okoliczności określone w art. 108 ust. 1 ustawy Pzp. 
8.2. Ponadto Zamawiający wykluczy Wykonawcę w stosunku do którego zachodzą okoliczności określone w art. 109 ust. 1 pkt 4, pkt 7, tj. Wykonawcę, który: 
a) w stosunku do którego otwarto likwidację, ogłoszono upadłość, którego aktywami zarządza likwidator lub sąd, zawarł układ z wierzycielami, którego działalność gospodarcza jest zawieszona albo znajduje się on w innej tego typu sytuacji wynikającej z podobnej procedury przewidzianej w przepisach miejsca wszczęcia tej procedury; 
b) z przyczyn leżących po jego stronie , w znacznym stopniu lub zakresie nie wykonał lub nienależycie wykonał albo długotrwale nienależycie wykonywał istotne zobowiązania wynikające z wcześniejszej umowy w sprawie zamówienia publicznego lub umowy koncesji, co doprowadziło do wypowiedzenia lub odstąpienia od umowy, odszkodowania, wykonywania zastępczego lub realizacji uprawnień z tytułu rękojmi za wady. 
8.3. Wykonawca nie podlega wykluczeniu w okolicznościach określonych w art. 108 pkt 1. 2 i 5 lub art. 109 ust. 1 pkt 4, 5 i 7 ustawy Pzp, jeżeli udowodni Zamawiającemu, że spełnił łącznie przesłanki określone w art. 110 ust. 2 ustawy Pzp. 
8.4. Wykonawca może zostać wykluczony przez Zamawiającego na każdym etapie postępowania o udzielenie zamówienia. 
9. WYKAZ OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW, JAKIE MAJĄ DOSTARCZYĆ WYKONAWCY W CELU POTWIERDZENIA SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU ORAZ BRAKU PODSTAW DO WYKLUCZENIA. 
 
9.1. Oferta składana jest pod rygorem nieważności w formie elektronicznej lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. 
9.2. Do oferty, w celu wykazania spełniania warunków udziału w postępowaniu oraz braku podstaw wykluczenia, Wykonawca zobowiązany jest dołączyć aktualne na dzień składania ofert: 
	Lp. 
	DOKUMENTY SKŁADANE W OFERCIE 

	1. 
	Formularz ofertowy – Załącznik nr 2 do SWZ 

	2. 
	Oświadczenie o niepodleganiu wykluczeniu oraz spełnianiu warunków udziału – składa każdy Wykonawca, dodatkowo: 
a) w przypadku wspólnego ubiegania się o zamówienie przez Wykonawców, oświadczenie składa każdy z Wykonawców 
b) w przypadku powołania się Wykonawcy na zasoby innych podmiotów składa także podmiot udostępniający zasoby  – Załącznik nr 3 do SWZ 
 

	1. 
	Formularz cenowy dla poszczególnych części – Załączniki od 6 do 17 do SWZ 
 

	2. 
	Pełnomocnictwo. W przypadku podpisania oferty oraz poświadczenia za zgodność z oryginałem kopii dokumentów przez osobę niewymienioną w dokumencie 
rejestracyjnym (ewidencyjnym) Wykonawcy, należy do oferty dołączyć stosowne pełnomocnictwo w oryginale lub kopii poświadczonej notarialnie. 

	3. 
	Pełnomocnictwo dla pełnomocnika do reprezentowania w postępowaniu 
Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia. Dotyczy ofert składanych przez Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia. 

	4. 
	Zobowiązanie podmiotów trzecich do oddania do dyspozycji niezbędnych zasobów. 
Pisemne zobowiązanie podmiotów, na zdolnościach lub sytuacji, których Wykonawca polega, do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby realizacji zamówienia (jeżeli Wykonawca powołuje się na zasoby innych podmiotów)  – Załącznik nr 4 


 
9.3. Zamawiający w niniejszym postępowaniu nie żąda podmiotowych środków dowodowych. 
9.4. Forma dokumentów: 
1) Oferta oraz oświadczenia składane są pod rygorem nieważności w formie elektronicznej lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. 
2) Pełnomocnictwo powinno zostać złożone w formie elektronicznej lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. 
3) Dopuszcza się również przedłożenie elektronicznej kopii dokumentu poświadczonej za zgodność z oryginałem przez notariusza, tj. podpisanej kwalifikowanym podpisem elektronicznym osoby posiadającej uprawnienia notariusza. 
4) Zobowiązanie musi być złożone w formie elektronicznej lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym, lub podpisem osobistym osoby upoważnionej do reprezentowania wykonawców zgodnie z formą reprezentacji określoną w dokumencie rejestrowym właściwym dla formy organizacyjnej lub innym dokumencie. 
 
9.5. Oferta wspólna: 
1) W przypadku złożenia oferty wspólnej przedsiębiorcy występujący wspólnie muszą upoważnić jednego spośród siebie, jako przedstawiciela pozostałych – lidera do zaciągania i rozporządzania prawem w sprawach związanych z przedmiotem postępowania, a jego upoważnienie musi być udokumentowane pełnomocnictwem podpisanym przez pozostałych przedsiębiorców lub ich uprawnionych przedstawicieli. 
2) Oferta przedstawiona przez dwóch lub więcej partnerów wchodzących w skład konsorcjum lub spółki cywilnej musi być przedstawiona, jako jedna oferta, od jednego wykonawcy i spełniać następujące wymagania: 
a) Oświadczenie o niepodleganiu wykluczeniu oraz spełnianiu warunków udziału składa każdy z wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia (na oddzielnym formularzu) lub pełnomocnik (umocowany do składania oświadczeń wiedzy) w imieniu każdego z wykonawców osobno. 
 
10. INFORMACJA DLA WYKONAWCÓW ZAMIERZAJACYCH POWIERZYĆ WYKONANIE CZĘŚCI ZAMÓWIENIA PODWYKONAWCOM 
 
10.1. Zamawiający dopuszcza możliwość powierzenia przez Wykonawcę wykonania części zamówienia podwykonawcom, z którymi zawarł umowę o podwykonawstwo, zdefiniowaną w art. 7 ust. 27 ustawy Pzp. W takim przypadku wykonawca zobowiązany jest do wskazania w swojej ofercie części zamówienia (zakresu), których wykonanie zamierza powierzyć podwykonawcom i podania przez wykonawcę pełnych nazw i danych podwykonawców. W przypadku powierzenia realizacji zamówienia podwykonawcy Wykonawca ponosi odpowiedzialność za działania i zaniechania takiego podmiotu jak za własne. Zamawiający żąda, aby Wykonawca wskazał część zamówienia, której wykonanie chce powierzyć podwykonawcom oraz by podał firmy podwykonawców. 
 
 
11. INFORMACJE O ŚRODKACH KOMUNIKACJI ELEKTRONICZNEJ, PRZY UŻYCIU KTÓRYCH ZAMAWIAJĄCY BĘDZIE KOMUNIKOWAŁ SIĘ Z WYKONAWCAMI ORAZ INFORMACJE  
	O 	WYMAGANIACH 	TECHNICZNYCH 	I 	ORGANIZACYJNYCH 	SPORZĄDZANIA, 	WYSYŁANIA  
I ODBIERANIA KORESPONDENCJI ELEKTRONICZNEJ 
 
11.1. W niniejszym postępowaniu komunikacja między Zamawiającym, a Wykonawcami odbywa się drogą elektroniczną przy użyciu: 
·  e-zamówienia, który dostępny jest pod adresem: https://ezamowienia.gov.pl/
·  poczty elektronicznej pod adresem: intendent@zposcinawa.pl 

11.2. Zamawiający wyznacza następujące osoby do kontaktu z Wykonawcami:  
· w zakresie formalnym osobami upoważnionymi do kontaktu z Wykonawcami są: 
1. Jolanta Szulc – dyrektor szkoły, tel. 76 841 2646  , e-mail: sp3@scinawa.pl  
2. Aleksandra Żurawska – intendent, tel. 76 7591062, e-mail intendent@zposcinawa.pl 
11.3. Wykonawca zamierzający wziąć udział w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego musi posiadać konto podmiotu „Wykonawca” na Platformie e Zamówienia. Szczegółowe informacje na temat zakładania kont podmiotów oraz zasady i warunki korzystania z Platformy e Zamówienia określa Regulamin Platformy e-Zamówienia, dostępny na stronie internetowej https://ezamowienia.gov.pl oraz informacje zamieszczone w zakładce „Centrum Pomocy”
11.4. Maksymalny rozmiar plików przesyłanych za pośrednictwem „Formularzy do komunikacji” wynosi 150 MB (wielkość ta dotyczy plików przesyłanych jako załączniki do jednego formularza
11.5. Za datę przekazania oferty, wniosków, zawiadomień, dokumentów elektronicznych, oświadczeń lub elektronicznych kopii dokumentów lub oświadczeń oraz innych informacji przyjmuje się datę ich przekazania na e-Zamówienia. 
11. 6. Zamawiający przekazuje link do postępowania oraz ID postępowania, jako załącznik do niniejszej 
SWZ. Dane postępowanie można wyszukać również na liście wszystkich postępowań na platformie  e-zamówienia.  
 
12. OPIS SPOSOBU KOMUNIKOWANIA SIĘ ZAMAWIAJĄCEGO Z WYKONAWCAMI (NIE DOTYCZY SKŁADANIA OFERT) 
 
12.1. W  postępowaniu o 	udzielenie 	zamówienia 	komunikacja 	pomiędzy Zamawiającym, 
a Wykonawcami w szczególności składanie oświadczeń, wniosków (innych niż oferta bądź wniosek o dopuszczenie do udziału w postępowaniu), zawiadomień oraz przekazywanie informacji odbywa się elektronicznie za pośrednictwem Platformy e-Zamówienia. We wszelkiej korespondencji związanej z niniejszym postępowaniem Zamawiający i Wykonawcy posługują się numerem ogłoszenia (BZP, ID postępowania). 
12.2. Zamawiający może również komunikować się z Wykonawcami za pośrednictwem poczty 
elektronicznej, email: sp3@scinawa.pl lub intendent@zposcinawa.pl 
12.3.  Dokumenty elektroniczne, składane są przez Wykonawcę za pośrednictwem „Formularza do komunikacji”, jako załączniki. Zamawiający dopuszcza również możliwość składania dokumentów elektronicznych za pomocą poczty elektronicznej, na wskazany w pkt 2 adres email. Sposób sporządzenia dokumentów elektronicznych musi być zgodny z wymaganiami określonymi  w rozporządzeniu Prezesa Rady Ministrów z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie sposobu sporządzania i przekazywania informacji oraz wymagań technicznych dla dokumentów elektronicznych oraz środków komunikacji elektronicznej w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursie (Dz. U. z 2020 r. poz. 2452) oraz rozporządzeniu Ministra Rozwoju, Pracy i Technologii z dnia 23 grudnia 2020 r. w sprawie podmiotowych środków dowodowych oraz innych dokumentów oraz innych dokumentów lub oświadczeń, jakich może żądać Zamawiający od Wykonawcy (Dz. U. z 2020 r. poz. 2415). 
 
13. WYMAGANIA DOTYCZĄCE WADIUM 
 
13.1. W postępowaniu nie jest przewidziane składanie wadium. 
 
14. TERMIN ZWIĄZANIA OFERTĄ   
 
14.1. Wykonawca jest związany ofertą od dnia upływu terminu składania ofert do dnia 20 września        2026r.  
14.2. W przypadku, gdy wybór najkorzystniejszej oferty nie nastąpi przed upływem związania ofertą określonego w SWZ, Zamawiający przed upływem terminu związania ofertą zwraca się jednokrotnie do Wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu o wskazany przez niego okres, nie dłuższy niż 30 dni. 
14.3. Przedłużenie terminu związania z ofertą, o którym mowa w pkt. 14.2, wymaga złożenia przez Wykonawcę pisemnego oświadczenia o wyrażeniu zgody na przedłużenie terminu związania ofertą. 
 
15. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWYWANIA OFERT 
 
15.1. Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę. 
15.2. Treść ofert musi odpowiadać treści SWZ. 
15.3. Oferta wraz ze stanowiącymi jej integralną część załącznikami musi być sporządzona przez Wykonawcę ściśle według postanowień niniejszej SWZ. 
15.4. Oferta oraz pozostałe oświadczenia i dokumenty, dla których zamawiający określił wzory formularzy, powinny byś sporządzone zgodnie z tymi wzorami. 
15.5. Oferta wraz z załącznikami musi być czytelna i sporządzona w języku polskim. 
15.6. Ofertę wraz ze stanowiącymi jej integralną część załącznikami, składa się w formie elektronicznej za pośrednictwem „Oferty/ wnioski” i kliknąć przycisk „Złóż ofertę” dostępnego na platformie e-zamówienia. 
15.7. Ofertę składa się pod rygorem nieważności w formie elektronicznej lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. 
15.8. Opis sposobu złożenia oferty składanej w formie elektronicznej – sposób złożenia oferty, opisany został w „Instrukcji użytkownika”, dostępnej na stronie: https://ezamowienia.gov.pl/pl/
15.9. Jeżeli dokumenty elektroniczne, przekazywane przy użyciu środków komunikacji elektronicznej, zawierają informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2020r poz. 1913) wykonawca, w celu utrzymania w poufności tych informacji, przekazuje je w wydzielonym i odpowiednio oznaczonym pliku, wraz z jednoczesnym zaznaczeniem polecenia „Załącznik stanowiący tajemnicę przedsiębiorstwa” a następnie wraz z plikami stanowiącymi jawną część należy ten plik zaszyfrować. 
15.10. Do oferty należy dołączyć oświadczenie o niepodleganiu wykluczeniu, spełnianiu warunków udziału w postępowaniu, w zakresie wskazanym w SWZ, w formie elektronicznej lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, a następnie zaszyfrować wraz z plikami stanowiącymi ofertę. 
15.11. Wykonawca po upływie terminu do składania ofert nie może skutecznie dokonać zmiany ani wycofać złożonej oferty. 
15.12.  Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty. 
 
16. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKŁADANIA I OTWARCIA OFERT 
16.1. Ofertę wraz z wymaganymi dokumentami należy złożyć za pośrednictwem platformy e-Zamówienia zgodnie z instrukcją określoną w pkt. 15 SWZ, do dnia 26/08/2026 do godz. 09:00. 
16.2. Po upływie terminu składania ofert, złożenie oferty nie będzie możliwe. 
16.3. Otwarcie ofert jest niejawne. 
16.4. Otwarcie ofert nastąpi w dniu: 26/08/2026 o godz. 09:15
16.5. Bezpośrednio przed otwarciem ofert Zamawiający poda kwotę, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia. 
16.6. Niezwłocznie po otwarciu ofert Zamawiający zamieści na stronie internetowej prowadzonego postępowania informacje o: 
a) nazwach albo imionach i nazwiskach oraz siedzibach lub miejscach prowadzonej działalności gospodarczej albo miejscach zamieszkania Wykonawców, których oferty zostały otwarte; 
b) cenach i warunkach płatności zawartych w ofertach. 
16.7. W przypadku wystąpienia awarii systemu teleinformatycznego, która spowoduje brak możliwości otwarcia ofert w terminie określonym przez Zamawiającego, otwarcie ofert nastąpi niezwłocznie po usunięciu awarii. 
16.8. Zamawiający poinformuje o zmianie terminu otwarcia ofert na stronie internetowej prowadzonego postępowania. 
  
 
17. 	OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY 
 
17.1. W ofercie Wykonawca zobowiązany jest podać cenę brutto i netto za wykonanie całego przedmiotu zamówienia w złotych polskich (PLN), z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. 
17.2. Wykonawca poda w Formularzu Ofertowym stawkę podatku od towarów i usług (VAT) właściwą dla przedmiotu zamówienia, obowiązującą według stanu prawnego na dzień składania ofert. Określenie ceny ofertowej z zastosowaniem nieprawidłowej stawki podatku od towarów i usług (VAT) potraktowane będzie, jako błąd w obliczeniu ceny i spowoduje odrzucenie oferty, jeżeli nie ziszczą się ustawowe przesłanki omyłki (na podstawie art.226 ust. 1 pkt 10 pzp w związku z art. 223 ust. 2 pkt 3 pzp). 
17.3. W cenie należy uwzględnić wszystkie wymagania określone w niniejszej SWZ oraz wszelkie koszty, jakie poniesie Wykonawca z tytułu należytej oraz zgodnej z obowiązującymi przepisami realizacji przedmiotu zamówienia. 
17.4.  Rozliczenia między Zamawiającym a Wykonawcą prowadzone będą w walucie: PLN. 
17.5. Jeżeli złożono ofertę, której wybór prowadziłby do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług, Zamawiający w celu oceny takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towarów i usług, który miałby obowiązek rozliczyć zgodnie z tymi przepisami. Wykonawca, składając ofertę, informuje Zamawiającego, czy wybór oferty będzie prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego, wskazując nazwę (rodzaj) towaru lub usługi, których dostawa lub świadczenie będzie prowadzić do jego powstania, oraz wskazując ich wartość bez kwoty podatku. 
17.6.  Zamawiający nie przewiduje udzielenia zaliczek na poczet wykonania zamówienia. 
 
18. OPIS KRYTERIÓW, KTÓRYMI ZAMAWIAJĄCY BĘDZIE SIĘ KIEROWAŁ PRZY WYBORZE OFERTY, WRAZ Z PODANIEM ZNACZENIA TYCH KRYTERIÓW I SPOSOBU OCENY OFERT 
18.1 Za ofertę najkorzystniejszą zostanie uznana oferta zawierająca najkorzystniejszy bilans punktów w kryteriach:
1)Kryterium 1- łączna cena ofertowa brutto - waga kryterium - 60%. - maksymalna możliwa do uzyskania w Kryterium 1 liczba punktów – 60. Dotyczy części 1-10
2)Kryterium 2 - wysokość kary umownej w % - waga kryterium 40% - maksymalna możliwa do uzyskania w Kryterium 2 liczba punktów – 40. Dotyczy części 1,2,3,5,6,7,8,9,10,11
3)Kryterium 3 – jakość towaru w % - waga kryterium 40% - maksymalna możliwa do uzyskania w Kryterium 3 liczba punktów – 40. Dotyczy części 4
18.2 Sposób dokonania oceny oferty:
1)Kryterium 1- łączna cena ofertowa brutto:
W celu dokonania oceny oferty w kryterium 1 Zamawiający najniższą łączną cenę ofertową (brutto) podzieli przez łączną cenę oferty badanej (brutto), następnie pomnoży przez 100pkt i przez wagę danego kryterium – 60% (im niższa cena oferty – tym wyższa liczba uzyskanych punktów).

		
	gdzie:	C 	= liczba punktów za kryterium „cena”,
	Cmin	= najniższa cena wynikająca ze złożonych ofert,
	Cx	= cena oferty badanej.




2) Kryterium 2 kara
W celu dokonania oceny oferty w kryterium 2 Zamawiający wysokość kary umownej w badanej ofercie podzieli przez najwyższą zaoferowaną wysokość kary umownej w badanej ofercie podzieli przez najwyższą zaoferowaną wysokość kary umownej, następnie pomnoży przez 100pkt i przez wagę danego kryterium – 40% (im wyższa wysokość kary umownej w %– tym wyższa liczba uzyskanych punktów).

		
	gdzie:	K 	= liczba punktów za kryterium „kara”,
	Kmax	= najwyższy % kary wynikająca ze złożonych ofert,
	Kx	= % kary oferty badanej.


Kara umowna naliczana będzie za każdą rozpoczęty dzień opóźnienia dostawy niedostarczonej w terminie lub za każdy rozpoczęty dzień od ujawnienia wad do wymiany wadliwej dostawy. Jej wysokość będzie ustalana w oparciu o wyznaczoną przez Wykonawcę  stawkę % i wartość dostawy brutto, następnie pomnożona przez liczbę rozpoczętych dni opóźnienia niedostarczonej w terminie dostawy. W przypadku dostarczenia towaru po terminie i jednocześnie z wadami Zamawiający może zastosować kumulację kar.
Wykonawca nie może zaoferować niższej wysokości kary umownej niż 2,00% oraz wyższej kary umownej niż 20% wartości brutto dostawy nie dostarczonej w terminie lub z wadami, za każdą rozpoczęty dzień opóźnienia lub za każdy rozpoczęty dzień od ujawnienia  wad do wymiany wadliwej dostawy. Wysokość kary umownej należy podawać z zachowanej dokładności do dwóch miejsc po przecinku.
UWAGA: zaoferowanie przez Wykonawcę kary umownej w wysokości niższej niż 2,00% lub wyższej niż 20% od wartości brutto dostawy nie dostarczonej w terminie lub z wadami, za każdą rozpoczęty dzień opóźnienia lub za każdą rozpoczęty dzień od ujawnienia  wad do wymiany wadliwej dostawy, potraktowane zostanie przez Zamawiającego jako niezgodne z postanowieniami niniejszej SIWZ.
Zaoferowanie przez Wykonawcę kary umownej z dokładnością do trzech lub więcej miejsc po przecinku zostanie potraktowane przez  Zamawiającego jako niezgodne z postanowieniami niniejszej SIWZ.
Pozostawienie przez wykonawcę niewypełnionego miejsca w Formularzu ofertowym, przeznaczonego na wpisanie kary umownej, stanowiącej jedno z kryteriów oceny ofert zostanie potraktowane przez Zamawiającego jako niezgodne z postanowieniami niniejszej SIWZ.

3) Kryterium 3 jakość:
Podkryterium 3.1 –oferowana „szynka biała” z zawartością mięsa wieprzowego ….% - waga kryterium 20%  (J1)
W celu dokonania oceny oferty w podkryterium 2.1 Zamawiający zawartość mięsa w % wskazane przez Wykonawcę w badanej ofercie będzie oceniał następująco:
Zawartość mięsa powyżej 97% -20 pkt.
Zawartość mięsa od powyżej 95% do 97%(włącznie)-15pkt.
Zawartość mięsa od powyżej 93% do 95%(włącznie)-10pkt
Zawartość mięsa od powyżej 91% do 93%(włącznie)- 5pkt
Pozostawienie przez Wykonawcę niewypełnionego miejsca w Formularzu ofertowym, przeznaczonego na wpisanie zawartości mięsa, stanowiącej jedno z kryteriów oceny ofert zostanie potraktowane przez Zamawiającego jako niezgodne z postanowieniami niniejszej SIWZ.
Minimalna zawartość mięsa w % dla „szynki białej” wynosi 91% zgodnie z opisem w kalkulacji cenowej. Zaoferowane przez Wykonawcę zawartości mięsa w % niższej, niż minimalna wymagana przez Zamawiającego zostanie potraktowane jako niezgodne z postanowieniami SIWZ
W podkryterium 3.1 Wykonawca może  otrzymać maksymalnie 20pkt. (J2)

Podkryterium 3.2 –oferowana „parówka z szynki wieprzowej” z zawartością mięsa wieprzowego ….% - waga kryterium 20%
W celu dokonania oceny oferty w podkryterium 2.1 Zamawiający zawartość mięsa w % wskazana przez Wykonawcę w badanej ofercie będzie oceniana następująco:
a) Zawartość mięsa powyżej 92% -20 pkt.
Zawartość mięsa od powyżej 90% do 92%(włącznie)-12pkt.
Zawartość mięsa od powyżej 86% do 90%(włącznie)- 5pkt
Pozostawienie przez Wykonawcę niewypełnionego miejsca w Formularzu ofertowym, przeznaczonego na wpisanie zawartości mięsa, stanowiącej jedno z kryteriów oceny ofert zostanie potraktowane przez Zamawiającego jako niezgodne z postanowieniami niniejszej SIWZ.
Minimalna zawartość mięsa w % dla parówka z szynki wieprzowej wynosi 90% zgodnie z opisem w kalkulacji cenowej. Zaoferowane przez Wykonawcę zawartości mięsa w % niższej, niż minimalna wymagana przez Zamawiającego zostanie potraktowane jako niezgodne z postanowieniami SIWZ
W podkryterium 3.2 Wykonawca może  otrzymać maksymalnie 20pkt.
Łącznie w kryterium 3 jakość oferta Wykonawcy może uzyskać maksymalnie 40pkt.
18.3 Całkowita liczba punktów, jaką otrzyma dana oferta, zostanie obliczona wg poniższego wzoru:
dla części 1,2,3,5,6,7,8,9,10,11: L=C+K
dla części 4	:L=C+J1+J2
gdzie:
L- całkowita liczba punktów,
C- punkty uzyskane w kryterium „łączna cena ofertowa brutto”
K- punkty uzyskane w kryterium „kara”
J1, J2 - punkty uzyskane w kryterium „jakość”
18.4 Punktacja przyznawana ofertom w poszczególnych kryteriach będzie liczona z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. Najwyższa liczba punktów  wyznaczy najkorzystniejszą ofertę.
18.5 Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta odpowiadać będzie wszystkim wymaganiom przedstawionym w ustawie PZP, oraz w SIWZ i zostanie oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu o podane kryteria wyboru.
18.6 Jeżeli nie będzie można dokonać wyboru oferty najkorzystniejszej z uwagi na to, że dwie lub więcej ofert przestawia taki sam bilans ceny i innych kryteriów oceny ofert  Zamawiający spośród tych ofert wybierze ofertę z najniższą ceną, a jeżeli zostały złożone oferty o takiej samej cenie, Zamawiający wezwie Wykonawców, którzy złożyli te oferty, do złożenia w terminie określonym przez Zamawiającego ofert dodatkowych (art. 91 ust. 4 ustawy PZP)

19. 	UDZIELENIE ZAMÓWIENIA 
 
19.1. Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta odpowiada zasadom określonym  w ustawie z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych oraz wszystkim wymaganiom określonym w niniejszej Specyfikacji Warunków Zamówienia i została oceniona, jako najkorzystniejsza w oparciu o podane wyżej kryteria oceny ofert. 
19.2 Zamawiający powiadomi o wyborze najkorzystniejszej oferty na stronie internetowej prowadzonego postępowania. 
 
20. INFORMACJE O FORMALNOŚCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAĆ DOPEŁNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO 
 
20.1. Zamawiający zawrze umowę w sprawie zamówienia publicznego, w terminie i na zasadach określonych w art. 308 ust. 2 i 3 ustawy, z uwzględnieniem art. 577 Pzp, w terminie nie krótszym niż 5 dni od dnia przesłania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty, jeżeli zawiadomienie to zostało przesłane przy użyciu środków komunikacji elektronicznej, albo 10 dni, jeżeli zostało przesłane w inny sposób. 
20.2. Zamawiający może zawrzeć umowę w sprawie zamówienia publicznego przed upływem terminu, o którym mowa w ust. 1, jeżeli w postępowaniu o udzielenie zamówienia złożono tylko jedną ofertę. 
20.3. Wykonawca, którego oferta została wybrana, jako najkorzystniejsza, zostanie poinformowany przez Zamawiającego o miejscu i terminie podpisania umowy. 
20.4. Wykonawca, o którym mowa w pkt. 20.1. ma obowiązek zawrzeć umowę w sprawie zamówienia na warunkach określonych w projektowanych postanowieniach umowy. 
20.5. Przed podpisaniem umowy Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia (w przypadku wyboru ich oferty, jako najkorzystniejszej) przedstawią Zamawiającemu umowę regulującą współpracę tych Wykonawców. 
20.6. Jeżeli Wykonawca, którego oferta została wybrana, jako najkorzystniejsza, uchyla się od zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego Zamawiający może dokonać ponownego badania 
i oceny ofert spośród ofert pozostałych w postępowaniu Wykonawców albo unieważnić postępowanie. 
 
 
21. 	WYMAGANIA DOTYCZĄCE ZABEZPIECZENIA NALEŻYTEGO WYKONANIA UMOWY 
 
21.1. W danym postępowaniu wniesienie zabezpieczenie należytego wykonania umowy nie jest wymagane. 
 
22. PROJEKTOWANE POSTANOWIENIA UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO, KTÓRE ZOSTANĄ WPROWADZONE DO TREŚCI TEJ UMOWY 
 
22.1.  Wzór umowy stanowi załącznik nr 5 do niniejszej Specyfikacji Warunków Zamówienia. 
22.2. Zakres dopuszczalności dokonywania zmian postanowień zawartej umowy oraz warunki dokonywania takich zmian określone zostały w projekcie umowy stanowiącym załącznik niniejszej specyfikacji. 
 
23. POUCZENIE O ŚRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSŁUGUJĄCYCH WYKONAWCY W TOKU POSTĘPOWANIA O UDZIELENIE ZAMÓWIENIA 
 
23.1. Wykonawcy przysługują środki ochrony prawnej, jeżeli ich interes prawny w uzyskaniu zamówienia doznał lub może doznać uszczerbku w wyniku naruszenia przez Zamawiającego przepisów zgodnie z Działem IX ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych  
 
24. 	AUKCJA ELEKTRONICZNA 
 
24.1. W postępowaniu nie jest przewidziany wybór najkorzystniejszej oferty z zastosowaniem aukcji elektronicznej. 
25. 	POZOSTAŁE INFORMACJE 
 
25.1.  Informacja o przetwarzaniu danych osobowych: 
 
Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 roku w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (dalej RODO), obowiązującego od 25 maja 2018 r., informuję, iż: 
a) Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Zespół Szkolno- Przedszkolny przy ul. Królowej Jadwigi 9 w Ścinawie. 
b) W podmiocie jest wyznaczona osoba nadzorująca przestrzeganie zasad ochrony danych - kontakt z Inspektorem Ochrony Danych – e-mail: agnieszka.siemczonek@amt24.biz 
c) Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonym zgodnie z ustawą z dnia 11 września 2019r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019r. poz. 2019 z późn. zm.) zwaną dalej 
„ustawą Pzp”; 
d) Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o ustawę z dnia 11 września 2019 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019r. poz. 2019 z późn. zm.), dalej „ustawa Pzp”; 
e) Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 78 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 
lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy; 
f) Obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy Pzp; 
g) W odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO; 
h) Posiada Pani/Pan: 
− na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących; 
− na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych; 
− na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO; 
− prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO; i) 	Nie przysługuje Pani/Panu: 
− w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych; 
− prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO; 
− na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 
 
25.2. Do spraw nieuregulowanych w niniejszej specyfikacji warunków zamówienia mają zastosowanie przepisy ustawy z dnia 11 września 2019 roku Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 
2019 ze zm.) oraz przepisy Kodeksu cywilnego. 
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ZPO.271.2.2025
Załącznik nr 1 
 
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 
 
1. Ogólna charakterystyka zamówienia: 
Dostawa żywności, napojów i produktów pokrewnych dla stołówki szkolnej przy Zespole Szkolno- Przedszkolnym w Ścinawie w roku szkolnym 2026/2027
2. Wykonawca będzie dostarczał artykuły żywnościowe: warzywa, owoce, produkty zwierzęce i produkty mięsne, produkty mleczarskie, pieczywo świeże, wyroby piekarskie, różne produkty spożywcze, warzywa przetworzone, ryby oraz przetworzone produkty spożywcze - pierwszej klasy jakości, świeże, odpowiadające normom jakościowym właściwym dla danego rodzaju produktów, które obowiązują na terenie Polski, o aktualnych terminach przydatności do spożycia. Opakowania dostarczanych przez Wykonawcę artykułów spożywczych muszą być oznakowane widoczną datą terminu przydatności do spożycia. 
3. Wszystkie artykuły suche (nasiona i owoce suszone) powinny być pakowane w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone do kontaktu z żywnością chroniące zawartość przed uszkodzeniem. Nasiona powinny być suche, bez obecności szkodników oraz uszkodzeń przez nich wyrządzonych, bez śladów pleśni czy wilgoci. Nie dopuszczalne są produkty uszkodzone, połamane, a także zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne. 
4. Artykuły piekarnicze powinny być dostarczane suche, bez obecności szkodników oraz uszkodzeń przez nich wyrządzonych, bez śladów pleśni czy wilgoci, bez obcych zapachów. Nie dopuszczalne są produkty uszkodzone mechanicznie, połamane, niewyrośnięte, zakalcowate wewnątrz lub o zbyt ciemnym kolorze skórki. 
5. Warzywa i owoce powinny być: 
a) Wygląd: zdrowe (bez śladów gnicia, pleśni oraz widocznych plam na skórze), wolne od szkodników i uszkodzeń przez nich wyrządzonych, niezwiędnięte, czyste, nieuszkodzone; 
b) Barwa: Typowa dla odmiany; 
c) Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach; 
d) Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem pochodzenia, jakości, wielkości i możliwie w tym samym stopniu dojrzałości i rozwoju; 
e) Opakowanie: towar winien być przewożony w opakowaniach do tego przeznaczonych wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością, nieuszkodzone, niezamoczone i czyste, bez śladów pleśni i obcych zapachów. 
6. Mrożonki powinny być pakowane w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone do kontaktu  z żywnością chroniące zawartość przed uszkodzeniem. Mrożonki powinny być suche, bez obecności szkodników oraz uszkodzeń przez nich wyrządzonych, bez śladów pleśni. Nie dopuszczalne są produkty uszkodzone, połamane, a także zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne. 
7. Mięso, wędliny, drób powinny być przewożone w opakowaniach do tego przeznaczonych wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością, nieuszkodzone, niezamoczone  i czyste, bez śladów pleśni i obcych zapachów. 
8. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczania artykułów żywnościowych do magazynu kuchennego Zamawiającego własnym transportem na własny koszt i ryzyko, przy zachowaniu odpowiednich reżimów sanitarnych wymaganych dla przewozu żywności zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (tekst jednolity Dz. U. 2020r. poz. 2021) oraz innymi aktualnie obowiązującymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamówienia. Koszt dostarczenia musi być wliczony w oferowane ceny jednostkowe artykułów spożywczych, Wykonawcy nie przysługuje odrębne wynagrodzenie z tytułu dostarczenia produktów. 
9. Zamawiający wymaga, aby Wykonawca dostarczający zamówiony towar pomagał przy jego rozładunku w miejscu wskazanym przez Zamawiającego oraz był obecny podczas sprawdzenia zgodności towaru z zamówieniem. 
10. Na dostarczany towar, Wykonawca winien posiadać wymagane certyfikaty, atesty laboratoryjne, które będą udostępniane na żądanie Zamawiającego. 
11. W przypadku braku towaru o wymaganej przez Zamawiającego gramaturze dopuszcza się zaproponowanie przedmiotu zamówienia w opakowaniach o innych, lecz zbliżonych wielkościach/gramaturach. W takim przypadku Wykonawca winien przeliczyć wartość opakowania do gramatury podanej/wymaganej przez Zamawiającego. 
12. W wyjątkowych i uzasadnionych sytuacjach Zamawiający może zmienić godzinę dostawy po uprzednim zawiadomieniu telefonicznym Wykonawcy. 
13. Dostawa dotycząca jednego zamówienia winna zawierać wszystkie zamówione artykuły. 
Zamawiający nie wyraża zgody na dzielenie zamówionej dostawy na części. 
14. Dostarczany towar winien być w oryginalnych opakowaniach producenta oznakowanych  i zawierających informacje dotyczące min.: nazwy i adresu producenta lub nazwy dystrybutora, nazwy towaru, jego klasy, jakości, daty produkcji, terminu przydatności do spożycia, ilości sztuk oraz innych informacji wymaganych odpowiednimi przepisami. Opakowania winny być nieuszkodzone i wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością.  
15. Dostarczany towar powinien być świeży, pełnowartościowy, I gatunku, czysty, bez objawów chorób, o właściwej gramaturze, należytej jakości. Okres przydatności winien być nie później w połowie okresu przydatności przewidzianego dla danego produktu, z zastrzeżeniem: pieczywo oraz wyroby cukiernicze – wyprodukowane w dniu dostawy; ryby i mrożonki będą posiadać termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 30 dni od dostawy; jaja konsumpcyjne nie będą starsze niż 7 dni od daty pakowania; warzywa i owoce winny być świeże, cechować się będą regularnym kształtem właściwym dla danej odmiany, będą wolne od szkodników, zanieczyszczeń ziemią, uszkodzeń, oznak wyrastania korzenia w pęd nasienny, brakiem oznak więdnięcia, wyschnięcia, gnicia oraz ewidentnych zmian naskórka; mięso i wędliny będą produktami świeżymi, z terminem przydatności do spożycia nie krótszym niż 5 dni od dostawy. 
16. Zamawiający zastrzega sobie możliwość odmowy przyjęcia całej partii przedmiotu umowy lub odrzucenia jej części w przypadku, gdy w trakcie oceny wizualnej i organoleptycznej zostanie stwierdzona zła jakość produktów oraz będą widoczne uszkodzenia spowodowane niewłaściwym zabezpieczeniem produktów, złymi warunkami transportowymi lub niewłaściwym stanem higienicznym środków transportu przewożących przedmiot umowy. 
17. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za wady jakościowe dostarczanych produktów, w tym ukryte i za uszkodzenia powstałe w wyniku transportu oraz zobowiązany jest do wymiany wadliwego towaru, we własnym zakresie i na własny koszt, na każde żądanie Zamawiającego, w terminie 2 godzin od powiadomienia. 
18. Dostawa towarów będzie odbywać się zgodnie z procedurą określoną w dokumentacji sanitarnej, wg zasad dobrej praktyki produkcyjnej (GMP) i dobrej praktyki higienicznej (GHP). 
19. Wykonawca winien działać zgodnie z systemem HACCP, o którym mowa w ustawie z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych żywności i żywienia (Dz. U. z 2001  Nr 63, poz. 634 z późn. zm.) zamówiony towar musi być świeży i musi posiadać świadectwa jakości i atesty wymagane przepisami prawa. 
20. Zamawiający nie przewiduje zmiany oferowanych cen przez cały okres obowiązywania umowy. 
21. Dostarczone produkty muszą być zgodne z opisem zawartym w złożonej ofercie. Zamawiający dopuszcza złożenie ofert „równoważnych”. Za „równoważne” Zamawiający uzna wymienione  w załącznikach produkty, które posiadać będą te same składniki, konsystencję, ekstrakt, wartości odżywcze i walory smakowe, gramaturę opakowania oraz kolor, co produkty podane przykładowo,  w takim przypadku Wykonawca musi udowodnić pisemnie i dowodowo przedmiotową równoważność. 22. W przypadku błędnie wystawionej faktury VAT za dostarczone produkty, Wykonawca zobowiązany jest do dostarczenia prawidłowo wystawionego przedmiotowego dokumentu księgowego, w ciągu 48 godzin od momentu zgłoszenia tego faktu przez Zamawiającego. 
23. W przypadku trzykrotnego nie zrealizowania w pełnym zakresie dostawy przez Wykonawcę  w wymaganym terminie lub pisemnej informacji od Wykonawcy o zaprzestaniu realizacji dostaw, Zamawiający ma prawo rozwiązać umowę na dostawy bez zachowania okresu wypowiedzenia, ze skutkiem natychmiastowym, z winy Wykonawcy. Wykonawca może żądać jedynie wynagrodzenia  z tytułu należytego wykonania części umowy, tylko do momentu rozwiązania umowy. 
24. Zamawiający może rozwiązać umowę w przypadku określonym powyżej, w terminie 3 dni od dnia powzięcia przez Zamawiającego wiadomości o trzecim nie zrealizowaniu dostawy w pełnym zakresie.  
 
 
 
 	 

ZPO.271.3.2026
Załącznik nr 2 
FORMULARZA OFERTY 
Wykonawca: 
 
(pełna nazwa Firmy, adres, w zależności od podmiotu: 
NIP/PESEL, KRS, CEiDG) 
Reprezentowany przez: 
 
(imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji) 
Zamawiający: 
Zespół Szkolno- Przedszkolny w Ścinawie
ul. Królowej Jadwigi 9
 59-330 Ścinawa 
 
Nawiązując do zaproszenia  do wzięcia udziału w zapytaniu ofertowym
na wykonanie zadania  pn. „Dostawa żywności, napojów i produktów pokrewnych dla stołówki szkolnej przy  Zespole Szkolno- Przedszkolnym w Ścinawie w roku szkolnym 2026/2027”


Oferujemy wykonanie zamówienia za łączną cenę  netto …………………………….PLN
(słownie cena netto) ……………………………………………………………………………
+ podatek VAT ……………….. PLN   =  cena brutto ………………………………..… PLN
( słownie cena brutto) ………………………………………………………………………….
………………………………………………………………………………………………… .
Kara: (dotyczy części 1,2,3,5,6,7,8,9,10,11)
Oferowana wysokość kary umownej w % od wartości brutto dostawy  za każdą dostawę niedostarczoną w terminie lub z wadami za każdy rozpoczęty dzień opóźnienia lub za każdy dzień o ujawnienia  wad do wymiany wadliwej dostawy to…..% - Uwaga: kryterium podlega ocenie – pole wypełnia  Wykonawca!!!

Jakość: (dotyczy części 4)
–oferowana „szynka biała” z zawartością mięsa wieprzowego ….%
–oferowana „parówka z szynki wieprzowej” z zawartością mięsa wieprzowego ….%
Uwaga: kryterium podlega ocenie – pole wypełnia  Wykonawca!!




	 ZAŁĄCZNIK NR ……
Nazwa części: 
	Cena netto (bez VAT) 
	Słownie: 
 

	
	Cena brutto (z VAT)   
	Słownie: 




	ZAŁĄCZNIK NR ……
Nazwa części: 
	Cena netto (bez VAT) 
	Słownie: 
 

	
	Cena brutto (z VAT)   
	Słownie: 




	ZAŁĄCZNIK NR ……
Nazwa części: 
	Cena netto (bez VAT) 
	Słownie: 
 

	
	Cena brutto (z VAT)   
	Słownie: 




	ZAŁĄCZNIK NR ……
Nazwa części: 
	Cena netto (bez VAT) 
	Słownie: 
 

	
	Cena brutto (z VAT)   
	Słownie: 




	ZAŁĄCZNIK NR ……
Nazwa części: 
	Cena netto (bez VAT) 
	Słownie: 
 

	
	Cena brutto (z VAT)   
	Słownie: 




	ZAŁĄCZNIK NR ……
Nazwa części: 
	Cena netto (bez VAT) 
	Słownie: 
 

	
	Cena brutto (z VAT)   
	Słownie: 



Termin płatności oferowany zamawiającemu za realizację przedmiotu zamówienia wynosi do 30 dni tj. ………… dni od daty dostarczenia faktury. 
 
1. Oświadczam, że zapoznaliśmy się ze Specyfikacją Warunków Zamówienia i nie wnosimy do niej zastrzeżeń oraz zdobyliśmy konieczne informacje do przygotowania oferty. 
2. Oświadczam, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą przez czas wskazany w Specyfikacji Warunków Zamówienia tj. do dnia ......…………………………………… 
3. Dostawy 	objęte 	zamówieniem 	zamierzamy 	wykonać 	sami/zamierzamy zlecić podwykonawcom. 
4. Oświadczam, że zawarte w Specyfikacji Warunków Zamówienia projektowane postanowienia umowy zostały przez nas zaakceptowane i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na wyżej wymienionych warunkach, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego. 
5. Osoba(y) uprawnione do podpisania umowy: ………………………………………………….. 
………………………………………………………………………………………………….......................... 
6. Adres do korespondencji e-mail: ……………………………………………………………………… 
7. Oświadczam, że jesteśmy małym/średnim przedsiębiorstwem.* 
8. Na podstawie art. 225 Ustawy Pzp oświadczam, że wybór oferty będzie/nie będzie* prowadził do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług. 
9. Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO (Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.** 10. Oferta zawiera …………… stron, ponumerowanych od nr ………….. do nr ……………… 
11. Załącznikami do niniejszej oferty są: 
1) ……………………………………………………………………………………………. 
2) ……………………………………………………………………………………………. 
3) ……………………………………………………………………………………………. 
4) ……………………………………………………………………………………………. 
5) ……………………………………………………………………………………………. 
 
 
*- niepotrzebne skreślić 
**- W przypadku, gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie) 
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Załącznik nr 3 
 
Oświadczenie wykonawcy[footnoteRef:1]  [1:  - oświadczenie wykonawcy, wykonawcy występującego wspólnie, wykonawcy udostępniającego zasoby w celu wykazania spełniania warunków udziały ] 

składane na podstawie art. 125 ust. 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych (dalej jako: ustawa Pzp), 
DOTYCZĄCE PODSTAW WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA ORAZ SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU 
 
DANE WYKONAWCY: 
 
	Pełna nazwa 
	 

	Adres 
	 

	Nr NIP/PESEL,  
	 

	Nr KRS/CEiDG 
	 


na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego pn.: 



Dostawa żywności, napojów i produktów pokrewnych dla stołówki szkolnej przy Zespole Szkolno- Przedszkolnym w Ścinawie

 
OŚWIADCZENIE O NIEPODLEGANIU WYKLUCZENIU: 
 
1. Oświadczam, że: 
· nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 108 ust 1 oraz w art. 109 ust. 1 pkt. 4), 5) i 7) ustawy Pzp. 
· zachodzą w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postępowania na podstawie art. …………………….. ustawy Pzp (podać mającą zastosowanie podstawę wykluczenia spośród wymienionych  w art. 108 ust. 1 pkt 1, 2, 5  lub 109 ust. 1 pkt 4,5, 7). Jednocześnie oświadczam, że w związku z ww. okolicznością, na podstawie art. 110 ust. 2 ustawy Pzp podjąłem następujące środki naprawcze:      
……………………………………………………………………………………………………………….. 
……………………………………………………………………………………………………………….. 
 	 
 
OŚWIADCZENIE O SPEŁNIANIU WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU: 
 
2. Oświadczam, że spełniam warunki udziału w postępowaniu określone przez Zamawiającego w punkcie 7 Specyfikacji Warunków Zamówienia. 
 
OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODANYCH INFORMACJI: 
 
3. Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne  i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia Zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji. 
 

ZPO.271.5.2024  
Załącznik nr 4 

 
 
ZOBOWIĄZANIE DO ODDANIA DO DYSPOZYCJI WYKONAWCY NIEZBĘDNYCH ZASOBÓW NA POTRZEBY REALIZACJI ZAMÓWIENIA 2 Przedmiot zamówienia  Dostawa żywności, napojów i produktów pokrewnych dla stołówki szkolnej przy Zespole Szkolno- Przedszkolnym w Ścinawie w roku szkolnym 2026/2027
 
Podmiot udostępniający zasoby: 
 
……………………………………………………………………………………………………………………… 
(pełna nazwa/firma, adres) 
 
Reprezentowany przez: 
 
……………………………………………………………………………………………………………………… 
(imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji) 
 
 
 
1. Oświadczam, że udostępniam Wykonawcy  ..............................................................................................................  
 
 ........................................................................................................................................................................................  
 	 	 	 	 	(nazwa i adres Wykonawcy) 
 niezbędne zasoby  ...........................................................................................................................................................  
 
 ........................................................................................................................................................................................  
(zakres zasobów, który zostanie udostępniony Wykonawcy) 
 
przy wykonywaniu przedmiotowego zamówienia. 
 
2. Sposób udostępnienia wykonawcy i wykorzystania przez niego zasobów podmiotu udostępniającego te zasoby przy wykonywaniu zamówienia: 
………………………………………………………………………………………………………………… 
3. Okres udostępnienia wykonawcy i wykorzystania przez niego zasobów podmiotu udostępniającego te zasoby przy wykonywaniu zamówienia:   
………………………………………………………………………………………………………………… 
4. Zakres i okres na jaki udostępnione zostaną Wykonawcy niezbędne zasoby:  
………………………………………………………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………… 

 










ZPO.272.3.2026
                                         
 
Załącznik nr 5 
 

UMOWA NR …… / ZPO / 2026
Zawarta zgodnie z przepisami ustawy Prawo zamówień publicznych 
W dniu ___/___/2026 r. pomiędzy Zespół Szkolno- Przedszkolny w Ścinawie mającym swą siedzibę przy ul. Królowej Jadwigi 9, reprezentowany przez: 
 1. mgr Jolantę Szulc – dyrektora szkoły 
NIP: 6922511640, REGON 364939815, zwanym dalej „Zamawiającym” a: 
 
_____________________________________________________________________________ reprezentowanym przez: 
1. __________________________________________________________________________ 
 
zwanym dalej „Wykonawcą” 
Zarejestrowanym w Sądzie Rejonowym w _____________, ____ Wydział Gospodarczy KRS, pod numerem ________________ NIP: _________________________, posiadającym kapitał zakładowy: 
_____________________ zł, wpłacony w całości. 
 
Zgodnie z wynikami postępowania o udzielenie zamówienia publicznego przeprowadzonego w trybie podstawowym bez negocjacji na podstawie art. 275 pkt. 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 2019 ze zm.) nr …………………..Zp.2021 z dnia …/…/2021 r. o wartości szacunkowej niższej niż progi unijne, określonych na podstawie art. 3 Ustawy Pzp zatwierdzonymi przez Dyrektora Zespołu Szkolno- Przedszkolnego w Ścinawie zawarta zostaje umowa o treści następującej: 
 	§1  	PRZEDMIOT UMOWY 
1. Przedmiotem umowy jest sprzedaż przez Wykonawcę na rzecz Zamawiającego artykułów żywnościowych oraz dostawa do kuchni szkolnej prowadzonej przez Kupującego w Ścinawie, w asortymencie i ilościach określonych w załączniku nr …, stanowiącym integralną część niniejszej umowy zgodnie ze złożoną ofertą przetargową z dnia __/__/2026 r. 
2. Szczegółowy wykaz asortymentu zawierają załączniki od nr 6 do nr 16 – Formularze cenowe. 
 
             §2  	CENA UMOWY 
1. Strony uzgadniają wartość umowy na: _________,__ zł brutto (słownie: ____________________ 
______________________________) w tym obowiązujący podatek VAT: ______________,__ zł (słownie: ____________________________________________________), a wartość powyższą wyliczono na podstawie cen jednostkowych wyszczególnionych w załączniku nr ….. stanowiącym integralną część umowy. 
2. W cenach jednostkowych zawierają się wszystkie koszty związane z dostawą towaru do Zamawiającego tj. opakowanie, czynności związane z przygotowaniem dostawy, transport, itp. 
3. Ceny jednostkowe określone w załączniku, nie ulegną zmianie przez okres obowiązywania umowy z zastrzeżeniem ust. 4. 
4. W przypadku zmiany stawki podatku VAT na wyroby będące przedmiotem zamówienia, cena ulegnie zmianie z dniem wejścia w życie aktu prawnego określającego zmianę stawki VAT, z zastrzeżeniem, że zmianie ulegnie wówczas wyłącznie cena brutto, cena netto pozostanie bez zmian. Zmiana umowy w tym przypadku nastąpi automatycznie i nie wymaga formy aneksu. 
§3  	WARUNKI PŁATNOŚCI 
1. Strony ustalają, że za wykonanie przedmiotu umowy Zamawiający zapłaci cenę ustaloną na podstawie uzgodnionych cen jednostkowych oraz ilości rzeczywiście zrealizowanych dostaw. 
2. Zamawiający zobowiązuje się do zapłaty za przedmiot umowy na podstawie faktury wystawionej przez Wykonawcę, przelewem w terminie do ___ dni od dnia wystawienia faktury. Jeżeli Zamawiający otrzyma fakturę po upływie 5 dni od daty jej wystawienia, termin płatności liczy się od dnia doręczenia faktury Zamawiającemu. 
3. Sprzedający wystawi fakturę wg następujących danych: 
Nabywca: Gmina Ścinawa , ul. Rynek 17 ,59-330 Ścinawa , NIP: 692-22-61-396, 
      Odbiorca/Płatnik: Zespół Szkolno- Przedszkolny w Ścinawie , ul. Królowej Jadwigi 9, 59-330 Ścinawa, NIP 692-25-11-640
 4. Za dzień zapłaty Strony uznają dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego. 
§4  	DOSTAWA 
1. Dostawy realizowane będą od 01.09.2026- 31.08.2027 z wyłączeniem lipca tj. 01.07-31.07 (z powodu nieobecności dzieci w placówce) z zastrzeżeniem, że tylko w okresach przebywania uczniów w placówkach oświatowych, w wielkościach i asortymencie wg zapotrzebowania Zamawiającego (zamówienia mogą być realizowane na piśmie, w formie e-mail lub faksem). 
Zamówienia będą zgłaszane najpóźniej 24 godziny przed terminem dostawy. 
2. W wyjątkowych i uzasadnionych sytuacjach Zamawiający może zmienić godzinę dostawy po uprzednim zawiadomieniu telefonicznym Wykonawcy. 
3. Wykonawca zobowiązuje się dostarczać artykuły żywnościowe w odpowiednich opakowaniach oraz transportem zapewniającym należyte zabezpieczenie jakościowe dostarczanych artykułów przed czynnikami pogodowymi, uszkodzeniem itp. 
4. Wykonawca odpowiada za stan jakościowy dostarczanych artykułów żywnościowych do momentu zrealizowania zamówienia. Z uwagi na wiadome Wykonawcy przeznaczenie produktów, które posłużą do sporządzenia posiłków dla dzieci, dostarczone produkty nie mogą być niskiej jakości. Muszą posiadać odpowiedni termin przydatności do spożycia lub datę minimalnej trwałości, jak również muszą odpowiadać normom przedmiotowym i jakościowym zgodnie z obowiązującymi atestami, Normami Polskimi i przepisami prawa regulującymi wymagania stawiane produktom żywnościowym. 
5. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczania przedmiotu umowy wraz z fakturą do kuchni -  magazynu Zamawiającego transportem własnym lub poprzez wynajętego w tym celu przewoźnika, oraz pomocy przy rozładunku. W uzasadnionych przypadkach Strony mogą uzgodnić inne miejsce dostawy. 
6. Na dostarczany towar, Wykonawca winien posiadać wymagane certyfikaty, atesty laboratoryjne, które będą udostępniane na żądanie Zamawiającego. Wykonawca winien działać zgodnie z  systemem HACCP, o którym mowa w ustawie z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych żywności i żywienia (Dz.U. z 2001 nr 63, poz. 634 z poźn. zm.) – zamówiony towar musi być świeży i musi posiadać świadectwa jakości i atesty wymagane przepisami prawa. 
7. W przypadku braku towaru o wymaganej przez Zamawiającego gramaturze dopuszcza się zaproponowanie przedmiotu zamówienia w opakowaniach o innych, lecz zbliżonych wielkościach/gramaturach. W takim przypadku Wykonawca winien przeliczyć wartość opakowania do gramatury podanej/wymaganej przez Zamawiającego. 
8. Dostawa dotycząca jednego zamówienia winna zawierać wszystkie zamówione artykuły. Zamawiający nie wyraża zgody na dzielenie zamówionej dostawy na części. 
9. Dostarczany towar winien być w oryginalnych opakowaniach producenta oznakowanych i zawierających informacje dotyczące min.: nazwy i adresu producenta lub nazwy dystrybutora, nazwy towaru, jego klasy, jakości, daty produkcji, terminu przydatności do spożycia, ilości sztuk oraz innych informacji wymaganych odpowiednimi przepisami. Opakowania winny być nieuszkodzone i wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością.  
10. Dostarczany towar powinien być świeży, pełnowartościowy, I gatunku, czysty, bez objawów chorób, o właściwej gramaturze, należytej jakości. Okres przydatności winien być nie później w połowie okresu przydatności przewidzianego dla danego produktu, z zastrzeżeniem: pieczywo oraz wyroby cukiernicze – wyprodukowane w dniu dostawy; ryby i mrożonki będą posiadać termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 30 dni od dostawy; jaja konsumpcyjne nie będą starsze niż 7 dni od daty pakowania; warzywa i owoce winny być świeże, cechować się będą regularnym kształtem właściwym dla danej odmiany, będą wolne od szkodników, zanieczyszczeń ziemią, uszkodzeń, oznak wyrastania korzenia w pęd nasienny, brakiem oznak więdnięcia, wyschnięcia, gnicia oraz ewidentnych zmian naskórka; mięso i wędliny będą produktami świeżymi, z terminem przydatności do spożycia nie krótszym niż 5 dni od dostawy. 
11. Zamawiający zastrzega sobie możliwość odmowy przyjęcia całej partii przedmiotu umowy lub odrzucenia jej części w przypadku, gdy w trakcie oceny wizualnej i organoleptycznej zostanie stwierdzona zła jakość produktów oraz będą widoczne uszkodzenia spowodowane niewłaściwym zabezpieczeniem produktów, złymi warunkami transportowymi lub niewłaściwym stanem higienicznym środków transportu przewożących przedmiot umowy. 
12. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za wady jakościowe dostarczanych produktów, w tym ukryte i za uszkodzenia powstałe w wyniku transportu oraz zobowiązany jest do wymiany wadliwego towaru, we własnym zakresie i na własny koszt, na każde żądanie Zamawiającego, w terminie 2 godzin od powiadomienia. 
13. W przypadku dostarczenia towaru niezgodnego z zamówieniem lub niewłaściwej jakości, bądź niedostarczenia zamówionego towaru w wymaganych godzinach, a także niedokonania do 2 godzin wymiany na towar właściwy, Zamawiający ma prawo dokonania zakupu zamówionego towaru  w dowolnej jednostce handlowej. Koszty powstałe z tego tytułu obciążą Wykonawcę. 
14. Dostawa towarów będzie odbywać się zgodnie z procedurą określoną w dokumentacji sanitarnej, wg zasad dobrej praktyki produkcyjnej (GMP) i dobrej praktyki higienicznej (GHP). 
15. Zamawiający nie przewiduje zmiany oferowanych cen przez cały okres obowiązywania umowy. 
16. Dostarczone produkty muszą być zgodne z opisem zawartym w złożonej ofercie. Zamawiający dopuszcza złożenie ofert „równoważnych”. Za „równoważne” Zamawiający uzna wymienione  w załącznikach produkty, które posiadać będą te same składniki, konsystencję, ekstrakt, wartości odżywcze i walory smakowe, gramaturę opakowania oraz kolor, co produkty podane przykładowo,  w takim przypadku Wykonawca musi udowodnić pisemnie i dowodowo przedmiotową równoważność. 17. W przypadku błędnie wystawionej faktury VAT za dostarczone produkty, Wykonawca zobowiązany jest do dostarczenia prawidłowo wystawionego przedmiotowego dokumentu księgowego, w ciągu 48 godzin od momentu zgłoszenia tego faktu przez Zamawiającego. 
18. W przypadku trzykrotnego nie zrealizowania w pełnym zakresie dostawy przez Wykonawcę  w wymaganym terminie lub pisemnej informacji od Wykonawcy o zaprzestaniu realizacji dostaw, Zamawiający ma prawo rozwiązać umowę na dostawy bez zachowania okresu wypowiedzenia, ze skutkiem natychmiastowym, z winy Wykonawcy. Wykonawca może żądać jedynie wynagrodzenia  z tytułu należytego wykonania części umowy, tylko do momentu rozwiązania umowy. 
19. Zamawiający może rozwiązać umowę w przypadku określonym powyżej, w terminie 3 dni od dnia powzięcia przez Zamawiającego wiadomości o trzecim nie zrealizowaniu dostawy w pełnym zakresie.  

§5 DOPUSZCZALNOŚĆ DOKONYWANIA ZMIAN POSTANOWIEŃ UMOWY   ORAZ WARUNKI DOKONYWANIA TAKICH ZMIAN 
1. Wszelkie zmiany i uzupełnienia do niniejszej umowy mogą być dokonane w formie pisemnego aneksu pod rygorem nieważności. 
2. Strony, oprócz przypadków określonych w przepisach prawa, dopuszczają możliwość zmian umowy w następujących zakresach: 
2.1 numerów kont bankowych stron, 
2.2 cen jednostkowych na niższe niż określone w umowie. 

§6  	POSTANOWIENIA KOŃCOWE 
1. Niedopuszczalne są takie zmiany postanowień umowy oraz wprowadzenie do umowy postanowień niekorzystnych dla Zamawiającego, jeżeli przy ich uwzględnieniu należałoby zmienić treść oferty Wykonawcy, chyba że konieczność wprowadzenia takich zmian wynika z okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy. 
2. Realizowanie dostaw przez Wykonawcę niezgodnie z umową, tj. w szczególności nieterminowo lub niezgodnie z zamówieniem pod względem asortymentu bądź ilości daje podstawę Zamawiającemu do rozwiązania umowy ze skutkiem natychmiastowym. W przypadku, gdy nierealizowanie dostaw zgodnie z umową będzie miało bezpośrednią przyczynę w stanie epidemii wirusa SARS-CoV-2 (choroby COViD-19), Zamawiający odstąpi od naliczenia kar umownych Wykonawcy. 
3. Oprócz przypadków wymienionych w Kodeksie cywilnym, Zamawiający może odstąpić od umowy w razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy. 
4. Odstąpienie od umowy w przypadku, o którym mowa w pkt. 3, może nastąpić w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o powyższych okolicznościach. 
5. W przypadku odstąpienia od umowy Wykonawca może żądać jedynie wynagrodzenia za część umowy wykonanej do dnia odstąpienia od umowy. 
6. W sprawach nieuregulowanych w niniejszej umowie będą miały zastosowanie właściwe przepisy Kodeksu cywilnego oraz ustawy Prawo zamówień publicznych. 
7. Ewentualne spory wynikłe na tle wykonywania niniejszej umowy rozstrzygane będą przez Sąd właściwy wg siedziby Zamawiającego. 
8. Niniejszą umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron. 
 
 
 
	Zamawiający: 	 	 	 	 	Wykonawca: 
 

 
	

Załącznik nr 6  FORMULARZE CENOWE:



ZAŁĄCZIK NR . 1 - produkty mleczarskie – (CPV: 15500000-3)
	
	
	
	
	
	
	

	L.p.
	Nazwa artykułów
	Nazwa producenta produktu oferowanego przez wykonawcę
	Częstotliwość dostaw
	Opakowanie
	j. m.
	Ilość szacunkowa
	Cena netto(zł)
	Wartość netto
[zł]
	Stawka VAT %
	Cena jedn. Brutto [zł]
	Wartość brutto [zł]

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	1
	Mleko  spożywcze śr. zawartość tł. 2% wart. energetyczna 100g. mleka 47ckal(197kj ) (karton)
	 
	1 x 
dziennie
[do godz. 7.00]
	1litr
	litr
	1000
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Mleko  spożywcze świeże śr. zawartość tł. 2% wart. energetyczna 100g. mleka 47ckal(197kj ) (FOLIA)
	
	1 x 
dziennie
[do godz. 7.00]
	1litr
	litr
	2000
	
	
	
	
	

	3
	Masło śmietankowe EXTRA wart. odż. w 100g produktu białko 0.7g, węglowodany 0.7g, tłuszcz 82g, wart energetyczna 3058 kj (744 kcl)
	 
	1x  w tygodniu
[do 7.00]
	1kg
	kg
	300
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Twaróg półtłusty krajanka kl 1 śr. Tłuszcz 4% PN-91/A86300  ( nie kwaśny) wart . energ. W 100g Ca 537/kj128kcal
	 
	wg
potrzeb
	kostka
	kg
	300
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Jogurt naturalny  bez cukru, o niskiej zawartości tłuszczu 400g/kubek
	 
	wg
potrzeb
	400ml
	szt
	1000
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	Śmietanka UHT  zaw. Tłuszczu 30%,  wart. energ.1195kj/290kcal/, białko 1.8g, węglowodany 3.2g, tłuszcz 30g
	 
	wg
potrzeb
	1 Litr
	szt
	250
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	Śmietana zaw. Tłuszczu 36 %-250ml bez karagenu
	 
	wg
potrzeb
	250ml
	szt
	300
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	Śmietana 18%  tłuszczu UHT wart . śr. energetyczna na 100g: wart.  energ. 770kj/184kcal, białko 2.5g, węglowodany(laktoza) 3,6g, tłuszcz 18.0 g
	 
	wg
potrzeb
	0.5 ml
	szt.
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	Twarożek „mój ulubiony 200g lub produkt równoważny 
	 
	wg
potrzeb
	200g
	szt
	280
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	Jogurt naturalny  bez cukru o niskiej zawartości tłuszczu kubek
	 
	wg
potrzeb
	150g
	szt
	500
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	Jogurt naturalny grecki (wiadro)
	
	wg
potrzeb
	10 kg
	szt
	200
	
	
	
	
	

	12
	Jogurt owocowy ( różne smaki) o małej ilości tłuszczu i cukru 150g
	 
	wg
potrzeb
	150g
	szt
	2200
	 
	 
	 
	 
	 

	13
	Serek waniliowy typu DANIO lub prod. równoważne
	 
	wg
potrzeb
	150g
	szt
	2000
	
	
	
	
	

	14
	Masło klarowane min. 98% tłuszczu mlecznego
	
	wg
potrzeb
	1 kg
	szt
	200
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	
	 


 

	
ZAŁĄCZNIK  Nr 2 - produkty przemiału ziarna, skrobi i produkty skrobiowe – (CPV: 15600000-4)

	L.p.
	Nazwa artykułów
	Nazwa producenta produktu oferowanego przez wykonawcę
	Częstotliwość dostaw
	Opakowanie
	j. m.
	Ilość szacunkowa
	Cena netto(zł)
	Wartość netto
[zł]
	Stawka VAT %
	Cena jedn. Brutto [zł]
	Wartość brutto [zł]

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	1
	Mąka tortowa Typ bolesławiecka 450  wartość energetyczna 1457kj/348kcal, białko-9.4g, węglowodany 74.5g, tłuszcz 1.4g
	 
	wg potrzeb
	1kg
	kg
	280
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Mąka orkiszowa jasna  z prawdziwych odmian orkiszu ( 12–14 g białka, 2–2,5 g tłuszczu oraz 56–70 g węglowodanów)
	
	wg potrzeb
	1 kg
	1 kg
	300
	
	
	
	
	

	3
	Mąka pełnoziarnista pozyskiwana z pełnych ziaren zbóż (  320–340 kcal. Zawiera około 10–13 g białka, 2–3 g tłuszczu, 60–68 g węglowodanów)
	
	wg potrzeb
	1 kg
	1 kg
	200
	
	
	
	
	

	4
	Kasza jęczmienna gruba
	 
	wg potrzeb
	1kg
	kg
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Kasza manna pszenna błyskawiczna
	 
	wg potrzeb
	500g
	szt
	35
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	Płatki jęczmienne błyskawiczne na 100g , wart. Energ. 1726kj/408kcal
	 
	wg potrzeb
	500g
	szt
	40
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	Ryż biały preparowany [paraboiled]  Typ KNORR długo ziarnisty Skład: ryż100%, wartość energetyczna: 1483kj/349kcal, białko:6.6g,węglowodany:77.8g,  tłuszcz:1.3g lub produkt równoważny
	 
	wg potrzeb
	5kg
	szt
	60
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	Ryż biały  długo ziarnisty Typu sonko wartość odżywcza na 100g produktu: wartość energetyczna 1440kj/344kcal ,białko 6.7g, węglowodany:78,9g ,tłuszcz:0.7g lub produkt rów.
	 
	wg potrzeb
	1kg
	kg
	40
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	Płatki owsiane błyskawiczne norma PN 82/A-74037
	 
	wg potrzeb
	500g
	szt
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	Grysik kukurydziany wart. energ. 1560kj/367kcal/100g produktu
	 
	wg potrzeb
	500g
	szt
	40
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	Płatki ryżowe błyskawiczne wart. energ.1516kj/357kcal na 100g/produktu
	 
	wg potrzeb
	250g
	szt
	40
	 
	 
	 
	 
	 

	12
	Kasza jaglana typu janex
	 
	wg potrzeb
	0.4kg/op
	op
	40
	 
	 
	 
	 
	 

	13
	Kasza pęczak
	 
	wg potrzeb
	1kg
	op
	200
	
	
	
	
	

	14
	Kasza gryczana prażona
	 
	wg potrzeb
	1kg
	kg
	200
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	Razem:
	 








\\

	Załącznik Nr 3 – pieczywo tostowe i wyroby piekarskie – (CPV: 15821000-9)
	
	
	
	
	

	L.p.
	Nazwa artykułów
	Nazwa producenta produktu oferowanego przez wykonawcę
	Częstotliwość
dostaw
	Opakowanie
	j. m.
	Ilość szacunkowa
	Cena netto(zł)
	Wartość netto
[zł]
	Stawka VAT %
	Cena jedn. Brutto [zł]
	Wartość brutto [zł]

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	1
	Chleb pszenny krojony produkt w kromkach o zwięzłej konsystencji , nie kruszący się, bez karmelu, z najlepszego gatunku mąki, z wyrazistym wyczuciem smaku chleba
	
	2x w tyg(6:30)
	500 g
	Szt
	2500
	
	
	
	
	

	2
	Chleb ziarnisty krojony produkt w kromkach o zwięzłej konsystencji, nie kruszący się ,bez karmelu, z najlepszego gatunku mąki, z wyrazistym wyczuciem smaku chleba
	 
	 3x w tyg(6:30)
	500 g
	Szt. 
	2500
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Chleb graham krojony produkt w kromkach o zwięzłej konsystencji , nie kruszący się, bez karmelu, z najlepszego gatunku mąki, z wyrazistym wyczuciem smaku chleba
	 
	1x tyg(6.30)
	300g
	szt. 
	2500
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Bułka poznańska(90 g) produkt o równomiernej wadze , z najlepszej gatunkowo mąki , konsystencji zwięzłej  nie kruszący się  bez dodatków karmelu 
	 
	 1x w tyg.(6:30)
	90-98 g
	Szt.
	4000
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Bułka  wieloziarnista(90g/szt) produkt o równomiernej wadze, z najlepszej gatunkowo mąki, konsystencji sprężystej nie kruszący się bez dodatków karmelu 
	 
	1x tyg(6.30)
	90 -98g
	Szt.
	4000
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	Bułka tarta
	
	Wg potrzeb 
	500g
	Szt.
	50
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	Razem:
	 
	
	Razem:
	 



	ZAŁĄCZNIK  Nr  4 - produkty zwierzęce, mięso i produkty mięsne – (CPV: 15100000-9)

	L.p.
	Nazwa artykułów
	Nazwa producenta produktu oferowanego przez wykonawcę
	Częstotliwość dostaw
	Opakowanie
	j. m.
	Ilość szacunkowa
	Cena netto(zł)
	Wartość netto
[zł]
	Stawka VAT %
	Cena jedn. Brutto [zł]
	Wartość brutto [zł]

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	1
	Karkówka B/K Klasa1wyrób z najlepszej jakości mięsa, z jak najmniejszym przerostem tłuszczowym, (pochodzenie kraj POLSKA)
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowane
	kg
	700
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Schab B/K klasa 1najlepszej jakości mięsa, najmniejszym przyrostem tłuszczowym, bez tak zwanego warkocza, mięso o zabarwieniu różowym w, powierzchnia czysta sucha(pochodzenie kraj Polska)
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	 Pakowane vacum etykietowane
	kg
	700
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Wołowina szponder wołowy klasa 1 najlepszej jakości mięso,( pochodzenie kraj Polska)
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowanie
	kg
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Kiełbasa suszona dębowa pakowana w atmosferze ochronnej typu Tarczyński lub pr. Równoważny
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowanie
	kg
	25
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Szynka  tradycyjna  wyrób wieprzowy, wędzony, parzony( mięso z szynki 90% typu Tarczyński lub pr. Równoważny, wyrób z najlepszych mięśni szynki wieprzowej ,o zachowanej strukturze tkankowej z niewielką okrywą tłuszczową, wyrób wędzony, parzony bez osłonki w oplocie sznurkowym
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowanie
	kg
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	Polędwica sopocka wędzona  kl .1wyrób o zachowanej strukturze tkankowej  bez okrywy tłuszczowej, wyrób wędzony z lekkim odcieniem słomkowym , jędrna w smaku wyczuwalne naturalne przyprawy
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowanie
	kg
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	Szynka biała  kl.1 wyrób wieprzowy, parzony zaw. Szynki wieprzowej min 91% z dodatkami przypraw. Wykonawca oferuje szynkę białą o zawartości mięsa wieprzowego --------% (wypełnia wykonawca!!) Zaoferowana ilość % mięsa będzie oceniana przez Zmawiającego w kryterium jakości.
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowanie
	kg
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	Parówkowa z szynki typu Tarczyński lub produkt równoważny wyrób wieprzowy ( bez fosforanów) produkt homogenizowany, wędzony parzony, z mięsa wieprzowego, zawartość  mięsa nie niższa niż 97%, z dodatkiem przypraw naturalnych. Walcowaty kształt batonu, powierzchnia czysta sucha, na przekroju surowce ściśle rozłożone w  smaku  wyczuwalne przyprawy, wielkość porcji jednakowa 080g-100g.  Wykonawca oferuje parówki wieprzowe o zawartości mięsa wieprzowego--------------------% (wypełnia wykonawca!!!) Wykonawca!! - zaoferowana ilość w % mięsa będzie oceniana przez Zamawiającego w kryterium jakości)
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	pakowane vacum etykietowane
	kg
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	Szynka wieprzowa konserwowa
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowanie
	kg
	15
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	Szynka b/k MYSZKA  z najlepszych mięśni szynki wieprzowej , kształt kulki z niewielką okrywą tłuszczową ( pochodzenie kraj Polska)
	 
	( do 7:00) wg potrzeb
	Pakowane vacum etykietowane
	kg
	600
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	Kiełbasa wieprzowa szynkowa EXTRA z wysokiej jakości mięsa.
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowanie
	kg
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	12
	Kiełbaski  frankfurterki wieprzowe, nie mniej niż 90 % mięsa.

	
	(do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowanie
	kg
	
100

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	Razem:
	 
	
	Razem:
	 




	
Załącznik Nr 5 – owoce warzywa i podobne produkty, jaja – (CPV: 15300000-1), (CPV03142500-3)

	L.p.
	Nazwa artykułów
	Nazwa producenta produktu oferowanego przez wykonawcę
	Częstotliwość dostaw
	Opakowanie
	j. m.
	Ilość szacunkowa
	Cena netto(zł)
	Wartość netto
[zł]
	Stawka VAT %
	Cena jedn. Brutto [zł]
	Wartość brutto [zł]

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	1
	Banan  
	 
	 wg potrzeb
	Karton
	kg
	300
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Brukselka  
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Brzoskwinia 
	 
	 wg potrzeb
	Skrzynka 30 sztuk
	kg
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Burak czerwony  kl .1(gruby bez oznak uszkodzeń i czarnych plam na skórce)
	 
	wg potrzeb
	10kg
	kg
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Cebula  kl.1 (gruba, bez uszkodzeń  i oznak pleśni)
	 
	wg potrzeb
	Worki 15 kg
	kg
	750
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	Cebula czerwona
	 
	wg potrzeb
	 5kg
	kg
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	Cytryna  
	 
	  wg potrzeb
	Kg- luz
	kg
	80
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	Czosnek 
	 
	wg potrzeb
	główka
	szt
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	Fasola sucha – Duży Jaś
	 
	wg potrzeb
	 
	kg
	80
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	Fasolka szparagowa  zielona
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	Groch połówki łuskany
	 
	wg potrzeb
	500g
	szt
	80
	 
	 
	 
	 
	 

	12
	Gruszki
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	600
	 
	 
	 
	 
	 

	13
	Jabłka słodkie kl.1 
	 
	wg potrzeb
	Klatka 15kg
	kg
	1500
	 
	 
	 
	 
	 

	14
	Jaja kurze Kl. M 53-63g( do każdej dostawy- atesty  pochodzenia, dopuszczające  do spożycia, z datą przydatności )
	 
	wg potrzeb
	Wytłaczanka po 30szt
	szt
	5500
	 
	 
	 
	 
	 

	15
	Kalafior świeży ( powyżej 0.70 kg, różyczki - białe , bez przebarwień)
	 
	wg potrzeb
	szt.
	szt
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	16
	Kalarepa kl1(skórka zielona, miąższ mięsisty  w środku )
	 
	wg potrzeb
	 
	kg
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	17
	Kapusta biała kl1 b( bez oznak uszkodzeń i czarnych plam)
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	800
	 
	 
	 
	 
	 

	18
	Kapusta czerwona KL1- POLSKA
	 
	wg potrzeb
	10kg
	kg
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	19
	Kapusta Kiszona
	 
	wg potrzeb
	Wiadro 5kg lub15kg
	kg
	500
	 
	 
	 
	 
	 

	20
	Kapusta młoda KL.1-POLSKA
	 
	wg potrzeb
	główki
	szt
	180
	 
	 
	 
	 
	 

	21
	Kapusta pekińska kl1( liście bez uszkodzeń i oznak zgnilizny w środku)
	 
	wg potrzeb
	Główki
	kg
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	22
	Kapusta włoska KL1-POLSKA
	 
	wg potrzeb
	szt
	kg
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	23
	Kiwi kl1
	 
	wg potrzeb
	Skrzynka 30szt
	szt
	1000
	 
	 
	 
	 
	 

	24
	Koperek zielony min. 50g/pęczek
	 
	wg potrzeb
	Pęczki 
	szt
	60
	 
	 
	 
	 
	 

	25
	Mandarynki 
	 
	wg potrzeb
	10kg
	kg
	300
	 
	 
	 
	 
	 

	26
	Marchew  kl.1 gruba, bez oznak uszkodzeń
	 
	 4x w m-cu
	10kg
	kg
	1500
	 
	 
	 
	 
	 

	27
	Natka pietruszki (pęczek nie mniejszy jak 50g)
	 
	wg potrzeb
	Pęczki 
	szt
	250
	 
	 
	 
	 
	 

	28
	Nektaryna
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	29
	Ogórek zielony KL.1.-POLSKA
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	30
	Ogórki Kiszone
	 
	wg potrzeb
	Wiadro 3kg
	kg
	500
	 
	 
	 
	 
	 

	31
	Papryka czerwona kl. 1 , mięsista , dobrze wybarwiona , bez oznak uszkodzeń
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	32
	Pieczarki kl.1 
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	80
	 
	 
	 
	 
	 

	33
	Pietruszka  korzeń kl.1 gruba bez uszkodzeń
	 
	4x m-cu
	10kg
	kg
	600
	 
	 
	 
	 
	 

	34
	Pomarańcza 
	 
	wg potrzeb
	1kg
	kg
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	35
	Pomidor 
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	36
	Pora  kl1
	 
	4xm-cu
	Sztuki 
	szt
	450
	 
	 
	 
	 
	 

	37
	Rzodkiew biała(gruba, bez oznak nieczystości i uszkodzeń)
	 
	wg potrzeb
	 
	kg
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	38
	Rzodkiewka 
	 
	wg potrzeb
	Pęczek
	szt
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	39
	Sałata lodowa , główka o masie od 250g  w górę
	 
	wg potrzeb
	 
	szt
	600
	 
	 
	 
	 
	 

	40
	Sałata masłowa kl .1 -POLSKA
	 
	wg potrzeb
	Główki (sztuki)
	szt
	350
	 
	 
	 
	 
	 

	41
	Seler korzeń kl .( gruby bez uszkodzeń i oznak zanieczyszczeń)
	 
	wg potrzeb
	Worki po 5kg lub 10kg 
	kg
	400
	
	
	
	
	

	42
	Szczypior  
	 
	wg potrzeb
	Pęczki 
	szt
	300
	 
	 
	 
	 
	 

	43
	Truskawka świeża
	 
	wg potrzeb
	kg
	ka
	50
	
	
	
	
	

	44
	Ziemniaki jadalne klasa 1, grube o średnicy nie mniejszej  niż 5 cm. bez przerostów perzu, oznak plam czarnych i uszkodzeń  ( dołączone etykiety o pochodzeniu produktu)
	 
	wg potrzeb
	15kg
	kg
	11000
	
	
	
	
	

	45
	Ziemniaki młode polskie kl.1   grube o średnicy nie ,mniejszej niż 4 cm, bez oznak uszkodzeń (dołączone etykiety  pochodzenia produktu)
	 
	wg potrzeb
	15 lub 20kg worek
	kg
	300
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	Razem:
	 


	Załącznik Nr 6 – przyprawy makarony i herbaty – (CPV: 15870000-7) (CPV: 15850000-1) (CPV: 15863000-5) (CPV: 15412200-1)

	L.p.
	Nazwa artykułów
	Nazwa producenta produktu oferowanego przez wykonawcę
	Częstotliwość dostaw
	Opakowanie
	j. m.
	Ilość szacunkowa
	Cena netto(zł)
	Wartość netto
[zł]
	Stawka VAT %
	Cena jedn. Brutto [zł]
	Wartość brutto [zł]

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	1
	Pieprz ziołowy
	 
	wg potrzeb
	20g
	szt
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Makaron [świder, rurka ,spaghetti KNORR, opis j.w. lub prod. równoważny średnia wart. energetyczna 100g suchego produktu: wart. energ. 1479KJ(348kcal), białko11,7g, węglowodany72.5g, tłuszcz 1,3g
	 
	 1x w m-cu
	 3 kg
	szt
	250
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Wafle ryżowe naturalne typu SANTE lub produkt równoważny , składniki :ryż 100%,biały produkt bezglutenowy
	 
	w/g potrz.
	110g
	szt
	260
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Makaron swojski krajanka 5 jajeczny Typu Czaniecki [rosołowy]Skład: kasza  pszenna makaronowa, semolina [mąka pszenna], jaja23,8%,woda, przyprawa lub produkt równoważny
	 
	 1x w m-cu
	250g
	szt
	400
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Zioła prowansalskie
	 
	wg potrzeb
	1kg
	szt
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	Makaron TYPU czaniecki  lub prod. równoważny w kształcie ryżu , koraliki, gwiazdki
	 
	wg potrzeb
	250g
	szt
	120
	
	
	
	
	

	7
	Pieprz cytrynowy
	 
	wg potrzeb
	1 kg
	szt
	10
	
	
	
	
	

	8
	 Makaron pełnoziarnisty [świder, rurka ,spaghetti KNORR, opis j.w. lub prod. równoważny
	 
	wg potrzeb 
	3kg 
	 szt
	250 
	
	
	
	
	

	9
	 Makaron z roślin strączkowych (z soczewicy, zielonego groszku) [świder, rurka ,spaghetti, opis j.w. lub prod. równoważny
	
	wg potrzeb 
	1 kg
	szt
	300
	
	
	
	
	

	10
	Baton musli CRANCHY z owocami typu SANTE lub produkt równoważny
	 
	wg potrzeb
	40g
	szt
	2400
	
	
	
	
	

	11
	Chipsy suszone z jabłka 100% jabłko
	 
	wg potrzeb
	18g
	szt
	1300
	
	
	
	
	

	12
	Sól kłodawska, kamienna, nie jodowana
	 
	wg potrzeb
	1.1kg
	szt
	100
	
	
	
	
	


	13
	Chrupki kukurydziane
	
	wg potrzeb
	170g
	szt
	300
	
	
	
	
	

	14
	Ketchup Develey premium, zero cukru łagodny lub prod. równoważny
	 
	wg potrzeb
	260g
	szt
	200
	
	
	
	
	

	15
	Chipsy suszone z gruszki 100% gruszka
	 
	wg potrzeb
	18g
	szt
	1300
	
	
	
	
	

	16
	Baton Porcja Dobra rózne smaki 16 g
	
	wg potrzeb
	16g
	szt
	1300
	
	
	
	
	

	17
	Baton FRUPP rózne smaki 10 g

	
	wg potrzeb
	10g
	szt
	1300
	
	
	
	
	

	18
	Przyprawa do rosołu typu Prymat (całkowicie naturalny skład i nie zawiera dodatku soli ani wzmacniaczy smaku. Składa się z suszonych warzyw (w tym cebuli 25% i marchwi) oraz ziół i przypraw korzennych
	
	wg potrzeb
	30g
	szt
	200
	
	
	
	
	

	19
	Przyprawa do kurczaka typu Kamis (bez wzmaczniaczy smaku, sól, suszone warzywa i przyprawy)
	
	wg potrzeb
	20g
	szt
	200
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	Razem:
	 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	





	Załącznik Nr 7 – mrożonki( warzywne , ryby) – (CPV: 15220000-6) (CPV: 15330000-0) (CPV: 15331170-9), 

	L.p.
	Nazwa artykułów
	Nazwa producenta produktu oferowanego przez wykonawcę
	Częstotliwość dostaw
	Opakowanie
	j. m.
	Ilość szacunkowa
	Cena netto(zł)
	Wartość netto
[zł]
	Stawka VAT %
	Cena jedn. Brutto [zł]
	Wartość brutto [zł]
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	

	1
	Mrożonki brokuł typu UNIFREZE lub prod. równoważny
	 
	wg potrzeb
	2,5 kg/op
	szt
	50
	
	 
	 
	 
	 
	

	2
	 Mrożonki kalafior typu UNIFREZE lub prod. równoważny
	 
	wg potrzeb
	2,5 kg/op
	szt
	50
	
	 
	 
	 
	 
	

	3
	Mieszanka 7-składnikowa
	 
	wg potrzeb
	2,5 kg/op
	szt
	60
	
	 
	 
	 
	 
	

	4
	Kostka z mintaja  panierowana typu TICO  lub prod. równ. Produkt głęboko mrożony  Skład: filety z mintaja 55%, mąka(pszenna, kukurydziana, z  gorczycy) woda, olej roślinny.
	 
	wg potrzeb
	
	kg
	650
	
	 
	 
	 
	 
	

	5
	Filet z morszczuka Shp 200-400g produkcja morska
	 
	wg potrzeb
	
	kg
	120
	
	 
	 
	 
	 
	

	6
	Dorsz czarny CZARNIAK roz. 8-16 oz ,b/sk filet produkcja morska
	 
	wg potrzeb
	 
	kg
	450
	
	 
	 
	 
	 
	

	7
	Warzywa na patelnie
	 
	wg potrzeb
	2,5 kg/op
	kg
	60
	
	
	
	
	
	

	8
	Makrela wędzona tuszka  PAT. b/gł skład: makrela, sól, dym
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	45
	
	
	
	
	
	

	9
	Szpinak mrożony liście
	 
	wg potrzeb
	2,5 kg/op
	szt
	50
	
	
	
	
	
	

	10
	Fasolka szparagowa zielona cięta
	 
	wg potrzeb
	2,50 kg/op
	szt
	30
	
	
	
	
	
	

	11
	Groszek zielony 
	 
	wg potrzeb
	2,50 kg/op
	szt
	30
	
	
	
	
	
	

	12
	Truskawka mrożona 
	 
	wg potrzeb
	2kg./op
	szt
	100
	
	
	
	
	
	

	13
	Wiśnia mrożona
	
	wg potrzeb
	2,5 kg/op
	szt
	
50

	
	
	
	
	
	

	14
	Marchewka z groszkiem
	
	wg potrzeb
	2,5 kg/op
	szt
	
50

	
	
	
	
	
	

	15
	Mango mrożone
	
	wg potrzeb
	2,5 kg/op
	szt
	
50

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	Razem:
	 
	




























	
Załącznik Nr 8 – pozostałe art. żywnościowe – (CPV: 15800000-6) (CPV: 15400000-2) (CPV: 15300000-1) (CPV: 15600000-4)(CPV: 15240000-2)

	L.p.
	Nazwa artykułów
	Nazwa producenta produktu oferowanego przez wykonawcę
	Częstotliwość dostaw
	Opakowanie
	j. m.
	Ilość szacunkowa
	Cena netto(zł)
	Wartość netto
[zł]
	Stawka VAT %
	Cena jedn. Brutto [zł]
	Wartość brutto [zł]

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	1
	Pasztet sojowy z pomidorami typu SANTE
	 
	 1x w m-cu
	113g
	szt
	80
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Pasztet sojowy z koperkiem typu SANTE
	 
	 1x w m-cu
	160 g
	szt
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Barszcz biały(bez konserwantów glutaminianusodu, barwników) szklana butelka
	 
	1x w m-cu
	0.5l/szt
	szt
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Dżem wieloowocowy słodzony sokiem jabłkowym 100% owoców na 100g produktu typu ŁOWICZ
	 
	wg potrzeb
	220g
	szt
	700
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Kechup łagodny typu Pudliszki (lub prod. Równ.)wart. Energ. 93kcal/100g b.1.4g w 22.5g tł.0.1g
	 
	wg potrzeb
	480g
	szt
	70
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	Czosnek suszony granulowany
	 
	wg potrzeb
	1 kg
	szt
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	Gałka muszkatołowa  mielona
	 
	wg potrzeb
	15g
	szt
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	Kakao deko moreno kakao o obniżonej zawartości tłuszczu : 10- 12%
	 
	wg potrzeb
	80g
	szt
	35
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	Kawa inka rozpuszczalna  kawa zbożowa (kartonik), składniki: zboża 72% ( jęczmień, żyto), cykoria, burak cukrowy- prażone
	 
	wg potrzeb
	150g
	szt
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	Liść laurowy
	 
	wg potrzeb
	1 kg
	szt
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	Vegeta Natur typu Podravka bez wzmacniaczy smaku, i dodatku aromatów i barwników wart,.energ .w 100g/ 624kj/152kcal
	 
	wg potrzeb
	150g
	szt
	900
	 
	 
	 
	 
	 

	12
	Sól morska spożywcza drobnoziarnista  jodowana NaCL 99.8%
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	190
	 
	 
	 
	 
	 

	13
	Miód naturalny wielkokwiatowy pszczeli wartość energetyczna w 100g produktu: 1334kj/319kcal, białko 0.3g, węglowodany79.5g, tłuszcz0g.
	 
	wg potrzeb
	370g/słoik
	szt
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	14
	Pieprz mielony czarny
	 
	wg potrzeb
	1 kg
	szt
	    50
	 
	 
	 
	 
	 

	15
	Liść lubczyku   suszony typu Prymat lub prod. równoważny
	 
	wg potrzeb
	1 kg
	szt
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	16
	Ziele angielski 
	 
	wg potrzeb
	1 kg
	szt
	    20
	
	 
	 
	 
	 

	17
	Żurek staropolski naturalny Typu JARMAR bez konserwantów lub produkt równoważny
	 
	wg potrzeb
	500ml/ butelka szklana
	szt
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	18
	Szczaw konserwowy
	 
	wg potrzeb
	300g/słoik
	szt
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	19
	Majeranek mielony
	 
	wg potrzeb
	1 kg
	szt
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	20
	Koncentrat pomidorowy Typu PUDLISZKI 30% bez konserwantów lub prod. równ. Wart. odż, w 100g: wart. energ. 442kj/105kcal, białko4,9g, węglowodany 18.2g, tłuszcz0,8g
	 
	wg potrzeb
	950g
	szt
	200
	 
	 
	 
	 
	 

	21
	Kebab-gyros suszona przyprawa
	 
	wg potrzeb
	30g
	szt
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	22
	Bazylia suszona 
	 
	wg potrzeb
	1 kg

	szt
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	23
	Oregano suszone
	 
	wg potrzeb
	1 kg
	szt
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	24
	Tymianek suszony
	 
	wg potrzeb
	1 kg
	szt
	10
	
	
	
	
	

	25
	 Majonez 750gg:
olej rzepakowy rafinowany, musztarda (woda, ocet, gorczyca, cukier, sól, przyprawy), woda, żółtka jaj kurzych (7,0%)
	 
	wg potrzeb 
	750g 
	szt 
	50 
	
	
	
	
	

	26
	Chrzan tarty z dodatkiem cytryny 290g: 
korzeń chrzanu (75%), cukier, cytryna (8%), woda, olej rzepakowy, sól, regulator kwasowości: kwas cytrynowy.
	 
	wg potrzeb 
	290g 
	szt 
	40 
	
	
	
	
	

	27
	Olej kujawski z pierwszego tłoczenia skład:  rafinowany olej rzepakowy z pierwszego tłoczenia 100%, wart. odzywce  1łyżka stołowa (10g) :. Wart energ, 370kj/90kcal lub produkt równoważny
	 
	wg potrzeb
	1 litr
	szt
	550
	 
	 
	 
	 
	 

	28
	Papryka słodka mielona(czerwona)
	 
	wg potrzeb
	1 kg
	szt
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	29
	Kurkuma mielona typu Prymat lub prod. równoważny
	 
	wg potrzeb
	20g/op
	szt
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	30
	Cukier trzcinowy
	 
	wg potrzeb
	1kg
	kg
	100
	
	
	
	
	

	31
	Cukier biały
	
	wg potrzeb
	1 kg
	kg
	100
	
	
	
	
	

	32
	Powidła węgierkowe typu ŁOWICZ lub produkt równoważny Skład na 100g produktu: śliwki węgierki 182g, cukier 52g, wart. odż. na 100g , wart. energ . 968kj/228kcal/
	 
	wg potrzeb
	290g/słoik
	szt
	60
	
	
	
	
	

	33
	Syrop/ sok zagęszczony 
	
	wg potrzeb
	420ml
	szt
	100
	
	
	
	
	

	34
	Buraki wiórki/tarte
	
	wg potrzeb
		

	950g/słoi




	szt

	800
	
	
	
	
	

	35
	
Biszkopty

	
	wg potrzeb
	120 g
	szt
	500
	
	
	
	
	

	36
	
Mus owocowy 

	
	wg potrzeb
	100 g
	szt
	1000
	
	
	
	
	

	37
	Pomidory w puszce 2,5 kg
	
	wg potrzeb
	2,5 kg
	szt
	100
	
	
	
	
	

	38
	Fasola w puszce 2,6 kg
	
	wg potrzeb
	2,6 kg
	szt
	100
	
	
	
	
	

	39
	Mleczko kokosowe w puszce 
	
	wg potrzeb
	400ml
	szt
	100
	
	
	
	
	

	40
	Ciecierzyca w puszce 2,6 kg
	
	wg potrzeb
	2,6 kg
	szt
	100
	
	
	
	
	

	41
	Vegeta Natur w płynie  typu Podravka bez wzmacniaczy smaku, i dodatku aromatów i barwników)
	
	wg potrzeb
	204g
	szt
	200
	
	
	
	
	

	42
	Smalec czysty wieprzowy
	
	wg potrzeb
	200g
	szt
	300
	
	
	
	
	

	43
	Tuńczyk w sosie własnym w puszce
	
	wg potrzeb
	1,7 kg
	szt
	100
	
	
	
	
	

	44
	Woda niegazowana w butelce 5l
	
	wg potrzeb
	5L
	sz
	500
	
	
	
	
	

	45
	Musztarda miodowa ( woda, ziarna gorczycy (najczęściej białej), miodu (zazwyczaj 5–8%), cukier, ocet (spirytusowego lub winnego), sól i przyprawy, typu kamis
	
	wg potrzeb
	185 g
	sz
	200
	
	
	
	
	

	46
	Musztarda francuska ( ziana białej i czarnej gorczycy, ocet (np. winny lub spirytusowy), wodę, sól oraz, sok z winogron lub przyprawy.) typu kamis
	
	wg potrzeb
	185g
	sz
	200
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	
	 




	ZAŁĄCZNIK  Nr  9 - drób – (CPV: 15100000-9)

	
	L.p.
	Nazwa artykułów
	Nazwa producenta produktu oferowanego przez wykonawcę
	Częstotliwość  dostaw
	Opakowanie
	j. m.
	Ilość szacunkowa
	Cena netto(zł)
	Wartość netto
[zł]
	Stawka VAT %
	Cena jedn. Brutto [zł]
	Wartość brutto [zł]
	

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	

	
	1
	 Kurczak świeży
klasa 1 pochodzenie Polska
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	 Pakowane vacum etykietowa-ne
	 kg
	40
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	2
	Udko  z kurczaka
klasa 1pochodzenie Polska
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowa-ne
	kg
	700
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	3
	Filet drobiowy klasa 1pochodzenie Polska
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietow-ne
	kg
	900
	
	
	
	
	
	

	
	4
	Kiełbasa drobiowa podsuszana
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowanie
	kg
	15
	 
	 
	 
	 
	 
	

	
	5
	Porcja rosołowa klasa 1 pochodzenie Polska
	
	(do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowanie
	kg
	50
	
	
	
	
	
	

	
	6
	Porcja rosołowa z kaczki klasa 1 pochodzenie Polska
	
	do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowanie
	kg
	50
	
	
	
	
	
	

	
	7
	Udziec z kurczaka bez skóry i kości
klasa 1pochodzenie Polska
	
	do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowanie
	kg
	500
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	Razem:
	 
	




	Załącznik Nr 10 – wyroby garmażeryjne świeże – (CPV: 15851000-8) 
	

	
	L.p.
	Nazwa artykułów
	Nazwa producenta produktu oferowanego przez wykonawcę
	Częstotliwość dostaw
	Opakowanie
	j. m.
	Ilość szacunkowa
	Cena netto(zł)
	Wartość netto
[zł]
	Stawka VAT %
	Cena jedn. Brutto [zł]
	Wartość brutto [zł]

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	
	1
	Pierogi ruskie 
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	700
	 
	 
	 
	 
	 

	
	2
	Pierogi z kapustą i grzybami
	 
	wg potrzeb
	2kg.
	kg
	150
	 
	 
	 
	 
	 

	
	3
	Bulki na parze/parowce
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	300
	
	
	
	
	

	
	4
	Naleśniki z serem (patelnia)
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	350
	
	
	
	
	

	
	5
	Pierogi leniwe
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	150
	
	
	
	
	

	
	6
	Kluski śląskie
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	150
	
	
	
	
	

	
	7
	Kopytka
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	150
	
	
	
	
	

	
	8
	Placki ziemniaczane
	 
	wg potrzeb
	kg
	kg
	150
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	Razem:
	 




	


ZAŁĄCZNIK  Nr  11- Indyk– (CPV: 15100000-9)
	

	
	L.p.
	Nazwa artykułów
	Nazwa producenta produktu oferowanego przez wykonawcę
	Częstotliwość dostaw
	Opakowanie
	j. m.
	Ilość szacunkowa
	Cena netto(zł)
	Wartość netto
[zł]
	Stawka VAT %
	Cena jedn. Brutto [zł]
	Wartość brutto [zł]

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	
	1
	Filet  indyczy świeży gatunek 1,mięso jasno wybarwione, powierzchnia czysta lśniąca , bez przekrwień i oznak uszkodzeń
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	 Pakowane vacum etykietowa-ne
	 kg
	250
	 
	 
	 
	 
	 

	
	2
	
Udka  z indyka b/ k ,b/skóry gatunek 1, 
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowa-ne
	kg
	250
	 
	 
	 
	 
	 

	
	3
	Skrzydełka z indyka gatunek 1, bez oznak uszkodzeń 
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowa
ne
	kg
	40
	
	
	
	
	

	
	4
	Indyczka gotowana  typu Giżewska lub produkt równoważny  100% mięsa indyczego z najlepszej jakości mięsa z niską zawartością tłuszczu z dodatkiem naturalnych przypraw bez dodatku glutaminianu sodu i fosforanów oraz barwników
	 
	( do 7.00) wg  potrzeb
	Pakowane vacum etykietowa-ne
	kg
	15
	
	
	
	
	

	
	5
	Kiełbasa z fileta z indyka z mięsa najwyższej jakości z niską zawartością tłuszczu nie więcej jak 5gtłuszczu na100g produktu, bez dodatku glutaminianu sodu i fosforanów z dodatkiem naturalnych przypraw
	 
	( do 7.00) wg  potrzeb
	Pakowane vacum
Etykietowa-ne
	kg
	15
	
	
	
	
	

	
	6
	Kiełbasa śląska z indyka z mięsa z indyka, produktu o bardzo niskiej zawartości tłuszczu ,nie więcej jak 8g na 100g produktu, bez dodatku glutaminianu sodu i fosforanów z dodatkiem naturalnych przypraw
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowane
	kg
	40
	
	
	
	
	

	
	7
	Frankfurterki z indyka z indyka typu GIŻEWSKA lub produkt równoważny z najwyższej jakości mięsa indyczego 115g mięsa na 100g produktu o zawartości tłuszczu nie wyższej jak 6g na 100g produktu Konsystencji soczystej z dodatkiem naturalnych przypraw, bez dodatku glutaminianu sodu i fosforanów
	 
	(do 7:00) w/g potrzeb
	Pakowane vacum etykietowanie
	kg
	45
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	
	Razem:
	 








