UMOWA .....12026
na przygotowanie i dowo6z positkow
zawartaw dniu ....................... r.
pomiedzy:

1eprezentowang Przez ..............o........ -DYreKtora ......oveeieii e
zwanym dalej Zamawiajacym

0 nastepujacej tresci:
§1

Zamawiajacy powierza Wykonawcy, a ten przyjmuje do wykonania przygotowanie positkow
wraz z dowozem do: Szkoty Podstawowej nr 2 im. o. Michata Tomaszka w Piensku, ul.
Zgorzelecka 29, 59-930 Piensk.

§2
Dowéz positkow odbywa si¢ w godzinach: 10:50 — 11:30.

§3

1. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujagcymi normami
i przepisami prawa. Wykonawca bedzie przygotowywal positki zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 Zywienia
(Dz. U. z 2023 r. z p6zn. zm.) wigcznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy, w tym
Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup $rodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mtlodziezy w tych jednostkach (Dz.U. 2026r., poz. 197).

2. Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze
okre$lone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki majg by¢é przygotowane zgodnie z
zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

3. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczal positki zachowujgc wymogi sanitarno—
epidemiologiczne w zakresie personelu i produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za ich
przestrzeganie.

4. Wykonawca jest zobowigzany do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na
bazie produktow najwyzszej jakosci 1 bezpieczenstwem zgodnym z normami HACCP.

5. Positki powinny by¢ dostosowane do wieku rozwojowego i uwzglednia¢ potrzeby
zywieniowe dzieci 1 miodziezy. Positki powinny mie¢ zachowane normy kalorii,
sktadnikow  pokarmowych, wartosci odzywczych 1  mineralno-witaminowych
obowigzujacych przy zywieniu dzieci i mtodziezy.

6. Zamoéwienie opiera si¢ na diecie podstawowej (standardowej) z uwzglednieniem
mozliwos$ci realizacji diet specjalnych tj. bezglutenowej, bezmlecznej, bezlaktozowej lub
innej zleconej przez lekarza lub dietetyka.

7. Wykonawca zobowigzany jest do $wiadczenia ustugi przez 5 dni w tygodniu, od
poniedziatku do piatku, z wylaczeniem $wigt i dni ustawowo wolnych od pracy oraz



z uwzglgdnieniem przerw wynikajacych z organizacji roku szkolnego, zgodnie
z zapotrzebowaniem dietetyczno—ilosciowym okre$lonym przez Zamawiajacego.

8. Zamawiajacy ma prawo do kontroli zgodnos$ci kazdego z positkow z przyjetym w danym
okresie jadtospisem. W ciggu trwania jadtospisu tygodniowego (5 dni) positki obiadowe
(zupa 1 II danie) nie moga si¢ powtarzaé. W codziennym jadlospisie nie powinien
powtarzac si¢ ten sam element (za wyjatkiem pieczywa, mleka, masta, cukru).

9. Jadlospis posiadat bedzie informacje o positkach ze wskazaniem na alergeny i gramaturg
poszczegblnych sktadnikéw positkow.

§4
Wymagania dotyczace positkow dla dzieci uczeszezajacych do oddzialu przedszkolnego:
Obiad
Zupa:

- gramatura 200-300 ml i kaloryczno$¢ ok. 150 kcal;

- z naturalnych sktadnikow, bez uzycia koncentratéw spozywczych (dozwolone koncentraty
z naturalnych sktadnikéw) 1 wzmacniaczy smaku (np. glutaminianu sodu);

- co najmniej dwa razy w tygodniu zupy przygotowane na wywarze jarskim;

- nie dopuszcza si¢ serwowania zup przygotowanych na bazie proszku, jedynie na wywarze
z kosci, a takze wylacznie na korpusach z drobiu;

- do przygotowania positkow nalezy uzywac oleju rzepakowego lub oliwy z oliwek;

Drugie danie:
- gramatura ok. 250 g i kalorycznos¢ ok. 300 kcal,

W przypadku dania migsnego lub rybnego:

- dodatek skrobiowy tj. ziemniaki, kasza, ryz, makaron - nie mniej niz 100 g;

- chude migso drobiowe lub wieprzowe, ryby - nie mniej niz 100 g;

- surowka lub jarzynki gotowane - nie mniej niz 100 g (w jadtospisach nalezy poda¢ doktadny
sktad surowek);

- danie jarskie 1 polmigsne gramatura nie mniej niz 250 g;

- kompot: gramatura - 200 ml (dodatek cukru nie wigcej niz 5 g/250 ml);

- Mig¢so smazone nie wigcej niz 2 X w tygodniu,

- danie rybne 1 x w tygodniu;

- danie jarskie co najmniej 1 x (w tym 1 x potrawa przygotowana na bazie nasion roslin
straczkowych);

- danie maczne nie wigcej niz 1 x w tygodniu;

- danie migsne 2 X w tygodniu;

- nie dopuszcza si¢ podawania jako positek obiadowy: pardéwek, kietbasy, makaronu
z dzemem, gotowanych jajek, bigosu;

- nie dopuszcza si¢ produktow typu instant, gotowych sosow 1 surowek, ziemniakow
w proszku typu puree;

- nie dopuszcza si¢ stosowania octu oraz gotowych mieszanek przypraw z dodatkiem soli
w positkach;

- w sklad jednego obiadu nie powinny wchodzi¢ potrawy np. o charakterze kwasnym tj. zupa
kapus$niak 1 surowka z kapusty kiszonej;

Podwieczorek:
- owoc sezonowy 150 g;
- koktajl owocowy na bazie jogurtu lub mleka 150 ml;



- przeciery, musy, deser owocowy, jogurt naturalny lub owocowy, galaretka z owocow, kisiel
Z OWOCOW;
- ciasta wlasnego wypieku 50g — waga uzalezniona od rodzaju ciasta;

§5
Wymagania dotyczace positkow dla uezniow kl. I-VI11

Obiad
Zupa:

- gramatura nie mniej niz 350 ml;
- ZUpy przygotowywane na wywarze migsno-warzywnym lub warzywnym (co najmniej dwa
razy w tygodniu — wywar jarski);

Drugie danie:
- gramatura ok. 400-500 g,

W przypadku dania migsnego lub rybnego:

- dodatek skrobiowy tj. ziemniaki, kasza, ryz, makaron - nie mniej niz 200 g;

- chude migso drobiowe lub wieprzowe, ryby - nie mniej niz 150 g;

- suréwka lub jarzynki gotowane - nie mniej niz 150 g (w jadtospisach nalezy poda¢ doktadny
sktad surowek);

- danie jarskie i potmigsne gramatura nie mniej niz 400 g;

- kompot: gramatura - 200 ml (dodatek cukru nie wigcej niz 59/250ml);

- Migso smazone nie wiecej niz 2 x w tygodniu,

- danie rybne 1 x w tygodniu;

- danie jarskie co najmniej 1 x (w tym 1 X potrawa przygotowana na bazie nasion roslin
straczkowych);

- danie maczne nie wigcej niz 1 x w tygodniu;

- danie migsne 2 X w tygodniu;

- nie dopuszcza si¢ produktow typu instant, gotowych soséw i suréwek, ziemniakow
w proszku typu puree;

- nie dopuszcza si¢ stosowania octu oraz gotowych mieszanek przypraw z dodatkiem soli
w positkach;

- w sklad jednego obiadu nie powinny wchodzi¢ potrawy np. o charakterze kwasnym tj. zupa
kapusniak i surowka z kapusty kiszonej;

- zawarto$¢ soli w obiedzie nie powinna przekracza¢ 2g/osobg;

- do przygotowania positkow nalezy uzywac oleju rzepakowego lub oliwy z oliwek;

Podwieczorek:

- owoc sezonowy 150 g;

- koktajl owocowy na bazie jogurtu lub mleka 150 ml;

- przeciery, musy, deser owocowy, jogurt naturalny lub owocowy, galaretka z owocow, kisiel
Z OWOCOW;

- ciasta wlasnego wypieku 50g — waga uzalezniona od rodzaju ciasta;

§6
1. Wykonawca najp6zniej na 7 dni roboczych przed rozpoczeciem kazdego kolejnego
miesigca $wiadczenia ustug ustali 1 przedstawi do zatwierdzenia Zamawiajacemu
propozycje jadtospisu na okres kolejnego miesigca, zamawiajagcy ma prawo do dokonania
zmian w jadtospisie. Wykonawca nie moze wprowadzi¢ zadnych zmian do jadlospisu bez
zgody dyrektora szkoty. Wszelkie ewentualne zmiany w jadlospisie muszg by¢ zglaszane
z wyprzedzeniem co najmniej 2 dni i zaakceptowane przez dyrektora szkoty.



10.

11.

12.

13.

14.

Wykonawca dostarcza positki wlasnym transportem dopuszczonym do przewozu
zywnosci zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i samodzielnie je przygotowuje.
Wykonawca dba o wlasciwy stan dostarczania positkow (positki gorace, Swieze, smaczne
1 estetyczne) oraz wlasciwie dobrane do wieku dzieci.

Positki nalezy dostarczaé w jednorazowych opakowaniach (pojemnik na drugie danie
podzielony wg potraw-zestaw jednorazowych sztu¢cow, jednorazowy kubek na kompot).
Pojemniki zbiorcze musza spelnia¢ normy w zakresie transportu i dostarczania positkéw
goracych. Napoje ciepte nalezy dostarcza¢ w termosach. W zwiazku z powyzszym
Wykonawca w zaoferowanej cenie positki uwzgledni koszt przedmiotowych naczyn
1 sztuécoOw. Pojemniki do transportu positkOw powinny gwarantowac szczelnie
zamknigcie, nie mogg by¢ popegkane, zgniecione czy w inny sposob uszkodzone.

Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy takze codzienny odbior pojemnikow i1 odpadow
pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich ilosci. Pojemniki zabierane beda tego samego dnia
miedzy godz. 15:30 — 18:00.

Wykonawca o$wiadcza, ze posiada pelne uprawnienia potrzebne do $wiadczenia ustugi
wydane przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

Stan positkéw i sposdb dowozenia musi spelnia¢ wymogi Panstwowej Stacji Sanitarno-
Epidemiologiczne;j.

W  przypadku awarii lub innych nie przewidzianych zdarzen Wykonawca jest
zobowigzany zapewni¢ positki o nie gorszej jakosci na swoj koszt z innych zZrddet.

W przypadku nie dostarczenia positkow lub nienalezytego wykonania positkow,
wykonawca pokrywa koszty kary umownej w wysoko$ci ................... zl/dziennie.

W cenie oferty nalezy uwzgledni¢ koszt positkow standardowych i dietetycznych w razie
koniecznosci.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany w ilo$ci przedmiotu zamodwienia.
Rozliczenie finansowe Wykonawcy ustugi z Zamawiajacym odbywac sie bedzie na
podstawie faktycznie dostarczonych positkoéw i ich ceny jednostkowej.

Wykonawca ponosi odpowiedzialno§¢ za wady jakosciowe i iloSciowe dostarczanych
positkow/produktow (ukryte 1 jawne) 1 za uszkodzenia powstate w wyniku ich transportu
oraz zobowigzany jest do niezwlocznej wymiany wadliwego positku (produktu) we
wlasnym zakresie 1 na wlasny koszt.

W przypadku reklamacji dotyczacych w szczegolnosci: ilosci positkdw, gramatury,
temperatury positku, jakosci (np. nieswiezos€), czystosci pojemnikéw itp., Wykonawca
jest zobowigzany do dostarczenia positku bez wad niezwlocznie, nie pdzniej jednak niz w
ciggu 1 godziny od momentu powiadomienia-telefonicznie lub ustnie (jesli wady sa
mozliwe do stwierdzenia przy odbiorze).

Wykonawca zobowigzany jest do pobierania 1 przechowywania probek z kazdego
wykonanego przez siebie positku, przez okres 72 h w temperaturze max +4 stopnie.

§7
1. Za wykonanie przedmiotowej umowy, Wykonawca wystawia na koniec danego miesigca
fakture dla NaDYWCA: ... e
2. Ustala sie, ze koszt:
- dwudaniowego positku dla dziecka wynosi 0,00 zZt brutto (....................ccooiiiii ),
w tym:



" ereeenn Zhbrutto (... ) doptata urzedowa.

3. Platnoé¢ za wykonana ustuge nastapi w ciagu 10 dni od dnia wystawienia rachunku,
przelewem na konto wykonawcy (nr rachunku bankowego podany na fakturze VAT).

§8
Umowa zostaje zawarta Na OKreS 0 ..o e
§9

Kazda ze stron moze wypowiedzie¢ umowe z zachowaniem jednomiesi¢cznego okresu
wypowiedzenia, ze skutkiem na koniec miesigca kalendarzowego.

§10
Wykonawca o§wiadcza, ze posiada uprawnienia do wykonywania okre§lonej dziatalno$ci lub
czynnos$ci, jezeli ustawy nakladaja obowigzek posiadania takich uprawnien, posiada
niezbedng wiedz¢ i1 doswiadczenie oraz dysponuje potencjalem technicznym i osobami
zdolnymi do wykonywania zamowienia i znajduje si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowe;j
zapewniajacej wykonanie zamdwienia.

§11

W sprawach nieuregulowanych w niniejszej Umowie znajdujg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

§12

Wszelkie zmiany Umowy wymagaja formy pisemnej w postaci aneksu pod rygorem
niewaznosci.

§13

Umowg sporzadza si¢ w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze stron.

Zamawiajacy Wykonawca



