Zalgcznik nr 1 do SWZ
Zalgcznik nr 1 do umowy

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zaméwienia jest ,,Swiadczenie uslugi cateringowej dla dzieci i mlodziezy
uczeszezajacych do Zespolu Szkolno — Przedszkolnego w Targoszynie”.

WARUNKI OGOLNE DLA ODDZIALOW PRZEDSZKOLNYCH:

L.

Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga dostarczania positkow w formie cateringu dla Przedszkola
Publicznego w Targoszynie.

Dla Przedszkola zamawiany jest catering calodzienny — $niadanie, obiad i podwieczorek.
Przewidywana liczna dzieci — ok 60. Positki dostarczane bedg przez okres ok. 220 dni.

Positki wykonawca dostarcza¢ bedzie wlasnym transportem, w specjalistycznych, pojemnikach,
gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jako$ci przewozonych potraw.
Wykonawca musi posiada¢ odpowiednie certyfikaty i atesty na opakowania, w ktérych
dostarczane beda positki. Transport positkow musi odbywaé si¢ samochodem przystosowanym
do przewozu zywno$ci, na ktory Wykonawca posiada odpowiednie dokumenty, potwierdzajace
dostosowanie pojazdu. Na Wykonawcy bedzie spoczywat obowigzek odbierania termoséw oraz
ich mycia i wyparzania.

Positki beda rozdzielane na miejscu przez osobg¢ zatrudniong przez Zamawiajacego.

Positki beda rozdzielane do naczyn ceramicznych. Zamawiajacy zapewnia ceramike oraz sztuéce
wielokrotnego uzytku.

Wykonawca zobowigzuje si¢ dostarczaé positki w godzinach ustalonych pomigdzy
Zamawiajacym a Wykonawca. Sniadanie o godz. 8.15-8.30, obiad i podwieczorek 11.00-11.15.

Jadlospis uktadany bedzie przez Wykonawcg na okres 10 dni roboczych (2 tygodnie)
i dostarczany Zamawiajacemu do zatwierdzenia na 5 dni przed okresem jego obowigzywania.
Wykonawca sporzadzajac jadlospis zobowigzany jest wspoltworzy¢ go z dietetykiem,
wypelniajac obowiazujace przepisy prawa. W przypadku uchybien w tym zakresie,
Wykonawca zobowiazuje sie do pokrycia nalozonej na Zamawiajgcego kary, za nienalezyte
wypelnienie obowiazku zapewnienia odpowiedniego jadlospisu. Zatwierdzony jadtospis
stanowi podstawe do realizacji zamowienia.

Wykonawca zobowiazany jest do przygotowania positkbw o najwyzszym standardzie,
na bazie produktéw najwyzszej jakos$ci i normami bezpieczenstwa zgodnymi ze standardami
HACCP. Positki muszg spelnia¢é wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla
dzieci przedszkolnych w wieku 3 — 6 lat. Positki nie moga by¢ przygotowywane z potproduktow.
Produkty w dziennym jadtospisie musza by¢ zgodne z odpowiednimi rozporzadzeniami Ministra
Zdrowia w sprawie grup S$rodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i
mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé srodki
spozywcze stosowane w ramach Zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach
oraz tabelami kalorycznymi dostosowanymi do wieku dzieci.
Positki powinny dostarczy¢ — ok.70% energii catodziennej racji pokarmowej

1) $niadanie powinno dostarczy¢ ok.25% energii calodziennej

2) obiad powinien dostarczy¢ ok.30% energii calodziennej

3) podwieczorek powinien dostarczy¢ ok.15% energii catodzienne;j

4) zalecana ilo$¢ kalorii w wyzywieniu przedszkolnym 1000-1100 kcal.
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Zobowigzuje si¢ Wykonawce do przestrzegania normatywnych wartosci energetycznych,
warto$ci odzywczych i smakowych potraw zgodnie z prawnymi regulacjami o warunkach
zdrowotnych zywno$ci i zZywienia, przy rownoczesnym zapewnieniu estetyki i urozmaicenia
positkoéw w zwiazku z sezonowos$cia 1 §wigtami.

Zestaw catodzienny musi sktada¢ si¢ ze $niadania, obiadu dwudaniowego (zupa 250 ml + drugie
danie z surowka) i podwieczorku wraz z napojem do kazdego positku (np. herbata. kompot,
kakao). Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe:
jadtospis powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarza¢ si¢ w tym samym
tygodniu; w skali tygodnia jadtospis powinien obejmowac¢ m.in.: co najmniej 1 porcje ryby, co
najmniej 1 potrawe z nasion ro$lin stragczkowych bez dodatku produktéw odzwierzecych, 2 porcje
migsa $wiezego, maksymalnie 2 potrawy smazone od poniedziatku do piatku, co najmniej 2 zupy
przygotowane na wywarach warzywnych; potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane
z surowcow wysokiej jakos$ci, $wiezych, naturalnych, malo przetworzonych, z ograniczong
iloscig substancji dodatkowych — konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych; w jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone; do przygotowywania positkoOw zalecane jest: stosowanie rafinowany olej
rzepakowy lub oliwa z oliwek, duzej ilosci warzyw i owocdéw, w tym takze nasion roslin
straczkowych, r6znego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli.

W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy przedszkola, dostawa obiadu
odbedzie si¢ o innej godzinie — po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.

Positki muszg by¢ dostarczone w dni powszednie (od poniedziatku do pigtku); w godzinach
wskazanych przez Zamawiajacego.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli w zakresie zgodnosci dostarczonych positkéw
z wymogami Zamawiajgcego pod wzgledem wagowym 1 podtrzymania odpowiednigj
temperatury dostarczanych positkow:

- zupy - temperatura 75 °C (+/-3°C) - 1l danie — temp. 65°C (+/-3°C).

Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych w  zaleznoSci
od indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacja otrzymang od Zamawiajacego. Positki
muszg by¢ urozmaicone oraz wysokiej jakosci, zarbwno do warto$ci odzywczej, gramatury jak
1 estetyki.

Do obowigzkdéw Wykonawcy nalezy codzienny odbiér pojemnikéw i odpadow
pokonsumpcyjnych, niezaleznie od ich ilosci.

Wykonawca zobowiazuje si¢ do przygotowania i dostarczenia positkéw wylacznie w dni, w ktore
odbywaja sie zajecia tj. od poniedziatku do pigtku, z wylaczeniem dni $wigtecznych oraz innych
dni, w ktorych nie odbywaja si¢ zajecia. Wykonawca zostanie o konkretnych datach
poinformowany telefonicznie lub mailowo.

Ilo§¢ wydawanych positkow uzalezniona bedzie od frekwencji dzieci w przedszkolu.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci dzieci i ilo$ci dostarczanych positkéw
zgodnie z rzeczywista potrzeba.

Osoba wyznaczona przez Dyrektora bedzie przekazywata informacje¢ o przewidywanej liczbie
positkow dla dzieci uczgszczajacych do przedszkola. W przypadku nieobecno$ci dzieci
w przedszkolu, Zamawiajacy dokonujg uprzedzenia o takim fakcie Wykonawce do godziny 15.00
dnia poprzedzajacego, w przypadku obiadu i podwieczorka do godz. 8.00 danego dnia. W oparciu
o uzyskane od Zamawiajgcego informacje Wykonawca bedzie dokonywat korekty ilosci
positkéw na dany dzien i bedzie dostarcza¢ okreslong liczbe positkow.

Zamawiajacy dokonuje rozliczen finansowych z Wykonawca na podstawie listy codziennie
potwierdzanej podpisem przez pracownika firmy. Optaty odbywaé si¢ beda na podstawie
faktycznie dostarczonych positkow i jednostkowych cen brutto positku dla jednego dziecka,
uwzgledniajace korekte skutecznie zgloszonych przez Zamawiajacego dni nieobecnosci dziecka.




19. Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodno$¢ z warunkami jakoSciowymi opisanymi
dla przedmiotu zaméwienia.

20. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen wykonawca jest zobowigzany
zapewnic positki o tej samej jako$ci na swoj koszt z innych zrédet.

21. Miejsce dostawy — Zespot Szkolno- Przedszkolny w Targoszynie.

22. W przypadku wystgpienia ognisk epidemiologicznych, choréb przenoszonych droga pokarmowa,
Wykonawca zobowigzany jest wykona¢ wszystkie zlecone badania mikrobiologiczne na wiasny
koszt.

23. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo przekazywania porcji positkow do Sanepidu w celu
przebadania ich zgodno$ci z obowigzujagcymi w tym zakresie normami. W przypadku
niezgodno$ci z obowiazujacymi normami koszt badania positku ponosi Wykonawca.

24. Wykonaweca jest zobowigzany do zawiadomienia Zamawiajacego o zakazie wydawania positkow
wynikajacym z decyzji organéw sanitarno-epidemiologicznych najp6zniej w dniu otrzymania
decyzji z zakazem.

25. Wykonawca jest zobowigzany do pobierania i przechowywania probek podanych positkow
w specjalnie przeznaczonych do tego lodowkach przez okres 72 godzin od uplywu dnia podania.
Pobieranie, zabezpieczanie i przechowywanie probek kontrolnych zywnosci odbywa si¢ zgodnie
z Ustawa z dnia 11 marca 2010 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2010 r. nr 136,
poz. 914 ze zm.) oraz Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r.
w sprawie obierania i przechowywania probek zywnos$ci przez zaktady zywienia zbiorowego typu
zamknietego (Dz.U. 2007 r. nr 80, poz. 545 z p6zn. zm.).

WARUNKI OGOLNE DLA SZKOLY PODSTAWOWEJ:
1. Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga dostarczania positkow w formie cateringu dla Szkoty
Podstawowej w Targoszynie.

1. Dla Szkoty zamawiany jest catering w formie obiadu dwudaniowego z napojem - Przewidywana
liczna 0s6b — ok 50. Positki dostarczane beda przez okres ok 180 dni.

1. Positki wykonawca dostarcza¢ bedzie wlasnym transportem, w specjalistycznych, pojemnikach,
gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw.
Wykonawca musi posiada¢ odpowiednie certyfikaty i atesty na opakowania, w ktérych dostarczane
beda positki. Transport positkow musi odbywacé si¢ samochodem przystosowanym do przewozu
zywnos$ci, na ktéry Wykonawca posiada odpowiednie dokumenty, potwierdzajace dostosowanie
pojazdu. Na Wykonawcy bedzie spoczywal obowiazek odbierania termosdéw oraz ich mycia i
wyparzania.

2. Positki beda rozdzielane na miejscu przez osobg zatrudniong przez Zamawiajacego.

3. Positki beda rozdzielane do naczyn ceramicznych. Zamawiajacy zapewnia ceramike oraz sztuéce
wielokrotnego uzytku.

4. Wykonawca zobowiazuje si¢ dostarcza¢ positki miedzy godzing 10.00 — 10.15.

5. Jadlospis ukladany bedzie przez Wykonawce na okres 10 dni roboczych (2 tygodnie)
i dostarczany Zamawiajagcemu do zatwierdzenia na 5 dni przed okresem jego obowigzywania.
Wykonawca sporzadzajac jadlospis zobowiazany jest wspéltworzy¢ go z dietetykiem,
wypelniajac obowiazujace przepisy prawa. W przypadku uchybien w tym zakresie,
Wykonawca zobowiazuje si¢ do pokrycia nalozonej na Zamawiajacego kary, za nienalezyte
wypelnienie obowiazku zapewnienia odpowiedniego jadlospisu. Zatwierdzony jadlospis stanowi
podstawe do realizacji zamdwienia.




6. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie,
na bazie produktow najwyzszej jakosci i normami bezpieczenstwa zgodnymi ze standardami
HACCP. Positki musza spetnia¢ wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla
dzieci szkolnych w wieku 7 — 15 lat. Positki nie moga by¢ przygotowywane z potproduktow.
Produkty w dziennym jadlospisie musza by¢ zgodne z odpowiednimi rozporzadzeniami Ministra
Zdrowia w sprawie grup S$rodkdéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach oraz tabelami
kalorycznymi dostosowanymi do wieku dzieci.

7. Zobowiazuje si¢ Wykonawce do przestrzegania normatywnych warto$ci energetycznych, warto$ci
odzywczych i smakowych potraw zgodnie z prawnymi regulacjami o warunkach zdrowotnych
zywnos$ci 1 zywienia, przy rownoczesnym zapewnieniu estetyki i urozmaicenia positkow
w zwiazku z sezonowoscig 1 §wigtami.

Obiad musi spetnia¢ nastepujgce warunki ilosciowe:
a) zupa: gramatura od 300ml do 350 ml i kalorycznos¢ do 250 keal,

b) drugie danie: kalorycznos$¢ od 350 do 400 kcal

Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza spelnia¢ nastepujace warunki jakosciowe: jadlospis
powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarza¢ si¢ w tym samym tygodniu;
w skali tygodnia jadtospis powinien obejmowa¢ m.in.: co najmniej 1 porcje ryby, co najmniej 1
potrawe z nasion roslin straczkowych bez dodatku produktéow odzwierzecych, 2 porcje migsa
swiezego, maksymalnie 2 potrawy smazone od poniedzialtku do piatku, co najmniej 2 zupy
przygotowane na wywarach warzywnych; potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane
z surowcOw wysokiej jakosci, $wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong
iloécig substancji dodatkowych — konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych; w jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone; do przygotowywania positkow zalecane jest: stosowanie rafinowany olej
rzepakowy lub oliwa z oliwek, duzej ilosci warzyw i owocoéw, w tym takze nasion roslin
straczkowych, r6znego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli.
8. W wyjatkowe] sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa
obiadu odbgdzie si¢ o innej godzinie — po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.
9. Positki musza by¢ dostarczone w dni powszednie (od poniedziatku do pigtku): w
godzinach wskazanych przez Zamawiajacego.
10.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli w zakresie zgodnosci dostarczonych
positkow z wymogami Zamawiajagcego pod wzgledem wagowym 1 podtrzymania
odpowiedniej temperatury dostarczanych positkow:
- zupy - temperatura 75 °C (+/-3°C) - Il danie — temp. 65°C (+/-3°C).

11.Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych w  zalezno$ci
od indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacja otrzymang od Zamawiajacego. Positki
muszg by¢ urozmaicone oraz wysokiej jako$ci, zarowno do warto$ci odzywczej, gramatury jak
1 estetyki.

12. Do obowigzkow Wykonawcy nalezy codzienny odbior pojemnikow 1 odpadow
pokonsumpcyjnych, niezaleznie od ich ilosci.

13. Wykonawca zobowiazuje si¢ do przygotowania i dostarczenia positkow wylacznie w dni, w ktore
odbywaja sie zajecia tj. od poniedziatku do piatku, z wylaczeniem dni $wigtecznych oraz innych
dni, w ktorych nie odbywajg si¢ zajecia. Wykonawca zostanie o konkretnych datach
poinformowany telefonicznie lub mailowo.
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Ilo$¢ wydawanych positkéw uzalezniona bedzie od frekwencji dzieci w przedszkolu i uczniéw
w szkole. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci dzieci i ilosci dostarczanych
positkdw zgodnie z rzeczywistg potrzeba.

Osoba wyznaczona przez Dyrektora bedzie przekazywata informacje o przewidywanej liczbie
positkow dla dzieci uczegszczajacych do szkoty. W przypadku nieobecnosci uczniow w szkole,
Zamawiajacy dokonuja uprzedzenia o takim fakcie Wykonawce do godziny 8:30 danego dnia. W
oparciu o uzyskane od Zamawiajacego informacje Wykonawca bedzie dokonywat korekty ilosci
positkow na dany dzien i bedzie dostarcza¢ okreslong liczbe positkow.

Zamawiajacy dokonuje rozliczen finansowych z Wykonawca na podstawie listy codziennie
potwierdzanej podpisem przez pracownika firmy. Optaty odbywaé si¢ beda na podstawie
faktycznie dostarczonych positkow i jednostkowych cen brutto positku dla jednego dziecka,
uwzgledniajace korekte skutecznie zgloszonych przez Zamawiajgcego dni nieobecnosci dziecka.
Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodno$¢ z warunkami jakosciowymi opisanymi
dla przedmiotu zamoéwienia.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen wykonawca jest zobowigzany
zapewnic positki o tej samej jakosci na swoj koszt z innych zrodet.

Miejsce dostawy — Zespot Szkolno- Przedszkolny w Targoszynie.

W przypadku wystgpienia ognisk epidemiologicznych, chorob przenoszonych droga pokarmowa,
Wykonawca zobowigzany jest wykona¢ wszystkie zlecone badania mikrobiologiczne na wiasny
koszt.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo przekazywania porcji positkow do Sanepidu w celu
przebadania ich zgodno$ci z obowiazujagcymi w tym zakresie normami. W przypadku
niezgodno$ci z obowiazujacymi normami koszt badania positku ponosi Wykonawca.

Wykonawca jest zobowigzany do zawiadomienia Zamawiajacego o zakazie wydawania positkow
wynikajacym z decyzji organéw sanitarno-epidemiologicznych najp6zniej w dniu otrzymania
decyzji z zakazem.

Wykonawca jest zobowigzany do pobierania i przechowywania probek podanych positkow
w specjalnie przeznaczonych do tego lodowkach przez okres 72 godzin od uptywu dnia podania.
Pobieranie, zabezpieczanie i przechowywanie probek kontrolnych zywnosci odbywa si¢ zgodnie
z Ustawg z dnia 11 marca 2010 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz.U. z 2023 1, poz.
1448 ze zm.) oraz Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r.
w sprawie obierania i przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu
zamknigtego (Dz.U. 2007 r. nr 80, poz. 545 z p6zn. zm.).




