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Zatqgcznik nr 6 do SWZ — opis przedmiotu zaméwienia

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest przygotowanie i dostarczanie positkéw dla uczniow
Szkoty Podstawowej w Przerosli na wykonanie zadania pn. ,,Przygotowanie i dostawa
positkéw dla uczniéw Szkoty Podstawowej w Przerosli w roku szkolnym 2026/2027”.
Szacunkowa ilo$¢ przygotowanych i dostarczonych cieptych jednodaniowych
positkdw plus kompot wyniesie 15.930 szt. tacznie (szacunkowo) okoto 90 positkow
dziennie x 177 dni (wrzesien — 22 dni, pazdziernik — 21 dni, listopad — 19 dni, grudzien
— 14 dni, styczen — 7 dni, luty — 20 dni, marzec -19 dni, kwiecien — 22 dni, maj - 19
dni, czerwiec — 14 dni). Podana powyziej ilo$¢ obiadow jest szacunkowa i w okresie
obowigzania umowy moze ulec zmianie.

Dostarczanie obiadéw odbywac sie bedzie od dnia 7 wrzesnia 2026 roku we wszystkie
dni robocze (od poniedziatku do pigtku) z wytgczeniem przerw swigtecznych, ferii
szkolnych, dni ustawowo wolnych lub dodatkowo wolnych od zaje¢ dydaktyczno-
wychowawczych, do dnia 18 czerwca 2027 roku.

Positki bedg dostarczane 1 (jeden) raz dziennie od poniedziatku do pigtku w godzinach
od 9:30 do 10:00. W sytuacjach szczegdlnych istnieje mozliwo$¢ zmiany godzin
dostarczania positkbw przez Zamawiajgcego po wczesniejszym uzgodnieniu.
W przypadku zmiany organizacji pracy szkoty positki bedg wydawane w innych
godzinach po wczesniejszym uzgodnieniu z dyrektorem.

Wszystkie positki realizowane w ramach przedmiotowego postepowania muszg byc¢
przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami. Wykonawca bedzie
przygotowywat positki zgodnie z zasadami okre$lonymi w Rozporzadzeniu Ministra
Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkdw spozywczych przeznaczonych
do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie
muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci
i mifodziezy w tych jednostkach (Dz.U. z 2026 r. poz. 197), zwane dalej
rozporzadzeniem, i ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (Dz.U. z 2023 r. poz. 1448, z pdzn. zm.).

Bezwzglednie nalezy przestrzegaé norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze
okre$lone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki maja by¢ przygotowane zgodnie
z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mfodziezy.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie,
na bazie produktdw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP
i zaleceniami SANEPIDu, ze $wiezych artykutéw spozywczych posiadajacych aktualne
terminy przydatnosci do spozycia, sporzadzonych zgodnie z wymogami sztuki
kulinarnej oraz z przestrzeganiem wszelkich wymogéw sanitarnych dla zywienia
zbiorowego.

Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy
w jednostkach systemu oswiaty nalezy dobiera¢ w taki sposdb, aby pokryc



zapotrzebowanie na energie i podstawowe skfadniki odzywcze (biatko, weglowodany,
ttuszcze) dla danej grupy wiekowej, wynikajgce z aktualnych norm Zzywienia dla
populacji polskiej, opracowywanych przez Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego PZH
- Painstwowy Instytut Badawczy.

0. Positki nalezy komponowac¢ z wykorzystaniem produktdw z nastepujgcych grup
srodkoéw spozywczych: produkty zbozowe lub ziemniaki, warzywa lub owoce, mleko
lub produkty mleczne lub napoje roslinne lub roslinne alternatywy produktéw
mlecznych, mieso lub ryby, lub jaja, lub orzechy, lub nasiona roslin strgczkowych, inne
nasiona, w szczegélnosci: maku, stonecznika, sezamu, siemienia Inianego, dyni, lub
ttuszcze;

10. Positki nalezy komponowac tak, aby:

1) zupy, sosy oraz potrawy sporzadzane z naturalnych sktadnikéw, bez uzycia
koncentratédw spozywczych, z wytgczeniem koncentratéw z naturalnych sktadnikéw;
2) co najmniej dwa razy w tygodniu zupy byty przygotowywane na wywarach
warzywnych;
3) od poniedziatku do pigtku byty podawane nie wiecej niz dwie porcje potrawy smazonej,
przy czym do smazenia byty uzywane rafinowany olej rzepakowy lub oliwa z oliwek;
4) napoje przygotowywane na miejscu zawieraty nie wiecej niz 5 g cukréw dodanych
w 250 ml produktu gotowego do spozycia, przy czym preferowane jest podawanie
wody;
5) uwzgledniaé¢ ich sezonowos¢ oraz wykorzystywaé, jezeli to mozliwe, produkty
pochodzenia lokalnego lub ekologiczne;
6) w przypadku podawania w jednostce systemu oswiaty wytgcznie obiadu uwzgledniat
on:
a) 20 % catodziennego zapotrzebowania energetycznego w ujeciu dekadowym przy
positku jednodaniowym typu drugie danie,
b) 30 % catodziennego zapotrzebowania energetycznego w ujeciu dekadowym przy
positku dwudaniowym

- zgodnie z aktualnymi normami zywienia dla populacji polskiej, opracowywanymi przez

Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego PZH - Paristwowy Instytut Badawczy, przy wyliczeniu

$redniowazonej normy dla danej grupy wiekowej,

c) alternatywng potrawe rodlinng dla o0séb niespozywajgcych produktéw
odzwierzecych, w szczegdlnosci na bazie nasion roslin stragczkowych,

d) wymagania okreslone w pkt 7 lit. a, d-h rozporzadzenia przy podawaniu positku
jednodaniowego typu drugie danie lub positku dwudaniowego;

Uwaga! Zamawiajqgcy zastrzega sobie prawo do zmiany tradycyjnego obiadu jednodniowego

na positek dostosowany do potrzeb ucznidw (np. alergie pokarmowe na biatko mleka

krowiego, gluten, dieta wegetariariska, bez laktozy, weganska).

11. Kazdego dnia, w ktérym odbywa sie zywienie, Wykonawcy zapewnienia odbidér
i utylizacje odpadéw pokonsumpcyjnych. Zamawiajgcy dopuszcza w tym zakresie
mozliwos¢ korzystania z podwykonawstwa. Koszt transportu odbioru resztek zywieniowych
ponosi Wykonawca.
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12. Wykonawca zobowigzany jest przygotowac positki we wtasnej, spetniajgcej wymogi
norm sanitarnych kuchni, a nastepnie dostarczy¢ go bezposrednio do Szkoty i przekazac
wyznaczonym pracownikom szkoty.

13. Zamawiajgcy wymaga, aby napoje wchodzgce w skfad positkéw byty przygotowywane
przez Wykonawce (np. kompoty, herbaty, woda) i serwowane z pojemnikéw zbiorczych
wielokrotnego uzytku (termosy, warniki, dyspensery) do naczyn wielokrotnego uzytku, albo
dostarczane w opakowaniach nieobjetych systemem kaucyjnym, o ktérym mowa
w rozdziale 6b ustawy z dnia 13 czerwca 2013 r. o gospodarce opakowaniami i odpadami
opakowaniowymi— dalej ,,system kaucyjny.

14. Zakazuje sie dostarczania w ramach realizacji zamdwienia napojow w opakowaniach
objetych systemem kaucyjnym, tj. w szczegdlnosci w butelkach jednorazowego uzytku
z tworzyw sztucznych o pojemnosci do 3 |, puszkach metalowych o pojemnosci do 1 | oraz
butelkach szklanych wielokrotnego uzytku o pojemnosci do 1,5 |, oznaczonych znakiem
kaucji.

15. Wykonawca obowigzany bedzie dostarczy¢ wraz z positkami komplet jednorazowych
sztuccow. .

16. Cena oferty obejmuje wszystkie koszty nalezytego wykonania zamdwienia, w tym
koszty opakowan, naczyn oraz odbioru i zagospodarowania opakowan.

17. Minimalna temperatura positkbw winna wynosi¢ w trakcie serwowania: zupy - 75°C,
drugiego dania - 65°C, a maksymalna temperatura produktéw zimnych (suréwki) - 5°C.
Napoje gorace (kawa, herbata) minimum 802 C.

18. Witascicielem niezbednej ilosci termoséw dla zapewnienia ptynnej dostawy
i dystrybucji positkéw dla uczniéw Zamawiajgcego jest Wykonawca.

19. Brudne termosy nie mogg zostawac w szkole do dnia nastepnego. Wszystkie termosy
nalezy odebraé¢ w danym dniu tgcznie z odpadami i resztkami zywieniowymi.

20. Wykonaweca przedstawi Zamawiajgcemu do akceptacji projekt jadtospisu na kazde dwa
tygodnie z przynajmniej 7-dniowym wyprzedzeniem. Zamawiajgcy w terminie 2 dni
roboczych dokona akceptacji jadtospisu lub zgtosi uwagi, ktére Wykonawca ma obowigzek
uwzgledni¢. Zamawiajgcy nie dopuszcza, zeby w ciggu 2 (dwdch) tygodni wystgpita
powtarzalno$é¢ tego samego positku. Jadtospisy uktadane przez dietetyka lub osobe
posiadajacy kwalifikacje w zakresie uktadania zywienia zbiorowego/planowania zywienia.

21. W jadtospisie musi znajdowad sie informacja o wystepujgcych w potrawach alergenach
w postaci legendy z oznaczeniem, co oznaczajg symbole liczbowe, ktére muszg by¢ zgodne
z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady Nr 1169/2011 w sprawie przekazania
konsumentom informacji na temat zywnosci. Alergeny powinny by¢ podane osobno dla
kazdej potrawy (dla zupy, dla napoju, dla suréwki itd.).

22. Wykonawca obowigzany jest do podania gramatur wszystkich sktadnikdéw positku,
udostepniania wartosci kalorycznej i odzywcze] positkdw, a na zgdanie Zamawiajgcego -
udostepnianie receptur positkdw.

23. Positki bedg przygotowywane przez osoby posiadajgce zaswiadczenie lekarskie z badan
przeprowadzonych do celéw sanitarno-epidemiologicznych, w zakfadzie spetniajgcym
wymagania higieniczno-sanitarne dla zaktadéw produkcyjnych lub wprowadzajgcych do
obrotu positki lub srodki spozywcze.



24, Dostarczane positki powinny znajdowaé sie w pojemnikach utrzymujgcych ich
temperature i gotowych do spozycia po ich dostarczeniu jako tzw. positkdw cieptych.

25. Dostawy positkdw przez Wykonawce przeprowadzone beda wtasnym sSrodkiem
transportu spetniajgcym wymogi sanitarno-techniczne do przewozu zywnosci, na wiasny
koszt. Wykonawca ponosi koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkdw
w miejsce wskazane w szkole.

26. Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢, za jakos¢ positku, temperature w chwili podania
oraz jego walory smakowe i estetyczne.

Informacje o ilo$ci zamawianych positkow na dany dzien:

27. Wykonawca o liczbie obiadéw dla szkoty na dany dzien powiadamiany bedzie do
godziny 08:30.

28. Liczba zamawianych porcji bedzie uzalezniona od zapotrzebowania. Zapotrzebowanie
uzaleznione jest od frekwencji dzieci korzystajgcych z dozywiania i liczby dni nauki, opieki
stacjonarnej w szkole.

29. Z uwagi na specyfike przedmiotu zamdwienia zmiana ilo$ci zamawianych positkdw nie
stanowi podstawy do jakichkolwiek roszczen ze strony Wykonawcy — Zamawiajgcy zaptaci
wyfacznie za faktyczng ilos$¢ zamowionych i dostarczonych positkéw zgodnych z wymogami
niniejszego SWZ w rozliczeniu miesiecznym.

30. Rozliczenie finansowe Wykonawcy ustugi z Zamawiajgcym odbywac sie bedzie na
podstawie faktycznie dostarczonych positkdw i ich ceny jednostkowej. Wykonawca nie
bedzie dochodzit zadnych roszczeh w przypadku niewykorzystania catej kwoty okreslone;j
umowie z powodu mniejszego faktycznego zapotrzebowania.

31. Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ zawieszenia ustugi w zakresie przygotowania
i dostarczenia positkbw w razie wprowadzenia nauki w formie zdalnej badZ decyzji
o zamknieciu szkoty. Wykonawca nie ma prawa do zadania roszczen w takim przypadku.
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